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fur sich, und auch, weil das Gelande
vor und hinter dem Ziel normalerweise

nicht senkrecht zur Ziellinie verlauft,
falsch geschatzt werden.)

Von der Ausbildung
unserer Militarkiichenchefs

Schon die Kriegsgeschichte beweist
es, dafy die Disziplin, die Moral und der
Kampfgeist der Truppe in hohem Mafe
vom richtigen Funktionieren des Ver-
pflegungsdienstes beeinflukt werden.

Der Militarkiichenchef, dem als letz-
tem Funktiondr dieses Dienstes die rich-
tige und rechizeitige Zubereitung der
Verpflegungsmittel obliegt, hat deshalb
schon in normalen Zeiten, aber erst
recht heute bei den zunehmenden
Schwierigkeiten im Verpflegungsdienst,
eine wichtige und verantwortungsvolle
Aufgabe. Es diirfte 'deshalb von allge-
meinem Interesse sein, lber die Ent-
wicklung dieses Dienstes und lber die
Ausbildung der Militérkiichenchefs et-
was zu sagen.

1. Ausbildung der Kiichenchefs von
1900—1933.

Bis und mit dem Jahre 1932 wurden
die Kichenchefs durch die von den
Kommandanten auf den Waffenplatzen
engagierten Zivilkiichenchefs zu Militar-
kochen ausgebildet. Die als Kiichen-
chef bestimmten Uof. hatten unter An-
leitung der Zivilkiichenchefs ihren Kor-
porals-Grad in einer Rekrutenschule

abzuverdienen. Bei diesem System
fehlte eine einheitliche Ausbildung. Je
nach Qualitdt und Eignung des Zivil-
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kiichenchefs war der Erfolg in der Aus-
bildung der Kiichenchefs sehr verschie-
den, da neben tichtigen Zivilkiichen-
chefs leider auch solche engagiert
wurden, die weder iiber die Eignung
als Militarkoch noch. als Erzieher ver-
fagten.

Bei dieser Ausbildungsmethode war
es unmoglich, den Einheiten die geni-
gende Zahl von Kiichenchefs zur Ver-
fugung zu stellen. Es kam daher oft vor,
daff beim Einriicken irgendein -Uof.,
Gefreiter oder Soldat als Kiichenchef
bezeichnet werden mufte, der keiner-
lei oder nur ungenligende Vorkennt-
nisse im Koch- und Kiichendienst hatte.
Als Folge dieser Kommandierungen er-
gaben sich in der Regel Klagen lber
schlechte Verpflegung. -

Die Unzulanglichkeit in der Ausbil-
dung der Kiichenchefs zeigte sich be-
sonders zu Beginn und auch noch wéh-
rend des Aktivdienstes 1914/18.

Einsichtige Quartiermeister und Kom-
missar‘iaii-Offiziere verlangten eine
Weiterbildung der Kichenchefs in
Kochkursen. Die Initiative ~ergriff der
damalige Divisionskriegskommissér der
3. Division und heutige Oberkriegs-
kommissar Oberstbrigadier Bolliger mit
Vorschlagen, die zur Rekrutierung und
Ausbildung der Truppenkiichenchefs
gemah heutiger Ordnung fiihrte. Ein
grohes Verdienst um die Weiterbildung
der Kiichenchefs hat der verstorbene
Oberkriegskommissér, Oberstbrigadier
Richner. Seine Bemiihungen um die
Ausbildung der Kiichenchefs fanden
eine erste Lésung im Jahre 1931. Die
Ausbildung der Kiichenchefs wurde

grundlegend geéandert, indem die Kii-
chenchefs der Infanterie auf den Waf-
fenpldtzen der Divisionen durch die

Im theoretischen Unterricht werden die Verpflegungsplane aufgestellt und bis in alle
Details durchbesprochen. (Zens.-Nr. N V 10905.)
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den Unteroffiziersschulen zugeteilten
Zivilkiichenchefs, die Kiichenchefs der
Spezialtruppen, mit Ausnahme der Ar-
tillerie, durch den Zivilkiichenchef der
Verpflegungstruppen ausgebildet wur-
den. Die Atfillerie blieb bei der alten
Ausbildungsmethode.

Das Abverdienen als Kiichenchef er-
folgte in der anschlieffenden Rekruten-
schule unter Aufsicht und Anleitung
der Zivilkiichenchefs.

Trotzdem durch diese Neuordnung
in der Ausbildung der Kiichenchefs
wesentliche Fortschritte erzielt wurden,
befriedigte die Lésung nicht. Es fehlte
eine einheitliche Auffassung in der
Ausbildung. Die fachtechnische Weiter-

bildung wéahrend der Unteroffiziers-.

schule stiel auf Schwierigkeiten, da die
Kiichenchefanwarter neben dem fach-
technischen Dienst als Unteroffiziere
ausgebildet werden mufiten und des-
halb sehr oft dem Fachdienst fir kur-
zere oder langere Zeit entzogen wur-
den.

Die in der Zeit von 1931/35 ‘gemach-
ten Erfahrungen erbrachten den Beweis,
daff eine vollwertige Ausbildung der
Kiichenchefs nur in besonderen Kursen
oder Schulen méoglich ist.

Auf Antrag des Oberstbrigadiers
Richner, Oberkriegskommissér, verfiig-
te das E.M.D. am 26. Dezember 1935
die Einfithrung von besonderen Fach-
kursen (nunmehr Unteroffiziersschule)
fir Klichenchefs, mit einer Dauer von
27 Tagen. Die Durchfithrung dieser
Kurse wurde vom Oberkriegskommis-
sar dem Instruktionskorps -der Verpfle-
gungstruppen lbertragen. Demselben
wurden die fiir die Ausbildung notwen-
digen Zivilkiichenchefs zur Verfligung
gestellt. :

Materialkenntnis an der Fahrkiiche. (Zens.-Nr. N V 10951.)

-

2. Die Ausbildung der Kiichenchefs ab
1936.

Die Vorschlage fur die Einberufung
der Kichenchef-Aspiranten zu den Un-

teroffiziersschulen fiir Kiichenchefs er-

folgten durch die Einheits-Kommandan-
ten.

in erster Linie sind Kdche, Metzger,
Kaser, Konditoren, bei besonderer Eig-
nung aber auch Soldaten mit anderer
Beschéftigung, zu berticksichtigen. Vor
allem ist es notwendig, dafy die Anwar-
ter Freude am Kochdienst haben und
sich durch gutes soldatisches Auftreten
auszeichnen.

Sie bestehen eine Unteroffiziersschule
in der Dauer von 27 Tagen. Wahrend

o

Praktische Ausbildung der Kiichenchefs an stabilen Kiicheneinichtungen.
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derselben soll der Kiichenchefanwaérter
zur Fihrung einer einfachen, aber gu-
ten und sauberen Militarkiiche, unter
Berticksichtigung grdhter Sparsamkeit
im Verbrauch und zum Kochen zu
verwendender Lebensmittel, erzogen
werden.

Die Entwicklung, Erziehung und die
Foérderung der fiir den Kiichenchef not-
wendigen Charaktereigenschaften, wie
Aufrichtigkeit, Selbstandigkeit, Zuver-
lassigkeit und Treue darf dabei nicht
vernachlassigt werden.

Durch theoretische und praktische
Ausbildung im Kochen in Kasernen-
kiichen, Fahrkiichen, Kochkisten, Zivil-
kiichen und im Einzelkochgeschirr, und
griindlicher Instruktion Uber die Zu-
bereitung samtlicher fir die Militar-
kiiche in Frage kommenden Gerichte,
wird er fachtechnisch geférdert. '

Daneben erhalt er Unterricht (iber
die zweckméhige Verteilung der Ta-
gesportion auf die verschiedenen Mahl-
zeiten; Uber die Grundsédtze der Zu-
sammensetzung einzelner Mahlzeiten;
tber die Aufstellung und Berechnung
von Verpflegungsplédnen, unter Be-
ricksichtigung der zur Verfligung ste-
henden Frischgemiise zu den verschie-
denen Jahreszeiten, sowie liber Kennt-
nis, Behandlung und Aufbewahrung der
Lebensmittel.

Die soldatische Weiterbildung und
der Unterricht im Dienstreglement und
in der Militdrorganisation erganzen die
fachtechnische Ausbildung und bieten
Gelegenheit, den Kiichenchefanwaérter
zum vollwertigen Uof. und Vorgesetz-
ten zu erziehen.

Um das grofe Arbeitspensum in der
zur Verfliigung stehenden Zeit vollstéan-
dig durchfiihren zu kénnen, haben die

(Zens.Nr. N V 10924.)
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Kichenchefanwaérter eine intensive, lan-
ge und oft harte Arbeit zu leisten.

Zur Durchfiihrung des Arbeitspro-
gramms wird die Unteroffiziersschule
in 3 Perioden aufgeteilt, namlich:

1. Periode — 1. Woche:

Praktisches Kochen in der Kasernen-
kiiche, daneben theoretischer Unter-
richt Gber Kochrezepie und Lebens-
mittel.

2. Periode — 2. Woche:

Praktisches Kochen in der Fahrkiiche,
. Kenntnis der Fahrkiiche, Unterricht
Uber Kochrezepte.
3. Periode — 3. und 4. Woche:
Praktisches Kochen in den Koch-

kisten, verbunden mit Kenntnis des
Kochkistenmaterials; Unterricht tber
Kochrezepte, Verpflegungspléne,
Warenkenntnis im Armee-Vpf.-Ma-
gazin, Fleischkenntnis und Beuriei-
lung der Nebenprodukte im Schlacht-
haus.

Die Felddienstibungen:
Einrichten einer Zivilkiiche mit Le-
bensmittelmagazin fiir -eine Einheit;
praktisches Abkochen im Einzelkoch-
geschirr unter Benlitzung verschiede-
ner, behelfsméhig eingerichteter
Kochstellen, sowie eine Marschiibung
verbunden mit Kartenlesen werden,
wenn moglich, in Verbindung mit ei-
ner Fourierschule durchgefiihrt.
Nach dem erfolgreichen Bestehen
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des Kurses erfolgt die Beférderung
zum Kpl.-Kiichenchef. Der Neuernannte
hat seinen Grad in einer Rekrutenschule
als Kiichenchef abzuverdienen.
Abgesehen von - wenigen Ausnah-
men, haben sich die auf diese Weise
ausgebildeten Kiichenchef-Kpl. von An-
fang an, nicht nur im Instruktionsdienst,
sondern auch im Aktivdienst sehr gut
bewahrt. Mit groker Genugtuung kann
heute festgestellt werden, dafy die Ver-
pflegung der Truppe gut und sorgfal-
tig zubereitet wird. So erfiillen diese
Unteroffiziere die am Anfang dieser
Ausfiihrungen dargestellte Aufgabe im
Interesse unserer Armee.
Oberst Suter,
Instr.-Of. d. Vpf.Trp.

Die Schule des FFeldkochs in der deutschen Armee

Wir erleben auf dem Gebiete der
Erndhrung eine Reform. Die Erkennt-
nis des Wertes einer gesunden Ernéh-
rung im besondern des Soldaten, die
erndhrungswirtschaftliche Lage Deutsch-
lands und ‘der zuweilen beschrénkte
Nachschub der Verpflegung im moder-
nen Bewegungskrieg machen es noft-
wendig, dal die zur Verfligung ste-
henden Nahrungsmittel von besonders
ausgebildetem  Personal  zubereitet
werden.

Die Erfahrung des ersten Weltkrieges
hat gelehrt, dafy ein erheblicher Teil
der Feldkéche den an sie gestellten
Anforderungen nicht immer gewachsen
und ein grofher Teil aller Klagen tiber
fehlerhafte Verpflegung auf nicht geni-
gende Ausbildung der Feldkoche zu-
riickzufiihren war. Aus diesem Grunde
wurden in Deutschland Wehrkreislehr-
kiichen geschaffen und das im Verpfle-
gungsdienst der Truppe tatige Personal
zum Feldkochpersonal mit Aufstiegs-
moglichkeiten zusammengefaft. Es wa-
ren dies zwei wichtige Mafnahmen
von weittragender Bedeutung fiir das
Heeresverpflegungswesen. ~ ,

Wehrkreislehrkiichen . sind neuzeit-
liche Truppenkiichen, die von einem im
Verpflegungsdienst der Truppe beson-
ders erfahrenen Wehrmachtsbeamten
geleitet werden. Die kiichen- und koch-
technischen Aufgaben bearbeitet in
der Wehrkreislehrkiiche ein Kiichen-
meister. Dieser mufy eine vorgeschrie-
bene Meisterpriifung abgelegt und
langere Zeit einen anderen Kiichen-
betrieb geleitet haben. Zum Lehrkor-
per gehdren weiter ein Sanitatsoffizier,
ein Veterinaroffizier und ein Heeres-
apotheker (Nahrungsmittelchemiker).

Wie bereits erwéhnt, wird grofter
Wert auf die praktische Ausbildung
gelegt und damit der Kiichenmeister in
den Mittelpunkt der Aus- und Fortbil-
dung des Feldkochpersonals gestellt.

Vom Stabszahlmeister Bein, Berlin.

Die Wehrkreislehrkiichen, von denen
sich in der Regel mehrere in einem
Webhrkreis befinden, haben u. a. die
verantwortliche Aufgabe, das Feld-
kochpersonal in der Zubereitung der
Nahrungsmittel, in deren Abnahme
und Beurteilung, in Vorratspflege,
Resteverwertung, Haltbarmachen von
Nahrungsmitteln, Aufstellen von Speise-
zetteln, Warenkunde, in allgemeinen
Erndhrungsfragen und insbesondere im
Feldkochwesen (Dienst an der Feld-
kiiche im Felde) aus- und fortzubilden.
Grofter Wert wird auf die praktische
Ausbildung gelegt, wobei dieser stets
die Feldverhaltnisse zugrunde gelegt
werden. Diesen reichhaltigen Stoff kann
jedoch nur der Soldat in sich aufneh-
men, der von Beruf Koch oder Flei-
scher ist oder aus artverwandten Beru-
fen stammt, also eine entsprechende
Vorbildung bereits besitzt. Aus ande-
ren Berufen kommen nur solche Sol-
daten in Frage, die eine ausgespro-
chene Neigung fiir den Dienst als Feld-
koch besitzen.

Bevor ein deutfscher Soldat zur Wehr-
kreislehrkiiche kommandiert wird, mufy
er die militdrische Grundausbildung er-
halten und einen Monat in der Trup-
penkiiche seines Truppenteiles Dienst
geleistet haben, wo er in den Grund-
lagen seines spateren Dienstes unter-
wiesen wird.

Der Unterrichtsstoff an der Wehrkreis-
lehrkiiche wiirde an sich einen Zeit-
raum von mehreren Monaten in An-
spruch nehmen. Die Verhéltnisse zwin-
gen aber dazu, die Ausbildung auf ei-
nen Monat zu beschrénken. Dem Sol-
daten mufy deshalb in erster Linie bei-
gebracht werden, auch unter schwieri-
gen Verhéltnissen eine ausreichende,
sattigende, gesunderhaltende, verdau-
liche, abwechslungsreiche und appetit-
anregende Feldkost herzustellen. Man
wird nun fragen: «Ist denn das im

Kriege unter Berlicksichtigung der Pra-
xis moglich?» Diese Frage ist zu be-
jahen. Der Amerikaner versteht darun-
ter, wie letztens in einer Zeitschrift zu
lesen war: gebratene Hiihnchen, Puter-
braten, Lendenstiicke, Pasteten, Eis-
creme usw. Der kriegserfahrene deut-
sche Soldat lachelt tber solche An-
gebereien; denn erstens wiirde mit ei-
ner solchen Kost der Frontsoldat nicht
lange marschieren kénnen, und zwei-
tens ist die Herstellung solcher Dinge
an der Front gar nicht méglich. Der
deutsche Feldkoch steht mit beiden
Beinen im Leben und stellt eine ein-
fache Hausmannskost her, wobei ihm
das Feldkochbuch beste Dienste leistet.

In den Woehrkreislehrkiichen lernt
der Feldkoch mit den Nahrungsmitteln
umgehen, die die heimatliche Erde und

. die Nahrungsmittelindusirie ihm bie-

ten. Aus Fleisch und Fleischwaren,
Fleischkonserven, Fischen, Hilsenfriich-
ten, Geftreideerzeugnissen, Kartoffeln,
frischem und getrocknetem Gemiise,
frischen und getrockneten Kartoffeln,
Suppenkonserven, Teigwaren, einge-
legtem und eingesalzenem Gemiise,
deutschen Gewiirzen, Vollsoja, Toma-
tenmark, Hefeerzeugnissen und andern
neuartigen Lebensmitteln lernt er eine
Kost herstellen, die allen Anforderun-
gen entspricht. Er lernt allein aus Kar-
toffeln und Gemiisen sechs, aus Hul-
senfriichten acht ganz voneinander ver-
schiedene Eintopfgerichte bereiten.
Hinzu treten die verschiedenen Mehr-
topfgerichte, die er stets dann herstel-
len wird, wenn die militdrische Lage es
erlaubt. Er lernt aber nicht nur das Ko-
chen von Speisen, sondern auch Bra-
ten, Démpfen, Diinsten, Rdésten und
Wiirzen in der Feldkiiche und in den
Kochkisten. Selbst in der Handhabung
des Kochgeschirres wird er unterwie-
sen. Besonderer Wert wird auch auf
griindliches Kennenlernen der Feld-
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