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EXPERTR NS
DIE MOULIN ET
DU FOUR
Buites en difévens endvoits, avee des tables pour

le prix du grain en divers lieux ; Juivant la
 contenance des mefures, avec divers tarifs
. pour le prix du pain blanc , [uivant les pro-

portions des mefures €5 des poids én chaque
 lien, | |
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- EXPERIENCES DE MOULIN.

I«Es éxpéﬁen"ceé que je.-ﬁbnne ici, ne font rief moing
que des: modéles qui puiffent fervir de regle. Je fais
q'elles font trés<imparfaites. J'ai fait moudre fans autre
Précdution que ceélle d’envoyer un domeiftigue au moulin,
& fouvent je m'en fuis rapporté au meunier,

Mais comine mdn but éidit, principalement, de compa-
ter le produit de notre mouture ; avec la mouture écono-
mique i vantée de Paris, sl {e trouve par mes expé=
iences faites 'I{i‘ﬂrﬁ #odo , que j’:iye pu tirer de mes mou-
tures, .autant & plus de farine & de pain, que les; mai-
tres de Part en Fraee, il ¢t démontré que nos mot-
ling'font en général {ur un ailez bon pied. gD
- La page a gauche prélente le verbal des ekpériences,

celle a droite les divers téfultats, e proportions caleulées
fur 240 L de grains, qui et le puids fuppofé pat les du-

teurs ¢conomiques pour le fgptier de froment mefure de

aris.

NB. Mes expériences ayant été faites pourlé plus grand
Nombre a4 Vevay , ot Pon fe {ert du poids de 18 orlces,
le verbal des expériences pour Vevay & les cnvirons, eit
& poids de 18 onces. Mais cela ne ‘change rien au calcul
des proportions , qui font établies fur le poids de mare,
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86 EXPERTENCE 4

Vevay au moulin d’eihaut.

6 Le 9 Décembre 1771, 95 Ih. 14 onces de Fro-
ment ont rendu 73 lb. § onces farine, 9
ib. 16 recoupes, 12 lb fon, déchet &
onces.

24 1b. fine farine ont donné 293 Ib. beau

pain moyen.
- Toute la mouture 103 Ib. § onges.

g, Le 19 Décembre 1771, 187} Ib. froment nou-

veau ont rendu 1493 lb. de farine, 7% lb,
recoupes , 2§53 Ib. fon, 43 Ib. déchet.

- 18 Ib. pure farine ont donné 233 Ib,
beau pain moyen. Toute la mouture 208 Ih.

8. Le26 Décembre 1971, 143 1b. froment nou-

veau ont renduy 101 lb. farine, 20 lb. re- *

coupes, 183 Ib. fon, 35 Ib. dechet:,
33 Ib. toutes farmes ont donné 423 1b.
beau pain moyen. Le tout 1§55 lb. I§ onces.

. Le dit jour, 161} Ib. froment ont rendu
1227 lb farine 12 Ib. recoupes, 2§ lb.

:[bn, % 1b. dechet '

S+ lb tautes Etrmes ont donné 24 1b. de
pain préfyue blang, Toute la mouture 1791 1b.

- ¥0. Le 2 Septembre 1772, 243 1b. froment nou-

veau recueilli du bled de Sardaigne, ont
renda I7~ Ib. farine, 43 Ib, recoupes, 1;lb,
de fon, I déchet,

La fine farine ayant donné 22% Ib. de
pain, le tout auroit fait 28 b, 12 onces.
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Ee] tout 09 Ib. 137 once :

(

' 12 Lé foDédembre 1?72, 136 Ib. fromentont

_(iehﬂix 76.1b. farifie,” 8§ 15,} recd"upes, 1 3% e

ib. {‘oﬁlb 28llh. décher. -
moyen ; pa

i

du 38 Ib. fmne,x 41
fon, o déchet. 16 Ib. farine ont s 2

b -
ph

%

de e recoupes., 135 Ih. de pa]

fourq;:*as auroit donné §3 lb. 1 onge.

14. Le 18 Fdyrier 1773, 48§ Ib. froment ont
—;m&ﬂma !

Ib. farine ; 5§ Ib recoupes, §3lb.
Hon. 5 O 5@" et I lb tout;es l}Epr.'hrtes zont:
195 1_b pag 2

prop@ruo'n des d ux fgu‘mqes rpvwnt 4
761117 “ i TR e

AT TRy S | , |
lee ?67 N¢ embre 17’721,&9 lb Mces fra.
- ment ont rendu 77 1b. 41 faring, 6 b, 125
I@Goupes, 12 [b, 11£ fon, ;}z Ib. 2% ;deuhet.,s

24 Ib. farine ont "d‘enne 51@ Ib. de paing -

" .e fm‘m ont do né 1455111 pain
16 1b.;[ farine '& 4 Ib,
recgupes ont donné 253 Ib, pain tdut noir,. 8
.o Toute-la mmztung& 06, lb.aw ONQESso okt
13, Le 4 Février 1773, 48 Ib. fromentiontren-
Ib. fecoupes, 6% 1b.

4: lb‘» toutes armes ént don-

pam:m 8% Ib. farine & 2 4l 4
&) 7 mouture
entiére en ombmapt la proportion des trois

15 lbi' ﬁne farine ont.f_
Toute la mouture dans la







90 EXPERIENGCES

e Vevay au moulin d’enhaus,

\

4 Iz.Mars 1773, 1871b. 3 onces froment
ont rendu 139 Ib. 1§} farines, 15 lh. 43
recoupes, 28 lb. 3{fon, 3 Ib. 155 dechet.

15, Ib. toutes farines ont donné 18% lbs
de pain, Le tout 194 lb,

e ————

16. Le 1§ Juin 1773, 185%1b. froment ont ren-

du I'fO-;:lb fa_rine ¥ 124-'-. Ib. 're,COiJPCS, 19%
Ib. fon, 3§ 1b. déchet. 1% Ib. toutes fari-

nes ont donne 20 Ib, 3 onces de pain, Le

tout 218 1b. §1 onges,

3

17. Le 24 Novembre 1773, 92 Ib. froment nou- |

veau ont rendu 67 Ib. 2 onces ﬁu;'ines, 3
Ib. 115 recoupes, 14 Ib. 2% fon, 2 Ib. 23
dechet. 1§ Ib. toutes farines ont donne 20
Ib. 23 onces. Le tout o1 Ib. 12.

18. Le 10 Janvier 1774, 191lb. 14 onces fro-
ment nouveau ont rendu 1§54 lb. 16 onces
farine, 10 1b. § recoupes, 22 Ib. 14 fon,
3 1b. 12 déchet. 15 Ib. toutes farines ont
donné 19 Ib. 14 onces de pain. - Toute la
mouture 218 b, LR |
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Le 25 meer 1760, 89 1b. fromenb ont ren- &
dtt 64 Ib. farine, 17 lb.. recoupes A% lb. it
fon, 33 Ib. déchet. | ‘
20. Le 21Février 1760, 89 Ib. froment ont ren- b

du 60 lb\farme? 19 lb recoupes 91b fon, i
_ @] dEChet.. » '__' i ® i 1«.‘;'
21, Le 22 0&obre 1 éo, 276 1b f'rtrrmeztltx:tnt:
rendu 182% 1b. f'trine, 57 Ib. recoupes 24.
Ib. fon, 12} Ib. déchet.

22, Le22Mars 1763, §561b. fromentont ren- o
* du 390 Ib. farine, 80 lb. recoupes; 21 1b.
fon rcmoulu pour les poulets, 42 1b. fon _
gro,!ﬁer, 23 lb: deches 1% 1 el
23. Le14 Mai 1771, 90! Ib. froment ont ren-
du 64 Ib. farine, 93 ib. recoupes, 123 b, &
- fon, 43 Ib. décher. 10 [b. toutes fmnes

ont donné 135 Ib. de p*un ‘Toute la mou-

re. 972 | Laen s A e E

ture 973 1b. b

: 24 En Septembre 1771, maitre Pilet fefru- a
© rier a fait moudre 942 1b. ﬁr'oment nouveau, .,J;é;;

qui ont rendu 76 Ib. farine, 13% fon, §3
Ib. déchet. 621 Ib. farine ayant dpnne 8o '
1b. de pain, toute la mqpture fuivant la A
‘Propormon auroit donné 97 1b. 12 onces. 3‘:
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94 EXPERIENCES

'Vway ai moulin du milie.

25. Le2g Septembre 1773 , j'ai f'ut: moudre 9§

1b. § onces froment nouveat ; qui ont rens
du 69 1b. 13% fine fqrme, 14 lb. 111 te-
coupes, 9 lb. 133 fon, 1 lb. 23 dechet.

1§ Ib. toutes farines ont rendu 20 Ib. 24

de pam, bew moyen. Toute la mouture :

113 1b. 4 onces.

26. Le dit jour , 24% lb de ¢ gros bled, foﬂ: k.

Mays, ont rendu 22 Ib. hrmc, 1 Ib. 17
onces fon, 10 onces déchet.

27, Leixa Janvmr 1774, 116 1b. 13 onces fro-

ment nouveau, ont rendu 82 lb. 2 onces
farine, 23 lb. 1§ tecoupes, 10 Ib. 13 fon,

I once dechet. 15 Ib. toutes farines ont

fendu 19 . lb onces de pain. Toute 15

mauﬂ’ure 137 lb I3.

58. Le 1§ Janvier 1774, 1161b. 13 onces fro-

ment nouveau, ont rendu 85 lb. 3 onces
\ farme, 19 b, Ii récoupes, 11 1b. 13 fon,

point de déchet.” 15 Ib. toutes farines ont

rendu 20 1b. 13 onces de pain Toute Ia:

mouture 140 Ib. 11 onces,

|
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- Veay i dewx moulins. j
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Moulm d’en b'ts.

29. Le; 14 Ma1 1771, ]nl fait moudre 90— 111;
- froment, ~qui ont ‘rendu- 58 b 144 opﬂe&i
ffu'me, 18 1b.. 8 recoupes, 11 1b. 8 lon; j

T Ib. 1§ déchet. 10 lb. toutes far;mes ont.

| donne 12 Ib. 145 onces pqmi moyen. Toute

la ‘mouture 99 lb. en proportion.

30 Eq Sepuembre 11771, Mr. Raujoux de.
Vevay a falt: moudre . 234 lb. froment nou-
veau, qui ont fendu 184 Ib. farine, 10 Ib..
recoupes, 35 lb. fou, § Ib. declé Les

-ﬁmmia.‘ 1-?“«: SR

184 lb. farine ont donné 247 Ib. bequ pain
moyém Celt pour Ie tou b - ans\ zt propor-v",_ ‘;
tion 260 1b 8 onges. ' 4

T
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| mmih hors dé ville riere Corﬁer. _

31. Le 17 Décembre 1772 )ai fait moudre
- 24 lb. de froment, qui o rendu 183 lb' ':
. farine, Jiulb recoupes » 2 111 14.2 {cn e
ladt dechet‘ 125" 1b. farine ont dotné |
163 1b. pain -moyen ordinaire. 6 Ib. farine,

& 15 1b. recoupés ont dbnné 951 1b. p’lll'l 4

~  moir beau.  Toute la- niouture a donne.-':
26% Ib. LI \ T
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98 EXPERIREN GRS
- Vevay de bled étranger. .

. , 5

*Moulin d’enhaut, ' ; i
32. Le 18 Mars 1771, Mr. Phofpitalier’ Eck
de Vevay a fait moudre 93 Ib. froment de
Piémont, qui ont rendu 643 lb. farine,

133 Ib. recoupes, 12 1b. fon, 3:b. déchet. =

33. Moulin du milieu, le méme, du méme

bled. 93 Ib. ont rendu 65 Ib. farine,
17; recoupes, § lb. fon, 2} déchet. i
: . M S e \

'34. Moulin d’en bas, le méme, du méme
bled. 93 Ib. ont rendu 74 Ib. farine, 45
Ib. recoupes, 12 Ib, fon, 2% 1b. déchet. =~

35 Meéme moulin. Le 25 Avril 1771, jai
tait moudre 23 lb. 4 onces froment de Pié- =
mont, qui ont rendu 3 lb. 7 onces fleur
de farine prélevee, 18 Ib. farine pour faire
du pain, 1 lb. 1§ onces {fon, point de dé-
chet. Les 18 Ib. farine-ont donné 24 1b.
beau pain moyen. Toute la mouture dans
la proportion 281 1b. &

36. Meéme moulin. Le 30 Avril 1771, 465 1b.
froment de Piémont ont rendu 433 Ib. fari-
ne, 24 b fon, ilb. déchet. 6% Ib. pain
prefque noir. _

- NB. L’évaporation des miches de cette
fournée a fi fort varié¢, que {fur 16 onces de
pain, I'¢vaporation de quelques miches eft al-
lée julques a 4 & a § onces, tandis que d’au-
tres miches de méme grofleur n’ont évaporé]
que 33 onces. '

A
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0% evay de bled étranger.

- Moulin d’en bas. '
. Le 3 Mai 1771, 46 Ib. froment de Pié-

mont ont rendu 41 lb. farines , 3 Ib. 145

fon, 11b. 3! déchet. -La moitié de cette

, farine 2 donné 271 Ib. pain moyen ordi-

38

!

naire. L’autre moitié 27% 1b. pain moyen

plus beau. Toute la mouture 543 lb. de
pain. ‘ |
. Le méeme jour, au méme moulin, Mr. le

Capitaine Perdonet de Vevay a fait mou-
dre 233 1b. froment de Piémont, qui ont

~rendu 105 Ib. fine fleur de farine, 93 Ib.

39. Le méme jour, au méme moulin, le mé-

belle farine moyeniie, 3 Ib. fon, X Ib, dé-
chet. Les 93 Ib. farine moyenne ont don-

né¢ 135 b, tres-beau pain moyen. Toutc

la mouture dans la proportion auroit don-

né 27 lb. 3 onces.
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me Mr. Perdonet a fait moudre 45 Ib. fro-

ment de Piémont criblé , qui ont rendu

413 Ib. farine, 3 1b. fon, % 1b. déchet. 18 _.’}‘;

Ib. de cette farine-ont donné 24% lb. pain

moyen un, peu inférieur. Le tout auroit
donne §6Z Ib.

1 RESTS e i F : i
40. .M-ouhn d’enhaut, Le § Avril 1772, jai
fait moudre au moulin d’enhaut, 221 b,
froment du grenier, bled de Sicile, quiont

e

rendu 203 Ib. toutes farines, 26} lb. pain

|

noir, beau. a0






102 EXPERIENGCES

Vevay de bled étranger humelté.

41. Juin 1771, Mr. Roffier négociant a Ve-

vay a fait moudre 340 Ib. froment de Sicile,

humedé julques au poids de 365 Ih. Cette
~mouture a rendu 2451 lb. fine farine, §2

1b. belles recoupes, §1 lb. fon. 195 Ib.

fine farine ont donné 25 Ib. beau pain
blanc. 12 1b. recoupes ont donné 153 Ib.

beau pain moyen. Le tout auroit donné
393 lb. de pain. -

42. Le 15 Juin 1771, jai fait moudre au
moulin d’enhaut 94 lb. 1§ onces froment

de Barbatie, requ du chateau de Nion; hu-;--~ A
mecte julqu'a 99 Ib. 6 onces. Cette mou-
ture a rendu 77 lb. 1} fine farine tréss

belle, 7 1b. 37 tres-belles recoupes , 123 lb.
fon, 22 1b. toutes farines’ont donné 29§

lh. trés-beau pain moyen. Le tout revient

a 117 lb. IO onces,
43, Le 6 Juillet 1771, au méme moulin,

1674 Ib, froment de Cagliati, venu aufli de

Nion, hume&é jufqu’a 179 1b. ont rendu
142¢ lb. fine farine, 14 Ib. recoupes, 183
Ib. fon. 42 Ib. toutes farines ont donné
§5% Ib. beau pain moyen. Cleft pour le
tout 208 Ib. § onces. |, : |

44. Le § Juin 1772, au méme moulin, II#%
Ib. froment de Sicile du grenier, humedte
julqu’a 122 Ib. 3 onces, ont rendu 91 lb.
135 farine, 13 lb, recoupes , 14 lb. 1§ fon,
783 farine ont donné 1033 lb. pain moyen.
Le tout ¥38 lb. 3 onces, '
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- Proportions calculées fur 240 Ib. de grains.
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~

Vevay de bled étmzzgér humelte.
Moulin d’enhaut,

4,5'._L\e 6 Juin 1792, 461 Ib. froment de Si-
cile du grenier, hume@é jufqu’a 49 Ib.,
gn.t rendu 41 Ib. farine, §§3 1b. pain noir
gau,

¢6. Le 1§ Septembre 1772, méme moulin,
1355 1b. froment de Sicile du grenier, hu-
mecté julqu’a 143 lb., ont rendu 1073 Ib.
farine, 11§ Ib. recoupes, 17} Ib. fon. roz
Ib. farine ont donné 1343 lb. pain moyen, &
Toute la mouture 156 Ib. 10 onces.

.
#
(TS

\

47. Le 24 Septembre 1772, méme moulin,

94 1b. 53 froment de Sandaigne, du gre-
nier , humecté jufqu’a 97 lb. 93 ont rendu

73z lb. fine farine, 12 lb. 43 recoupes,
10 lb. 7% fon, 13 Ib. farine & 2 lb. re-
coupes ont donpé 20 lb. 1§ onces pain
beau moyen. Toute la mouture 11§ Ib.
14 onces de pain, K

o
| |
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DU .MHOULIN. , 10§

Proportions calculées fur 240 b, de grains.
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186. 731, 3|217.10124. 83  [1302. 45,
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“En divers lieux du pays.

A Waullierens.

48-' En Décembre 1770, Mr. Grand a fait

moudre 182 lb: bled méteil, & 36 Ib. mé-
cle de Printems, en tout 218 Ib., qui ont
~ rendu 162 1b! farine de bled, 1o Ib. fon,
7s'1b. falaire fuppofé, 23 Ib. déchet. 3I

Ib. farine de mécle, un peu de gros fon,
non pefe. Toute la mouture'a donné 70

Ib. beau pain moyen, 180 lb. pain noir.

- NB. On appelle mécle dans ce pays, un
melange de graines inféricures, dont le peu-~

ple de la campagne fait {on pain en mélant ces
graines avec le bled. Et comme il y a bled
d’hyver, & bled de printems, il ya aufli mé-
cle hyverné, & mecle d¢ printems ou de Ca-
reme,. | ;

A Palezieux.

o N

'49. En Mai iy d Mr. Gillieiron a /fait Mo~ |

dre 663 lb. froment, qui ont rendu _4.8%
Ib. farine, 9 Ib. recoupes, 73 Ib. fon, 1%
Ib. dechet. La farine a donné 612 1b. beau
pain moyen. Les recoupes 14 lb. pain noir.
La mouture enti¢re 753 lb.
A Chebres,
so. En Mai 1771, Mr. le pafteur Mercier a

fait moudre 92f Ib. froment, qui ont ren- -

du 643 1b. farine, 151 1b. recoupes, 6%1b.
fon, 4 lb. {ilaire fupofé, ;% 1b. déchet.
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En drver: liewx du payr

A Chebres. "

5'1 Le 17 Mai 1771, Mr. le pafteur Mermer

a fait moudre 176 Ib. froment, 121 Ib.

bled méteil, en tout 297 Ib., qui ont ren-

du 121 lb fine farine, 1r9 Ib. farine
groflicre, 12 fon, 123 Ib. falaire fupofé,
323 lb. déchet. 87. lb fine farine ont

donne 118 lb. pain moyen tres-beau. 100

Ib. farine groﬁiere 1453 Ib. pain moyen in-

férieur. Toute la mouture en proportiont

revient a 3383 lb de pain.
A Paudex. | '

§2. Juin 1771, Mr. le pafteur Mcgroz de
Vilette a fait moudre 203 Ib. froment , qui
ont rendu 18; lb. farine, 1} Ib. fin {on,

I lb. gros fon, point de déchet. 26 Ib.
tres-beau pain moyen.

A Laufanne. :
§3. Juin 1771, Mr. le pqﬁeur Curtat a fait
moudre 1733 lb. froment, qui ont rendu
133 Ib. fﬂi‘lﬂe, 27 1o recoupes, 123 b,
fon, 1 1. déchet. 154 Ib. pain moyen
gres-beau. 42 |b, p"{ill noir beau.
A Moyges. '
§4. Aoult 1771, Mr. Muret de Joulens a fait
moudre 212 b, bled méteil nouveau. Otez
9 Ib. falaire fupofé, refte 203 Ib. qui ont
rendu 1623 lb.  farine, 18 Ilb. ﬁn {fon,
20 lb, {fon groﬁier,_ 23 lb. déchet.

\







110 ExXPERTENCE?S

En divers lieux du pays.

A ln Morgete. l

§5. Le 16 Aoult 1771, Mr, Muret a fon do-
maine de Joulens a fait moudre au moulin
de Motgete, 161 Ib. bled méteil nouveats
otez 7 lb. falaire fupofé , refte 154 Ib:, qui'
ont rendu 1137 lb farine 133 lb. fin fon;

- 183 lb. gros fon, 8% Ib. déchat. 31 1b.
dlte farine ont donné 393 lb. pain moyen
tres-beau.  Toute la mouture dans la méme
proportion auroit donne 144;‘ Ib. § bnces.

A Rueyre. |
76' En Septembre 1771 5 Mr. le miniftre Jac-
" quemin a fait moudre' 81 Ib. bled méteil
- plus feigle que froment. ~ Otez 3% Ib. falai-
re {upolé,  refte 772 lb. qui one rendu §4 lb
farine, 8% 1b. recoupes, 131 Ib, fon, 13
déchen. 16 Ib. farine ont donné 22 1b. de
pains. Toute la mouture §5 . 1§ onces.

A Montreux. .

§7. ‘En Septembre 1771, Mr, le licutenant

Vauticr a fait moudre 134% Ib. froment ,

83 Ib. feves, en tout 1437 Ib. grains. Cette

- ‘mouture a rendu 3§ lb. farine 'blanche,

Iﬁo Ib. farine noive, 2; Ib. fon, §3 Ib. de-
chet. |

A Montrenx.. Q1 ,
§8. Mr. le Chatelain Vautier a fait moudre
233 1b. froment, ‘qui ont rendu 13‘ Ib. £i-

ne farme, 7% lb. farine de memge, lb {on,
§ Ib. dechet. -
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§ ~ En divers lieux du pays.

A Chailly.

59. En Ocobre 1973, le fieur Gabriel Anet

Vigneron a fait moudre trois quarterons
froment, & demi quarteron de féves, pe-
fant le tout 84 Ib.” Cette mouturé a ren-
du 77 Ib. farine, 3 lb. fon, 4 lb. déchet.
383 lb. farine ont donné §4 Ib. de pain.

Toute la mouture par condéquent 108 lbi/

60. Le méme jour, au méme moulin, lé

fieur Anet a fait moudre 2 quartérons de
gros bled, & I quarteron de froment, pe-
fant le tout §7 Ib.. Cette mouture a ren-
du §4% Ib. farine, 2 Ib. {on, ; lb. déchet.
275 lb. farine ont donne 363 lb. de pain.

Toute la mouture en proportion 73 lb.
i \

A Villeneuve.

61. Le 1 Novembre 1743, Mr. le réceveur

Mange a fait moudre au moulin de Grand-
champ prés de Villeneuve. 366 1b. froment.
Otez 12 Ib. pour le falaire qui a di etre
dans ce moulin la trente-deuxiéme partie du
grain, refte 354 1b. Cette mouture a ren-

du 184 Ib. fine farine, 169 lb. farine pour

domeftiques , 49% Ib. fon; 11k Ib. déchet.
Propor-
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Propovtions calculées fur 240 1b. de grains.

. F;T;efa' Reconpes. T‘;‘Iﬁgifa' Son. c]l?jt-. Il Pain.

b, db 1b. 1b. - 3 ilb: Ib.
220, (8. .9|r1.7/308. 9.
“llazg. 748, 63la. 13]307. 6.

{
84. 1j114. 9||198. 10/33. 9l7. 13l
!
a4
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Divers lieux , de bled ém?nger.

A Aubomne. '

62. Mai 1771, Mr. le Banneret Begoz a fam
moudre 112 lb. . froment de Sardaigne.

Otez § lb. - falaire fupofé, refte 107 Ib.

- Cette mouture arendu 94 lb. farine, § lb.
fon, § lb. déchet. 20 Ib. farine fraiche
ont donné 27 Ib. de pain. 20 lb. farine .
repofée en ont donné 32 1b. Toute la mou-
ture a prendre le milieu des deux expérien-
ces, donneroic 138 Ib, 11} onces de pain.

~.A Nion. ‘ :

63. L’on a moulu 100 Ib. bled de Goro, 100
Ib. de Cagliari, 100 I}. de Tarente. Otez |
4 lb. falaire {fupofé, refte de chaque mou-
ture 96 lb. net. Le bled de Goro a rendu
84 Ib. farine, 107 Ib. fon, 1 Ib; déchet.

116. Ib. de pain.
u. : ! l{
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64. Le bled de Cagliari. 88 Ib. farine, 7.1b

~don, 1 lb. déchet.  122] Ib. de pain.

-

v W
A

65. Le bled de Tarente. 861 Ib. farine, 8%

Ib. fon, 1 Ib. déchet. 1183 lb. de pain.

! : : 1 ; '
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' Réfultas des expériences raffemblées.
} ; -y
Mroel;tu- Grains. Farine. Son. Déchet. Pain.
| Bled du pays. | Ib. onc.| Ib. onc| Ib. onc.] Ib.  onc] Ib. onc.
18 M.|Vevay I moulin. 1989. 10511688 33263, 16}l 37. 8i2200. 144
sM.| ... 2 moulin. [1034. 9| 892. 133102. 31 39. 10 2
§M.| ... méme moulin|.§13. T3} 445. I} §7. 143 10. 15| §86. 16}
2 M| ... 3 moulin. 824.. 9| 27K 446, -8 6.0 15| 359. 8t
1M} ... hors de ville. | 24 20. 23" 2. X144 1. 1i 26, 2%
Bled étramgey. B "
3.M,|Vevay les 3 moulins.| 279 238. 7.9 32. bs. 9
6 M.|Vevay. , 206. 4f 188. 23| 15. 1ri 2. 8| 249. sk
_ Bled ' étranger A '
 humecte, B |
7 M.|Vevay. 993- 153 893. 144130, 1§} 1181, 10}
' Bled du pays. || | . " . | j
o M.| g divers lieux. [1126. 113 976. 133l 97. | §2. 6i129%7. 6|
15 M.| 4 divers lieux. §rI. II3 691. 9| 98. 22. . 23 w
“ Bled étoanger. : - :
4M.[ 2 divers lieux. P?.~ | 393 34. P 495. 16|
35 M.| Bled du pays avec 3978- 7313401i 63468. 8! 108 104470, Io%f
e o pain fait. Al gl et | ‘ ’
17 M.} Bled éranger avec M15_95F-- 131434, 163180, 9 . 11926, 3331
- pain fait. ol { \ : ’ '
13 M.| ' Sans pain fait.  [{2125- 2418224 1331232, 33 70 B3 . ;
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Proportions calculées [ur 240 1b. de grains.

T'ouﬁgg‘fari_- Son, Déchet. Pain.

Ib. onec.| Ib. onc. | lb. onc. | 1b. o‘nc;
203. 103 3L. 13%| 4. - 8[26§. 73
1207 I3 23, 11i|’ 9. . 2} 1
1207, 15 | 27, § ohiF|a4ch %8
200, “ollizq. gl §. o 1265, 8%
20L. . 4| 28.  1[I0. II[26I. 4
20§, 221270 QLY Mmoo g |
218, 153| 18. . 3| 2. 133[290. 2}
SRy, x5 Shoand 28%. . 5l
208. o SRR 0 @ 2 (275 71
204 73| 28. 1531 6. 8%

1254. #2|20. 10l| 4 133j301. '§
20§. 23|28 4i} 6. 9la69. IIz|
215. 141| 27, 2l 289" %
20§, X33} 26. . 31} 7. 1%

1 i
H 3
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~ On obfervera dans la tabelle cndernere desi
, _e,xperiences raffemblées, que le bled étranger
a rendu, pour lordinaire, plus de farine que
le bled du pays, & que la farine 4 donnd aufli
_ gtrus de pain en proportlom Et entre les bledd
angers {ur lefquels yai fait des expenencesr.!
ceux de Barbarie & de Sardaigne ont fingu-
licrement excellé, de méme que le bled de Si-
cile de Ifexpértemce 41. Car ceux qu'on a eu
de Sicile en 1772, & dont il eft queftion dans
les expériences 40, 4§ & 46 ¢toient é div'em |
egards mfelf&eurs aux nWes. ke
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. EXPERIENCES
D E F O U Re

33 donne ici des expériences de petriffage, & de
cuiffon de pain. Je n’ai pas eu lavantage d’em-
ployer un homme du métier. La farine a été peé-
trie par des fervantes ordinaires, & le pain cuit au

four public, ce qui fait une diférence confidérable
Pour P'evaporation.

~ Jai obfervé, comme tous ceux qui ont fait des
experiences fur ces objets, que la farine grofficre,
toutes chofes d’ailleurs égales, prend plus d’eau, &
donne plus de pain que la fine farine; ]

1l eft aifé de comprendre que I'évaporation du four
eft plus ou moins grande, a proportion du volume
'des miches, du dégré de chaleur, & du tems que
e pain demeure dans le four; mais jai obferve a
aon grand étonnement , que dans une meme four-
née, & miches egales, il y avoit d'une miche 2

l’ d.f-.r )!‘ . . .
~ lYautre, une diference d’cvaporation, qui alloit a
~ plus d'une once par livre de diférence.

* . Dans les premicres expériences, la péte ayant été

. pefee avant le levain rendu, jai déduit au hazard,

.+ 6 onces par folirnee de pain moyen, ce qui fait
une légére incxactitude dans le calcul de I'évapora-

~ tion; mais cela ne fait point de diference dans le
talcul de la quantité de pain.

Toutes ces expériences de four font au poids de
18 onges. e

- » mE Ay
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~En pain blanc. b,

1. Le 16 Mai 1771, petr1 de la fmne ﬁne
d,e 2 jours, 3

2. Le 1 Juin, de la méme farine.

3 Le 7 dit, de la méme farine.

4. Le 12 dit, de méme. = '

§. Le 17 dit, de méme.

6 Le 21 dit, farine fine de bled de Barbame, |

repofee §ogouts: ano i
’7 Le méme jour, farine ﬁne, moitié du pays, de

§-a.6 {femaines mo;t1e de Barbarjede § jours.

- 8. Le 27 Juin, méme mélange.
9. Le 29 dit, de meme.
16.-ke § Juﬂlet de méme. :
11. Le 6 dit, farine moitié Barbarie de 20 jours,
moiti¢ Sardaigne toute fraiche. |
12. Le 11 d1t, farines repofées, moiti¢ Bar-
' barie, moitié¢ du pays.
- ¥3. Le 17 dit, farines repofées, moitié Sar-
daigne , moitié du pays.
14. Le 11 Sept. moitié farine de 8 jours de ble&
nouveau, moitié fatine repofe, debled vieux.
1§. Le 14 dit, farine de 11 jours, bled nouveau.
16. Le 19 dit, farine repofee de bled vieux.
17. Le 28 dit, farines mélées de \ﬁeux & de
. nouveau.
18. Le 19 Sept. 1772, farme de bled de Si-
c1le, fortant du moulin.
9. Le 24 dit , méme farine.
NB. Pout toutes ces experiences, les mi-
‘ches etozent d’enviton, 3. b, Fa-

.
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" Farine. E;ite. Pain. Evaporation. Fariflc au  pain. %Eaggﬁéﬁ;ﬁ&“
TR Ib.  onces| lb. onces| Ib. oncesj Ib, - Ib. |Onces  d.
1o. FWCS b e D R6E L 300 X330T00 & Trekl . 1)
1o, R 1R gl g, 3 125 F 4 I3
10. 1§, Oregheng ceonell 08 6 12651 4. 4
10. e o B ERNGE OF (S R | 1283 4. b
12. I9. glitys, all 4 o3 1265 | 4. 63
10. 16, 72l 13, R P 3 1325] 3. ‘16
0. 16. glery oo alfsopl o ol BERLE ¢ B
10. R6: ol iranisarsdt g 2l 38 12821 4.
$5 g O 16. v e & RS £ 51 - B IR 128% 4. Gﬁ
IO. 16. §al. 120 TRl g 12 12631 4. 5
1o, B taaibeag opall- 3 0 12731 3. 20 .
I0. Iy. T 9% 13 | il G Mot 3,
IO  § PRl O L & OF © "9 ik a 35| 4. S
ke % L e 1) ISR R ogieah o ¢ | AV 0} 13053 4. 3
12. g SEl T G TR Y ! IARL! - 4 I§
12 9.7 ol ay. S R 3 128z 4 8
14. - AR o Bide & L B 12631 3. 20
20, 32. et TR ¥ ea 7% 123! 4.
g
f R0, 33 X651 26, . Y3 ., 3 13831 4. ol 2
222, 37 15Y 284. 9l 73. 16litoo A I128%| 4. 3
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b 3 f §
Ex pain “moyen ou noir. WL

20. 1.e 25 Avril 1771, pétri de la farine de

bled de Piémont, fortant du moulin, tou-

~ tes farines, aprés 3 lb. #%. onceés fleur de
farine prélevée. | En miches de § Ib.

21, Le 26 dit, farine du pays, repolée, tou-
tes farines. En miches de 4 lb. :

22. Le 30 dit, farine de bled de Piémont,
fortant du moulin. Toutes farines. En
miches de 9 & 10 Ib. |

23. Le 4 Mai, farine de bled de Piémont,
{ortant du moulin. Toutes farines. En
miches de 4% Ib.:

24. Le 8 dit, farine de bled de Piémont , de
. j]:urs. Toutes farines. En miches de
6 lb. . . :

25. Le 10 dit, farine de bled de Piémont, de
7 jours. Toutes farines. En miches de
45 b. y

26.Le méme jour, autre farine de Piémont
aufli de 7 jours. Farine groffiére, aprés
1031b. de belle farine prélevée. En miches
de 43 Ib. A |

2%7. Le 16 dit, farine du pays, de 2 jours.
Toutes farines. En miches de 3 a 4 Ib.

28. Le I Juin, farine du pays, de 18 jours.
Toutes farines, En-miches de 42 1b.

, | ; g

f
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En pain moyen ‘ou noir.

29. Le 7 Juin-1771, farine du pays de 24

: jourg. Toutes farines. En miches de
3; |

30. Le 14 Juin, farine du pays d’'un mois,
moitié recoupes d’une autre farine aufli d’un
mois. En miches de 4% Ib.

31. Le 17 Juin, farine du pays de 34 jours,
moitié recoupes d’une autre farine de méme
date. En miches de 4 lb.

32. Le 21 dit, farine de Barbarie de § jours,
dont 3 recoupes. En miches de § Ib.

33. Le méme jour, farine mélée 2 de Barba-
nefb 3 recoupes du pays. En miches de
4

34. Le 27 Juin, farines repofées, dont 10 1b.
fine farine du pays., 2 lb.recoupes du.pays,
3 ﬂl; recoupes de Barbarie. |[En miches de
4 1 |

35. Le 29 dit, farines repofées, mélées % de
Barbarie 3 recoupes du pays. - En nuches
- de 4 b,

36. Le § Julllet, farines repofées, dont 3 de
Barbarie, 3 recoupes du pays. En mtches

de § lb.
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Ib. Ib. onces| lb. onces] 1b. onces|| 1b. Ib, |Onces d,
Io. X§. . ASREa. Cxggl 8y oaglitoo 1271 3. 22| .
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- AUTRES BEXPERIENCES

\

Ddtqs;"'

S

Farine.

- Levain,

Sel.

Eau pour
~levain,

Eau pout
pétrir.

Firine pour |

tourner.

i

41
42

| 44
45

47

49
50
51
§2
§3

54

§6
§7
§8

43
29 dit.
6 Mai. |

48 |

1 23 dit.

T8 dite
15y

59 | 18 dit.

A3 -
5 Avril. |

13  dit.

23 dip. :

_13' die.

| 2[ dit. |
10 Juin,

17 . dit,

7 Juillét.
12 dit,

9 Aouft,

26'die.\.

1 Sept.
11 dit.

Ib.
I§
1§

| ¢

20
20
20

I§

181
1§
Iy
1§
1§
I§.
1§
I§
Iy
I§
Iy

Qneces.

.
. 83
63

Ounces.
23
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9. I6
9 16}
10. I
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Ounces.
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[Pt di e Pt petc . Busporation feven it it Poe 45| Binpraion
158 Brides b, onces| 1b. onces| Ib. onces| Ib. onces} Ib, ongces| 1b. onces
125, 108 2. w43 sH 25.. ofzl 19 T2 13y . 113
25. 63 25. L 63 24. 95| 18 T Y 33
25. 13| 23 radl s 1.8 512300 8% ‘18' 123 2. 12l 4. 13}
| 34 39, 1010 12} 33 @F%V ! NGl g TR T
| 34. 6 33. | 13} 10 33 43/ 26 Mo 66 10}
35. 10} 34. 16 13} 34 Fp ATy ulqbaod - §18 I
2. tti a3 vioTogg 23 vl 18 Ml gl 4 e
2. 5 24 13 of 24 55|18 g2 19 5. 1y
% vl 24 frol oo o324 3R 18 1gdlal ixgf g 6
24. 123 23. 123 5 23. 25| 19+ 5§ 2. ¥33 3. X§3
a5, 43 24 | 113 Trg 24, §] 1940 e g b
2. 824 | 2 L osj23 118 gla a4
4 2§, 123 25. 63 6| 24.; Tg) 19+ okl g Mo g i‘ :
A i aro | o 74 24 1331 %0 3| g4y
25. 16y 25. | 74 onff 25.' o 20 3l2.' 174 158
25, 6% 25, 33 23 24. I3[ 20. ‘1} 2. | 1§ 4..‘ ' 123
26 las o om 2] 24. 168| 20. 63 o4 16
25. 163 .26. . 11} §3 26. 3| 19. 123 2. 12 6. 8-}%
27 26, | 133 3260 3| 200 gl o ex3] 6.0 1
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-.i Dé.tes. Fariie: Levain. Sel.' - Elau pour | KEau pour Farine pour I'
i | B evain. peétrir. . tourner.

3 01773, Ib. | Ib. onces| Ib. onces| Ib. onces| Ib. onces| Ib. onces
T lalen 1 ' s g €52 ally o .
6o | 29 Sept| 15 7 3 1g 43 9, +ig 2}
61 | 23'0& | 15 83 3 1ol ol et 1) 1t
62 27 Nov. I§ 7 sy SRt @ (e 6
__..-- """.‘l ‘ —|- - , - j IS :

f i g : P : o ! . :
22fr.| 345 | 9. 9} 3. T4{ 49 5§82 95/ 4 7l
! i .
| : :
f- %
| -
A |
: .
=
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3

4 : | Pite péle en | Evaporation (Levain reftit, : Poids des | Evaporation
Pite doit pefer, efbet. de Jn nuit, | phte pefe, Le pain pefe. mli‘clu;s. Z dupfptlr,.
lb. onces| Ib. onces| Ib. onces| Ib. onces| lb. onces| lb. onces| lb. onces
@6, - WAoo oosl o pdlioge a5t 0. IO e e aaRl o d Ve
2. - ik gl 2l 27 431 210 43 3. 133 6.' 0F
25, 5l 26/ 11§ o 26. 81 I9:k <8E.8 gl
i .
§94. 9% §81. 8% 13. . Ofis7I. 175448, 84 123. 9%
1
1
L 8
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A4 oo | D | Bk | Levu 7] 8, B gour | Ben gour | Barine pou
. 1773- Ib. Ib. onces lb;'011ées. 1b. onces| 1b. onces| Ib. onces
63 | 1o Avril} 15 | SN B AT P T 31zl
64 | 19 dit. 18" o, ‘6'-,} § - ik g o TR 8 _17f§ 314
65 | § Juin | 1§ g 3l 20 12| 7 o 2{
66 { 30 dit. | 15 il 3l 2l 9l 7. 8 3
67 | 25 Sept| 15 83 af 1. 73 10. 14 73
68 | 30 dit. 1§ s;}‘ SN 3] co. . 82 3f
69| 6 O& | 15 6| b3l % 6 W 1l 44
| 70 | 17 dit. ¢ 18 73 3| I. Iog r10. | %i §
o1 |6 die | g B IERED N S
§7z /80 dit. 1§ 83l 3 1. 10/ 9k 2%':
; 73 | 4 Nov. 1§ 124 1 7—} 10, 73 4;‘
1 74 | 11 dit. 1§ 9 TR B 23]
t75 | 3 Dée 1§ 9! < oh TR - T § 1 34|
?76‘ 17 . dit. 1§ 73 3" T-lplGat 9. 17 33
BRSO | | '
77 | 12 Janv| 15 3 3|, L. 133 9. 123} 63
78 | 20 dit. | x5 ] gl 30 JoRek 9ica il 3
§79 {7 idit | 3¢ ] 7 3|, 1. 1o}l 9, 16} 4if
LT 255, | 7. 43 2 15|31 adirse.  sH 3. a0l
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S

Pite doie et PUSPET en | Bvaporstion Lesin it I o pi| Foll des | Eparorato
Tb onces| Ib. = onces| lb. onces| Ib. onces| Ib. onces| Ib. onces lB. o1ces
2§, 12§ 2§. 2y 103 24. T4 19.  If 2. 14f 4. 133
2. 8¢l 29- §ig| Y 3} 24. ¥7:3| 190 3| 2, 70 % 14
SR o5 o 7ok bl me Jobk T SR A 1il s sl
) PH) - Y N 9{ v O 24 23120 BFa2. - ISk 3y
128 43 27 ol 133 27.. 0] 20w Fsha o pelea T g
?26.‘. §| 26. 3j 2 27.“ 1§z | 20 2}\' 3 2. 7 13
28, 221 26.. ¥31 e 7 26, 731 20, 9‘;' 3. 3" §.. 163
WL 275 10 865 1 a3l 1a 3] 26. 23 ac - Seha gl e’ gl
bar. U 78 96k e 9i 76, of| 20. 133 3. s % 133
| 2 §l 27 4 al26 13320 38 4f 6 10
i 27. \ 163 27 2 5/ 26. ' 1320 93 4l 6 4
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TABLE DDEVAPORATION,

fondée {ur lesexpériences des boulangersles
~ plus experts. Phyfiocr. T. V. page 165.

Poids du pain. | Pate. Evaporation. - .
j 1b. | Ib. onc.| Onces par livre.
un painde 1 | 15 §f S,
213" 7 33
L e B
4| 4 103 2. 15.d.
§ |5 12k 2 93l
6 g 14y 2.7 B,
819 2.
12 {133 2.
A Berne.
‘ _Ib."| Ib. onc.| Onces par livre.
unpainblanc 1 | 1. 33 3L
2% Sl 6| 3.
{unpainmoyen: | 1. 4| 4.
21 2. 63 3%.
4 | 4. 1I| 2% ‘ o
A Vevay. | '

Par mes expénences., {ur le pam blanc, en
:rmches d’environ trois livres, l’evapor'tuon a
été de 43 onces par 1b. Sur le -pain moyen ou
moir, cllea été de 43 onces par Ib. en miches
de plus de 3 lb.

Mes premiéres experiences indiquent 43 on-
ces par Ib. fur le pain blanc, en miches de 3 -
b, & fur le pain moyen en miches de 4, §,
6 julqua 8 a 10 Ib., l’evqpormon a cte de
3 onces T4 d. & méme elle a éié plus forte,
ayant fupof¢ le levain plus gras
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