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MOUTURE DES GRAINS

L’U sA.'GEgdui,pai-n_ eft préfqn’mlﬁ"t. ancien que

le monde, & a Pexception de 'quelques peuples

fauvages, tous les hommes depuis les premiers

- patriarches julques a nous, ont fait du pain
leur principale nourriture. . Il {eroit naturel

- de penfery ‘que lart de convertir le bled en

© pain, doit étre parvehu, depuis bien des ficcles,

4 un point de perfection auquel on ne peut
rien ajouter; & lon {era furpris fans-doute,
d’apprendre que Vart i important de moudre
le gfﬁin‘i"’&c'd&?apétrir la farine, eft encore -
a {es premiers progres, chez les peuples méme
qui ont porte  le plus loin la {cience des arts
frivoles, &de ﬁmple-agrément.. Y sy
. Quel ne.tut point mon étonnement , quatd
Je lus dans le recueil intitulé la Phyfiocratic s
quen France , du tems de faint Louis, ‘on
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4 MoUuUTURE

comptoit quatte feptiers de bled mefure de
Paris, pour la nourriture d’'un homme; qu'on
en comptoit encore trois , il y a cent
ans; deux & demi f{ur la fin du fiecle
paflé; & qua préfent deux feptiers fuffifent :
parce quau moyen de la mouture per-
fectionnée depuis quinze ou vingt ans, le
feptier de froment pefant 240 Ib., rend au-
jourd’hui jufqua 265 1b., de pain, tandis
quwau neuviéme fiécle, on'n’en tiroit que
144 lIb. comme on le pofe en fait *, fur la foi
de Budée, & des anciens {tatuts de I’ho6pital
' des quinze-vingt. Encore s’en faut-il beau-
coup que la nouvelle méthode {foit connue
& {uivie par - tout; il eft des Provinces on
le {eptier de froment ne rend que 80 a 90
Ib. de farine blanche, & dans les meilleurs
moulins, de 110 a 120 lb., le refte en farine
bife & en fon, tandis que par la nouvelle
& bonne méthode, qu’on apelle wmounture
économique, le {eptier de froment rend pres de -
200 lb. de farine. ** 51 "
Javoue qu'a cette lecture je fus allarmé
pour notre pays. Il eft connu que Part de
‘moudre n’eft pas chez nous dans la méme
perfection qu’a Berne, & dans la Suifle alle-
mande , & je craignis- que ces chertés des
grains dont nous {fommes {ouvent affligés, ne

fuflent en bonne partie occafionnées par I'im-
. ‘ ] 3

» Phyﬁocr. "T. lv. P 330, 33'0
#* Ibidem , p. 231, ;



DES GRAINS ]

perfedtion des artifices, & la malhabileté de
nos meuniers, qui peut-étre nont la réputa-
tion détre fripons, qu’a caufe de leur igno-
rance ;- & de la mal-fagon des diverfes picees
dont leurs moulins font compofés. - '
~Je fus . un peu raffuré , .em jettant les
" yeux fur les réglemens de la ville de Berne ,
qui fuppofent une perfecion de mouture bien
ﬁ’lpeneure- a cette mouture économique fi van-
tce en France, & quoique mos moulins du
Pays-de-Vaud ne foient pas établis fur un
auifi  ben pied que - ceux de Berne, je‘
me fuis aflupé cependant par- des expériences
muyltiplices, que les chofes vont aufli bien
chez nous quia Paris, & méme entre les.
mains des maitres de I'art les plus gélébres. -
~ Nous fommes fur la voye.de la perfedion,
Ceft yn encouragement pour y- avancer. La
Suifle allemande peut nous fournir de bons
modeles, & d’excellentes inftruétions,  La
Saxe, dit-on, a porté cet art a une plus gran-
de perfection encere : il shagit d’imiter ceux
qui  excellent le plus, & de furpaffer,
sil eft poflible, nos maitres. Nous. fouhai-
tions de parvenir a la perfection de lart de
moudre les grains; mais 1°, quelle eft cette
perfection de mouture 7 2°. Sommes-nous bien
eloignés de ce point 13?2 3°. Que faut-il faire
pour. y atteindre? Trois queftions intéreffan-
tes , & que nous allons éxaminer. |

A 3
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o L. Quelle eft: la ‘pevfection de lamonture? -
! t g~ W £ ¢ '}‘i ; T R o a1

11 feroit ridicule ‘de demander' la perfection
abfolue : ‘elle’ éxigeroit une {éparation - par-

faite de I'écorce du grain, 'quilelt /e forr, d'a-

vec l-’in-té-fieur? quieft o pure furine; & i
jamais' Part humain® & nos inftrumens grof=

fiers ‘parvenoient ~a une telle ‘perfection,

ce ‘qui et guéres probable , je congois qu'il
n’y auroit que:deux; ‘produits. vdes mouture,

Pun “aiés-grand, ‘qui feroic une ‘bolle-farine ,
Vautre en petite quantité, qui feroeiv le fon

tout pur, fans' mélange de farine. it vt o
- Sur ce pied-la, jeine connois de parfaits
meuniers queles infectes, dont les outils in-
finiment déliés vuident  éxactement le grain,
& n'en laiffent que P'écorce.  Tels font les
charangons, * & ‘ces ‘petites betes mnoires qui
mangent nos farines, qui favent en' extraire
~ce! quelles ont de plus fin, ‘en. rejettant le
fon, qu'on eft tout {furpris de voir, pour dé-
bris de- leurs répas, dans la plus belle farine.
La perfection que je demande, & querje fou-

haiterois ‘de trouver dans nos moulins;-c'eft
 celle qui eft actuellement en' Saxe, & dans
la ‘Suiffe allemande, e T TR TN

Il n'elt peutsetre pas impoflible “que Part -

de moudre ne fe perfetionne encore s il y a
Pt e g A % : - ; e
liew de ‘Pelpérer, ¢l eft vrai, comme on e

lit dans Pline le naturalifte, que cet art dans -

Jes tems anciens étoit & un point de perfection

ou il n'eft plus a préfent; point de per-.
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fe@tion - duquel il fera probablement dechu
dans ces ficcles de barbarie, dont les traces
ne s'efficent que lentement. Cet autenr * don-
fie pour régle conftante, que le pain de muni:
tion doit pefer un tiers en-fus de la pefuntens
du froment ¢’ il' porte meme:le praduit plus
haut' pour les ‘bleds d’un terroir diftingués
mais il parle aufli- de fromens qui ne rendent
pas autant, & dont le boiffeau pefant 20 1b.
ne rendoit que 2§ lb. de pain **, ce qui ne
laifferoit pas que d’etre aujourd’hui-une aflez
gt‘a“de perfe&iom ‘ 1o B I SR idtnen @l 0
" Mais en attendant que lart de moudre foit
porté-a toute la perfection dont ik {eroit {uf-
ceptible ; la plus grande perfection aujourd’hui
connue doit étre I'objet de ‘nos defirs & de
notre ambition. Je diftinguerois cependant
fur ce mot de 'perfedtion: il y. a telle manié-
te ‘de moudre, qui feroit parfaite pour les
gens riches, & pour les gens de ville, quine
conviendroit’ nullement au peuple de la cam-
pagne. Il faut & ceux-ci un pain plus ferme
& moins: déticat ;" dont ils cherchent méeme: 4
affgmeqter: la confiftance par des meélanges de

- — — £ -

i ' TEH ' — —
X/ ’ bl 54 ¥ FEITR )

“¥Plin, lib, XV cap. #. Lex' natnre corta et in

quiocunque  genere pame » militari,, tergia portio al grani
pondus accedat, | 3

{ " A ‘
.:.;g ! i3

** Ihid. _Quihu‘ﬁi:im in per i-xag'-,imt-'c'qséin & Afexans
drino XX, 'prope libras: -n.c}’n rgxcedentibus}, reddunt XXV.
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feves, de peifettes, & dautres graines infe-

tieures. . ? | >

Je fais donc confifter en trois chofes la
perfection de la mouture; Il sagit 1° de
moudre avec le moins de déchet poflible 2°.
de {éparer la farine d’avec le {on, au meil-
leur profit de celui qui fait moudre. 3°% De
favoir ménuifer la farine au  point que l'on
fouhaite , fuivant Pufage que l'on veut en
faire. & L. PR . ! 733

‘Pour ce qui eft du déchet, on fent bien
que la mouture ne peut pas {fe faire fans qu’il
y en ait. - Il en eft des meuniers comme
-des perruquiers; ceux-ci n’employent pas tou-
te leur poudre fur les: cheveux qu’ils accommo-
dent: la partie la plus fubtile senvole, & fe
-répand fur les habits, fur les meubles, &
fur les parois. De méme au moulin, cette
féparation qui {e fait par fecoufles, de la fine
farine,, ne peut avoir lieu fans qu’il s’en éleve
quelque portion, qui s'attache aux parois des
divers endroits du moulin. . Jai oui parlex
d’une nouvelle invention de bluteaux tour-
nans, plutét que {écovans, qui remedient,
dit-on, en partic 4 cet inconvénient. Au refte
cette farine volatilifée n’eft pas toute perdue;
le meunier.en ramafle une partie a fon pro-
fit, & pourvu que le déchet me {oit pas
wop grand, on peut Penvifager comme un
petit bénéfice attaché a fon falaire.

Je ne ferois pas fi indulgent a beaucoup
pres fur les autres défauts, que je regarde



DES GRAINS. e

comme plus effentiels; car fi la farine eft mal
feparée, il arrivera de deux chofes 'une, ou
la. farine ne fera pas bien pure, & il
y reftera plus ou moins de fon, ou pour
micux nettoyer la farine, on en laiflera- une
Certaine quantité dans le {on.
- Dans le premier cas, le pain {era moins
bon, moins agréable; il perdra beaucoup de
{on prix, & le profit trés-minime d’une peiite
augmentation de farine, eft bien loin de con-
trebalancer la perte dix fois plus grande que
Pon fera fur le pain; comme un pot de
lie melé avec cent pots de vin vieux, lui
oteroit fa limpidité, & lui feroit perdre con-
fidérablement de fon prix.
.. Dans le fecond cas, oula farine eft laiflée en
plus ou moins grande quantite dans le fon,
ce {eroit prefque a pure perte. Je con-
viens que le fon feroit plus gras, plus nour-
riffant pour la volaille & pour les autres ani-
maux ; mais cette farine, {eparee par une bon-
ne mouture , auroit eté¢ plus utilement em.
ployée a faire du pain. Jai {fur ce point la
Pexpérience décifive de pluficurs perfonnes de
ce pays, qui font la {péculation d’acheter a
Geneve les fons gras, quils font remoudre 2
profit, & dont ils tirent une farine groffiére,
‘dont nos gens de campagne man&enc le pain.
Jenvilage aufli comme un grand défaut, fi la
farine eft trop ou trop pen menuifée pour u-
‘fa.ge qu'on veut en faire. Il faut que le meu-
nier puiffe faice une flenr de farine, pour les
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pains Imeéllets, pour la pattﬁ’arw, & pour tout
ce qui gappelle gentillefies' de bouche: 'Ces
chofes 1a “perdroient tout leur mérite, i on
y empioyott une farine moins belle, & parv-
contre, le paylan’ {e -trouveroit tres-mal’y i
Pon mouloit pour lui comme pourle fin bous
Janger il ‘atroit moins de ‘pain;, fa confom-
matioll “augmenteroit de beauccmp , & il'ne
feroxe que foiblement nourri. | Tout -cectin Paft
quen” thiéfe : venons - aux: Ex}‘yenemew c‘eﬁ
p&r—ld quc' noﬂs f'turons.; :i:_r' o g alad
: "H
IL Si noi:s ﬁmfmb: bih ﬁozgnér de la prrfcé‘r’:on
| gt defree. i
Il ne S'lglt pqs ici de; pl‘OpOS vagues, ‘mais
d’exper;ences & de demonﬁramns, & pour
partir. d’un point fixe, je dis, que fi la mou:
ture eft établic dans ce pays,’ {ur un :h.iﬂi bon
pied , que celle qui ‘eft regardée en’ Frince
comme une mouture trés-perfectionnée , nous
ferons autorifés ‘a conclure, que cet art im-
portant a déja fait chez tous des progrés con-
- fidérables; que nous formmes actuellement fur
la voye de'la perfedtion , dans laquelle ‘il ne
s'agit plus qtle d’avancer, & de pouﬂ'efr ce§
ptogres. o ¢! |
~ Prenons . pour gludes les auteurs économi
ques. Le recueil intituld Ta ' Phyfiocratie eﬁ: o
lui feul, une fource abondante- de matériaux.
Nous y aprenions que ,  depuis quelques an-
nées, ilg’ eft introduit en France une nouvelle
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méthode ‘de ‘mouture beaucoup plus parfaite
connue fous le nom: de mouture économique ;
quun célebre meunier de Paris, nommé Cé-
far ‘Buequet , a porté fort loin la perfection
d‘?‘-'f("lf’fart,'jufqués a tirer d’'un feptier' de
froment pefant 240 1b., le poids d’environ
260 b 'de trés bon pairi'y qui eft aflez blanc,
favoureux';, & {ubftantiel ;  tel ‘qu’il convient
au peuple des villes: & len d’autres endroits
du méme livre, Pauteur indiqué la: quantitd
de pain’juiques ‘a 265 Ib.: Voila ce qulon
Nous dit, etre actuellement en France , le pros
duit le plus avantageux- d'un {eptier do bled s
en pain de-toutes farines *.: . <

- Dans un autre mémoire:de ce méme:recucil,
on. entre dans le ‘détail des ‘diférentes {ortes
de farines; & Pon ccite avec éloges le méme
fieur Bucquet, comme ayant tiré de deux feps
tiers de bled: 345 b, de farines blanches, &
§9 Ib:de farines biles, dlou il a réfulté 409
Ib. de trés-beau pain; &; 96 1b. de pain bis ;
en tout §o5 Ib. depainy furquoir Pauteur
fait obferver, qu’il yq «deux profits:dans- cette
mouture, favoir 1% une plus grande quantits
de painau totaly 0% yn grand excédent ail
pain- blanc *¥, T} eft parlé encore dans cemé=
moire , d’une ‘mouture particuliére pour le
pain de ménage , don-le réfultat eft de pro-

11913

1 ,::i" e A b o _
age. hiogr. T. IV, Avis au pouple, pag. 2295 3315
** Phyfiaer, T, V. pag. 129,
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duire par chaque feptier de 240 Ib. de fro-
ment, julques a 190 & méme 196 lb. de tou-
tes farines *. '

Reéfumant ces divers faits , que nous prenons.
pour fondement de nos calculs, il confte qu’a
Paris, le {eptier de froment pefant 240 1b.
rend au plus haut 265 Ib. en pain de toutes

farines; & 2§21 Ib. quand on fait du pain

blanc, favoir 2041 lbi de pain blanc, & 48
Ib. de pain bis. vt 6 ik
 Comparons maintenant ces réfultats de la
mouture de Paris, avec ceux que donne la
mouture dans ce: pays. Je commenece par la
capitale , & jettant les yeux fur le réglement
de ¥771, je vois que fur § mefures dépau-
tre, pefant 95 Ib. au poids de 17 onces, il
n’eft adjuge aux meuniers que 2 lb. de de-
chet, & qu’ils ne peuvent rendre plus de 10
Ib. de fon, & de & lb. de recoupes. I refte
par conféquent 77 lb. de farines blanches, &
fuivant les mémes proportions, fur 240 Ib.
poids de marc, il y awroit § lb. ¥ once de
 déchet; 2§ Ib. 4 onces de fon; 1§ lb. '3 on-
ces de recoupes ; par con{équent le {eptiet de
Paris rendroit 1945 1b. de farines blanches, &
en mélant les recoupes, le produit en toutes
farines {eroit de 209 1b. 11 onces.

' Or ce produit fuppofé par, le réglement de
Berne concernant les meuniers, eft fuperieur
a Pexperience {i vantée du fieur Bucquet a Pa-

‘¥

* Phyfiocr. pag. 134.
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tis. - De deux feptiers de froment, cet habile
ouvrier a tiré 345 Ib. de farines blanches,
§9 1b. de farines bifes, ce qui fait en tout
404 lb. Or fur cette quantité de deux fep-
tiers de Paris, les meuniers de Berne rendent
dans la proportion 419 lb.. 6 onces de toutes
farines, & fi 'on mout pour le pain blanc ,
" 1ls rendent 389 Ib. de farine blanche, & 30
Ib. 6 onces de recoupes.  Et il eft/vifible
que, comptant pour rien les recoupes, I'excé«
dent de 44 Ib. de farine blanche peut étre
cenfé, ou a-peu-prés, Péquivalent des 59 Ib.
de farine bife. Jajouterai encore, que ce
weft pas ici un refultat d’expériences choifies,
mais un réglement général, ou lon a dii né-
ceflairement laiffer un peu de marge en fa-
veur du meunier, afin qu’il ne foit pas en
perte, quand il arrive que la mouture réuf-
fit un peu moins bien.

Je prévois une objection : tant peut-on
moudre & remoudre, en jettant {ur la farine
blanche ce qui devoit étre dans la farine grof-
fiére, qu’on aura en farine prétendue blanche,
un Emdnit_ confidérable, mais qui w'eft qu’i-
maginaire, & qu'on ne peut obtenir qu’aux

dépens de la beauté & de la bonté du
pain. \ '

Le mémoire intitulé Advis an peuple , me
fournit la réponfe i cette objection. Jy
trouve* que, dans l'expérience ci-deffus men-

b

" _i’hyf.: T. V. pag. 130.

-
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tionnée du fieur Bucquet 5 quoiqu'il eut donné
un excedent. confidérable de farine blanche,
{on pain blanc ne laifloit pas que d’étre plus

beaus & meilleur que celui de la mouture

ordinaire, & {on pain bis infiniment: {upé-
rieur au pain bis ordinaire; & ceft précifé-
ment ce quon peut «obferver a Berne: tous
ceux qui y ont faic quelque {éjour, ne peu-
vent quattefter d’une voix unanime, qu’il
n'elt pas poflible d’avoir de plus bean pain
blatic que célui qui fe vend a Berne; jajou-
terai que le {econd pain, qu’on appelle pain
moyeit s elt aufli beauw que le pain blanc qui
{e fait en bien des endroits. - o 4

Des qu’il eft demontré qu’a Berne , le pro-
duit de la mouture eft {upéricur en farines,
au produit de la mouture .de France eftimée
la plus parfaite, il eft évident que la méme
fupériorité doit {e trouver aufli dans le pro-
duit en pain; mwais. ne nous contentons. pas
de probabilités & de peut-étre, puifque nous
avons des faits fur lefquels nous pouvons  éta-
blir. des comparaifons.

Il paroit par les expériences de Paris ci-de=
vant mentionnées, que le plus haut produit
du {eptier de bled,. pefant 240 lb., eft de
265 lb. en pains de toutes farines; & quand
. on a {eéparé le pain blanc d’avec le pain bis,

deux {eptiers de bled ont rendu 409 Ib. de
pain blanc, 96 lb. de bis, ce qui fait §o5 Ib.
€1} BOUN:: mocd o s o 45
« Or il eft ordonn¢ par le reéglement de la
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ville de Berne, fait en 1771, concernant les
boulangers, quils {ont obligés de rendre aux
particuliers qui donnent & pétrir, 4 lb. de
paint moyen pour 3 lb. toutes farines, en mi-
ches de deux livres ou plus; & § lb. de ‘pain
blanc pour 4 lb. de fine farine , .en pains d’u-
ne livre bien cuits; d’ou il réfulte que les 209
Ib. 11 onces de toutes farines, qui {font a Ber-
ne le produit ordinaire & proportionnel de
240 lb. de grains, doivent rendre 279 lb. 9
onces de pain moyen; & pareillement que les
1945 Ib. de fine farine doivent rendre en
pain blanc 243 lb. 2 onces, par. confequent
deux {eptiers de froment rendront 486 lb. 4
onces, ce qui fait, outre les recoupes comp-
tées pour rien, un excedent de 77 Ib. 4 onces
de pain blanc, qui font bien équivalentes aux
96 )lb, de pain bis. Et ici je repette Iobfer-
vation que jai faite {ur le reglement des meu-
niers, ceft qulil ne gagit pas d’experiences
choifies , mais d'un réglement gencral , ou
Pon a' dit néceffairement laiffer quelque chofe
en faveur du boulanger, pour lindemnifer
quand il arrive qu’une fournée réuflic mal,
ou que le pain eft trop cuit. Une autre ob-
fervation encore 4 cleft, que le réglement fup-
pofe le Paill_.';-ﬂn‘ petites miches ‘d’une livre
piece , qui douttrent yne: évaporation  beau-
coup plus confidérable. .

:Mon meémoire étoit achevé, & pret a met-
tre fous prefle; quand. j'ai eu connoiffance,
d’un nouveau réglement de 1774, par lequel

S 1
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‘les boulangers ne font obligés de rendre pour
4 Ib. de farine que § Ib. de pain blanc ou
moyen , en miches d’une & deux livres ; mais
quand ils travaillent en plus grofles miches,
~ce qui doit étre a la volonté du particulier,
alors ils rendent pour 3 Ib. de farine 4 lb. de
pain. Cette legere diférence elt une douceur
quon a voulu faire aux boulangers, & qui
n’empéche pas que les principes fur lefquels
repofoit le réglemerit de 1771, ne foient des
principes vrais, & fondés fur’ des expériences
éxactes & certaines. '

Le lecteur pourroit croire que le beau pain
qui fe vend a Berne, {e fait avec de la fleur
de farine , tres-diférente de celle dont le fep-
tier rend 1943 lb., mais il elt aif¢ de lever
ce doute, en combinant enfemble les deux
reglemens des meuniers & des boulangers. Ce-
lui des meuniers diftingue deux fortes de ta-
rines, dont 'une eft au premier tamis, &
Pautre au {econd tamis. Ceft de la premiére,
Ceft-a-dire,, "de la commune, que le feptier
de bled rend 209 .lb. 11 onces, & pour ce
qui eft de la faving au fecond tamis, qui eft la
blanche, le feptier en reud 194% lb.

Maintenant le reglement des boulangers ne
parle que de ces deux qualités de farines. Le
pain ‘blanc doit etre de farine blanche, de
celle au fecond tamis: le bis blanc ou moyen
doit etre de celle au premier tamis, fans au-
cun melinge. Les expreffions {ont claires,
& 1'un des reglemens eft réladf a l’a_utrei,- Le

e
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boulanger travaille de deux fortes de pain,

indépendamment d’un troifiéme pain plus grof-
fier, qui eft & Pufage des gens de la campa-
gne. Pour le pain blanc, il employe la fari-

ne au fecond tamis, & le pain qu'on en fait |

elt d’une beauté, 2 laquelle on ne peut rien
“ &)outer en fait de pain ordinaire. Pour le pain
moyen, le boulanger employe la farine au
premier tamis, fans qu’il lui {oit permis d’y
meler les recoupes du blanc, & ce pain de
la {econde qualité eft encore fort beau.

- On mobjecteroit en vain la quantité de
fleur de farines qui fe leve pour les pains mol-
lets, pour la patifferie, & autres gentillefles
de bouche, dont il fe fait & Berne une grande
confommation, fans patler de la fine farine
quj s’exporte dans tout le pays. Cette objec-
tion , loin de déranger mes calculs, ne fait que
les confirmer , puilqu’il eft evident que cet-
te levée de fine farine, ne peut étre qu’au
préjudice du pain qui {e fait de la farine ref-
tante ; & pour ce qui eft de la quantite, mes
calculs repofent fur des réglemens qui ne fup-
pofent point de fleur prélevée.

Jai pofé en fait, que les calculs tirés des
1:eglem;m§ combinés dont, je viens de parler ,
etoient au-deflous du produit effectif en farine
& en pain; & cette Elpoﬁtion je ne l'ai faite
quapres des experiences bien conftatées, dont
Je m’étois procuré la note, & dont j’avois cal-
- cule les réfultats.  Ce font des expériences
faites avec foin, calculées avec précifion, &

, . B :
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répettées aflez 10uvent pour que Pon pmﬂ'e vy
_ compter. |

Or il {e trouve par ces e*cpenences, que
cing mefures d’épautre , pei"dnt 94 Ib., ayant
été moulues pour le pain bhnc, ont rendu
763 Ib. de farine blanche, & 97 Ib. de pain
blanc , & que pareille quantité d’¢pautre
ayant ét¢ moulue pour le pain moyen, le pro-
duit a été de 85 lb. de farine moyenne, & de.
1195 Ib. de pain moyen, un peu plus, ou un
peu moins, fuivant la grandeur des miches;
& les produits {eroient {fupérieurs encorc, a
alculer fur le pain bis, qui {e fait d'un me-
lange d’¢pautre & de {eigle, en portions
égales.

- Mais {ans parler de ce troifi‘me pain, les
experiences dont jai fait mention, reviennent
pour chaque feptier de bled pefant 240 Ib.,
a 195 Ib. 7 onces de fine farine, qui don-
nent 246 lb. 7 onces de pain blanc; & quand
on fait du pain moyen, le feptier de bled
donne 216 lb. 7 onces de farine moyenne ,
qui rendent 3031b. 144 onces de pain bis bl'mc,
produit iupcrleur de beaucoup aux expérien-
ces {1 vantces du fieur Bitcquet dont le plus
haut produit welt allé qud 204% 1b. de pain
blanc, & 48 1b. de pain bis, en tout 252' ib.,
& ]lqullcl 265 Ib. quand on a fait du p'un 3.
toutes farines.

- Paffons de la capitale, & du pays Allemand,
a la partic du Canton de Berne ou Pon parle
frangois.  Je n'ai pas ici les mémes {ecours,
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Pexpériences bien faites, & de réglemens bien
combines. * Jignore ¢'il y a dans le Pays-de-
Vaud des réglemens pour les moulins, ou s'il
en cxifte quelques-uns dans les lieux les plus
policés, ce font tout au plus des ordonnan-
ces pour pefer le grain, & pour rendre ‘le
meme poids, apres déduction du falaire, &
du déchet réglé; mais 4 défaut de réglemens
pour les moulins, & méme de tarifs bien cal«
culés pour le prix du pain dans chaque lieu, .
Wous avons a Laufanne un ufage dncien &
Conftant, qui nous fervira de bouflole, ceit
qu'indépendamment de toute ordonnance & de
toute taxe, les boulangers donnent volontai-
rement, & de tems immémorial pour un quar-
teron de froment, 18 1b. de pain blanc, 21
Ib. de bis blanc, qu'on appelle 2 Laufanne
pain de Pévéché, & 24 lb. de pain bis, coms
munément «appellé pain moyen. _

_ Cet ancien ufage qui a pris force de loi,
& que le magiftrat a depuis peu fanctionné, en
le prenant pour fondement de fes taxes, eft
probablement le meilleur tatif qu’il eut été
poflible de faire. Il y a ici deux intéréts a
concilier, celui du vendeur, & celui de Va-
Cheteur; & je congois quil eft bien difficile
4 des magiftrats de tenir une jufte balance,
fur des objets qui demanderoient une con-
Noiffance particuliére de la profeflion de bou-
langer.  Les expériences méme peuvent étre
douteufes, & la crainte d’y eétre trompés,
Pourroit faire éclore des ordonnances au pre-

B 2
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judice de celui qui fait le pain. Mais fi I'on
- prend pour regle, celle que les boulangers fe
~ {ont faite, de tout tems, 4 eux-mémes, cer-
tainement elle n’eft pas au préjudice du bou-
langer. Et puifque le magiftrat a adoptée,
en y faifant de légéres corrections, il eft a
préfumer qu’on a reconnue, comme la plus
équitable pour les acheteurs. Jigkee
Le tarif {uppofe donc, 1°. que le boulan-
. ger doit donner pour un quarteron de fro-
‘ment, an choix des acheteurs, 18 lb. de pain
blanc, ou 21 lb. de moyen , & qu'il lui relte
encore fon jufte falaire, & la paye du meu-
‘nier. 2° Qu’outre la paye du meunier qu'on
fuppofe étre la vingt-quatriéme partie du grain,
le boulanger a pour lui 33 Ib. de pain blanc,
ou Péquivalent en d’autres pains. 3° Qu’au
prix moyen de 33 cruches la livre du pain
blanc, il y trouve fon jufte falaire, qui eft
par conféquent apprécié a 12} cruches par
quarteron de froment.- :
Ajoutant donc a la quantité de pain que le
‘boulanger donne, ce qui lui eftalloué pour falai-
re, & de plus, la paye du meunier, il fuit
de-la, que le fac de huit quarterons mefure de
Laufanne doit rendre 17933 Ib. de pain blanc,
ou 2093] lb. de bis blanc, ou 2393 Ib. de
pain bis; & comme le quarteron de froment
mefure de Laufanne pefe 22 Ib. poids de
marc , & le deptier -de Paris dans la méme
proportion 238 Ib. §, il fe trouve qu'un
{eptier de bled melure de Paris doit rendre a
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Laufanne 242 1b. 13 de pain blanc, ou 283
Ib. 9 de bis blanc, ou 323 lb. 9 onces de
pain bis. : |
Jai {uppofé, pour Vuniformité des calculs,
que le quarteron de froment pefoit a Lau-
fanne 22 Ib. poids de marc, & jai dit que
cela revenoit 4 238 Ib. § pour le {eptier de .
Paris , il faut juftifier cette proportion .fup-
pofée. | : T
L'éxacte contenance du {eptier de Paris
m’elt indiquée géometriquement dans. le jour-
nal économique de Berne, * fur le pied de
10§ 14522 pouces cubes de Berne, foit 7736555
pouces cubes de Paris; & la contenance geo-
metrique de la mefure de Berne y elt indi-
quée fur le pied de 960 pouces de Berne, ou
70632 pouces de Paris **. La conténance de
la mefure de Lautanne ne s’y trouve pas
indiquée , mais j’avois un ouvrage ancien
d’'un praticien geométre du ficcle paflé, qui.
indiquant la jufte contenance de la mefure
de Berne, donnoit a celle de Laufanne 939
Pouces de Berne , ou 692 pouces: de Paris.
Je n’avois aucune défiance fur I'éxactitude
de cette indication , mais je ne tardai pas A
m’apercevoir que les calculs en yéfultans don-
noient un produit fi haut, en farine & en
Pain , que je ne doutai point qu’il n’y eut
erreur. dans la contenance indiquée. Je vou-
lus men ‘afftrer par moi-méme, je mélurai

* Part. I. 1970. nas . %9,
** 1bid, pag.??;;;. o 44

|
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géometriquement plufieurs quarterons de Lau-
fanne , je fis mefurer fur les lienx méme
Pétalon de bronze qui fert de matrice, &
comme les réfultats varioient , tant a caufe
de la forme peu réguliére des quarterons,
qu’a caufe de la diférénte longueur des pieds,
de la juftefle delquels je n'étois pas bien af-
faré, je crus travailler fur des principes plus
certains , en me procurant par moi-meéme,
& par autrui, des melurages faits a l'eau.

Je n'entrerai pas dans le détail des opé-
viations que . jai faites pour m’affarer de
Péxacte contenance, en mefurant a leau
des  quarterons . de Vevey , 'de Laufan-
- ne, & de Morges, & comparant. les réfuls
tats .de chaque mefurage, jai eu uir fecours
préferable a toutes mes obfervations, & qui
d’ailleurs s’y eft trouvé conforme. Monfieur
Manuel membre du Confeil fouverain de la
ville: de Berne, & qu’un office particulier
avoit appellé a la verification des mefures , a
eu la bonté de me fournir la note des mefu-
rages qu’il a fait faire & 'eau, par un experty
& {ur les matrices dans chaque lieus & )y ai
vi que Ja mefure de Laufanne contient § on-
ces 1 denier 9 grains d’eau plus que la me-
{urc de Berne , ce qui fait une diference de 1085
pouces de Berne, foit 7;85 pouces de Paris.
Or en combipant les proportions , je trouve
que fila mefure de froment péfe a Laufanne
22 lb. le feptier de Paris pefera 2385 1b., ce
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qui eft le poids trés-ordinaire du feptier de
froment mefure de Paris. » i
Il eft tems de venir 2 mes propres expérien-
ces, je lesai beaucoup variées & multiplices, la
plus grande partie par moi-méme , quelques-unes
‘par ‘mes amis. Je nedonne pas ces expériences,
pour avoir été faites avec la précifion que de-
manderoient des expériences phyfiques. =+ Je
ai pu les faive que gruffo modo, a-pew - pres
comme un économe, qui voudroit tirer de
fes denrées le meilleur parti poffible.  Au fur-
Plus je ne connois ni la mécanique des mou-
lins,; ni Part de la boulangerie. . Jai fait pe-
‘trit la farine par une fervante ordinaire : cette
meéme fervantecft aliée au moulin, & fouvent,
dans y envoyer perfonne, je m’en fuis rap-
porté a la bonne foi du meunier.
D’apres cet expofé, le lecteur {eroit tenté de
mettre de cOté toutes mes expériences, com-
'me n’étant d’aucune valeur, mais je dois l'a-
‘vertir que cette imperfection meme {ert a mon
‘but; car¢'il fe trouve que, nonobffant Pim-
‘perfection de ces expériences, dont le produit
eft néceflairement inférieur 4 ce quil pour-
roit étre dans les ‘mains des experts, le réful-

- tat en {oit pour le moins aufli favorable que -

celui de la mouture économique de Paris, il
fera démontré que, dans ce pays, les chofes ne
‘vont pas moins bien quen France, & ¢l y
a2, dans les expériences qui fervent de fonde-
‘meng.a mes calculs, quelques défauts a corri-
§¢r, les corrections ne peuvent étre qu'en
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augmentation du réfultat, & du produit plu
abondant. 5
o Jad Pexpérience de 3978% Ib. du bled du
pays, au poids de 18 onces, en 3§ moutu-
res, qui dans la proportion du {eptier de Pa-
ris s fuppofé pour la facilité du calcul de 240
1b. poids de marc, m’ont rendu 205§ lb. de
toutes farines, 281 de fon, 269} de pain. Au-
tre expérience de 1§95 lb. de bled étranger
en I7 moutures, qui dans la proportion du
feptier de Paris, ont donné le réfultat trés-
avantageux de 216 Ib. de toutes farines, &
2891 Ib. en pain. Autre expérience encore de
2124 lb. de bled en 13 moutures, qui ont don-
‘né 2053 lb. de toutes farines, & quoique de
ces feize moutures, jern’aye pas la note des
farines converties en pain , je concluds par la
proportion des 3§ moutures, qu’elles auroient
donné pour le moins 276 lb. de pain.

Jajouterai isi une réflexion économique fur
la diférence de valeur intrinféque de divers
~bleds. Il paroit par le réfultat dont je viens
de parler, que les bleds étrangers ont prefque
tous été {upérieurs aux notres pour le pro-
duit avantageux en farine.& en pain.

Jai eu fucceflivement, 1° des bleds de Pie-
mont dont j’ai multiplié les mefures, 2°. des
bleds de Sicile, de Barbarie , & de Sardaigne,
3°. d’autres bleds de Sicile qui {e font vendus
en 1772 au grenier de Vevey.

Les premiers, je veux dire les bleds de Pié-
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Mont, pouvoient convenir au payfan, ils ren-
doient beaucoup de farine & de pain, mais &
moins qu’on ne rencontrat des facs d’un grain
ditingué & choifi, le pain n’étoit pas beau ,
& les gens aifés ne le mangeoient pas avec
plaifir. ' .

Les bleds de Sicile, de Barbarie, & de Sar-
dfligne » réunifloient fupérteurement la quanti-
te de farine & de pain avec la qualité. Non-
{eulement le pain de toutes farines étoit d’une
grande beauté, mais les recoupes meme fui-
vant Pexpérience 41 , donnoient encore
un trés - bon pain de ménage fort agréa-
ble au gout. Le pain avoit un il jaunatre,
comme {1 on Peut pétri avec quelques jaunes
d’ccufs. Et par 'ufage que jai fait de ces bleds-
la, jyeftime que leur valeur intrinféque étoit
 au moins d’une fixiéme partie au-deI?us de la
valeur des bleds du pays. ' e

Jen ai femé pour effai une petite quantité
de celui de Sardaigne, la paille étoit haute &
forte, les feuilles larges comme celles des ro-
{eaux, & le bled recueilli seft trouvé avoir
confervé quelque’ chofe du mérite fupérieur
de celui qui l'avoit produit. - Voyez Vexpé-
rience IO.

Je fouhaiterois que des cultivateurs intelli-
gens, que d’habiles économes, vounluffent réi-
~ térer & wvarier de pareilles expériences, je
loupgonne quen tirant de Pétranger des bleds
choifis, & d’un bon cru pour {femences, peut-
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etre perfectionneroit-on Pefpéce de nos bleds,
{i ce n’elt pas pour toujours, ceferoitau moins
pour quelques années, au bout delquelles on
urroit renouveller les {emences. '
Quant au bled de Sicile; vendu au’ grenier
de Vevay en 1772, quoique le grain - pariit
beau & bien nourri,” & que le produit en fa-
rine ait cté affez avantageux, jeftime pour-
tant ce bled-la inférieur aux nétres, puilque
de pain de fine farine de ce bled-la n’a jamais
éte auili beau que le' pain de toutes farines de =
nos bleds; & quand jai melé un peu de re-
coupes pour faire I'expérience du pain de tou-
tes farines , il étoit tout-a-fait noir, & ne pé-
choit pas feulement par la couleur, il étoit
rude, groflier, terreux, délagréable a tous
égards. | £ | G et
Mais quelques fatisfaifans que foient les re-
fultats indiqués, je prie le lecteur d’obferver:,
1° que dans les expériences dont il Sagit, il
y a beaucoup de bled nouveau, qui rend tou-
jours moins que le bled vieux, & aufli beau-
coup de bled méteil, ou de grains inférieurs;
2% que dans mes cffais, les expériences dn
four font beaucoup moins faverables, a caufe
de Pexceflive évaporation de la pate que P'on
cuit dans les fours publics; ce qui ne fait pas
une légére diférence ,» puifqu’elle va jufqu’a
une once & un quart {ur 16 onces de pain,
& quelquefois beaucoup iplusloin , ce qui fait
au moins § pour cent de diminution, lelquels

L
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ajoutés aux 270 1b. de la plus foible expérien-
¢e, donneroient 290% Ib. de pain pour le {ep-
tier de bled mefure de Paris.

Soit donc que je m’en rapporte aux régle-
mens de la capitale, & aux expériences qui
ong ¢té faites dans la ville, & aux environs;
foit que je calcule fur les principes du tarif
requ a Latfanne pour la taxe du pain; foit
que je m’en tienne an réfultat de mes expé-
riences faites a Vevay, & de celles que jai
Yeques de divers lieux du pays, cé quil y a
de certain, ceft que tous les réfultats font,
Non-feulement - égaux, mais {upérieurs a la
mouture ¢conomique , fi vantée, de Pavis ; d’au-
tant plus que nos bleds font en général moins
pParfaits que la plupart des bleds étrangers, &
quainfi la mouture dans ce pays, eft en gé-
néral fur un affez bon pied, quoiqu’l y ait
fans-doute, bien des chofes a défirer encore,
pour la porter au plus haut point de perfec-
tion dont elle {eroit {ufceptible.

Il eft certain, par exemple, que les meun-
niers du Pays-de-Vaud, ne favent pas faire
comme les meuniers de Berne, cette farine
dune grande beauté, qui fajt fi bien pour la
patifferie : il eft certain encore, que nos mou-
lins ‘donnent plus de recoupes que les mou-
lins' de Berne, & filon parcourt d’un ceil at-
tentif le détail des expériences faites au Pays-
de-Vaud, on trouvera dans quelques - unes,
que fi le produit tatal a rendu affez bien ; ce-
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pendant la trop grande quantité de farine graff-
" fiére, eft un defaut de mouture bien reel au
grand préjudice du particulier.” , }
Mais que faut-il que nous faflions pour ap-
procher de plus pres de la perfeﬁlon ? Cleft 1
ui trmﬁeme point qut nous: reﬂse a dlfGllte‘fa '
ok
III ,de faut-zl que notts faﬂ‘ ons pour attemdré
FES 2N alaperfe&‘mn" (S GEO9E 9
Rient de plus facﬂe et apparence que’ d(ﬁ
mettre tous les moulins fur un bon pied. 1t
faut avant toutes chofes, s'affarer par des ex-
périences bien faites ; de ce que doit produire
une certaine quantité de bled, en fine farine,
en recoupes, & en {fon; aprés quoi, prenant
~ces expériences pour fondement des re%lemens
qu’ on veut faire, il 'y ‘a plus, ce femble,
qu'i déterminer premfément, ce que les meu-
niers ‘doivent rendre au particulier; tant en
farine , tant en recoupes, & tant en-fom.
Mais je doute fort que ce: foit la une boune
méthode , ‘ou plutdt )ai lied de croire qu elle
ne: condun-mt. pas au ‘but defire. o -
Car 1% 1l elt bien difficile d’etablir une re-
gle geénérale. . Je fais par ma propre expérien-
ce, qu'il y a tel bled affex beau, dont la bon-
ne qualité ne fauroit étre 'conteftée,” & dent
le produit en farine & en pain, eft inférieur
au moins dune fixiéme partie, au produit
d’un autre bled, qui neft que d’une foible
nuance plus beau que ce premier. 2% Il y a

-
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“dans Part de moudre, comme en tout autre,
un bien, un mieux, & un moins bien.
~ Or f{i Pon prétend faire une régle de Ia
Plus grande perfection , ce feroit une injuftice
réelle qu'on feroit fouffrir aux trois quarts
des meuniers, qui étant dans Pimpoflibilité
de rendre un produit fupérieur , qu’ils ne trou-
-Veroient pas eux-mémes, ne manqueroient
Pas de recourir a mille expédiens trompeurs ,
pour {e tirer d’atfaire.  Un pareil réglement
Pour exiger trop ne {erviroit a rien, & de-
meureroit fans effet. |

Si Pon faifoit une regle de I'état le moins
Parfait, il eft clair que le réglement {eroit
Vicieux, contraire a lintérét général, il vau-
droit mieux n’avoir ni police ni réglement.
Ceft donc I’état moyen, que 'on prendra pour
“régle, ceft ce qu’il y a de plus julte & de plus
raifonnable ; mais qu’on ne croye pas qu'un
réglement fondé fur I’état moyen, foit éxempt
d’inconvéniens.  Car {itdt qu'on {e contente
dun médiocre dégré de perfedtion, & qu’on

le réduit en regle, c’eft une difpenfe pour
ceux qui faifoient mieux de continuer: dif-

-

penfe encore pour ceux qui faifoient biew, 'de
chercher une plus grande perfection; outre
qu’il eft ordinaire , qu’on {e reliche peu-a-peu
de la rigueur des reglemens, & bientét Pus
fage établiroit qu’il fallut {e contenter du moins
bien , & d’un produit réellement inférieur 2
celui. que doit donner une mouture médiocre-
ment bonne. 5i
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Il faut cependant des reglemens; je les en-
vifage comme abfolument néceffaires, mais je
voudrois qu'ils portallent fur d’autres objets »
& il me femble qu'au lieu de'déterminer la
quantité precife des divers réfultats de la mou-
ture, on pourroitordonner, 1° que perfonne
ne put ouvrir un moulin, que préalablement
les artifices n’euflent été éxaminés, & trou-
ves dans Pétat de perfection requife, 2°. que
perfonne ne put {ervir lui-méme, ou faire
deflervir un moulin, que par gens reconnus
capables, & qui euflent fait un apprentitfage.
Et a ces deux reglemens, jajouterois, 3°. que
fous quelque pretexte que ce fut, il ne fut
point permis de moudre, {ans avoir pefé les
grains en les recevant au moulin, & les pro-
duits de la mouture avant que de les rendre,
avec ordre d’infcrire le tout fur le livre du
moulin; & pour cette peine de pefer & d'ini=
crite, il faudroit adjuger un petit droit de
quelques deniers par fac de grain. Mon but
cependant, en ordonnant la pefée & Penrégif=
trement, n'eft pas d’aflujettir le meunier a
tendre telle ou telle quantité hu poids, &
pourtant jeftime que cette précaution de pefer .
& d’infcrire, eft d’une tres-grande utilite.

- Jéxige d’abord de bons moulins, & de
bons meuniers. Il Sagit de la {ubfiftance du
peuple, & du pauvre peuple : Pobjet eft trop
important,, pour qu’on doive laiffer a chaque
proprietaire de moulins , & {ur-tout des mou-
lins bannaux, la liberté ou le droit, de faire

-
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Plus de tort au public, par Pignorance des ou-
Vriers,, ou par Pimperfe@ion des artifices, que
e pourroient en faire les larrons les plus
qualifiés.

Jachette un moulin par {péculation, je ne
Puis pas le deflervir moi-meéme, mais je me
Propole d’en tirer une rente, qui me paye
abondamment lintérét de mon argent.  Je
Wen fuis pas plutdt pofleflfeur, quil vient {e
préfenter @ moi, deux ou trois amodieurs.
Celui qui m’offre les meilleures conditions, eft
un de ces perfonnages qui fe difent propres
4 tout, & qui ne {ont bons a rien, qui van-
- tent beaucoup leurs talens, & qui n’ont d’or-
dinaire que celui de perfuader. Je confie
mon moulin a cet homme qui n’y entend rien s
peu-a-peu le moulin e défachalande, mais
avant que je connoifle fon ignorance, & que
je penfe a y remedier, le public eft mal {fer-
Vi, & fouffre un dommage confidérable.
~ Celt bien pis encore sl s’agit d’'un mou-

lin bannal. Le vendeur m’a fait {fonner bien
haut ce droit de banualité, il a calculé le
Rombre de facs qu'on y mout par année, le
gain du meunier, le revenu bien affuré pour
le propriétaire. Il ne m’a . parlé que de lo-
bligation de tout un diftrict a venir moudre a
¢e moulin, & n’a pas {eulement fuppofé, qu’il
put y avoir obligation réciproque a bien fer-
vir le public.  Jaloux des droits de mon mou-
’lm‘, le meilleur meunier pour moi, qui ai
payé bien chérement cette bannalité , celt ce-

\



23 - MoUuTWURE

lui qui me paye la plus forte rente. Il n’en-
tend rien a la mouture, mais il entend a

merveilles a bien remplir Pémine qu'il doit’

prélever, & c’eltau fonds tout ce qu'il lui im-
porte de bien favoir. Le peuple fouffre, il
murmure, il gémit, mais il n’ofe élever fa
voix contre le maitre du moulin, qui fouvent
“eft le {eigneur du lieu. $'il ofe {e plaindre,
il eft traité de mutin, & pourtant il ne lui
~elt pas permis de moudre ailleurs, & a moins

de lézion, pour ainfi' dire, doutre moitié, il

faut qu'il prenne fon mal en patience, & qu'il
fouffre, fans dire mot, que par ignorance ou

par friponerie, on lui fafle perdre une pors

tion, plus ou moins confidérable du grain
quil donne a moudre.

Il {eroit bien a fouhaiter, que I'on put abo-
lir par- tout ce droit odicux de bannalite, qui
elt une vraye fervitude, & un prétexte de
véxations. Les communautés, {i elles enten-

doient leurs intéréts, devroient profiter de -

toutes les occafions d’acheter les fours &
les moulins bannaux, & de les rendre li-
bres; majs en attendant qu’on ait trouve les
moyens d’en affranchir le peuple, il faudroit
au moins les aflujettir tres-ftrictement aux ree
gles de police dont jai parle.

Je voudrois donc avant toutes chofes, qu’il
ne fat permis a aucun propriétaire de mou-

lins bannaux, de tenir un moulin dont les

artifices ne fuffent dans Détat de perfection
requile, & qui ne fat deflervi pacr des meu-
niers
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niers expeérts: . Cette feule: ordotiniance éxacte-
ment obfervée remedietoit iaux plus - grands/
Absoibsia Motnisnu 7l Whisoes riad iy
- Jervoudrois enfuite, pour; prévenir les. fri<:
Ponneries, que je ne crois pas aufli fréquentes,
4 beaucoup’ prés, quon le ipenfe communés!
ment, que dans chaque mouliny il y-eut um
poids a pefer, & un livre pour infcrire la pes:
Iée du grain, & cellé des: divers produits.  Je
~ Voudrois en outre; que pour tenir en refpect -
les meuniers, le magiltrat - {e £it produire. de>.
tems en tems les livres des moulins, & qu’on
_ CXaminag avec-une attention plus particulicre,:
& deux fois  Pannée , les régiftres des mouling.
bannaux. Je voudrois cencore, que ' Pon fit:
faire des expériences, doni le réfultat feroit
“Tendu public 5 + & voici les avantages. que; je:
Prétens 'retirer de ces précautions multipliées.
D’abord! le public inftruit par les expérien-
ces imprimées , fauroit a-peu-pres ce qu’il doit
attendre de {fon grain, en farines, en récou.
pes, & enfon. Il werroit par le poids des
divers réfultats; il a été bien-ou mal fervi.
| pourroit encore, il neft-pas affujetti a la
nnalité , ‘elfayer divers moulins, comparer.
les. produits, & juger a ‘coup far, du bon
ou du mauvais - {ucces | de fes moutures. Ik
Ariveroiy de-ld - qulun mauvais meunier pers.
droit bientot tous {es chalands, que-le meil- -
lf_eur. auroit plus de réputation , plus de pra<
thues yef & plus de profit _‘_.;_-‘,To;‘u's, {e ! ;péique-f--.
roteng d’éemulation, & auroient rintérét:ré cont!
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tenter le public; au lieu quaujourd’hui Pen-
vie peut décrier un bon meunier, & la fa-
veur mettre en’crédit un meunier médiocre,
parce que perfc_mne ne fait au julte, ni l’a
quantit¢ ge grain qu'il fait moudre , ni le ré-

- {ultat précis de fa mouture, & bien moins-

encore,, ce que Pon doit retirer d’une moutu-
re bien faite. e | : ‘
A Pégard des moulins bannaux, 'l y avoit
- de linfidélité bien marquée, ou des défauts
effentiels dans les artifices, il s'éléveroit con-
tr’eux un cri général, la folidité des plaintes’
fe trouveroit démontrée par le livre méme:
du moulin, le pauvre obtiendroit juftice, &
indépendamment des plaintes formelles, qu’on
ne porte gueres a/moins quil n’y ait de
grands - exces, un magiftrat vigilant & ‘bien
intentionné feroit attentif aux bruits {ourds,
& pourroit toujours connoitre fi les: chofes
vont mal, & y porter les remedes convena--
Jenvifagerois: aufli comme un moyen in-
faillible: de perfectionner la mouture, iy
avoit {ur nos marchés' des vendeurs de farine,
- comme il y a des marchands de bled. Un
peu plus de perfecion dans P'art de moudre,
n'intérefle pas affez chaque particulier ; qui
achette quelques quarterons de bled pour fon
~ufage, pour quil sapplique & devenir con-
noiffeur: il va au moulin le plus commode,
& le plus a portée 5 il fait fon poflible. pour'
weétre pas trompé, & fouvent le meunier fe
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met peu en peine que le payfan s'en aille con-
tent ou mécontent.

Il nen eft pas de méme d’un marchand de
farine. Une plus grande perfection de mou-
* ture feroit pour lui un objet fort intéreffant,
ce feroit fon premier profit, & fon gain le
Plusaffaré , il' donneroit par préférence fa pra-
tique au meunier le plus haEi!e , & la bonté
de ce moulin pourrokt influcr beaucoup fur la
perfetion des autres moulins,  Un éxemple
eclaircira ma peniée.

Le marche de Vevey eft approvifionné en
plus grande partie par des marchands de bled
des bailliages de Moudon & d’Oron. Si ces
bladiers étoient aufli marchands de farine, ils
feroient moudee leurs grains avec toute I’écos
nomie , & tout Pavantage poflible. -
 Je vais au marché pout taite ma provifion,
le marchand m’offre lalternative d’avoir au
méme prix un quarteron de froment, ou 19
Ib. de toutes farines. Je veux eflayer quelle
des deux alterhatives me tourne le plus a
compte s j'achette d’un c¢6té huit quarterons
de froment, & de Pautre 152 lb. de farine ;3
les deux emplettes me coutent précifément le
meme argent.  Je fais moudre, & je trouve
3u’aprés le moulin payé, je n'ai que 18 lb.

e farine par quatteron, je calcule, & je vois
clairement , ?u,’il me tourne micux a compte
d’acheter la farine toute faite; ce qui en ré-
fulte 4 c'eft qu’une autre fois jachetterai la fa-
rine par préférence.  D’autres é‘uigront mon

]
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éxemple, infenfiblement: les mauvais meuniers
perdront leurs chalands, & né pourront con-
ﬂ-:rver leuis’ prattques, quen cherchant a fe
- d1ﬂ:mguer, quen g'efforcant d’acquenr la plus
gmhde perfection de leur art. :
Ce' n'ctt pas le feul wantage que je trotives
rois 2 introduire ce commerce de - farines, il
feroit d’une- -grande utiljté pour ‘les ‘pauvres
~gens, & fur-tout dans lés tems de cherté.. Un
Payfan viendra chaque {emaine au 'marché,
de deux lieues loin, pour acheter un quar-
teron uniqué de froment. Le lendemain il
~va au mouhn, ou il perdra peut-étre: la jour-
née ‘entiére , pendant quon expédie les pre-
.- miers venus. - §’il eut acheté¢ la-farine fiite
il ‘auroit mis a4 proﬁt le tems qu'il’ perd au
moulin. A]outez qu’une fi- petite mouture
{oiiffre 'a  propertion- un plus grand duchet:
‘t{ue la farine repolée eft plus profitable, &
il ‘eft vrai gncore, comme on le lit-dans la
Phyﬁocraﬁe, ! que. les favines meélées don-
nent plus de pain ; ¢e feroit un profit de plus,
fi l’o’n '1chettcnt les fmnes afforties comme 1l
‘convient, - St 4 B T
~ Mais fur cette 1dee d 1ntrodmre ﬁ]r 10$ mar-
chés le commerce des farines, jeicrois enten-
dre les chmeur's @une multitude de perfonnes
intéreffées:  Que ‘deviendront. nes moulins ,
& nos droits de bannalité, diront tous les pof-
"feﬁeurs des moulms privilegiés # Mais fans nous
5 ey wrﬂ#ﬁ:,ir;ﬁ LT
*Phyﬁocr. s Le W *p‘tg 250, 2610 FEIN 1Mty 0t
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laiffer. étourdir par de vaines clameurs, jeme

- gontenterai de former quelques queftions fort
'ﬁ;m'ples.- 1% Les moulins font-ils pour: Vatili~ <
tﬁ‘dlllp_ubliég, ou, {1 le public eft pour Putilite -
du ‘meunier ?. 2% Quelque - refpectables que
puiffent, étre ces droits de bannalité, font-ils
fans obligations réciproques 7. 8% (Ces, droits

 iroientls jufques a mobliger i me, fervir  du
moulin, lors:méme que je pourrois men pal-
fer abfolument s v o apn - witiinedit R
X% Oy ne dif,t:ollv.ie“dra» p.aé) que les mous
‘.HHS. in’atent, eté C_},Oll-ﬂ['lrits en. vue de i l’utﬂlté
publique , (& que dans Lorigine, tous leurs
droits & -'fpriv&ém&. Waient, - été " accordes, en
vue de Putilité; publique.  -Je {uppofe qu’uir
moulin bannal, ait fes titres: depuis, le. neu-
viéme fiécle : la mouture, étoit alors fi impar-
faite , qu’on-ne -tiroit du grain, que la moi-
tié on _les deux tiers tout- au-plus 5 deqa
qiLon: en tire, aujourd’hui. - Je fuppofe encore

- que, cejmoulin, etit ¢té laiffé-dans fon premien
état, d’imperfedtion, ‘je demande fi le proprié

taire, ﬁﬁaﬁﬁl‘:ﬁh’fd@ fes titres., Po)l.!froit‘.obliggp
qlielqu’un dﬁlmoudre é‘: ﬁ)ll mOUh\R o S,ll pour-
roit contraindre: les: particuliess . perdte. pat
une moutute: groflicre, & imparfaite, le tiers
ou . la ‘moiti¢, de leur grain? Perfonne afftre,
ment n'oferoit foutenir une pareille;abfurdité,
Qli rﬁ l?Q}It‘.rhﬁ':- peut ’chnyiﬂﬁm; Lﬁ: B‘?I—‘F‘%ﬁ
perdre le tiers ou:la,moitié, il ,eft clair, qu'on

\ he peut pas le Gﬂlaatrmnqulwms gﬁﬂﬁdﬁq

la vingtiémeoeu la trentiéme . paéme,, irngtis i
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2°, Je dis dono, que les obligations font
réciproques, que les moulins bannaux ont 12
préférence, ceft la leur droit ‘inconteftable’
mais ils ont auffi Pobligation de fervir le pu-
blic, avec toutela fidelité, & la perfection re-
quifes 5 & ce droit du public ne fauroit étre
contefté, il eft plus ancien & ‘plus facré, que
toutes les chartres, & les draitures écrites.

3% Je pouflerai plus loin mes réfléxions,
& fuppofant que les moulins bannaux ont
par le fait, fi ce n’eft par le droit, le pouvoir
d’affujettir le peuple, a faire moudre, méme
a fon dam, au moulin privilégié, jefpére ce-
pendant, qu'on ne portera pas les prétentions
jufques a forcer le peuple a faire moudre, lors
méme qu'il feroit dans le cas de fe pafler en«
ticrement du moulin. iy

$il me convient de vivre de’ Initage, de
chataignes, ou de pommes de terre, fi lon
m’aporte des terres auftrales une plante, qui
produife la farine toute moulue, ou le pain
tout fait, on ne m’interdira pas, fans-deute’,
ces nouveaux moyens de fubfiftance, parce
qu’ils font ¢ontraires aux intéréts des poflef-
feurs des moulins. §i P'on inventoit une noue
velle machiney & s'il en faut croire P'annon-
ce que jen ai lue, dans je he fais quel jour:
nal 5 Pinvention ~éxifte acdtuellement, d’une
mdchine au moyen de laquelle chaque payfan
peut ‘hattre fon bled, lo vanner, & le réduire
en farine, m’obligera-t-on moi cultivateur, en
faveur du moulin bannal , 'de continuer Pan-

N
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cienne  méthode de battre mon bled & forée
de bras; & 4 grands fraix, & de Penvoyer
enfuite aw moulin, tandis que le tout pour-
Toit géxécuter par moi-méme, avet moins
de travail; & moins de fraix.
Pareillement , fi le payfan trouve’ mieux fon
‘Compte a {e : pourvoir de farine’ au marche,
qu’a y achetter le bled ; ow 'il préfere de pren-
dre le pain chez le boulanger, dans la ville,
‘& hors du diftri¢ de fon moulin bannal,
peut-on Pobliger en faveur de la bannalité, &
duivre une €conomie qui lui feroit ruineufe?
Peut-on: Pempécher d’effayer tous les moyens
poflibles de fubfifter a moins de fraix? Il ne
‘peut pas moudre ailleurs quauw moulin ‘ban-
nal, mais s’tl peut {fe paffer de moudrey it
eft des-lors affranchi de la fervitude du mou-

il o110 90 SERIRE I eV
- Au {urplus, Pidée que je fournis  d’intro-
‘duire, « & d’encourager le commerce des fari-
mes; neft point av préjudice des moulins en
‘général , puifque’ les farinesi qu'on apportera
an marché, feront toujours du “bled imoulu.
Ce qu’un moulin perdra de pratiques , un au-
‘tre le gagnera, & Pavantage {era infaillible-
ment pour le meilleur ‘moulin, pour le plus
fidele, & le plus éconemique. I en eﬂ?g"d'e
cette profeflion, comme de: toute antre ; Poii-
vrier qui fait'le mieux. eft:le plus employé.
Efforcez-vous 'de. bien faire, & I balance
«pancherai‘ide"-'ébm'b eété,_ Mais fi vous préten-
dez en wegtyde. votre _pniii:il&geéwxﬂ > QO

. 2o

d #li )



40 - MiosvaToU R E G

‘d’origine n’a’ pu étre accordé. que: pour le
bien public, avoir le privilege nuifible de fer-
vir mal le public, & de rendre plus. couteufe
-l'a:.:ﬁib{fmnce dwopanvre peuple,: uie telle
prétention n'eft.ni jufte ni tolérable. 1 -

1 !Une objection: contre cette idée:'du com-

merce des “farines ,. c’eft  qulen achetant  le

grain , 'les moins: conmoifféurs voyent ce: qu’ils
achettent: & peuvent non - fealement diftin-
guer les efpeces de grains, mfis voir encore fi
e, bled eft de:bonne qualité ;’il ‘eft nety ou
“chargé d’'yvroye 5 de nielle &c.y awlieu qulen
achetant: les : farines, on peut étre facilement
trofipe -par divers mélanges’de graines' infé-
rietres) & par: d’autres friponneries plus con-
‘damnables encore. . W 2 etnemil.« I

o Je conviens gque dans les commencemens
cela pourroit arriver, jufques a ce que l'on
fieraccoutumé a juger) du ‘mérite des ‘farihes ,
cothme, on eft accoutume a juger de. la valeur

i igrain. . En effet, par combien des moyens

ne:peut-on pas juger de la bonté des. farines?
Qnoen  juge par: Peeil; par Podorat, parile
gout, par le toucher, & peut =etre:{eroit- il
plus aife de 8’y rendre connoiffeur.que pour
delgrain. ' Ce.que je-dats:par mon experiencer,
Gelb quiun joury ayant fait deux-émplettes’ de
froment s tous:deux; trés-beaux:; bien pefants,
S d’égale pefantenr , - les farines dependant fe
trouverent fort diférentess &hlonfqu’on apor-
ta du moulin la:farine de Ja: fecondeimontu-
xg, ma fervante fans, voir la farine; décida,

seodh o
"

!
Y
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e mettant {feulement la main dans le fac,
Que cette  farine n'étoit , ni auili belle, ni
aufly bonne que la précédente. ~Le toucher
fut pout elle un' indice meilleur , que ma vue
Wavoit été pour le bled, quoique 'y cufle
Joint Pexpérience ‘du- poids. gt EL

Ileft ivrai, . que ce commerce des farines
demanderoit une. police particuliére, & quel-
ques reglemens. © On pourroit, par éxemple
ordonner ‘dans tous les- moulins, un certain
Nombre de tamis, tous égaux, & diftinguds
Par: numéros ,  non pag fimplement premier &
fecond tamis, mais jufqua cing ou fix, afin
quil y eut des farines, telles qu'il convient
aux gens riches , & 'd’autres telles 'qu’il les
faut pour le peuple de la campagne. e
~ Cette ordonnance préliminaire devroit étre
accompagnée 'd’'une ‘autre pour:obliger! les
marchands de farine 'a vendre {éparément cel-
les 'de chaque forte:de 'grains, de fronient,
deuméteil, de feigle, ‘de feves &ec., fans qu’il
leur fat permis  de faire aucun melange. < /Ce
{eroit le foin de. l’ﬁ'cheteﬂr de faire le me-
lange - des farines, tel qulil lui iconviendroit.
De ‘plus, le marchand {eroit obligé: d’indiquer
le numéro du tamis, & fi quelgu’un - étoit in-
fidele dans les; indications, outre : qu'il ex-
poferoit -a étre puni, {3 ‘mauvaife’ foi feroit
bienfot connue , & Jui feroit perdrefon cré-
dit-& les chalands. ' :Ce conimerce {eroit dans
le icas ide tant dautressoon Pintérét: duw «diar-
chand eft le meilleur garant de {a bonne foi.
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Mon idée ne feroit pas cependant, de fubf- .
tituer au commerce. des grains celui des fari-
nes , de maniére a exclure entiérement le
premier.  Rien n’empécheroit que les mar-
chands ne vendiffent en méme tems, le bled
& la farine, fuivant le gofit des divers ache-
teurs. Les particuliers aufli, qui n’auroient
pas-les memes facilités pour ce commerce s

, pourroient également vendre leurs grains en

: mature; mais il {feroit fort a {fouhaiter, que
Yon put reformer deux abus dans ce commer-

ce, le premier, c’eft que le grain fe vend a

la  mefure, & nen au poids; le * fecond,
c’eflt que dans chaque lieu on fe fert de me-
fures diférentes, dont les rapports, & I'éxacte
contenance ne font pas méme bien connus.

- Jenvifage comme un grand abus, que le

- grain {fe vende a la mefure, & non pas au
poids. Les ventes & les achats font des échan-

ges; dont.la condition effentielle eft toujours,

que le vendeur livre en entier la quantité de

. -marchandifes qu’il promet, comme il regoit
.de Pacheteur la quantité dargent convenue.

‘Or chacun fait que le mefurage des grains
-varie beaucoup, fuivant Phabileté de celui qui
mefure, . a «tel point qu'on prétend, qu’un

. ‘homme adroit,, bien éxercé & cette maneu-
vre 5 -avec la meme mefure , vous protivera
qu'un dac'de bled contient .cent boiffeaux tout
Jufte; puis, quil n’en contient que 905 puis,

o
o .”;'.l‘ b

i ill

=
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quil y en a cent-dix. Tout cela dépend de
la maniére de mefurer. * -

Je n'aflurerai pas  que la diférence puifle
aller auffi loin; mais ce que je fais tres-bien,
Celt qu'un fac de bled un peu confidérable,
fut-il mefuré cinquante fois, donnera chaque
Y018 un mefurage diférent. Il m’eft arrive a

Moi-méme, voulant faire une expérience,
d’aller prendre chez le receveur qui payoit
ma penfion, trois coupes de bled pour faire
Moudre en trois diférens moulins. Le meu-
nier mefura premiérement 4 quarterons, qui
Peferent 9ol Ib.; il en mefura 4 autres, qui
e peferent que 99/1b.; & encore 4 autres,
qui peferent quelque’ chofe de moins. h

Voila trois coupes de bled prifes au meme
fac, an méme moment, mefurées par le mé.
me homme, avec le méme quarteron,: & cha-
que fois diféremment. Monfieur - le ‘receveur
qQui était | un trés-galant homme, ajouta le
bled néceffaire pour; rendre mes: expériences
égales.  Je cite cet éxemple, pour ifaire {ens
~ tir, combien cette fagon de mefurer: le grain,
eft équivoque & incertaine; & de cette ‘incer-
titude réfodicnt une multitude d’indenvéniéns.
- “Car 1% il Wyla rien: d’afftiré dals' tmicoms
Mmerce, qui dépend de Padrefle & du favoir
faireg dy vendeur. 2% Si je fuis trompé dans -
un' envoi de grains qui me viennent du .de-
hors, je ne fais'a qui ‘m'en prendre. ' Le. voi-

AT T N e & ¥
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turier rejétte le déficient fur la melure légeres
ment faite : celui qui a- mefuré accufe le:vois

turier , “&-en attendant je fuis en perte. !

 Jajoute -qu'indépendammient ‘de Iincertitii=
de du mefurfige, il y a un autre inconvénient

pour ‘celui 1 qui achette -au boiffeau , du ‘bled
de qualité)inférieure , quoiqu’il ait ler méme
nombre cde mefures, il n’a'pas 4 beaucoup
presidla imeme- quantité de !denrbes iliperd
donc monyfenlement - {ur . la.qualité, maig en<
core’ fur lar quantité, au, lieu que siloeut
acheté ‘au poids, il\wauroit: ew qu’unerperte
ilu? lieu de: dﬁlﬁf’.‘ 1- Sirgs < vk :t‘.:".‘g '}m}'ﬁﬁm(
- Unéxemple eclairciva ma penfee.  Jachette
du beau froment’ 4 ‘11 L. e quintal, & ‘do
froment - moing bea & 10k le quintal} la
diférence des qualité elt évaluée- au dix: pout
cent 3» maisifi-euflerachetté ces;memes graing
alacmefirte yiau s prix des 26 baches le! plus
beaw;: & des23} haches:leglui qui eft inférieur,
quoiquens apparende les proportions foient les

memes i ljerdnis trompé - confidérablement) &

~ lerbled anoins beau ‘me: reviens aunfli cher que
. Paatesnso:sh P comisdenat o suposivpd’ N
©oodlnefbmifé den faire:le ccaleul ,-je {fuppofe

queclebledside 26 baches pefe; 235 1b.ile quar-

teron’, & qiie Pautrepefe 21} 1b. il me faut
du 'moinsobeau 43 quarterons: pour uni giuns

tal, & dusbeau Aenlerient 4}quarterons. ;Les

deux: bledsime reviennenp lun & laittres @
11 L -le-quintal y-la- mefure- me trompe &

je ne puis éviter cette pertesquen- allane @

/
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tdtons, & moins que je waye des expériences,
& des calculs combinés, dont chacun- neft
Pas capable, il m’eft impoffible de faire a la
mefure une juflte comparaifon . des: diférentes
qualités du grain. . |

. Encore un mot fur Pincertitude de ce me-

fl}r;}ge des grains.. ' Japprens quen 1709 le
’%Wéme Décembre, il {e fit -une confronta-
tion exacte & fermentale, des mefures de Lau-
{fanne & de Morges, dont le réfultat fut, que
8 quarterons de, Morges failoient 9% 75 quar-
terons de Laufanue, {oit 9§. ~Or; par le me-
funage fait a Peau fur les matrices des deux
mefures, & par un homme éxat & entendu
dans ces opcrations, il {e trouve que § quar-
terong de Morges ne font que 9% quarterons
de Laufanne, & quoique la diférence foit un
objet peu confidérable , {fur une emplette d’un
ou deux facs, elle feroit fur la totalité d’un
grand grenier, une erreur de 23 pour cent,
qui ne laifferoit pas que d’aller loin. Mais fi
Pon introduifoit le poids, en place d’un :me-
furage. toujours incertain, on feroit juftice
égale, il n’y auroit ni foubcons, ni défiance,
i tromperie. . . /

L "

<. Linconvénient ; du, mefurage elt d’autant
plus grand , que les quarterons. de bois, vé-
rifies fouvent aflez, mal, d’une figure irrégu-
licre, & d'une matiére qui fe jette, en - de-
- dans ou en-dehors, ne font prefque jamais
. ﬁ_&a_&gm ent ‘chfO'_'rm es :é---l?étalmlg ; & outre ce-
la, quand il sagit. de négocier dun liew & un

f

-
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autre , les mefures {ont par-tout diférentes,
& 4 peine les mieux inftruits en favent-ils les
rapports de gros en gros.

Un Bladier de Vevey fera fes emplettes d’un
coté, a Moudon, Payerne, & Avanche; de
autre 2 Laufanne, Yverdon, Morges & Ro-
mainmotier ; il revend a Vevay & a Aigle, fon
commerce eft en neuf divers lieux, tout aus
tant de mefures diférentes. Il elt étonnant,
que fous un méme gouvernement, & dans

un diftrict de pays aufli peu étendu, nous b

ayons, je ne dis pas trop, plus de cent me-
fures diférentes, tant pour les chofes feches
que ‘pour les liquides.

Je fais qu'on envilage cette réduction de
mefures comme prefque impoflible; mais je
fais auili qu’on fe fait de vains fantomes, &
des difficultés imaginaires, qu'on pourroit ai-
fement lever. D’un coté, dit-on, chaque
communauté julques aux plus petites, elt ja-
loufe de conferver des mefures qui font a elle
en propre. D’un autre coté, commeint ar-
ranger cette multitude de cenfes feigneuriales,
& de cenfes en petites fractions, qui, dans tou-
tes les groffes , dans toutes les reconnoiffances
font indiquées fuivant les mefures de chaque
lien ? Je connois tres-bien ces obftacles, mais
je connois auffi des moyens fort fimples, par
lefquels, on pourroit les lever, {ans violence
& a peu de fraix.

Il sagiroit premiérement de choilir une me-
fure commune, & je voudrois la méme pous
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les chofes feches, & pour: les liquides. " Pre-
mons, fi Pon 'veut, le pot de Berne dont
Péxacte contenance a été depuis peu vérifiée,
* & ce feroit la mefure de tous les liquides;
pour le vin, pour Phuile, & pour le lait. La
mefure du grain, fi Pon ne vouloit pas in-
troduire I’u age beaucoup meilleur, de le ven-
dre an poids, {eroit éxactement de douze
Pots, &' par-la il y auroit un rapport trés-
commode entre les mefures a bled, & celles
des liquides. |

. 'La mefure commune une fois déterminée,
il faudroit en faire éxacte confrontation avec
les mefures actuellement en ufage dans le pays:
on pourroit pour cet effet, faire apporter a
Berne les étalons des mefures de chaque lieu,
& pour procéder au mefurage avec une par-
faite éxactitude, on le feroit a Peau, avec la
méme eau, les meémes inftrumens, par les
memes perfonnes, avec les mémes précautions,
& Pon fmmroit ainfi, jufqu’a un grain pres,
Péxacte contenance , & les rapports précis de
toutes les mefures du pays. - 0k

~ Ces opérations une fois faites, il faudroit
etablir de bonnes tables de réduction, & les:
multiplier fuffifamment pour qu'on y trouvae
les comptes faits pour les plus petites fractions,
cela demanderoit un livre de médiocre « volu-

— —

* Journal écon. 1770. Part.‘ L ?ﬂg. 76. Le pot de
- Berne eft indiqué contenir 3 1b. 6 onces, 12 denicrs, 9

. grains poids de marc, étant mefuré & V'eau de puits.
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mej quon feroit imprimer pour Pufage du
' public, & finguliérement . pour  linftruction
des receveurs, & la fatistaction des cenfiers.
Rien de plus aile alors que dintroduire, par-
tout la nouvelle mefure.. b B i

Cette mefure {erviroit d’abord pour le paye-
ment de toutes les penfions, & pour la vente
des grains, qui fe fait dans le befoin pour.le
compte de leurs Excellences, permis a chaque
ville ou communauté de Pintroduire chez el-
le, dans fes marchés, & dans le commer,
ces permis encore -aux particuliers de réduire-
leurs cenfes {ur le pied de la nouvelle mefure;
le tout {ans géne ni contrainte : liberté ja cha-
cun: de payer a fon choix, fur le nouveau,
pied ou fur lancien, | '

Il arriveroit de-la, que cette diférence de
vieille & de nouvell\e-mefure dans chaque lieu,:
deviendroit -incommode. - Plufieurs willes - {e,
conformeroient avec -empreflement.  Bientot
tout ce quil y a dans le pays de perfonnes
intelligentes, capables de comprendre une re-.
gle de trois, reduiroient leurs cenfes. Le
payfan plus- défiant ne voudroit pas entendre
parler de ces réductions , mais quand il vien-
droit payer fes cenfes s qu’on recevroit de lul.
fur Pancien pied, le receveur meflureroit les
mémes grains, en fa préfence, a la nouvelle
‘mefure, il verroit que cela revient precifc--
ment au meéme; il verroit de plus les nota-
bles du'lieu, plufieurs de fes voifins qui au-
yoient arrangé leurs cenfes, & qui ne sen
plain-
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gaindroient pasy il fercit comme les autress
il ne fe pafleroit pas vingt ans; que tous
ne fut établi dans' le pays fur un pied ufis
forme. ‘ | 191
- Si Pon préféroit e poids & ces thelutes iiis
Certaines, les opérations e’ {eroient pas plus
compliquées. O débuteroit par Pordona
Nance de vendre & d’acheter, déformais s tous
les grains au poids.  Le payfan fetoit, an coms
mencement; un peu embaraflé de cette nous
-« Veauté, mais bientot il auroit fait fon calculs
Dans chaque lieu de marché; il ¥ auroit une
Couple de grandes balances a I'ufage du public
- & dans peu chacun feroit content de la fious
~ velle-méthode ; a Pexcention de quelques Bl
diers habiles mefureurs, dont l'adrefle feroit
rendue ihutile: dhaap st i TR T
Pour ce qui eft des cenles; dés quioit du-
roit vérifié a Peaun P'éexacte contendnce ded dis
verfes mefures; il n'y auroit plus qu’a chiers
cher le poids proportionnel du pied cube
‘@eau, dvec le pied cube de chaque efpéce de
grains. Je fais, par éxemple, que la mefure -
‘de Bernie contient'§7 marcs, I oilce; 11 des
- niers, 21 graing d’eaus; & je {"up‘;;d{é quont
it trouvé pat des expériences bien faites,
qu'elle doit contenir 43% marcs de frometit
ou 4o mares 3 ohces d’épautre, il eft aif¢ de
favoir avec la derniére précificit,; combiet
. toute autre melure juftifiée & Pedu, doit cott
tenir de telle ou telle efpéce de grains, =
- Ces proportions une fols bien cotnitiess &
. kg LA

) \
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bien calculées, on laifferoit au choix du cen-

fier, de payer au quarteron {ur lancien p1ed,

ou de payer au poids {uivant la rcduéhon dé-
terminée. Le payfan calcule 2 fa maniére, &

fans gembarrafler de vos régles de trois, de

votre mefurage a l'eau, de toutes vos opéra-

- tions préliminaires auxquelles il n’entend rien,

il verra clairement quwil trouve mieux {on
compte a payer au pmds » & il acceptera avec
reconnoiflance une maniére de payer, qui ote-
ra de, devant fes yeux ce roulcau maffif, ce
lourd, & énorme piton, que tous les cenfiers

- voyent de trés-mauvais eil. D’ailleurs il n’y

a rien de plus aifé, que de faire les réduc-
tions des mefures {i évactes & fi précifes, e

-perfonne ne {oit en fouffrance.

Je fuppofe qu’a raifon de divers fonds, je

doive a la recette de Morges, 33 3 qmrterons
de froment mefure -de Morges, 3:% quarte-
rons mefure de Coffonai, & 23 quarterons me-

fure de Laulanne, car il n’eft pas fans ¢xem-
ple que, dans un méme lieu, il y ait des

cenfes a- payer a des mefures diférentes, quel-

quefois méme pour un feul fonds qui, dans
origine, pouvmt étre mouvant de deux fiefs.

_Cette diverfit¢ de mefures me rend le paye-

ment fort embarraffant, mais une table de
reduction applanit toute difficulté.
La tabelle m’apprend que 35 quarterons de

Morges font @ la nouvelle mefure 2, 10, 7,

W que la petite fraction vaut 0, 0, 2,

6. Je vois done que cette redevance eft éxac-
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tementde 2 mefures, 10 pots, 10 douziémes,
§ douziemes de douziémes; & au poids 90
Ib. 6 onces 12 deniers 12 grains. * Je jette
- les yeux fur la tabelle' de Coffonai, & d’un
coup-d’eeil je vois, que 372 quarterons font
4 la nouvelle mefure 2, 2,4, o, & au poids
68 1b. 4 onces 11 deniers § grains. Je vois
de méme fur la tabelle de Laufanne que 2%
Quarterons font a la nouvelle mefure, 1, 9,
2, 7, & au poids §§ Ib. Réuniffant donc
la fomme de mes trois redevances, je trouve
qu'elles montent a 6 mefures 10 pots § dou-
ziémes , & au poids 213 Ib. 11 ondes.
Toutes ces opérations demanderoient fans-
doute quelques foins, & quelques dépenfes,
mais je puis aflirer que le travail ne feroit
pas immenie, ni les dépenies exceflives. IL
Sagiroit 1°. de faire apporter a Berne les ma-
trices de toutes les mefures; je les {uppofe au
nombre de cent, les fraix du tran{port iroient
tout-au- plus a une couple de cent francs. Il -
leroit queftion 2°. de proceder au mefurage
de toutes ces matrices, & je comprens que ce
travail occuperoit deux ou trois {femaines, l'a~
Jufteur & un ouvrier, fous linfpection de
Quelques Seigneurs de I'Etat. Je n’apprécie-
tai pas cette dépenfe, mais elle feroit affez
modique en comparaifon de Iimportance de
Pobjet. 3% Il faudroit un livre de réduc- -
tions, & ce feroit ici la plus forte dépenie,

———

I beez la table de réduéion, D
2
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nori pas tant pour les fraix de Pimpreifion,
que pour le long & peinible travail de calcu-
- Jer ces tables avec éxadtitude. 4° Il s'agiroit |
de fournir de nouvelles mefurés a tous les re-
ceveurs; & je {uis bien trompé i le tout ne
g'éxecutoit pas a moins de dix mille francs, =
ce qui ne feroit pas une grande fomme, e -
¢gard a la multitude de recettes qu'il y a dans®
tout le pays pour le compte du {ouverain. |

Si 'on vouloit fubftituer le poids au mefu-
rage toujours incertain des grains, cela de-
~manderoit queiques opérations de plus, mais
de peu-de dépenfe. Il faudroit faire des ex~-
périences du poids fpécifique de toutes fortes
de grains , mais les épreuves faites une fois
{fur une mefure quelconque, {uffiroient pour
toutes les meflures du pays, les calculs arith-
métiques feroient le refte. Il y auroit a faire
la dépenfe des balances, mais on épargneroit
celle des nouveaux quarterons. s lad

Je me {uis longuement étendu {ur le com-
merce des farines, & {fur le mefurage des
graing; jai a parler encore des expériences
de boulangerie, & dés taxes pour le prix du.
pain: quelques lecteurs pourroient - envifager
ces objets, comme écrangets, en quelque for-
te, au but de ce mémoire; mais telle eft la
liaifon des arts, du commerce , & de lagri-
culture , avec la profpérité d’une nation, que
tout ce qui tend a faciliter le commerce d’une
denrée; & Pemploi le plus 4 profit de cette
denrée, tend neceflpirement a en augmenter



L3

DES GRAINS. §3

l‘a- production, a favorifer lo cultivateur ,* &
a faire fleurir le pays.
- Or . comme il agiy dans ce mémoire, de
grains. & de farines, il s’agic aufli du pain,
&Part du boulanger n’entre pas moins dans mon
| P}an que celui du meunier, mais avec cette dis
erence, que jenvifage lart du meunier comme
le plus important, comme celui qui intérefle
ellentiellement le public, & dont la perfection
flue beancoup fur le bien-étre du peuple s
- Au liew que yenvifage ta perfection de Part du
boulanger, comme intereffant beaucoup celui
qui vend le pain , mais affez pen celui qui le
m?mge 3\ce qui intérefle principalement le pu-
blic a eet égard , celt quune nourriture qui
eft préfentement de premiére néceflité, ne fe
vende pas au-deffus de fon jufte prix. = Ces
allégué fe préfente comme un paradoxe, je
dois édifier le lecteur, & lui développer ma
fagon de penfer. | i al
. Yl etoit queftion des premiers progreés de
- la_boulangerie, il eft hors de doute, qu'un
Pain bien travaillé & bien cuit, et non-feu-
lement plus agréable, mais plus fain, & plus
- profit, que les gateaux plats & cuits fous la
_Cendre , dont les premiers i}ommes faifoient
leur. pourriture. 'l éeoit queftion encore
de la beauté du pain, de la délicatefle, de ce
qui peyt plaire a Peeil, & flatter le gott, il'
elt certain que le pain des boulangers de ville
a tous ces avantages. Mais je wenvifage ict
que - Putilite  ¢conomique, il eft queftion de
‘ : D 3
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favoir fi cent livres de farine feront travail-
lées plus a profit, par un habile boulanger ,
que. par une bonne payfanne. Je fais que le
boulanger travaille plus a profit pour lui, &
pour la vente du pain, mais que ce foit plus
a profit pour celui qui mange le pain, ceft
-une queftion totalement diférente, & qui n’eft
pas {i facile 2 décidet. |
Je n’ignore pas que 30 Ib. de fine farine
rendront au boulanger au-dela de 40 lb. en
miches de deux livres, & qu’a peine tirerai-je
chez moi 37% Ib. de pain, de la méme quanti-
té de farine pettrie par ma fervante. L’expé-
rience paroit décifive en faveur de Part du
boulanger, il gagne au moins le 6 pr.g8 par
fon habileté, je n’en difconviens pas; mais
une queftion qui me paroit au moins proble-
matique , c'eft de favoir {i cette diférence du
6 pr. § eft une perte reelle, pour ‘moi parti
culier, qui fais du pain pour mon ufage, &
qui le confommes chez moi, je panches beau-
coup a.croire que je n’y perds rien du tout.

- D’abord, ceft une voix générale, que le
pain de ménage eft plus nourriffant que celui
du boulanger. La raifon en eft bien claire,
& fans étre grand phyficien, je comprens que
le pain eft un compofé de grain moulu &

d’eau.  Celle-ci eft bien un wvéhicule  nécef-
faire pour délayer la farine, & la convertir
en pain; mais au fonds, il n’y a de nour-
riffant dans le pain que la feule farine, & fi
Parc de faire entrer plus d’eau dans la pate,
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& d'en faire moins évaporer au four, eft au
grand profit du vendeur, je congois cepen-
dant que cela n’ajoute rien au mérite du pain,
& a fa valeur intrinfeque pour le confom-
mateur, Taiom .
- Je {uppofe deux boulangers, dont 'un ne
tirera d’un quintal de farine que 130 Ib. de
pain, tandis que lautre en aura jufqu’a 13§,
& d'un pain également bon & favoureux , il
et hors de doute, que le dernier entend
mieux fon métier, & qu’il fera micux fes af-
faires. Mais que deux particuliers pétriffent
chacun un quintal de la méme farine, & que.
Pun en tire 130 Ib. de pain, tandis que Iau-
tre n’en tirera que 125, je fuis trés-porté a
croire, que les 12§ 1b., les 130 & les 13§
nourriront également bien, & que pour ce-
lui qui mange le pain, il n’y a point de profit
réel, toute Ihabileté du boulanger ne pou-
vant pas augmenter la quantite de {ubftance
nutritive , quoiqu’il fache augmenter le volu-
me & le poids du pain, en faifant entrer une
plus grande quantité d’eau dans la compofi-
tion du dit pain, |

Jen dis de méme de Pexpérience des fari-
nes , que Pon eftime plus ou moins bonnes
fuivant la quantité d’equ qu’elles boivent. On
nous donne pour régle, qu’une bonne farine
~doit prendre 9 onces d’eau fur 121, & que fi
elle en prend moins de § elle feroit d’une qua-
lité tres-inférieure. * Or je fais un grand

* Phyfiocr. T. V. pag. 159. &

D 4
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nombre d’expériences, tant fur les farines ¥ i

pain blanc, que fur celles a bis blanc, & 4
pain bis, rarement ai-je atteint les 9 onces,
& trés-fouvent je fuis refté au-deffous de 8. *

Jeftime donc qu'il y a dans lart de tras

yailler le pain, deux fortes de perfection, que «
yappellerai abfolue & rélative ; la premicre qua

L
oy

s
Fol

iy i (T

i
3

nos paylannes entendent a merveilles; elles

{ont fortes & ‘vigaureufes, & {avent tres-bien

préparer le pain, comme il doit Pétre, pout
que la {ubftance nutritive {oit bien deyelop~ |

ée, touta employée , & toute confervée.

Mais ce genre de perfection ne fuffiroit pas

au boulanger, il en eft une autre, qui eft le

chef-d’ceuvre de la boulangerie, qui confilte

@ tirer du grain, & des farines, le parti le
- plys ‘avantageux pour la vente, c'eft-a-dire,

la plus grande quantité poffible de pain, &

donner a ce pain le plus haut dégré de déli-
‘eatefle, & de beaute,

_Il-'y’_,a- des femmes foibles & pareﬂ'eure's;;
ui Rctriﬂ'ent fi mal, que la farine a demi
6133(631 .fﬂ yetrouve par grumeaux dans le _.

4

pain, quien eft defagreable & mal-fain. Une

telle maniére de pétrir oft une perte réelle,
Cen eflt une aulli, quand on retire du four
le pﬂinld'e ménage pateux, & mal cuit; & lat
perte: elt plus. grande encore, quand on le-

retire dgffeché, & a demi brulé: il ne peut

qu'avair beaucoup perdu de fa {ubftance.

WT"‘;'r £ by s J we 4 2 0 ‘T" S aMe LN W "H:
* Yoyeg les tables d'expériences de foyr,
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Ma:ls quon me préfente un pain bien pettri,
quoique moins deélicag, bien cuit, quoique
Non brulé, je ne doute point que 130 lb,
d’nn gel pain, ne faffent autant de profit dans
-l_ﬁf _n‘lﬂifﬁﬂ. & peut-étre davantngé, que f{i la
farine boulangée avep art eut pris de l'eau en
- Plus grande quantité , & qulelle m’eut donné
Quelques livres de plus, d’un pain délicat,
plus légerement cuit, & par conféquent moing
nourriffant, RN P |
- Javoue quil neft pas aifé, de faire des ex-
Periences bien éxadtes fur cette qualité nutri-
tive du pain; & quoiquil faute aux yeux
qu'un ménage nombreux confomme plus de
Pain. de boulanger, 'l lui en faut 60 Ib. par
femaine, tandis que 45 ou 50 lh. de pain de
ménage lui {uffifent, il n’eft pas encore de-
montré que les §0 lb. nourriflent autant que
les 60; parce quavec le pain de ménage, or-

dinairement .moing agréable au golit, on peut
avoir mange une plus grande quantité de
viande, & d’autres alimens. -

. Mais voici une expérience en faveur d

pain de meénage, qui {enibleroit décider qu’il
@.ﬁ. plus nourriffant, Jai connu un journas
11,8}‘, qui n’ayant point de ménage a lui, fai-
{oit un ordinajre tres-frugal : il ne wvivoit le
plus {ouvent . fue-tout dans les années de
cherté, que de pain fec, quelque peu de fro-
‘mage avec {on pain, & de loin en loin un peu
de viande. Or {a confommation étoit de deux
livres par jour, poids de 18 onces, quand il
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achetoit du pain moyen chez le boulangets

mais quand il avoit la facilité d’acheter utl
quarteron de froment, & d’en faire du paifi,
non-{eulement ce pain fait a la maifon lut

faifoit deux ou trois jours de plus, que la me-
me quantité prife chez le boulanger, mais il

afftiroit qu’il {e {entoit beaucoup mieux nourri.

Quanta moi, je n’ai jamais regretté la for-

te évaporation du pain que je fais pour mon
ufage.  Je nignore pas que d’une quantité de
pate, un boulanger tireroit au poids de 18
onces, autant de livres de pain que je puis
en avoir au poids de 16; mais je fuis perlua-
de. que je n’y perds rien, & poutvu que
mon patn ne foit pas brulé, ¢'il arrive quune
fournce ait évaporé une once par livre plus
que de coutume, je m’en felicite, je mange
avec delices ce pain un peu plus cuit, il me
nourrit bien , il eft plus agréable a mon goft,
& aprés tout, ce qui selt évaporé de plus
n’etoit que de Peau. : By

- Sans chercher donc une perfection ultérieu-

re dans Part de faire le pain, contentons-

nous d’éxiget du boulanger, qu’il nous le ven-
de a fon jufte prix, & raifonnablement cuit.
~Je wéxaminerai pas quant au prix, 'l feroit
plus avantageux d’abolir toutes les taxes, &
de laiffer une entiére liberté aux boulangers.
Ceft une queftion fur laquelle je ne fuis pas
moi-méme aflez affermi dans mes principes
pour ofer la décider 5 mais puifque nous avous
par-tout des taxes & des tarifs, il importe

e

0 0 Sty =]

e e

e e S e T



DES igiR KGNS §9

qu’ils foient établis {ur des fondemens folides
82 affirés 5 & ceft peut-étre un des chefs-
deuyres d’une bonne police, que d’établir un
bo}ltarif our le prix du pain. Cleft un tra-
vail qui fuppofe pluficurs connoiffances préli-
minaires, & jufques a préfent 'on a procedé a
ces taxes, au hazard, & a titons. -
Il faut' gaffrer avant toutes chofes, &
Safftirer avec précifion, par des expériences
bien faites, & fouvent réitérées , quelle eft
la. quantite de pain qu’on doit tirer d’une cer-
taine quantité de bled. Il faut déterminer en-
fuite le jufte falaire qui revient au,boulanger,
non-feulement en qualité d’ouvrier, mais d’en-
trepreneur, & de marchand. Ces deux prin-
Cipes une fois bien établis, quelques régles de
proportion donneront les conféquences; mais
pour établir un bon tarif, il y a encore des
autres chofes 4 obferver, & qui méritent Iat-
tention de meflicurs les magiftrats de police.
~ La premiere obfervation eft que le tarif, af-
fignant ‘au boulanger fon falaire fur le bled,
non en argent mais en nature, ne doit
Pas continuer dans la meéme proportion,
puifqualors le falaire qui ne doit pas Vvarier
beaucoup, haufleroit & baifferoit avec le prix
du bled, ainfi le boulanger {feroit en perte
dans le tems dabondance, & fes ‘gains fe-
roient exceflifs dans les tems de mifere & de
cherté. - A
La feconde obfervation eft, que le falaire
du boulanger ne doit pas non plus étre tou-



68 i Mov-r-u'ni

jours éxactement le meme, il doit étre un pm
plus fort dans le haut prix, par la raifon que
le baulanger et obligé de faire alors des avan-
ces plus’ conﬁderfibles,, & quil court de plus
rands rifques; mais cette augmentaupn de "
falal}:e doit étre en progreflion arithmétique ,!
'& non point en progreflion mathématique. -~ =
La trmﬁeme obfervation eft,” que la plus_',;.{f;
. petite de nos monnoyes eﬂ'eéhves, qui eft le
demi cruche, fait fur chaque livre de pain
- nne dlfereme, qui augmente & dmnnue 3 &
falaire du  boulanger de deux & trois ba=
ches par mefure: le faut eft trop grand ik
fant nécefrirement fo fervir dans les tarifs
de monnoyes de compte , plus pem;es quoxqu& 4.
non exiltantes. " o
On. pourroit, il eft Vrai prévenir. cet. ine
convement, en fuivant la police de la capitas
le, ol la taxe ;iu pain varie fuivant la grofx
feut des mwheb, & cela el jufte, parce que,
l‘evaporamon du qur -elt moins grande a pro-
portion; fur les pains en grand volume, Or
comme Pon taxe a Berne, non la livre du
pain, mais les mwhpg d’une, de deux, & de .
quatre livres, on peut fuivant cette méthodes
aller de demi cruche en demi aruche, fan& i
fmre un trop grand faut. . %
(Apres, ces Obfervatlpn& fpt‘ehmmalres ! }e o
dq1s mettre le lecteur fur la voye qu'il faut =
{uivre pour. “établir un bon tarif. Pour cet
effet, l@xamlnetm d’abord quelle eft la quan-
;fkﬂ de pain qu’on dp}t tirer d’une quannsé

/
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de bled, & pour éviter Pinconvénient du me-
furage incertain, il n’y a rien de micux que
de fixer cette quantité au poids.

~Jai vu un ancien tarif, quon ctoyoit avoir
fait avec toutes les précautions requifes, &
qui étoit mauvais & vicieux en tous points.
Il ¢toit fondé, a la vérité, fur Pexpérience
mais fur Pexpérience au fingulier', fur une ex-
Périence unique de moulin & de four, faite
en petites parcelles, la farine pettrie par une
fervante ordimaite, & le pain cuit au four
public, _
- L’¢vaporation fut exceffive, le réfultat peu
favorable, & de cette belle expérience, on
- conclud une fois pour toutes, pour la gené-
ration ' d’alors, & pour celle d’aujourd’hui,
qu'une mefure de bled, livrée au boulanger,
ne  devoit tendre au particuliet qu’une telle
quantité de pain. Et d’aprés ce- principe er-
ronné, on-établit un tarif qui, quoique fans
erreurs de caleul , etoit fautif & vicieux, non-
feulement en ce qu'il taxoit fur le méme pied
une petite miche de trois quarts de livre, &
un gros puint de {ix livres; mais ercore en ce
quil laiffoit au boulanger pour fon falaire, la
meme quantité de bled dans les tems de cher-
t¢, que dans les tems Wabondance.
Ces deux derniers défauts fe trouveroient
Probablement dans tous les anciens tarifs. Il
w’étoic pas feulement venu dans Pefprit, quon
dat avoir égard a Pévaporation plus ou meins
grande; il n'y étoit pas venu non plus, que
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le boulanger payé en bled dat donner plus de
pain quand le bled eft 4 haut prix.

On procede aujourd’hui bien diféremment,
quand il sagit de régles, & de tarifs géné-
raux & permanens: Pefprit économique & le
gotit des expériences font maintenant fort re-
pandus, & la capitale nous fournit d’excellens
modeles. On a fait 4 Berne des expériences
de moulin & de four, on les a multiplices
& varices, & les verbaux qu'on a dreflés,
font foi des précautions prifes par les perfon-
nes intelligentes & refpectables qui ont préfidé
a ces opérations. Ces expériences ont 6té
faites, non-feulement dans la capitale, mais
en d’autres lieux du Canton, & Pon peut en-
vilager les réfultats comme précis, & bien af-
farés.  On trouvera a la fin de ce mémoire ,
quelques-unes de ces expériences en détail, je
me contente pour le coup d’en indiquer les ré-
{ultats. |

On a trouvé quaprés le meunier paye en
grain, § mefures d’épautre mondée pefant 9§
1b. , rendoient 74 lb. de farine blanche, que
cette farine donnoit 112 Ib. de pate, qui en
miches d’'une livre rend 91 lb. 7 lods *, en
- miches de deux livres 94 Ib. 10 lods, & en
miches de 4 lb. 96 Ib. 7 lods. D’ou il fuit
qu'une quantité quelconque de bled doit ren-

¥ Le lod eft a Berne la trente-deuxiéme partic de la
livre , par conféquent la méme proportion que la demi
once au poids de marc, L b
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dre. en pain blanc, aprés le moulin payé,
tout fon poids, en miches afforties. Ainfi
cent livres de bled rendront 14 miches d’une
livre, 15 de deux livres, 14 de quatre livres,
ce qui fait toujours les cent livres.

Partant de ce principe, il nous eft aifé de
favoir fi le tarif de Laufanne, {fur le mode-
le duquel nous en avons établi plufieurs au-
tres, tient la jufte balance entre le vendeur
& Pacheteur.  Jai- fait mention plus haut
d’un ufage qui {ubfifte & Laufanne de tems
immémorial , fuivant lequel les boulangers don-
hent 18 lb. de pain blanc, pour une mefure
de froment, & cela par convenant libre &
Volontaire, indépendamment des taxes faites
- Par le magiftrat. Jai' méme oui dire, qu'ils
alloient quelquefois jufques a 19 lb., quand
le grain étoit bien beau, mais je m’en tiens
a Pufage conftant, qui eft de donner 1§ Ib.

Celt {ur cette proportion de 18 lb. de pain
blanc pour un quarteron’ de froment, que
Meffieurs du Confeil de Laufanne ont établi
leur tarif, fuppofant qu’il refte au boulanger
33 Ib. de pain pour fon falaire, & que par
~conféquent 22 1b. de froment doivent donuer
215 de pain blanc; fuppofition qui neft pas
au préjudice du boulanger , puifque les expe-
- Mences faites a Berne donnent poids égal au

bled. Mais comme la mouture eft moins par-
faite au Pays-de-Vaud, laiffons au boulanger
ces huit onces de pain, & fuppofons que 22
Ib. de froment doivent rendre au particuliet
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18 Ib. de pain blanc, & quil refte 3% b, pout

le falaire du boulanger, qui eft ainfi fixé a
12} cruches; en prenant le prix moyen de 33
cruches pour la livre du pain. ~ Tels font les
fondemens du tarif de Laufanne, & celt fur
les memes principes, & {ur lés memes pro-
portions que nous les établirons tous, en com-
binant par“des ealculs éxacts, les diférences
de poids & de mefure des divers lieux.

- Je ne donne de tarifs que pour le ‘pain
blanc ; ne f{achant quelle régle adopter
pour le pain de qualités inférieures. On dil>
tingue a Berne trois fortes de pains le blonc,
qui eft de fine farinne d’épautre, en 6tant feus
lement les récoupes: le moyen, qui eft de fas
rine d’¢pautre dorit on n’a Oté que le {fon, mais
qui doit étre fans melange de graines inférieu-
tes: le bis, qui elt de tarine moitie épautre ,
& moiti¢ {eigle, {ans parler d’une quatriéme
forte de pain inférieur encore, 4 lufage du
peuple de la campagne, & qui fe fait avec
un melange d’épautre, d’orge, de pois,. d’a-
voine &c. Le pain blanc, ainfi que je lai
dit , rend tout le poids du grains en miches
d’une, de deux, & de quatre livres: le moyen
donne environ § pr. 2 au-delt du poids du
grain, en miches de deux & de quatre livres.

Le bis environ 22 pr. 2 au-dela de ce que pefe

le grain, en miches de deux & de quatre li-
vres. Le noir qui fe fait avec un melange de
graines inféricures donne environ 30 pt. 3 au-
dela dl.l ledS dl,l g'raim \ ‘ N

' ‘A Lau-

o s

e

Tt
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- ALaufanne on diftingue trois fortes de pain
le blanc, celui de Pévéché, & le moyen: )i
gnore en quoi confifte la diférence précife de
ces trois pains, & meéme sil y a des regle-
mens pour déterminer la qualité de chaque
f(_)rte: je fais {eulement que lufage & le ta-
tif fuppofent les proportions de 8, 7 & 6.

A Vevay lon a aufli trois {ortes de pain
le blanc, le moyen, & le noir. Je ne connois
que les proportions du tarif, mais jignore fi
la diférence eft appuyée de quelques expériens
ces, & fixée par des reglemens. Je fais feu-
lement que les prix font dans les proportions
de 1002 68%, & a §9%

A Morges il y a pain blanc de froment , &
moyen de froment , dont la diférence eft de 100
a 85L& Il y a encore moyen da bled méteil, &
Hoir de bled méteil, dont la diférence eft d’u-
ne dixiéme. Suppofant donc le moyen de
méteil peu infeérieur au moyen blanc, le noir
fera a-peu-pres les trois quarts du blanc, foit
de 100 a 770 :

A Aubonne le tarif ne fait mention que des
miches d’un bache, en fait de blanc, & du
pain moyen de bled méteil; dont le prix pro-
portionnel eft a-peu-prés le meme que celui
du pain moyen de méteil, au tarif de Morges.

Le lecteur comprendra bien, qu’au milieu
de ces incertitudes & de ces ufages, qui va-

rient d’wn licu 4 un autre, & qui paroifs

lent fongés fur la coutume, plutot que fur
des principes fixes, il wétoit pas poffible d’é«
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tablir aucun caleul ;. & par cette raifon la, ]8

m’en tiens au pain blanc, qui eft, ou qui

doit étre, a~peu-pres {femblable dans tout le
pays- Je donne cependant pour la ville de
Laufanne trois diférens tarifs pour les trois
~fortgs de pains, par la raifon qu’il y a une
ordonnance qui détermine invariablement les
proportions de ces trois pains, comme 8, 75
B s | ..
Nous avons vu que le froment doit rendre
en pain blanc, tout fon poids, ou a-peu-presa
mais  pour fa1re un tarif Juﬂ:e & equi-
table , il ¢’agit de favoir, quel eft le

Aalaire qui doit &tre ralfonnablement adjuge

au boulanger. Meflieurs du Confeil de Lau-
fanne ont fixe a 12} cruches par quarteron,
ce qui ne s’cloigne pas beaucoup du réglement

de leurs Excellences de Berne, qui Pong fixé

dans la capitale a 12 cruches par mefure, leur
quarteron ¢tant le méme que celui de Lau-
fanne, a un pour cent de diférence; & je
fuppofe cette '1pprec:1at10n d’autant plus eéxacte,
quwon n’a rien decide a Berne, qu’apres beau-
coup de recherches & d’informations, de ce
qui {e pratique en divers pays. |
Or le réfultat des informations prlfes dans
Pétranger eft celui-ci. A Basle le boulanger a
‘pour {on travail & fon profit 23 de deniers par
livre de pains mais le bois y eft: d’'une excef:
five cherté. A Paris, nonobftant les grands

droits que paye le boulanger , 1l m’a que 4 de-

niers par livre, ce qui. revient a dix b’tChBS

\
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par muids mefure de Berne*. A Leypfic, {ur
une mefure de 140 a 150 lb. de froment, les
boulangers ont 22 baches, ce qui revient 2
I3 baches 3% cruches pour cing mefures ‘de
Berne, & notez qu'ils n’ont que 12 baches
pour la mefure de{eigle, enforte que leur pro-
fit eft trés-mince fur cette efpéce de grains.
A Zoffingue ils ont 18 baches outte le {fon,
pour pétrir 180 4 200 lb. de farine. D’ou
il fuit, que 'les boulangers de Berne, a qui
Pon adjuge 1§ baches pour cing mefures d’é-
pautre , pefant environ 9§ lb. au poids de 17
onces; & les boulangers de Laufanne a qui
Pon compte pour falaire 12} cruches, pour
une melure de 22 lb. au poids de marc, {font
plus favorifés que les boulangers de tous les
lieux dont on a fait mention. |
Jajoute ici une note, qui m’eft fournie
par un feigneur membre de PEtat, quia beau-
coup travaillé furces matiéres. Le falaire
du boulanger eft trop fort, dit-il, a 1§ bach.
pour cing ‘mefures , il eft {r que ceux du
pays {e contenteroient a 10 baches, d’autant
plus qu'il leur refte le fon, & les recoupes du
pain blanc, ce qui vaut au moins 3 a 4 ba-
-~ ches, deforte que les boulangers: de Berne
ont au moins 18 a 19 baches par cing mefu-
res de grain. Ils n’ont pas laiflé que de fe
plaindre, & ils ont obtenu cette année le

¥

B J:l% | ’E‘:ﬁie.de‘ Berne péfe 95 b, Dix baches font 3
E 2
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nouveau réglement dont jai fait mention, qui
accorda quelques douceurs aux boulangers de
la capitale. Leur falaire proprement n’eft pas
changé, on leur paye toujours 1§ baches pour
pétrir & pour cuire la farine de § melures
de bled, mais ils ont quelque chofe de bon
fur la quantité de pain qu’ils doivent rendre,
a proportion de la farine qu'on leur donne
a petrir, aufli bienque fur la taxe proportion-
nelle du pain, qui eft un peu plus forte par
le fiernier tarif, rélativement au prix duo
grain.. | il

Si l'on calcule d’aprés les expériences dont
je parle dans ce memoire, puifque cing mefu-
res d’épautre ont rendu en toutes farines §§
Ib.;, & en pain moyen environ 119 lb., il
eft certain que le falaire du boulanger, fera
bien au-deflus des 1§ baches {fuppofes par le
réglement; mais fans nous tenir a la précifion

des expériences, {uppofons feulement 82 Ib.

de toutes farines, & 112 lb. de pain en mi-
ches de 4 lb., ce qui certainement eft au-def-

fous du produit reel, il eft aifé de voir que

non-eulement le dernier tarif, mais encore ce-

lui de 1771, dont les boulangers ont obtenu
la correction, accordoit au boulanger un fa-
laire beaucoup plus fort que les 1§ baches par,

mefure. ; 4

La mouture payée en argent eft 53 du prix
du grain, mais le fon paye la moitic de la

mouture. 1l en coute au particulier pour le

four environ §3 baches pour cing melures,

f

s
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ainfi tout le falaire du boulanger au-dela des
cinq baches & demi, eft autant d’¢conomifé
pour le particulier qui fait fon pain. - Je vais
donc établir quelques calculs fur cet article, &
comparer le bénéfice qui elt accordé au bou-
langer par Pun & par, Pauntre tarif, en fait
de pain moyen, qui {e fait de toutes farines.

A 15 baches la mefure, le grain coute 7§
baches les cinqg mefures, ajontez 6% cruches
pour la mouture apres le {fon déduit, la fari-
ne coute un peu plus de 76 baches 2 cruches.
Or 28 'miches de 4 1b. 4 14 cruches la miche,
fuivant Pun & Pautre tarif, font 98§ baches.
Et ainfi le boulanger a 21 baches 2 cruches
pour {on falaire & fes fraix.- |
- A 18 baches la mefure, le grain coute go
baches, la demi mouture 7% cruches, la fari
ne revient donc a 91 baches 3% cruches. Les
28 miches a I6 cruches fuivant le tarif de
1771, font 112 baches, par conféquent 20
baches ! cruche pour le boulanger, & {uivant.
le nouveau tarif qui taxe ces miches 16% cru-
ches, le boulanger a 23 baches 2% cruches.

A 27 baches la farine revient a2 138 baches
ce qui donne au boulanger 23 baches fuivant
le tarif de 1771, & 26 baches 2 cruches {uis
" vant le dernier tarif. | J e )

A 36 baches, le tarif de 1771, donne aw
boulanger 26 baches 1 cruche, & le dernie
29 baches 3 cruches, , Bay.

A 40 baches, le tarif de 1771, donne 27
baches 1 cruche, & le dernier 30 baches 2
E 3
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eruches. Il paroit par ces calculs que le bou-
langer eft abondamment payé, meme par le
tarif duquel ils ont follicité la correction, &
que le particulier trouve bien fon compte &
faire le pain chez lui. Il arrivera peut - étre
qu'un muids de farine pétri dans la maifon |
ne donnera pas éxactement les 112 lb. de
pain, mais il en Tera d’autant mieux cuit , &
. d’autant plus nourriffant, je n’eftime donc pas

que ce {oit une perte. |

Si donc je prens pour régle le tarif de Lau-
fanne, ou le bois eft plus cher qu’en aucun
autre lieu du Pays-de-Vaud, & ou Pon ad-
juge aux boulangers le méme falaire qui eft
accordé dans la’ capitale aux boulangers chez
qui le particulier fait pétrir la farine, ceux
des autres villes n’auront pas a fe plaindre,
d’autant moins ‘que dans Pétabliffement de mes
tables pour le prix du pain dans chaque lieu,
jai foin , méme quand le bled eft au plus bas
prix , de leur rélerver a une couple de deniers
pres leur jufte {alaire, que jaugmente infen-
{iblement de’ ‘quelque chofe, a mefure que le
bled augmente de prix.

Au Aurplus je nétablis pas mes tarifs par
cruches & demi cruches feulement, jen ai
dit plus hautla raifon, le faut feroit trop grand, .
yai préferé le calcul par deniers de ‘nos florins,
qui font €xactement les mémes que les deniers
argent de France, dont 36 font le bache, fur
lequel fe reglent les divers prix du grain.
Ceft dur ce pied-da que font tres-fagement éta-
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blis les tarifs de Laufanne & de Morges, par
cruches & demi cruches, par fols & par quarts,
ce qui.donne la plus grande aproximation
poffible , ‘du' jufte prix auquel devroit fe ven~

o

dre la livre du pain. :

Je n'ignore pas qulen taxant ainfi en peti-
tes monnoyes qui n’éxiftent point, Pachetcur
eft quelquefois dans le cas de payer un peu
plus ; mais cette perte qui ne va jamais bien
loin, " peut toujours Xéviter en achetant trois
livres de paina la fois; au liew que fi Pon
taxe de demi cruche en demi cruche, qui eft
'l_ﬁ plus petite des monnoyes effectives, & qut
vaut quatre deniers & demi, la furtaxe ou le
défaut de taxe tvmbent également, & fur ce-
lui qui ne prend quune feule'livre de pain,
& fur celui qui en achette une' grofle provi-
fion. = Rien n’eft plus ordinaire a Morges, que
de taxer par quarts, qui font'le quart dufol,
valant * trois ‘deniers, & dont trois font le
cruche. = Si, par éxemple, le pain eft taxéon=
ze quarts; trois livres couterontonze cruchesy
quoiqu’nne feule livre {éparée fe vende quatre’
erushiedigns v . b oidinlan. . 0TI

- Mais ce e feroit fervir le public qu’a demi,
de lui donner des tarifs tout faits, {i Pon ne
mettoit pas le leGeur intelligent {fur la voye,
enforte que toute perfonne qui fait calculer‘,\
- & a qui Ponindique le ‘prix -du bled , puifle
etablir: luismeéme  ces tarifs, les poufler plus
loin, les varier, & les changer a volonté.« Je

i 4 § E . s 0
: - " W't ¢ 3\ a -y 4 - .
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dois donc mettre le lecteur au fait de la mé-
thode que Jai ﬁ}ivie pour établir ces tarifs.
~ Et d’abord puifque le tarif de Laufanne
étoit la regle fur laquelle je voulois établir
tous les autres, il étoit indifpenfable pour
~garder l'éxacte uniformité, que je m’affiirafle
au' julte de la contenance proportionnelle des
mefures de chaque liew, Le mefurage au
grain ne m’auroit donné que des incertitudes,
foit par la diférence de pefanteur {pécifique des
divers fromens, foit par le plus ou le moins
‘d’habitude & d’habileté du mefureur. Les
contenances géometriques de Willomet n’é-
toient rien moins qu'aflirées; mais ai obte-
nu de Monfieur I'Ohmgeltrer Manuel , la
contenance a l'eau meflurée avec I'éxactitude
~la plus {crupuleufe: |
C’elt {ur cette indication bien affirée, que’
jyai etabli la table de comparaifon, ou l'on
trouve indiquée en huit colonnes a cote du
nom de chaque lieu, 1°. la contenancea I'eau
de la mefure a grains du dit lieu, en marcs,
onces, deniers, & grains. 2° La contenance
geometrique , calculée fur celle éxactement
vérifice de la mefure de Berne. 3° La con-
tenance en froment, calculée fur la propor-.
tion {fuppofce de 44 marcs pour la mefure de
Laufanne , ce qui eft le poids trés - ordinaire
du bon froment, comme on peut le voir par
Ja tabelle, ou le feptier de Paris eft indiqué
dans la méme proportion, comme devant pe-
fer 2383 lb. On trouve enfuite 4°, §°, &
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6°. les produits en pain blanc d’une mefure
de froment, favoir le produit aprés déduc-
tion faite du falaire du meunier, qui eft cenfe
prendre la vingt-quatriéme partie du grains
puis le' méme . produit aprés dédudion faite
encore de ;Z pour le falaire du boulanger , tel
- quil eft reglé a Laufanne au prix moyen du
bled. Enfin les deux derniéres colonnes in-
diquent 7°. & 8°% le falaire du boulanger éva-
lue en argent par deniers & par cruches; le-
quel falaire dans les tarifs varie quelque peu a
mefure que le bled change de prix, parce que
dans la grande cherté, le boulanger ne doit
pas tirer les ;% du grain, ce quiferoit un fa-
laire: exorbitant, il eft jufte cependant, qu’il
foit payé de telle maniére , que fon falaire en
argent augmente de quelque chofe avee le prix
du bled. LS, e S
- Ces principes une fois pofés, voici la méx
thode que je fuis pour Pétablifement de mes
tarifs... Je {uppofe qu’il s'agifle d’en donner
un pour la ville d’Yverdon. = Je vois par. la
~table de la contenance des mefures, quun
quarteron de froment a la mefure d’Yverdon
pefe environ 320 onces; qulapres le moulin
paye, cette quantité de froment doit donner
au boulanger 313 onces de pain blanc; &
qu'il lui vient cent deniers pour {fon falaire.
Je demande maintenant & quel prix doit eétre
a livre du pain blanc, quand le froment {e
vend 12 baches le quarteron. ¥:5h
Pour trouver le prix que je cherche, je
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dis, le bled fe vend 12 baches, qui font en
deniers 432, ajoutons 100 deniers pour le
falaire du boulanger, ceft en tout §32 de-
. nierss qui feront le jufte prix de 313 onces
de pain.blanc. Mais je veux favoir lé prix
d’une livre; qui eft aYverdon de 17 oncesy
je fais donc cette regle de trois, Si 313 on=
ces depain coutent: §32 deniers, combien
couteront 17 onces? La régle, me. donne en
réponde pour quatriéme terme, 28383 de de-
niers; & aproximation: 2-{ols & demi cruchey
foip 38%-deniersy b vipniodald of ane ewlun
 Mais i 'on demande a quel prix doit étre
la livre 1 du pain, quand le froment {e vend:
ap prix-exceflit de 36 baches, il faut bien {e
gardet;de stripler la -taxe, puilque le falaire
du ‘boulanger s’y trotwvant compris, on: tri«
pleroit mal & propos fon {alaire au préejudice
de Pacheteur. . “Mais £i 'I’on ajoutoit aux. 36
baches que-le bled coute, le méme falaire de
100 déniers, le boulanger feroit en foutftan<
ce , puilqwalors il travaille fur de plus grands
fonds, & quil eft’expofé.a de plus grands

-

vifgues: ¢ 0 0 IS O LONSPIRLL

Je cherche done 4 concilier Pintérét du ven«
deur, & celui de Pacheteurs pour: cet: effet,
au liew d’ajouter aux 36 baches que coute le;
bled, {eulement 100 deniers pour le boulans
ger, Jy'ajoute 117 deniersy: ce: qui fait une
augmentation de: x 7:pr..§de falaire, & la res.
gle de trois me donne:76333de deniets pour
le prix du pain, & par:aproximation 83 Ctu-

§ .
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ches; foit 76% deniers, ce qui fait un cru-
che par livre de moins, que n’auroit donné
un tarif éxactement proportionnel au prix du
bled. gk 2 e

+ Silon vouloit faire des tarifs, qui euflent
encore un plus grand dégré de perfection, il
fapdroit: de plus avoir égard,: comme on le
_f:alt a Berne, a la groffeur des miches, qui
@ proportion: de leur volume fouffrent moins
d’évaporation ;. il faudroit établir les calculs
des tarifs {ur la quantité de pate, d’ou il ré-
ulteroit un tarif, par lequel les grofles miches -
de plufieurs livres feroient taxées quelque cho-
{e de moins en proportion.. 1

- Ceft la une perfection de police, qui jul-
qua préfent n’a point été connue dans le
Pays-de-Vaud, " mais s’il {e trouvoit quelque
confeil de ville, qui defirat de {uivre & cet
‘égard Péxemple de la capitale, je me- fais un
devoir de leur fournir les lumiéres, & les
- principes qui peuvent les diriger dans leurs
opérations. b %) Lo

-~ Par les expériences faites a Berne, il elt
verifié qulapres le moulin payé,. 5 mefures
d’épautre pelant 95 1b., doiventrendre 74 lb.
de farine blanche, qui donnent 112 lbs de
pate, de laquelle il {e perd pax I’évaporation
5% de livre, {oit 7 lods fur un pain d’une li-
vre, & 15 de livre fur un pain de deux livres.
Que la meme quantité d’épautre doit rendre
77 b, de farine moyenne, qui-donnent 122



‘?5f ‘Mouvry ¢

tb. de pate, de laquelle il {e perd par P'éva-
poration 7 de livre {fur un pain de deux li-

vres, & 15 de livre, fur un de quatre livres.
~ Je demande donc, quel doit étre {ur le fon-
dement de ces expériences, le prix du pain
blanc, & celui du pain moyen, quand Pe-
pautre {e vend 15 baches la mefure. Pour
cet effet, je dis, § mefures coutent 7§ ba-
ches, ajoutons 1§ baches pour le falaire du
boulanger, ce fera pour les cing mefures mi-
fes en pain 9o baches, {oit 720 demi ctuches.
Et puifque ces cing mefures doivent donner
112 lb. de pate pour le pain blanc, je dis, fi
112 1b. de pite, ou plutét fi 3§84 lods cou-
tent 720 demi cruches, combien couteront
39 lods, qui font la quantité de pate nécef
faire pour faire un pain d’une livre? La re-
gle me donne én réponfe, & pour’ quatriéme
terme 7%2—5%, & comme la fracion paffe la moi-
ti¢, je la prens pour un entier, & je dis, que
la livre du pain blanc doit {&e vendre 8§ demi
cruches. De méme pour les miches de 2 Ib.,
pour lefquelles on met 76 lads de pate, jedis,
fi 3584 lods coutent 720 demi cruches, com-
bien couteront 76 lods, & jai pour réponfe

1§ & 5347, & ici, négligeant la fraction, je
~dis, qu'une miche de 2 livres de pain blanc
doit fe vendre 15 demi cruches *.

- |

e

¥ Le tarif de 1774, porte 16 demi cruches, mais c’eft

mne faveur faite au Fxoulanger, qui n'empéche pas la pré-

cifion des caleuls fur lefquels on avoit établi la précé-
dente ordonnance. ‘
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- La méthode eft la méme quand il $'agit de
taxer le pain moyen. Je fais que 95 Ib. d’é-
‘pautre doivent rendre 122 lb. de pate, & je
dis; fi 122 lb. de pate, foit 3904 lods cou-
tent 720 demi c¢ruches, combien couteront
77 lods, qui font la quantité de pate nécel-
faire pour un pain moyen de 2 Ib., la répon-
fe eft 14538, je néglige la fraction, & je dis,
qu'un pain moyen de 2 lb. doit {fe vendre 14
demi cruches. De meme pour les miches de
4 1b., qui prennent 150 lods de pate, je dis,
{i 3904 lods coutent 720 demi cruches, com-
bien 1507 La réponfe eft 273522 & prenant -
la fraction pour entier, je dis, qu'un pain
moyen de 4 lb. doit {e vendre 28 demi cru-
- Ches. . | |
 Je mets ici en forme les quatre regles de
trois, afin que le - lecteur puifle voir d’un
coup-d’ceil les divers réfultats. ‘
. 3§84. 720 :: 39. 737% comptés pour 8.
| i 76. 153253 comptes pour I5.

13904, 720 i1 77. 14553} comptes pour 14.

| 150. 2755%; comptes pour 28.

~ On peut obferver, par les éxemples que je
viens de donner de la méthode a {uivre pour
taxer le pain a proportion de la grandeur des
miches, que la dif¢rence n’elt pas toujours af-
fez confidérable,  poun faire. une diférence
dans le prix. Ainfi quand P’épautre fe vend a
Berne 1§ baches la mefure, le pain blanc en
miches d’une livre doit {e vendre 8 demi cru-
ches, tandis qu’une miche de deux livres ne
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fe vendra que 1§ demi cruches; mais alorsle
moyen de 2 lb. {fe vendra 14 demi cruches, &
les miches de 4 lb. au meéme prix, favoir 28
demi cruches; & il eft a remarquer, que la
fraction négligée d’un coté, {e retrouve coni=
tamment de Pautre. ' ~ YA,
It eft aile de comprendre, que {i on veut
porter Péxactitude d’un tarif , julques a taxer
diferemment le pain a proportion de la groffeur
des miches, il eft néceflaire qu’elles {oient
toutes d’un poids uniforme, en livres entié-
res, & fans fracions. Ceflk aufli ce qu’or-
donne le reglement des boulangers a Berne,
ou les miches de pain blanc doivent eétre
d’une ou de deux livres précifément; & celles
de pain moyen, de deux ou de quatre livres
Afans fradtion, avec cette explication, que le
pain ait encore tout {on poids le lendemain s
car ¢’elt une chofe d’expérience, que le pain
{fortant du four pefe davantage, & que I’hu-
midité qui s’exhale eft une diminution de
poids quand le pain eft vefroidi. 5
Je congois quil n’eft pas aifée au boulan-
ger, de mefurer a @il avec ‘cette précifion,
le poids des miches en pite, & le dégré d’é-
vaporation qu’elles fouffriront dans le four;
mais I'habitude fait tout, & pour peu qu’un
boula‘nge‘; entende fa*profeflion, il arrivera
bientot au poing de precifion qui lui eft né-
ceflaire. Cette regle d’ailleurs eft admirable
pout prévenir toutes fortes de friponneries. !
Dans nos villes du Pays-de-Vaud, fi je fais
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prendreschez le boulanger cing ou fix miches
de pain chaque fois, elles peferont une fois
18 1Ib., une autre fois 19, une autre encore
20 ou 21 lb. Je puis avoir un domeftique
ifidele, ou un boulanger dew mauvaife foi.
Il eft rare qu’on ait Pattention de pefer les
provilions qu’un domeftique nous apporte , ce-
pendant i jobferve que mon emplette de pain,
4 en juger par la groffeur des miches, doit
pefer moins qu’on ne m’a indiqué , je m’avife
de pefer, & au lien de 20 Ib. que le pain de-
- Vroit pefer fuivant lindication, je n’en trou-
ve que 18. Incontinent je fais appeller le
boulanger, il protefte avoir livré 20'1b. bien
pefées, ou s'il convient de n’avoir livré que
T8 Ib., il affare qu’on ne Jui a payé que ces
I8 livres. Grande altercation entre’ le boulan~
ger & le domeftique, & au bout il eft impof-
fible de favoir, qui’des deux a fait la fri-
- ponnerie.

Il wen eft pas ainfi dans la capitale, cari1®
le boulanger ne peut pas défavouer le pain
qulil a vendu, puifqu’il eft obligé &’y mettre
fa-marque.  2°. Comme les miches doivent
etre. précifément d’une, de deux , ou de qua-
‘tre livres, il ne peut y avoir ni’équivoque,’
ni méfentendu. - Je fais prendre 20 lb. de
pain ‘chez le boulanger, & je demande 10 mi-
ches d’une livie, & §de deux livres. Silon
apporte ‘une miche de moins , Perreur faute
aux yeux, Si )ai le nombre de miches, &
que je n’aye pas mon poids, je m’éh prens’ au
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boulanget, & celui-ci ne peut point rejetter la
fante fur un autre, Pour ce qui eft de la
qualité du pain, & du dégré de cuiflon, les de-

fauts {ur ces deux points font tres-ordinairess

& je 1’y conneis d’autres remedes que la vi-
gilance d’une bonne police. Il faut de bons
reglemens, mais il faut {ur-tout une bonne
execution des ordonnances.

J'ai rempli la tiche que je m’étois impofées
& je douhaiterois avoir pit la remplir a la
pleine fatisfaction du le&teur, & {ur-tout a
Pinftruétion & a Putilité du public. Je {ens
toute limperfection de ce mémoire, il me
manquoit une chofe bien eflentielle, la con-
noiflance de la meéchnique, pour juger du bon
ou du mauvais éat*des moulins, pour indi-
quer les vices de conftruction, les deéfauts a
corriger dans les artifices, les négligences a
éviter dans la conduite des moulins, & mille
autres chofes néceflaires a {avoir, pour ame-
ner a la plus grande perfection, un art qui
intérefle {1 fort Phumanité. Toutes ces cho-
{es {ont enticrement hors de ma {phere, mais
¢'il fe trouvoit quelqu'un, qui joignita la {cien-
ce du calcul, Pintelligence de la mécanique ,
& qui voulut s’occuper de ces objets impor-
tans, il pourroit {uppléer a mon défaut, &
fon travail feroit d’une grande utilit¢ au pu-
blic. En attendant, c’eft toujours une confo-
lation pour nous, de favoir que nous faifons
aulli bien que nos voifins, ils {e perfectionne-
ront encore , & s'ils nous dévancent un jour,

nous
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naus profiterens'de leurs lumiéres & de lenrs
RSOUTE i 'S il el mras] S0E
- Jofe elpérer aufli que mon travail; quoi
Quimparfiic, fie fera pds inutile.. Tout écos
nome de bon fens, il vent gen: donner. la
Peine 5 verra aifement par le réfultat de-ames
_®Xpériences; fi la .mouture va, bien, oup il
e[l: en perte; {oit par. lignorance, foit parta
friponrierie du ‘meunier.  Les confeils des vl
-1'5':3.- trouveront, dans ce mémoire 5 des précay-
tions indiquées pour -affujettir les; meuniers a
- une bonue regle, quoiqu'ily ait audi bien des
C’_hofes- qui demanderoient Pautorite Jupirieute
de la haute police. Les marchands de bled,
& tous ceux qui ont a recevoir ou 4 livrer du
grain a diférentes mefures; trouveront des
~ calculs tout faits, pour la reduion des prix,
en {uivant la proportion de chaque mefure.
Et pour ce qui eft des taxes du paing les
‘magiftrats de police trouveropt ces taxes fui-
Vant le tarif de Laufanne; qut eft le meilleur
tarit & moi connu; réduites a l'ulage de cha-
que ville,, fuivant la proportion combinée des
mefures &' des poids dans chaque liew. Et
quoique les tarifs de la ville de Laufanne |
m’aient {ervi de fondement pour mes caleuls ,
je les donne ici, non pas copiés fimplement
dapres la tabelle du magiftrat ; mais tant fois
" peu corrigés en quelques articles; ou-il m’a
paru que égalité & la jufte proportion n’é-
toient pas ¢xactement obfervdes. Dailleurs
les tarifs de Laufanne & tous les autres indi-

.
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