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PROVIGNER LA VIGNE SANS
ENGRATIS

LA culture de la vigne eft un objet tres in-
téreflant dans notre pays, puilgue la vente de
nos vins fait la prmcrp'tle rgnte de nos campa-
gnes; mais la maniére dont on 'y éxécute la
provignure , opération dont dépend pflrtwuhe-
rement la profpérité de cette plante, me pa-
. roit entiérement défeGueufe; quoi! dis-je la
premicre fois que je vis provigner chez moi,
~on plante la vigne fur la terre mére, quelque
dure quelle foit, fans aucune culture infé-
rieurg; car provigner c’eft planter, du moins
Peffet en eft le meme ; plante-.t-on aucun ar-
bre, aucun arbufte avec auffi peu de foin?

Cela me frappa comme une trés-grande er-
reur, & jeus d'abord quelquenvie de la cor-
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“g“ ma:ls} je re:ﬁechls que fi cette obfervation
étoig. jultes tant de- gens éclairés’ qui- ‘soccu-
pent avec intérét d@ la culture de la vigne,
{fur-tout en Suifle, Pauroient bien faite avant
moi , & - cette rvgexgon maryétft 7'11fernent,
dans un' tems o' je m’occupois beaucoup plus
de la culture du bled, fans penfer & la grande
influence que Pune peut avoir {ur 'autre » mais
lbrfqnc dans la f\urte Pad voulu planter de jeu-
nes vignes, & que Jai crudlq un peu plus {e-
ricufement les principes de cette culture, mon
obfervation eft revenue me frapper avec plug’
de foree que’ ﬁm'ns “Jai rejetté mal réflexion. a
goniftie un vain ferupule, & j¢ e fu1s liveé &
 mes“nouvelles idées avee-d’autant moins de
retenue, qu’elles convieinent” Beaucoup mieuk
. .‘_enco‘reié de nouvelles plantatioms. « 771
 Quel égard ”i’néﬁrﬁe’ e—ﬂ eifet-«'défﬂbéi reﬂemon 3
f cétte ' méthode étoit Bonne , ‘o Paiiroit bien .
jmaginée avatit. moi? Repnmer li-deflus nos’
penfées, ne feroitiee pas le ‘tombeau de' Pin-’
duftrie? Pourrmt Oft jamais: ef‘pcrer de per-
fedonner autun art? Car comment ‘entre-
prendre d’y ‘apperter quelque: changement:,
{ins ‘commencer paf He' deﬁer deila Dhgefle des
'amlens tages 7214 L AggRItam RlsD) L
L"‘mmenne aﬁrimlture en"ffarmuher, me-f
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DE PROVIGNER LA VIGNE. s

titet-clle: tant de refpect? Puifque tout le mon-
«de convient que cette feiénce eft encore dans
Pentance, & que les payfans' qui, quoiqu’on
en dife; font toujours regardés comme les
-maitres de Parg, font - yincapables de réflechir
{ur leurs opérations, & confervent pour‘leurs
anciennes plmthues un. *1ttqchement inaltéra-
sbleyt: s Binke

Examinons donc ﬁms: pré#ention, comment
on ¢’y prend dans ces pays-ci pour provigner
la ‘vigne: on fait au pied dufep qu'on veut
multiplier , un creux : de la profondeur , au
plus; d’un pied & demi, plufieurs le font:a
- peine d’un pied , aprés quoi on couche le {ep
Jur le fond. dece- creux, > quelle qu en foit: la
terre, e faifant reflortir par les 'tngles 2 ou
3 branches qu'on appelle des pointes, on jette
la-deffus un péu de la meilleureterre, de celle
de la {urface & enfuite , {ouvent long-tems
apres, on y: met du fumier ou 'quelqu’autre
“engrais, & on acheve de: remplir le creux
avec la terre qu’on en a tirce, quelquefois me-
me onattend & faire cette derniére operfltion
en foffoyant la g by ar ! s

L’engrais ¢ft abiolument, néeeffaire en fu1-

vant cette méthode, pour {fuppléer en quelque
maniére au défaut de fondation. Cette efpéce

A3
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de {upplément convient extrémement au vi-
gneron , parce qu’il eft fourni par le maitre,
au lieu que ce {eroit a lui de prendre la peiné
de creuder plus profondément; & il en eft de
meme de toutes les exploitations ou le pro-
/prictaire partage avec le cultivateur, celui-ci
tache toujours de tout faire au moyen de
Pengrais, pour épargner {fon travail; de-la
wvient le cas infini que les payfans font de ce
fecours & leur négligence dans la culture.
Voici les inconvéniens que jai ‘trouvés a
cette maniére de provigner. I. Le fep couché
au fond du creux, & long-tems avant quon
le rempliffe, eft {ujet a étre inondé dans les
terres qui ne font pas bien légeres, s'il {ur-
vient de grandes pluyes il périt méme sl {e
joint a cela quelque gelée un peu forte, ce
que jai vi arriver {fouvent; du moins il ne
- peut quetre endommagé, & fa végétation re-
tardée par ce {¢jour dans Peau; la vigne eft
de toutes les plantes que nous cultivens celle
qui eft la moins propre a croitre dans cet élé-
ment, & onla met au fond d’un puits, car
un creux fans écoulement n’eft pas autre cho-
fe: dans les cas ou Peau eft abondante, les
creux bientot remplis ne peuvent fe dégorger
que par la furface, & n’empéchent point ainfi,
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ces ravines qui entrainent quelquefms les ter-
res des coteaux.

2. Les fecherefles, qui ne laiffent pas de
nuire quelquefois & la vigne, épuifent bien-
“tot 'humidite de ces creux fi peu profonds ,
& la vigne en {oufre, deflechement qui eft
-encore augmenté ou accéleré par la chaleur
du fumier, comme je Péprouvai en 1762 :
les vignes de nos environs qui promettoicnt
au printems une recolte a-peu-prés egale 2a
celle de l'annce précédente, donnérent un
tiers de moins, & celles des miennes ou il y
avoit beaucoup de provins bien fondés, don-
nérent quelque chofe de plus.

3. Le fumier augmente le mauvais effet des
gelées; Monfieur Duhamel obferve dans fon
excellente phyfique des arbres* , que les gelces
font plus fortes dans les terres fumées que
dans celles qui ne le font pas, & jai fait des
expériences avec deux thermométres de Reéau-
mur également gradués, qui ne laiffent Ja-del-
fus aucun doute **; jappercus déja en 1764,

* Part. 2. Chi 3. Art. 2.

** On fera furpris que j'attribue au fumicr des effets
fi différens, que je lui fafle augmenter tantét le chaud
& tantot le froid; c’eft pourtant un fait certain, il

A 4
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que celles de mes vignes qui n’avoient point

|

eu de fumier depuis long-tems , foufrirent

moins que les autres de la gelée du 4 Juin,
mais cela me parut plus clairement encore Pans

s« f ® ’ " . 5\
née dernicre 17725 je fus curieux apres la ge--

1ée de Paques, de compter les boutons qu’elle
ayoit gates dans un certain nombre de pro-
ving d’une de mes vignes, j'y en trouvai 24,
& dans un nombre égal de provins alignés
comme les miens d’une vigne voifine, plus
¢levée méme & plus efcarpée que la mienne,
¢il y en avoit §I1, ma recolte fut aufli- fupé-
rieure a celle de mes voifins : Je dois cepen-
dant ajouter que jai réiter¢ la. méme compa-
raffon cette année, aprés les gelées des 7 &
8 Mai, & que le refultat en a été tout diffé-
rent , ma vigne a beaucoup plus foufert que
Pautre dans le méme endroit ; Jen ai d’abord
¢été un peu furpris , mais quand J'y ai reﬁechl,
yai compris que le fumier doit produu:e par-
ticulicrement ce mapvais effct la premiére an-
née, pendant que tous fes fels font en mou-
v‘gm'ent, mais que ‘cle'tte caufe 11_’étzmt pl'tls la

augmente la  chaleur dans. h terre quand il fait chaud,
& le froid qmnd il géle, je l'ai éprouvé au ther-

: mometrc, je laifle Aux phyﬁcxens le foin d’en ren-
dre raifon, Rt ik

Py - 3 ad o L i
iy | f‘l i 1 ¥ Y bty

-—

pri—
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‘meme au bout dun.an, ma vigne devoit étre
plus fujette a la gelée, comme plus baffe: &
blus platte s Nous voyons cependant par - 1
combien le fumier augmente d’abord Peffet du
troid, puilqu’il fit perdre 4 cette vigne la pre-
‘mieére année, tout I'avantage -de {a f{ituation
& au de-la: ceux qui continueront Pufage de
cet engrais , pourront tirer de-la cette confé-
quence, qu’il ne faut le p01ter a la v1g11e que
bien confume. {4 wyitta 157 el §

4. Le fumier ¢ft fouvent rempli d’mfe&es
qui rongent & coupent méme les provins.

§. Dans les creux trop peu approfondis &
remplis en grande partie d’un fumier qui {e
.conﬁlme bientot, les f eps reftent fouvent ex-
pofcs aux coups du foffoir ou du hoyau; ceft
une obfervation d’un de mes vignerons.

- Un fixieme inconvénient de cette méthode
& bien reconnu, ceft que par Peffet du fu-
mier , les raifins {ont beaucoup plus fujets a

pournr & le vin a fe graiffer & & perdre de
fa qualite.

Rl |
1

Jévite tous ces maux au moyen de la mé-
thodc que je pratique, elle. confifte a faire les
creux de deux bons. p01ds de profondeur, &
méme un peu plus larges qu’a: Pordinaire, a
omettre un demi-pied de la terre de la furface



-~

1o  MANIBRE

au fond du creux, a coucher le fep fur cette
bonne terre, & a achever de le remplir d’a-
bord, en obfervant de jetter toujours la meil-
leure: terre la premiére, & de garder celle qui
a été tirée du fond pour la furface, o elle fe
bonifie en peu de tems, fans aucun engrais.

On voit clairement que des creux de deux
pieds de profondeur, & d’abord remplis, doi-
vent ablorber une plus grande quantité d’eau
dans les tems de pluye, laiffer le plus fou-
vent au fec le fep qui n'eft pas placé fur le
fond, & le préferver de la gelée, & que dans
les grandes inondations, ou le creux {e trouve-
roit rempli d’une terre inondée, ce qui fera
extremement rare , fur-tout fi le creux attei-
gnoit a quelque lit de fable ou de gravier, cet
emploi d’une plus grande quantité d’eau pre-
viendroit ces ravines qui entrainent les terres.

Cette plus grande profondeur de terre hu-
mectce pendant les pluyes, garantira la vigne
de leffet des {echerefles, ou du moins le di-
minuera, comme nous l'avons vu. -
- Les fouches couvertes d’une plus grande
épaiffeur de terre, permettront au vigneron de
labourer aufli profondément qu’il le voudra,
{ans craindre de les ‘offenfer.

Et la fuppreflion du fumier délivrera les pro-
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vins du danger des infedes, diminuera Peffet
des gelees, diminuera aufli la pourriture, &
donnera au vin une qualité beaucoup fupé-
rieure ; c’elt ce que Péprouve de la maniére la
plus {enfible depuis quelques années; ‘mes vins
~blancs qui étoient autrefois de la plus petite
qualité entre ceux de nos environs, & que je
pouvois a peine garder une année entiére, fe
confervent a préfent trés-bien , font recher-
chés par les vendeufes, & fe débitent au méme
prix que ceux de nos meilleurs coteaux ; cette
différence eft plus grande encore, dans le vin
de ces efpeces de plants quon appelle ici
gois 5 ces vins étoient chez moi comme ail-
leurs, dune qualité tres - inférieure, & ils
ont, depuis quelques années, “au jugement
des tonneliers , autant de force & de qua-
lité que ceux de pur bon blanc, les raifins en
font beaucoup moins {ujets a pourrir , ce
qui étoit leur grand défaut. Mais cet effet n’eft
-pas fenfible dans les premiéres années, il faut
-du tems pour dégraiffer la terre. -

Cet avantage w'eft pas contefte, & il fait le
fujet d’un tres-bon mémoire que j’ai vu autre-
fois dans le recueil de la Société Economique SO,
Pon fait voir encore combien il feroit intéref-
{ant de porter fur lesterres a bled, tant d’engrais
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qu’on prod1gue dans les vignes, dans un p'ty's
qui ne produit pas- affez de bled pour la nour-
riture de fes habitans; mais it eft rcfuté par
un autre ou Pon établit trés-bien, en fuppo-
fant que fans fumier les vignes produiroient
moins de vin, quil ne feroit pas prudent de
diminuer a production d’une dentée qui fait
Yobjet dun commerce affuré & fort lucratif's
commerce qui poutroit {e perdre par ce moyen,
pour augmenter'des recoltes différentes & d’un
'W&ntage' moins évident,. & javoue quen par-
tant du méme principe , yaurois panché pour
ce dernier avis. . i 2k

Mais ' s'il paroit;, tant; par l’expcnence que
par la theorie, que cet engrais eft parfaite-
ment & plus que remplacé par le renverfe-
ment profond de la terre des provins, ne re-
viendra-t-il. pas au’ premier ? Et on fe perfua-
‘dera aifément cette vérité, ﬁ;l’o;i fait attentioh
aux grands effets que produit cette efpece de
bonification fur toutes les autres piéces de
terres on fait que la premiére opération neé-
“ceffaire’ pour établir un: jardin, c’elt d’en ren-
verfer la terre profondément, fans qudi il ne
Aeroit - jamais bon, quelque quantité de fu-
micriquion y mit.; les. prairies artificiélles
qu'onetablit de cette maniére ont aufli un
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 teds-grand avantage fur lés autves; yen ai fait
ﬁ)uvem; ’1’epreuve 5 partlcnherement contre les
aocidens des grandes pluyes'& des fecherefles:
on_connoit Pavantage ‘des labours  profonds
dars les champs’, & dans'les plantations d’ar-
btes s peut-on efpérer ‘quelque fuicces fans une
- fondation profonﬁe 2 Aufli tous lés anciens agti-
‘eulteurs ‘recommandenitils les prefondes cul-
tures'siicette attention déﬁ'vtendrmt-elle ‘moins
a la vigne, qui femb‘l@ ﬂ;ﬁ cdntrmré 1é x1ger pl"us
pﬂ*rt’fcuhcrement@ B e SHEV

« ‘Je remarque con{'équ%mmént que cette forte‘
daméliotation faitun excellent effet dans mes
vigtiesy elles produifent  autant qulaucune de
celles ‘du meme canton & fouvent davantage;
Jegrjeuncs’ ‘vignies Fur-totit que’ *)’divfﬁt’ provi-
oner de cette maniére, & en fofles, du haut en
bas, ont. extrémenient bien réufliy lces‘ioﬁ'es
‘ont’ encore cet wantqge ‘dans' les wgnes qui
‘nlont pas beaucoup ‘de pente, qu'elles freilivehe
l’écemlemant des enirx . 2 &' font Peffet - daus
tant d’acqueducs, pendant plufieurs années.”

1 Je mettois cependam: du fumier au fond
des. premiers terfeaux; ‘en plantant les boutu-
res ou chapons, je n%tois pas encore perfua-
~ dé que la vigne put s’en pafler , mais je com-
mengois. a loupgonner que le profond ren~
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verfement de la terre {uffiroit, & dans cha-
que vigne, je marquai un terreau ou deux
dans lefquels je ne fis mettre aucun engrais; -
ces terreaux la reufﬁrem; tout aufli bien que
les autres, celam’ encouragea A faire faire ceux,
des provins avec la meme -¢conomie , & com<"
me ils ont tous ¢galement .profpéré, je funis
relté¢ perfuade. Ces jeunes vignes, dontily a
environ § pofes, n’ont done-requ aucun en-
grais , excepte le tranfport’ ordinaire des ter-
res de bas en haut, & dans quelques mauvais
fos places depuis les années 1759, 60 & 61,
quelles ont ¢té établiess j'en ai méme une des
- mi pole que je fis planter en 1764, fans mets
tre aucun fumier dans les premiers terreaux 5
& elle eft en tout auflis bon état que les aui
tres. 9 BN Gt i HE YIRS
- Je fis provigner mes anciennes vignes, en-
viron dans le méme tems, fuivant le. méme
principe ; je commengai par une que je faifois
cultiver par des valets, en 1761, le vigneron
méme qui la failoit auparavant, n’y avoit
préfque point fait de provins, il favoit qu’il
devoit {ortir s cleft-d-dire, n’y avoit prefque
point mis de fumier pendant les deux années
précédentes s le facces des provins qui ne tat-
“da pas'a.de manifefter, m’engagea a obliger les
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vignerons des autres vignes, 4 fuivre la méme
méthode, & dées-lors elle a eté pratiquée chez
moi conftamment.

Je fis une’ expérience en 1760, qui eft
bien propre & nous faire voir combien Peflet
du renverfement de la terre eft durable; ja-
vois une parcelle de vigne de blanc en mau-
vais ¢tat, de la contenance d’environ deux
tiers de po{'e; je la fis toute provigner,en ter-
reaux de 2 pieds de profondeur, & a 2 pieds
de diftance.  Je laiffois les intervalles pour en
tirer les {eps, je fis encore mettre du fumier
au fond de la plus grande partie des terreaux,
ceft-d-dire , au-deflous des fouches & melé
avec la bonne terre, je n’avois pas encore
vaincu le préjugé , mais je n’en mis point dans
mie partie & le {ucces fut par-tout égal; les
productions en furent trés-petites dans les pré-
miéres annces, vraifemblablement Popération
fut faite avec trop peu de foin, les feps ref-
térent trop long-tems en lair , avant-que d’e-
tre remis en terre, pendant qulon creufoit les
terreaux & quil {foufloit une bife froide, c’¢-
toit au mois d’Avril; je n’y recueillis la pré-
miére année quonze brandées de vendange*,

- v
*.On compte communément qu'une brandée de vens
dange rend les deux tiers d'un fettier,
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Ta feconde 12, cétoit afftirément fort. peu;
mais celaratiginenta  confidérablement dans la

fuite , la troifieme recolte fut de 17 br'mdees,
quoique dans la généralité du pays , elle fut

Anféricure 4 la précédente’s la quatriéme futde
38 brandées, ‘& la cinquiéme de 435 les At
 nées {uivantes furent pat-tout mauvm{'es Juf '_
qu'en ‘68 que cette portion de vigne rendit
- 36 branidées , § raifon’ de 3 chars par pofe,

."tandj‘s ‘erJ dans nos meilleurs v1gnobles on

elle a prodtm; Yo rmfon d‘e 45 -feptlera § reit-.. ce
la ‘matche du fumier de- faire” tbiljéui"s"ﬁluﬁ
- Qeffet pendant 13 ans confécutifs 2 M. Valle-
tius Profeflcur de Chymie &/dé: Metqlltfrgie si

Upfal g dit quil ne duresque fix ans %001 17

o 'Lesxecoltes: de. mese'we;lles‘wgnes, i elles
| nmgnimmd pasde “méme i fe ftmtiennentj

du ‘mioirs .pmfa:ﬁémént i pféporuoﬂ— “des
- fmns::de& agnerbnd o wag qo1d sova gt i

A quoi:puis-je attribuer h prbi’pé'rité conti-

nueile!ide “ees vignes depuis-12 &' 14 ans, fans
nouvel engrais’? Ce ne p!eut&elcralcertamemem

~sugoal dtliogosy 9 s - hwrA e R qué'-

¥ b, r § oy

o g N
“ren . { ] UF Y Uy TR e vy o e S ey e d PR TN e T - L Pl‘
" IR ri* 3 ri V¢ .)_'J e AR { ,i"- 3 "“._'1,:.. ' s T4 i o % [ t 3

e e it ol ey v

o d El’émeh'i* lf["'1grxc:tll’cm*¢ phzﬁtﬁie & dhxmrqué ; ttzfdtut_

du latin. Yverdott 1766,




DE PRKOVIGNER LA VIGNE. 17

que leffet de Paccroiffement & de Papprofon-
diffement des racines au milieu de cette terre
renverfée s on fait quelles fuivent la bonne
terre: les racines A cette profondeur, doivent
durer tres long-tems, elles y {ont beaucoup
moins ‘expofées aux intempérics des faifons
fur-tout aux geldes des hyvers rigoureux; Uefe
fet de ce profond renverfernent doit donc étre
beaucoup plus grand & plus &urable que ce-
lii d’un engrais toujours plus ou moins vo-
latil, placé tout auprés de la furface: je fais

que je n’apprends rien'a perfonne en partait
de Putilité des racines, on navouera cepen-

dant qu'il femble qu’on oublie entiérement d’y
penfer dans cette mConcevable opération ; ce

qui doit contribuer encore a faire durer la fer-
tilité des vignes une fois mifes en- bon état &
- bien cultivées, c'elt que leurs feuilles cou-
vrent la terre pendant tout Pété, regoivenit la
plus grande partie de {es exhalaifons, & que

par Veffec de la circulation, cette feve fuccti-
lente rentre des'racines dans la terre, comme
pai tiché de Pexpliquer dans ma petite bro-
chure fur ‘le produit des' bleds étrangers; at
liew que dans les champs qui font labourés
long-tems avant que les recoltes puiffent les
couvrir , toute Pévaporation qui fe fait pens
f B
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dant cet intervalle, eft a pure perte, ce qui

fait que les fréquens labours font trés-utiles

3 la vigne , fans Peffroter comme les terres.
Mes vigneronsfont tres - contensa préfent de
ma pratique. Jenai4 pour 20 pofes de vigne &
quelques hutins. Jen ai eu,§ pendant long-
tems ; ils réfiftoient un peu ¢ aLeommencement »
mais j'¢tois décidé ; je ne leur,donnai pas d’au-
tre option que de. quitter mes vignes ou de fui-
vre ma méthode , ils-ont tous préferé ce ders
nier parti & ils s’en louent beaucoup Jenai
un qui n'eltentré chez moi qulen 65 , il re«
connut d’abord que la vigne que je lui rémet-
tois ¢toit en bon état 5 celt celle qui a été
‘provignée la premicre {ans fumier ; & il s’ens
gagea {ans contradiction a continuer de la tra~
vailler de la méme facon, maisil avoit encore
du fcrupules il voulut , dit-il:, en avoir le
ceeur net, il mit, fans m’en rien dire, dufu-
mier dans quelques creux de provins, & eut
foin de les bien marquer , pour en voir le
fucces a_la vendange , il fut tel que jau-
rois pu'le defirer, il nofa cependant me faire
part de fon expérience qu’au printems fuivant 5
mais alors, comme je le regardois provigner,
il me put plus Sempécher de me raconter le
tout, de me conduire vers {es marques, & de

1o
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me faire admirer comme les manches de rai
fing étoient moins nombreux aux provins ot
il avoit mis du fumier quaux autres , je lui
pardonnai volontiers fa petite défobéiffance
en faveur de {on zele, & je Vvis avec plajﬁr COM=
bien , fi on pouvoit compter fur cette épreuve ,
cet avantagedenti desla premiére année , feroit
propre a encourager les vignerons qui vou-
droient faire cet effni.

Je porte fur mes terres labourables tous ces
engrais qui ye pourroient , a mon avis , que
nuire aux ‘vignes; & cette attention jointe a
celle d’enfemencer toutes mes terres, toutes les
années, de différentes graines , comme je le dis
dans ma brochure déja citée, augmente nies
moiffons, comme on peut le penfer. Ne fen-
tira-t-on pas cet avantage dans un pays qui
ne produit pas une quantit¢ de bled {uffi-
fante, & ou on a fouvent beaucoup de peine
3 en tirer du dchors? .

Cette méthode de faire des creux plus pro«
fonds & meme un peu plus larges, augmente
un peu la dépenfe de la main dcenvre
dans cette -operation.  J'ai- comptc que  cette
dugment'mon alloit &-peu-prés au tiers y Celt-
a-dire quon employe chez moi trois jour-
nées & faire le méme nombre de provins

B2
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qu’on fait ailleurs en deux, & comme je ne
veux pas augmenter la peine ou la depenfe
de mes viguerons, je me {fuis ‘engagé a con-

. tribuer a cet ouvrage dans cette proportion ,
ainfi je paye les deux tiers dés journées , au
lieu de la moiti¢ que je payois auparavant,
{uivant un ufdge aflez commun dans ce payss
je double par ce moyen ma contribution ,
fans augmenter celle du vigneron , puilque
d’un coté les deux tiers de 3 font le double
de la moitié de 2, & que de lautre le tiers
de ce méme nombre de 3 eft bien eg*ﬂ a la
moitié de celui de 2.

Ce furcroit de dépenfe n’eft en aucune
fagon comparable au profit qui réfulte pour
le maitre de Pépargne du fumier. Pour met-
tre le lecteur en état d’en juger, je vais don-
ner le compte de ce que me couta, il y
a I2 ou 1§ ans, la provignure d’une vigne

- d’environ 3 pofes , ou il y avoit beaucoup
a reparer par les {uites de la gelée de hyver de
§5. J’qchetfti pour cela 20 tombereaux de fu-
mier , 4 40 fols’ argent courant chacun , ce-
IeRafoit: “MIMGRICIEL  wearitios 9040 &
Ja voiture du village voifin a 16fols. - 10 =
la moitié¢ de 40 journées d’ouvriers
que me compta le vigneron, a 1ofols - 10 —

Total de la dépenfe pour moi. L 60 —




DE PROVIGNER LA VIGNE. 21

Le méme ouvrage, en travaillant a ma
mode,” au lieu de 40 journées en demande-
roit 60, jen. payerois’ pour mes deux tiers
40, cela me couteroit 20 francs, mais tout {e
reduiroit a cela, je dépenfe donc aujourd’hui
20 francs au lieu de 6o. Le prix des jour-
nces a peut - étre un peu augmenté dés-Jors,
mais le fumier n’a-t-il pas renchéri auflr' &
au-de - la de la proportion 2 Il ne faut pas
méme  eftimer le fumier feulement au prix

d’achat. On fait combien. il eft avantageux’

d’en acheter pour en couvrir fes terres, &
combien les bons -économes en {ont avides,
il produit jufqu’au triple de {a valeur, quand
il nelt pas d'un prix exceffif; ainfi la mé-

thode que _]C propofe eft évidemment d’une
trés grande économie. ,

Jai crtv devoir entrer dans ce détail, par-
ce que plufieurs perfonnes ¢xagérent cette
dépenfe.

On. regarde comme un inconvénient Pem-
barras que donpent aux ouvriers les fouches
qui traverfent quelquefois les creux, & qu'’il

v

faut cependant ménager; il eft vrai que cela

employe quelques momens de plus , mais

cela narrive pas fouvent, ce n’eft pas un

objet fur une journée, Pouvrier tire alors
B3



\\

23 MANIERE

Ja mauvaife terre de deffous cette racine
avec la pointe de {fon outil, il en met de
bonne 2 la place 5 cela coute peu & {ert beau-
coup a faire profpérer les {eps des environs ,
a quoi contribue encore le {urplus de la terre,
qui ne rentre pas tou)ours toute dans le
- Creux.

Tleft vrai 'iuﬂi, quil y a des vignes dans
lefquelles on ne peut pas creufer bien bas ,
parce quon y trouve , a une petite profon- -
deur, des lits de {able ou de gros gravier,
ou méme des bancs de pierre impéneétrables.
Javoue que dans ces cas-la il faut renoncer
a ma methode , mais cela prouve feulement
qu velle weft pas applicable & toutes les vignes,
& je me trouverois aflez heureux , fi elle
étoit utile: a toutes celles ou elle eft pranc'l-
‘ble: jelpére quon ne penfe pas devoir garre-
ter , lorfquon trouve {eulement des pierres
qu'on peut enlever , ou des terres argileu-
fes ', blanches, jaunes ou de quelque couleur
quelles foient 5 toutes celles en un mot que
les paylans appellent de mauvaifes terres ;
toutes e bonnifient en peu de tems a la {ur-
face ,  au moyen de quoi le renverfement
eft toujours extrémement utile.

- &l
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On dit encore que quelques perfonnes
ont effayé ma méthode ala Cote & faus {uc-
ces. ]e réponds , quafuppofer que I'expérience
alt cte bien faite , ce qui eft torjours un
peu douteux . cela peut venir de ce quon
met communément beaucoup plus de fumier
dans les vignes de la Cote que nous n’en met-
tons dans les notres. Ces vignes étant plus
técondes & leurs vins meilleurs, font qu’on
_ Wepargne rien dans ces heureux vignobles
pour leur bonification 5 la culture a douc a
1(}mphcer dans ces vignes-1a une plus grande

quantité dengrais que dms les notres, & {ans
doute il faur pour cela que cette culture

foit d’autant/ plus prof'onde : je n'ai cherché
dans les miennies qua égaler les recoltes
ordinaires de celles de noétre pays, peut- étre
fi Yavois eu en vue une plus grande abon-
dance , me {erois-je induftric davantage. Les
vignerons d’une partic de PAvaux qui ont
renonce ala méthode de provigner leurs vignes,
& qui , pour les renouveller, plantent leurs
boutures toutes a la fois, en nombre fuffifant
pour garnir le terrein, commencent par ren-
verfer laterre a 3 pieds deprofondeur, peut-étre
en faudroit - il autant a la Cote pour remplacer
le fumier ¢ je crois donc que ceux qui vou-
g | B 4
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droient tenter ma méthode , feroient bien
d’effayer dans quelque partie de leurs vignes,
de donner aux creux de leurs provins un pew
~ plus de profondeur que je men donne aux
- iens, je ne crois pas que cette depe/llfe éga~
lat jamais celle du fumier , & quand elle
Pégaleroit , quand elle la furpafferoit méme
un peu, n'en {erojent-ls pas dédommagés par
la meilleure qualité des vins, par Paugmenta-
tion de la rente des terres, par la richefle
du pays, & par le bas prix de la mam d’oeu-.
vre qui fuivroit bientot ? ‘
- Mais {i on accumuloit les deux boniﬁcatio‘ns,
& fron ajoutoit le fumier au renverfement pro-
fond de la terre , ne feroit-on pas encore
plus de bien a la vigne, On voit d’abord que
cela ne rempliroit point les deux objets les
plus intéreffans de cette méthode, qui font
de perfettionner la qualité du vin, & de por-
ter le fumier fur les terres, tout ce qu'on
po_urrdit‘ efperer d’obtenir par ce moyen, ce
Aeroit d’augmenter la quantité des recoltes ,
& il elt méme fort douteux qu'on y réuflic;
le terrein en feroit fans-doute bien plus gras,
plus fertile pour des recoltes différentes , il
feroit bien pafler-a la wigne plus ‘de bois,
mais non pas plus de raifins; la raifon de cela,
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Celt que ce n'eft point la graiffe feule du ter-
tuin qui fait produire a la vigne fon excellent
fruit, Pexcés méme peut y nuire; ce qui y
contribue le plus, c¢’elt la fituation, ceft un
certain degré d’élévation , c’eft le foleil; nous
voyons , par exemple , que le terrein du bas
des vignes eft bien plus gras que celui du
haut , le bois y vient plus grand , chacun
peut remarquer cela dans fa vigne, comme
dans fon pré ou dans fon champ ; mais le
raifin eft toujours plus beau , meilleur, plus
abondant méme, fur le haut des coteaux, ce
qui prouve que ce n’eft pas par la graifle du ter-
- rein quil faut juger de la bonté d’une vigne , &
que ce n’eft pas laméme feve qui produit le bois
& le raifin: nous avons fans- doute bien des
vignes dans notre pays bas , dontle terrein
elt aufli gras quil peut Détre dans celles de
la Cote ou de I'Avaux , mais elles ne don-
nent pas pour cela ni qutant , ni daufli bon
ViR - |
Qu’eft-ce donc qui fait Pavantage de ces'
heurcux coteaux ¢ Leur fupériorité a tous
égards vient » & mon avis, non-f{eulement
de ce qu'ils font élevés, & aux meilleures ex-
pofitions du levant & du midi, mais particulié-
rement de ce que ces coteaux font placés fur
Bs
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les bords de notre lac, ol la largeur en eft
la plus grande , par ce moyen ces vignes
recoivent - des vapeurs extrémement fécon-

des & tres - abondantes , parceque Pair

nen eft point dépouillé par aucun arbre ni

arbufte également élevé, & il eft certain que

les plantes voifines {e dérobent mutuellement
la nourriture 5 nous voyons aufli qu’a mefure
que le lac s'¢largit , en’ approchant de la
Cote, les vins des coteaux qu’il baigne de-

viennent meilleurs & les vignes plus fertiles >
ceux qui, slevés {ur le penchant des mofita-

gnes, dominent fur une grande étendue de

plaine ou {ur quelque grande riviére, ont le
- meéme avantage, Jufqua un certain degré d’é- -
lévation cependant, au-de-13 duquel Pair fe-

roit trop froid ; de tout tems on a remarqué
que la vigne{e plaifoit fur les coteaux, Bacchuts
amat colles 5 dans  cette région moyenne
Pair eft plus chaud , le mercure s’y éléve plus
haut dans le thermométre que plus pres de
la furface de la terre; fans-doute les exha-

laifons qui fortent de la terre , immédiatement

remplies de particules falines , terreftres &

acides ', mne peuvent que refroidir lair, ceft

ce qui fait que les lieux bas {font plus fujets a

oy
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la gelée , & que lesplantes & les fruits quiy’

croiffent, font d’une qualisé inférieure a ceux
que l'on trouve fur les lieux élevés , comme
on lobferve dans les plantes des montagnes.
On peut remarquer encore que l’avantagc
de Délévation fe fait {fentir 4 une moindre
hauteur , au-deffus des lacs & des grandes
riviéres, quau-deflus de la plaine , parceque
les vapeurs qui s’clevent des eaux ne contien-
nent pas autant de particules réfrigerantes
que celles qui fortent de la terre; peut-étre
méme portent - elles avec elles plus de feu:
on dit que les vapeurs en font le véhicule,
ce qui eft conforme a des obfervations tres-
générales. . i
Que le feu contribue partiouliérement &
la bonté du vin, ceft «ce qui paroit par Pex-
treme influgnce du climat , de Pexpofition,
de la beauté des faifons , fur la qualité de cette
liqueur Pefprit qu'on en tire et méme tout
feu, & le vin eft dautant plus fort & meil-
leur qu’il en contient davantage. |
Celt aufli la quantité de ce méme élément

' que reqoit la vigne , qui décide de 'abondan-

ce de fes recoltes; les années les plus fertiles
en vin, font toujours celles qui {uivent les
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étes les plus chands, & dans celles, au con-
traire, qui-fuccedent a des étés froids & plu-
vieux, il fort peu ou péint de raifins : le
fruit fe forme dans ‘le bouton , qui  sen
remplit d’autant plus , quil eft échaufé par
un {oleil plus ardent. Halles * appuye cetté
- obfervation de Déxemple de Pannée 172§ o
& on {e fouvient aifément des grandes pluyes
des étés de §8, de 68, & d’autres qui anéan-
tirent a-peu -pres les recoltes de la 2 année.
Il paroit donc que ceft le fen qui contri-
bue principalement a la profpérité de la vigne,
& que le fumier ne contient préfque que des
¢lémenis contraires.

Quelques perfonnes propofent une autre
manicre de renouveller la vigne, ceft de pren-
dre la méthode de ces cultivateurs des vignes
de ’Avaux qui , chaque année, replantent &
neuf une portion de leurs vignes , aprés en
avoir renverf¢ la terre 4 trois pieds de profon-
deur, &la garniffent entiérement de boutures,
plantées fimplement avec un pieu de fer que
nous appellons paufer, fans jamais les provi-
gner. Jaivu des vignes établies de cette ma-
niére depuis § ou 6 ans, qui paroiffoient en

% Statique des Végétaux._
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fort bon état, produire beaucoup , mais j’en ai
vu d’autres plantces plus anciennement de la
meéme fagon , qui dépériﬁ'dient tout - a-fait
Celt qu'on ne provigne pas feulement ' pour
'abfn{{'er, repeupler, bonnifier la vigne; ilfaut
prirfcipalement la rajeunir, c’eft une plante qui
vieillit comme toutes les autres, & peut-étreen
affez peu de tems ; il faut donc, quand on
Seft réduita cette opération, la péiterer apres
un certain nombre d’anndes, & cela me pa-
roit bien couteux, en y joignant {ur-tout
la privation entiére de § récoltes , car on
ne recueille rien qu’au bout de ce terme , & °
il faut toujours cultiver dans l'intervalle ; en
verité Ceft racheter. cette portion de v1gne 2
au lieu qu'en provignant peu - é -peu, a mé-
fure que la vigne Péxige, on pourvoit A tous
fes befoins » fans beaucoup de‘dépenfe, &
fans fouffrir jamais de privation totale,

Je me flatte que ces obfervations paroitront
utiles, comme tendantes a augmenter la qua-
lit¢ des vins, & la quantité des grains & des
fourrages quon peut recueillir dans ce pays.
Ceft ce qui m’engage a les préfenter aune
. fociété , qui s’occupe avec tant de zéle de tout
ce qui a rapport aux arts utiles, ceft~a-dire
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