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PREFACE.

Lufieurs  perfonnes sétonneront, fans

- doute, de ce que jecris fur les pom-s
mes de terve €F fur lewr culture, les uns
par lo raifon de ce guwon o déja tant écrit
Jur cette matiere; € les autres, principas
lement les gens de la campagne , parce qu'ils
Simaginent pour la plupart , [avoir tout &
wavoir plus rvien & apprendre o cet égard.
Javone qiwen bien des endroits, furtout
dans la partie allemande du canton de Ber-
ne , cette prétention pourroit avoir quelgue
Jondement : la difette de bleds que nous avons
effyée en dernier liew a produit ce bon ef=
fet qreon a cherché & fe procurer dautres
alimens, € comme les pommes de terre
tiennent [ans contredit le premier rang ; on
en o perfeltionné ln culture. Muis qui piré-
tendroit que cette culture- o atteint toute fu
pevfeition [e vendroit ridicule par celus
qieil jetteroit par 1a fur grand nombre de fo-
ciétés € de paiticulicrs , qui fe [ont donné
tant de peines €5 ont foit de fi grandes dépens
" fes pour perfectionner DPagriculture; Simae
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PREFACE
ginera-t-on quwil wy ait plus vien & fovoir
& & deconvriv par rapport o lo culture des
pommes de tevre,\parcequily a § , 10, 40,
§O ans qu'on 5y ardo;me ‘dcms Hotre pays ,
tandis que Pon cherche tous les jorers o perfec-
tionner lo culture des grains, des vignes ,
des jardim,'des vergers, des prairies, qui eff
connue depuis tant de milliers dasmées ? ceft ce
‘quon fuit cependant nvec le plis grand fiwccés.
 Quoi quil y ait dans ce truité bien des cho-
Jes nenves ou pew connues., il y aura cependant
‘des gens qui me ?epmcbemnt d’en avoir dit
quantite qui Detoient déja.  Muis je les prie
de confidérer qu ‘outre In Zmzﬁm que doment
afvozr les cboﬁzr, jei, , fitivant doutres , 6
peztt-etre trop concis en phtfmzrs' o zdrozts €9'"
de plis, que Tes cmmozﬂtmces gion o dcms ce
| pays Sur cetté culture Jont fort difféy entes ;
en quelqzzer endyoits elles ﬂmi Jfort bornees
&5 fort - . deffons de cel]es QiLor 0 azllems
Trautres pcrfufnzes trou ueront i redive o mo;z
Jrile ; Ze,f uns le trouveront trop,bas, dauty e
le contraive ; mais cette diverfité de jugemens
en fera I’rz]bolog,/e Quoi quil en foit, Du-
nique but que je me fuis propofé eft Puilité
publique, 85 fi mes efforts ont quel que fuccesa |
‘v [utisfaction fera complette |
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INSTRUCTION
SUR LA CULTURE

DES POMMES DE TERRE

"y

DES POIRES DE TERRE.

COmme il y a des gens qui.confondent les
poires de terre avec les pommes de terre, que
dans quelques endroits méme-de 'Allemagne,
on appelle pommes de terre ce que.nous nom-
mons poires de terre & vice - verfd, que
dans d’autres on ne fait pas cette méprile &
que cependant on les cultive; que d’autres
enfin ne veulent pss cn entendre p'uler , & {e
plaignent qu’elles ne leur {ervent a rien, que
leurs cochons méme n’en veulent pas, & de
plus qu'elles {fe multiplient {i fort qu’il n’eft
plus‘ poflible de les extirper. Cela m’engage |
a wen dire qu'un mot pour pouvoirdeftiner
le refte de cet écrit aux pommes'de terre uni-
quement

- Les poires de teyve {ont une efpece de tour-
nefol 5 leur tige eft haute de § a 10 pieds &
plus encore; leur fruit elt aquenx & pafle pour:
mal fain. Ceux qui veulent en plauter pour

cux ou pour leurs bétes, doivent choifir une
G 3
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lace éloignée d’autres plantes, en labourer
Eien la terre, la fumer {i on veut , enfuvite y
faire trois grands creux, ou l'on mettra plu-
fieurs morceaux de ces poires de terre. Cha-
que automne on aura foin de cueillir les meil-
leures d’un creux; de cette maniere 'on en
aura une quantité {uffifante tous les trois ans ,
guand le'tour de chaque creux viendra,

Je ne parlerois pas des baszates des Indes ,
{i les Anglois & les Itlandois, en donnant ce
nom aux pommes de terre, n’étoient pas la
caufe que plufieurs per{onnes confondent ces
deuxelpéces. Je mefuis procuré de ces battates,
dans Pefperance -d’enrichir notre pays de cet-
te plante, qui pouflerent auffi vigoureufemens
qu'aucune pomme de terre, ou une mauvai-
{e herbe puifle le faire, mais dont le fruit med-
rit {i peu que les plus gros égalérent a peine le
plus petit fallifix, quoique les battates que j'a-
vois regues euflent trois a quatre pouces d’épaif-
feur dans le milien , & preés de cing pouces de
longueur , cela me fit abandonner mon deflein,

Les pommes de terve font une {orte de {o-
lanum ou morelle : c’eft la raifon pour laquel-
le on les a envifagées pendant longtems com-
me mal faines. L’on en parlera plus bas.

Elles viennent originairement de PAméri-
que, & vrailfemblablement de la Virginie, d’on
PAmiral Walther Raleigh les tran{porta en
Irlande, il y a environ 200 ans, & de-la elles
ent paflé en Angleterre.

Comme les Anglois ont encore atuellement

up gole de preference pour les pommes de
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terre, que leurs tables en {ont {ervies aufli
longtems que cela {fe peut, & queles Irlandois
en font, pour ainfi dire, leur unique nourri-
ture depuls Page de 1§ ans, il et arrivé que
Pufage s’en eft introduit ailleurs ; d’abord dans
le Brabant, de-la en Allemagne, en Suede &
en d’autres pays, a la relerve de I'Italie o
elles ne {font pas tant connues; de fagon qu’el-
les font prelque Punique aliment de provin-
ces entiéres : Mr. le Comte de ... qui fervoit
en Saxe, dans les troupes franc;m{'es , dans la
derniere guerre, m’a affuré qu’une honine par-
tie de 'armée s’étoit nourrie umquernent de
pommes de terre pendant huit. a dix jours,
que les ennemis leur avoient coupé les vivres.

Il eft étonnant que ce fruit qui n’a été cul-
tivé en Saxe & erf d’autres provinces de PAl-
lemagne, que depuis 30 ans, ait été connu
en Suifle il y a plus de 40, méme dans les
montagnes : on m'a méme afluré qu'on les a
apportces chez nous depuls PAngleterre ilya
pres de §o ans.  Jai vit moi-méme a Brientz
en 1730 quon en planton: en {1 grande quan-
tité , qu’on étoit en état d’en fournir méme au
printems aux habitans d’Unterwald ; bien
plus que l’experlence leur avoit appris A les
couper par_pieces, a les faire {écher & mou-
dre, & a faire du pain ou de la bouillie avec
cette farine.

DE LEURS ESPECES.

Je métendrai un peu fur cet article, car
C 4



40 INSTRUCTION SUR LA €CULT.)
quoi gi’on n’en connoiflc dans notre pays que’
de trois {ortes, favoir Ja pomme de terre lone
gue & blanche, & l1a longue & la ronde rou
ge, Je dois parler d'tutrcs efpeces.

L utilité de ¢ette plante 'me paroiffant évi-
- demment ineltimable , fur tout lorfqueles grains
mangquent, je crus qucloccqﬁon {e prefentmt
“de rendre un fervice a mes compatriotes, j'en
ai profite autant que mes facultes ont pu me
le permettre. - Je me rappellai qu'il étoit fait
mention dans quelque livres, de pluficurs el-
peces dé- pomimes, de terre, dont on vantoit
les qualités; j’en fis venir de douze endroits,
au moins de PAllemagne, de la France, de la
Hollande ;' d’Angleterre & méme de Plrlande ,
eans - lefpcr'mce d’en trouver parmi ce nom-
bre, quelques efpéces excellentes que nous ne
connoiffions pas encore, ~Mes efpemnws ne fu-
rent pas trompées, car quoi quun bdn nombre
que javois reques ‘d’eadroits’ différens fuflent
de la méme efpece » & que dautres n’euflent
rien de refiarquable, cependant dans les 6o ef-
peces différentes que je recus, il sen eft trou-
- vé qui meritent d’étre confexvees & propwees

avec foin,

_Si Pon croyoit quece ne font que des varie-
tés delpéces réellement femblables, l'on {e
trompetoit- beaucoup : car il 'y ‘en a plufieurs
qui {e diftinguent par Ia forme & la- couleur
~de la plante & de la tige & particulierement de
la fleur : Pon en trouve d’un blanc de lait,
d’un blanc mat, d’'vn gris cendré, de couleur
gris de-lin, dun pourpre pile, de couleut de
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role, d’un beau bleu &c.; ce qui déndte évi
demment des efpéces différentes; quelquefois
méme on obferve des d1ffetences dans le frum,
a la verité moins variées & moins marquées,
car outre les pommes de terre blanches, ce-
pendant d’un blanc inegal, & celles qui {ont
d’un blanc fale & d’un rouge fonceé, l'on en
trouve de grifes, de qunatres ‘de violettes avec
la peau noiratre & marbrées en dedans': les
unes ont la peau liffe & de petits yeux a pei-
ne vifibles : les antres les ont enfoncés avec
une petite protubérance {femblable a une écail-
le, dautres ont la pean raboteule : les unes {ont
allongées d’'un bout & rondes a lautre &c..

[’objet que javois principalement en vue
dans mes recherches étoit de découvrir quel-
ques efpéces de pommes de terre plus hitives
que les autres, parce que, comme on fait, les
grains renchériffent ordinairement depurs la
fin de 'hyver ]uﬁlu apres la moiffon ; la con-
fommation qui s'en elt faite les rend plus
rares : d’ailleurs les ouvrages de la campagne
qui s'accumnlent aprés la moiffon ne permet-
tent pas de battie le nouveau bled, ainfi Pon
concoit {ans peine quel fouhgement ce {eroit
‘pour le peuple de pouvoir alors fuplcer aux
‘bleds par des pommes de terre.:

Les blanches , les notres méme, font toutes
‘hatives, on mangeables de bonne heure. Je
fais cette diftincion, parce quil-y en-a plu-
fieurs dont le fruit eft formé de bonne heure,
en Juillet, & fouvent plutot, qui dés lors peu-
vent {ervir d’aliment. - Les Ang(l;ms en {ont fi

§
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frians, qu'elles paroiffent {ur leurs tables, n’é-
tant pas plus groflfes que des noix. Jlen re-
cueillis au mois d’Aotit pafle 1772, de plus
de vingt fortes, parmi lelquelles il s’en trouve
méme des rouges & d’autres dont quelques
unes étoient d’une jufte grofleur , la plipart
~ plus petites, & qui donnerent de nouveaux
4ruits, julqu’a ce que les géiées furvinrent,
mais celles qui refterent devinrent plus grofles.

Il eft vrat que quand on veut les manger fi
jeunes, l'on s'appercoit au gotit que la plapart
ne {font pas affez miires, quelques unes {ont af-
{ez bonnes : il y enaencore qui ne donnent du
fruit quen Aolit, & méme en Septembre, ce
qui fit une fois que des payfans du pays de
Vaud, ayant oui dire que de§ Meilieurs en
avoient fait ptendre pour leur table peu aprés
la St. Jaques, voulurent en faire autant; mais
comme ils.- n’en trouverent point, ils en con-
clurent étourdiment, que leurs plantes n'en
produiroient pas, & en conféquence les  at-
xacherent,

La meilleure des pommes de terre blanches
que jai eu etoit d’une efpece un peu jauna-
tre: je nen avois requ que trois de la bafle
Alface, & Pon m’avoit marqué qu’elles étoient
'mangeables, méme ala St. Jean. J’avois pei-
ne a le croire, & ne voulus y toucher qu’a la
St. Jaques : alors j'en fis arracher une plante,
& enfuite deux autres : & pris une pomme de
chacune que je remisen terre, pour voir fi elles
poufleroient de nouveau : aucune ne le fit que
Ja premiere qui {fe trouva avoir pouflé aflez
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confidérablement le 18 Aolit, qui fleurit en
Septembre, & donnaen Qctobre cing nouvelles
pommes de terres, pas grofles a la vérité, la
plus grofle étoit comme un ceuf. Je crois pou-
voir conclure de la qu’il n’y a que cette efpece ,
& peu d’autres , qui puiflent &tre appellées hiti-
ves , dautant plus que Mr. de T. .. (2) m’a
affuré que c’étoit la feule qu’il efit trouvé bien
mangeable apres la St. Jaques. Il y a toute
apparence que f{i on vouloit mettre en terre
cette efpeéce en Février ou en Mars, ou qu’on
la préparat dans une cave, comme nous le di-
rons plus bas, Pon pourroit en jouir déja au
mois de Juin, puilque, parmi les pommes de
terre ordinaires, il s'en veit qui ayant com-
mence a germer dans la cave, {e trouvent aflez
grofles & mires. au mois d’Aott.

Du refte je trouvai les fuivantes bonnes 3
manger au mois d’Aoiit, & en quelques en-
droits, en plus grande quantité qu’au mois
de Septembre, cela vint du dégit que les fou-
ris & d’autres infectes y avoient fait. Voici
quelles furent les hatives.

LEs BLANCHES.

1° De Strasbourg, dont la fleur eft gris

[—

(a) Il n’eft perfonne qui ne reconnoiffe, fans que
je le nomme , cet homme qui eft aflez connu par fon
patriotilme,, & par fon z¢cle pour la perfedtion de
Vagriculture. | ‘
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de-lin : au commcement d’Aofit, uhe pomme
en avoit produit huit, mais en automne elles
e’ trouverent affez multipliees,
2°, Toutes les Hollandoifes, dont je parle-

rai ci-aprés 5 il S’en trouva 1§ a 18 & une plan-
te, vers le méme tems; mais deux & 300 en
atitomne , dont le gofit etoit bon déja alors.
r:3% Les pommes de la St. Jaques de \Wei-
mdr ; j’en eus une aflez bonne quantité de cing
morceaux que je plantai, jilqua 6o de quel-
ques uns de Pefpece réputée pour la plus f£é-
conde : un ccil m’en donna jufqu'a 65. \
14°. De Caffel picotées de rouge , aflez grof-
fes & hatives: ™ - |

-'§°% Jen eus {ur la -fin du mois d’Aoiit, de
Yelpéce jaunitre de Frile, dont la fleur et d’un.
pourpre péle. L

LES ROUGES: =

- 1% De Manheim , pommes de la St. Jaques,
3 fleurs -blanches, rondes. A ‘la St. Jaques
les plus grofles ne pefoient que quatre onces ,
mais elles avoient rendu §o pour un.

2. Une autre du méme endroit.

3. De la Franconie: elles font comme celles
de Hollande , appellees Jfouris youges : le cing
d’Aoiit, il s’en trouva §o dans un {eul oreux,
moins en automne, parce que les fouris en
avoient mangé. Le 31 Aot de année der-
niere, il s’en trouva une de huit pouces de
long, & cela d’une plante qui étoit encore en
fleur; celt donc une elpece des plus profita-
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bles, & Mr. F. maffura quelle éroit de la feu-
le qui n’avoit point dégénere,

4°. Du Vozgrlaml la fleur d’un violet cl'nr,
32 motceaux produifirent a Mr. de T. neuf me-
fures de pommes. *

Je joindrai ici la defcription de quelques
'mtres, la plupart plus tardives.

. Les angloifes meéritent: lc premler xrang
& quc jen fafle tci Uhiftoire, -,

Un amateur de lflcrriculture qui < avoit pzrﬂ'e
plulicurs annces a Londreq , 8y -€toit marié¢, &
‘avoit enfin acheté un bien de campagne prés
de Geneve, me marquaau mois d’Aoht de
1771, quil venoit de recevoir une feuille heb-
domaddite, ou il étoit dit qu’un matelot avoit
’lpp()ite, il y avoit deux ans;, une nouvelle efl
péce de pommes de terre, de 1Amer1que, qui
peloient huit & neuf llvrcs la piece ( 17 livres
angloifes en font 14 de notre pays) & qu'un
gcntllhomum pres-de Londres en avoit phm-
te cing ou {ix qui lui en avoient mpporte 15
‘bushels, mefure qui en froment pelc 4O a 4§
‘de nos livres.

, Quoti que. jeufle pcme a ajouter fol a. cette
grofleur & a cette fécondite ptodw]eu(e, je
ne pus cependant pas me refuler a croire quau
moins elles Pemportoient {ur les autres, & que

je pourrois. faire un préfent agréable a -mon
pays, en les y introduilant. Pour cet etfet,
JC me hitai de prier un ami a Londrcs, de
n’epargner ni {oins ni argent pour m’en pro-
curer de cette elpéce. 1l me répondit qu’enfin
'apres blen des recherches, quelques qudlmers
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lui avoient promis de lui en envoyer une de-
mi douzaine: ils {e les firent bien payer, &
une foule de contretems me les firent longtems
attendre, & me cauferent des fraix trés con-
fidérables.
. En attendant, comme je ne voulois pas
agir 4 Vavanture, je prial cet ami de vouloir |
‘bien encore s’informer quel étoit ce gentil-
homme qui avoit'le premier planté de ces
pommes de terre, & de ticher d’en obtenir
quelques unes de {a maia, pour étre fur que
jen avois de la bonne forte. Japptis par ld
réponfe que ce gentilhomme sappelloit John
Howard de Cardington en Bedfortshire, &
qu'il avoit écrit & envoye & la {ocieté des arts
& d’agriculture un traité {ur ces pommes de
terre : jefpérai alors d’en avoir, d’autant
plus que ydvois 'honneur d’étre tmembre de
cette fociété depuls quelques années. La
chofe me réuflit au mieux. Mr. Howard m’en
envoya quelques ures en me marquant qi’elles
avoient cru dans un terrain non cultive & {ans
avoir étéfoignées:que cette elpéce multiplioit
beaucoup & rendoit ¥20 pour un: qu'elles
étoient plus douces que les autres; & que com-
me il en avoit recueilli une grande quantité ,
il en avoit donné a fes betes, qui les avoient
mangées avec plus d’avidité que de toutes les
autres efpeces. | ~ :
Jattendois avec impatience larrivéde deg
unes & des autres. Je recus les premieres
le 11 de Mai: elles étoient aflez longues, plei-
nes de tubercules, mais ne pefoient qu’envi
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ron demi livre ou un peu plus, ce qui me fic
craindre qu’elles n’étoient pas de la bonne {or-
te. Le § de Juin, je requs les autres, mais quel
ne fut pas mon dépit lorfque je vis que l'une
dans Pautre elles ne pefoient pas plus de deux
& demi a trois onces, qu’elles étoient ron
“des, liffes & n’avoient que de petits yeux: je
crus mes peines & mon argent perdus. Jen
fis part 2 quelques amateurs, & entr’autres,
comme de raifon, a mon ami de Geneve, qui
m’en avoit donné avis le premier. Leur pe-
titefle fit quon les méprifa & qu'on en prit
peu de foin, & comme outre cela, on ne les
avoit plantées que le 9 au 15 du mois, je
nen efpérai pas grand-chofe : mais quelle ne
fut pas ma {urprife ,. furprife bien agréable,
quand je les tirai de terre:la plapart, a la
vérité, ne peloient que trois, quatre, cing on-
ces; mais en revanche , jen trouvai quelques
unes d’'une livre & un quart, & d’une livre &
demi: mon ami de Genéve en eut une de deux
livres & un quart, & une autre de trois livres
& demi:les grofles etoient toutes noueufes,
& paroiffoient comme un groupe de plufieurs
pommes : en général, on put évaluer le pro-
duit 4 50 & 60 pour un, car de pommes
de cinq a (ix onces, on en recueillit 45 4 5o
livees. Mr. de T. eut de cing petites pommes,
162 grandes , & 2§ petites, ce qui fit que tout
le monde s’emprefla d’en planter, en négli-
- geant méme les meilleures {ortes: bien plus,
Mr. D. L. F. (que je défignerai dans la fuite
par ces deux lettres, Mr, F,, pour étre plus
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‘bref & parce que'jaurai {fouvent occafion d’en
patler ) Mr. F,-dis-je, fe fait fort, avec une
{eule pomme-de terre, d’enfemencer la hui.
tiéme partie d’un arpent, & veici comments
1°. En {éparant d’abord tous. les yeux; or com-
me on en trouve julqu’a 25-a une. petite pom-
nme, vraifemblablement il y.en-aura un bien
plus grand nombse a une groflg :2°. en cfpa-
cant de quatre a eing: pieds chaque .eil, parce
que cette efpécei {e multipliant, (i, prodigieu,
fement , a beloin: de plus.de nourriture pour
~entretenir la force -végeative qui-agit dans la
tige, les branches & les fruits de cette plante.,
& de plus de place pour s'étendre ;3% Aufli-toe
que les ceilletons ou rejettons paroiffent , en -
les arrachantavec ou {ans racines, & en leg
tran{plantant : 4°, en faifant la méme chole
avec les tiges:& les branches, en-lorte quion
wen laifle que deux; tout au plus trois.d chas
que pied. 11 elpere de parvenir de cette ma«
niere a fon: but. - Je Tai fort encouragé 4 ce-
1a, ne fut-ce que- pour connoitre, julqu’s quel
point la muliiplication d’une feule pomme de
terre peut aller. L |

Pour parler franchement, je..dois dire que
les avis font -trés partagés {ur-le goit de ces
pommes de terrve -cuites dans Peau pure, conn
me les autres : d’un coté les uns dilent qua-
prétées de toute autre fagon, elles font excel-
lentes; d’autres {foutiennent que frites au
beure , Pon ne peut rien manger de plus dé-
Hcat, & d’autres enfin trouvent les leurs pré-
ferables 2 toutes les autres.. Mais quand il
‘ | faudroit
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faudroit rabattre de tous ces éloges, il eft tous
jours indubitable que ce [eroit un avantage
ineltimable de pouvoir {e procurer avec.tant
de facilité une {i grande quantité de ces poms
mes de terre qu’on pit-en nourrir & engraif-
{er le betail. .

2. Les hollandoifes. 'L'on m’en envoya quatre
fortes fous diferens noms, en {orte que je les
crus quatre clpeces ditférentes 5 muis je trou-
vai qu’elles étoient toutes de la-meme forte,
petites avec une fleur bleue: & ayant appris
apres bien des perquilitions, qu’en Allemagne
Pon vautoit la fupériotité des zuker - artof-
feln (a), (pommes de terre {ucrées ) d’Ha-
novre, je m’en procutai de Mr. Luoder lui-mé-
me qui les avoit fait connoitre, & comme je
les trouvai i petites, j’en demandai la raifon ;
I'on me répondit qu’elles venoient originaire-
ment de Hollande, & qu’elles étoient toujours
petites.  Je trouvai effeffivement d’abord &
apres, quclles étoient les memes que celles que
Jen avois fait venir. r |

Il faut convenir qu’elles font réellement {u-
périeures A toutcs les autres quant au golt,
& comnie on peut en manger déjaa la St. Ja-
ques, & qu'outre cela clles {ont d'une telle
técondite,, qu'a ia derniere récolte jen trou-
vai deux a 300 4 une {eule plaite, proverant
dun {eul wil, fans compter une infinité

e

(a) Ce mot vient par corruption de ard pour crd

& d’offeln pour aepffein. L
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d’autres pas plusgrofles que des pois , ‘ldherem
tes aux racines. J'eftime que cette elpece mé-
rite -la plus grande atteation, cepchdant cela
‘nwempéche pas que les fentimens ne {oyent
partagés {ur leur compte. Mr. F. én, un autre
zélé agricultewr veunlent renoncer a leur cul-
ture, pour raifon de leur petitefle, quoique
je leur aye reprélenté que la petitefle d’un
fruic ne fait pas que nous le méprifons, ceft
{fon abondance qui nous détermine, fouveng
méme (implement le gofit : qu’il | far toujours
faire attention au rapport ; qu’ici d’une once de
pomumes, quand méme on ne les couperoit
pas en _morceaux, Pon' peut en retirer 600,
ceft-a-dire 17 a 18 livres, fuppo{e qu'on n'en
retirat que 14 a I5, & méme 12, ce {eroit
toujours beaucoup : & qu'enfin en n cmploymt
que des yeux de grofles pommes Pon pour-
roit parvenir a les avoir plus grofles, viu _que
Mr. ¥. avoue lui-méme, qu’en {uivant la métho-
de qu’on lutavoit prefcrlte, ilavoit eu en 17732
des pommes de terve plus grofles qu'en 1771,
& Mr. de T. dit qu'il en a eu de la grofleur
du poing. Au furp]us tous les amateurs de
Pagriculture, quel expérience a inltruits, {ont
en cela de mon '1v1q

L'on a remarqué que cette cfpéce réfifte
‘mieux au froid que les 'mtu's, qumque les
fruits pouflent en deflus a quelque protondeur
qu'on les plante, au point que quelquefois les
fruits forment comme une elpéce de couron-
ne, prés de la {urface de la terre, quelquefois |
méme il en paroit hors de terre. il {uit de-
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la clairement qu’il convient de les planter de
boune heure, d’autant plus qu’elles {ont man-
geables vers la St. Jaques, fans qu’on y apper-
Goive un mauvais goat, Comme aux autres,
lorfqu’elles n'ont pas atteint leur matuarice,
Cela vient peut-étre de ce qu'elles ont la chair
plus ferme , quoique plus délicate que les autyes.
Je crois méwe que s'il n’y avoit point d’hy-
ver, ou qu'il tutplus doux, elles produiroient
continuellement de nouveaux fruits , car plus
celles reltent longtems en terre, & plus elles
groﬂlﬁeat. aulli voit-on que leur fleur dure
10 4 12 {emaines, que leurs femll[g & leurs
tiges confervent leur verdure, & font rem-
plies de {eve julgu’aux fortes gelees, & pavoil-
fent alors dans état ou {ont les autres au coms
mencement, ou au cocur de éte.

En réfléchiffant fur toutes ces circonftances ,
1l paroit evuiant quil conviendroit de conti-
nuer les expériences fur cette elpéce, pour
en connoitre a fond la nature, & pour en ti-
~rer le, meilleur parti potlible : peut - étre fau-
droit-il les planter Pune éloignée de Vautres
retrancher promtement les dmgmns qui poul=
fent de coté ; & meme les tiges & les branches
qui {fortent de la plante mere, delquelles il
ne faudroit laiffer {ublilter que deux & au plus
trois, & {ur le champ planter toutes les au- -
tres, comme des boutures.

Quelques uns {font d’opinion, avec mlﬁm,
a ce qu’il {emble, que cette elpece demande
beaucoup dengrais, a caule de fa prodigicule
fécondité, de*labondance & de la vigueur dg

D 2
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fes racines & de {es branches. D’un autre
coHté, voici Mr. F. qui trouva en Novembre
dernier, dans {a cour & a Pombre parmi des
fagots qui étoient la depuis le printems, fur
du gravier €5 des cailloux, une plante de cet-
te efpéce qui avoit produit de beaux fruits,
& en quantité & des pommes de {emence,
que je nommerai bayes dans la {uite ; de cette
facon, lon feroit porté a croire quil con-
viendroit de planter cette eflpéce dans un ter-
rain léger & graveleux , pour prévenir la poufs
{e des branches parafites, & déterminer la {e-
ve afe porter aux fruits. Quoi quil en foit,
je penfe quun naturalifte intelligent n’aura
pas a regretter le tems qu’il donnera a2 multi-
plier {es expériences. |

3°. Les irlandoifes. J'en requs de quatre
fortes , appellées . |

A. Blak Battares, on noires: avois la plus
grande curiofité d’en voir , parce que javois
1t dans un auteur, qu’elles étoient bonnes a
manger crues : mais je ne trowvai pas que ce fut
vn grand ragofit. Dansun cas de nécetfité, on
pourroit les manger crues, comme on mange
- des raves. Elles ont la peau fine, noiratre ,
fous laquelle il g'en trouve comme une autre
rouge : elles reflemblent allez & d’autres qui
- viennent de Franconie , & cette différence prés,
que celles-ci ont Pextréemité intéricure violette ,
Ia chair de la méme couleur elt marbrée, &
lafleur gris-blanc. Elles multiplient médiocre-
ment ; cependant Mr. de T. en eut 24 d’une feu.
le, & de 16 morceanx, une me{uit ou quarteron.

Leur gotit a quelque chole de flingulier &
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différent de celui des autres pommes de terre 3
leur peau eft comme du chagrin : ceux qui ai-
ment les (inguralités feront bien de les cultiver,

B. .Rouffer, ou brunes:leur peau reflem-
ble 2 du cuir tanné. On les cultive beau-
coup en Irlande ou on les trouve tres bonnes
& d’un affez bon rapport : cette derniere qua-
lit¢ ne s'eft pas manifeitée pour la premicre
fois, mais il faut elpérer qu’elles foutiendront
la réputation quelles ont en Irlande. |

C. Tellow ou jaunes. L’ona trouvé qulel-
les répondoient tres - bien A leur defcription ;
favoir, qu’elles étoient dun médiocre rap-
port, mais fart délicates: aufli m’afluroit-on
d’'Irlande qu’elles étoient deftinées pour les
meilleures tables : ce qui eft aflez remarquable,
c’eft qu’une perfonne de ma connotifance qui a
paflé quelques années au Chili , ot Pon préfére
les pommes de terre au meilleur pain de fro-
ment de ce pays-1a, m’a aflure que les pommes
de terre jaunes quon y mange, {ont tout ce
quon peut manger de plus délicieux ; vrailem-
blablement les pommes d’Irlande viennent ori-
ginairement de ce pays-la, mais la difference
du terroir & du climat aura altéré leur quali-
té; 'on pourroit peut - &tre leur faire recouvrer
leur bonté primitive, en s’en procurant de
{emence, dans un bon terrain & avec des
Hoins.

D. Wife, ou blanches. Perfonne n"a pa
m’apprendre d’ott lear venoit ce nom. L’on
m’avoit dit qu’elles etoient petites & d’un grand
rapport : je n'ai trouve nilun ni Pautre; mais

D 3
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comme les vers d’hannetons attaquent déja en
Aol ces eipcces de’ pommes irlandoifes, &
y font de grands dégats, cela feroit croire
gu’ciles ont plus de délicatefle que les autres.
. 4% Des montagnes de la comté de Foix 3
julqu'a préfent, on mne leur a encore rien
trouvé de remarquable, finon qu’clles fons
belles, qu’elles rendent aflez & qu’elles ont la
peau rude.

§°. Je dois parler derechef des pommes
jaunes de la Frile, que j’ai miles ci deffus au
nombre des cing bonnes efpeces. Mr. de T.
trouve qu'elles multiplient beaucoup : de fix
morceaux il eut une melure & dami de pommes,
& de 1§ il en eut cing melures : elles étoient
blancharres, & leur fleur, couleur de pourpre,
Les vers, hannetons, nommés aufll vers de blé,
les ont attaquées beaucoup plus que les autres,
preuve que comme elles font hatives elles
{urpaffent les autres en délicatefle.

¢°. Lespommes jaunes de Caffel 3 fleur couy-
leur de rofe : ¢eft une elpece rare & excel-
lente. De trois quiavolent été plantées le 20
Avril , chacune en avoit produit 63 vers la
. fin I’'O&obre 5 & Mr..de T. en 1772 en eut
trois.mefures, de 16 morceaux.

Je pourrois parler de bien d’autres elpéces
encore, s’il ne me reftoit pas d’autrgs chofes
a dire. Il{uffit que Mr. de T. recueillit 70 me-
{fures de pommes, uniquement des efpéces
eétrangeres, {ur un efpzice de 2100 pieds quar-
r§5'qui fait l]a quinzieme partie de notre pe-
tit arpent.
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DESCRIPTION.

Comme perfonne n’ignore la forme de cet-
te plante , & qu’il a été fait mention ci- deifus de
{es varictés , quant a la tige & aux branches, &
Poccalion de quelques elpéces dont on a par-
le, je ne parlerai que de la fleur & des bayes.
Les fleurs ne {e refltmblent pas non feule-
ment par la couleur, ui quelquefuis par la
forme, mais aulli quant au tems ou elles {&
font voir, puifquil y en a quelques unes,
peu a la virite, qui paroiilent en Juiller, d’aun-
tres en Aohit, méme en Seprembre. +Les unes
tombeuntde bonne heure, de meme que les bayes,
& dautres {ubfiftent julqu’au tems de laréeolte
& paroiflent plus ou moins én abondance [ui-
vant année. Mr. F, recueillit en 1771, {uy
moins de trois arpens, pres de §0 {acs deces
bayes, & en 1773 prés de 30, {ur une pla-
cc ou l'on auroit pi planter ro melures de
pommes cutieres : une plante lni en donna {ou-
vent un chapeau plein. -

Je renvoye a parler des femences, de I'a-
vantage qu'il y a de les {emer, & de I'cau de
vie qu'on tire des goufles, quand il en {era
tems : je me contenterai d’obferver encore ,que
les tiges des. pommes de terre communes n’ont
“ordinairement que deux a trois pieds de haut,
mais que les tiges des pommes- qui viennent
de femences, de méme que celles des angloi-
fes, & des hollandoifes, a fleur bleue, s’é¢levent
afix julquwa fept pieds & degli.- Quant a ce

4
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que Ludwig avance, que les fleurs font de
la méme coulecur que les pommes, il {e trom-
pe en cela, comme en bien d’autres chofes,
puifqu’il y a par exemple des pommes de ter-
re blanches & rouges qui ont la fleur bleue ,
& ainfi de quelques autres.

DELA CuLTURE®DU TERRAIN,

Tl n’en eft aucun qui ne foit propre aux pome
mes de terve, a la referve des terrains maréca-
geux & ou I'ecau croupit. En général, quoique
trop de fecherefle n’accommode pas les pommes
de terre & qu'une humidite modérée leur coh-
vienne, cependant pour peu qu’elle foit trop.
abondante, elle leur eft nuifible, L’on ne croi-
roit pas aifement qu’elles puflent s’en paffer &
véuflir dans le fable pur & le gravier, c’elt pour-
tantce qu'on a vt arriver avec les pommes de
terre d'Hollande , dont nous avons parlé plus
haut, ce qui eft d’autant plus étonnant que ’on
croyoit que cette efpéce demandoit plus par-
ticulierement un terrain gras, ° : |

Je rapporterai ici un fait bien réel, mais trés
furprenant, Un Bourgeois de R. planta au prin-
tems de 1771 des pommes de terre dans des
terrains que la ville leur avoit concédés, fans
autre engrais que celui des latrines qui n’étoit
pas canfume : il planta entr’autres des pommes
de terre dans un petit terrain, fur le bord du lac,
qui wétoit que du pur gravier : il m’écrivit au
mois d’Aofit, que les pommes de terre qui
avoient cr dans cg terrain & qui étojent de la
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meéme efpéce que les autres, y avoient miri trois
demaines plutot quatlleurs @ il m’en demandoit
la raifon : il ne s’en préfentoit pas d’autre que
la chaleur qui agiffoit plus puifamment fur
ce gravier, mais quand je réfléchiffois que
cette chaleur avoit fait un tort confidérable,
dans ce tems-1a , 4 toutes les autres pommes de
terre, non {feulement dans les graviers, mais
dans des terres fumées, & non fumees, il falut
en chercher une autre raifon, & je crus d’en
avolr trouvé deux bien oppofées: 'une étoit
la chaleur qui avoit agi puiffamment {ur ce
gravier par deflus : & lautre étoit 1’ean qui
s'étoit filtrée par deflous & qui avoit tempéré
la grande chaleur de 'engrais : Ceft ce que je
lui écrivis. Quelques {emaines apres, je trou-
vai par hazard, dans une defcription de la
Tartarie orientale, improprement appe'lée Si--
bérie, que pres de Yakoutsk, qui en eft la
capitale, on ne {cmoit le troment qu’en Juin,
& qu'il y mariffoit en {ix {emaines, ce qui
venoit'de ce que dans ce pays, quoi que tres
froid, la chaleur y eft plus grande en été que
dans des pays plus.tempérés , & que les ter-
res n’y dégelent jamais a plus de 10 pouces de
profondeunr, en forte qu'elle tournit aflfez de
fraicheur & d’humidité, pour moderer cette
grande chaleur ; de ces deux caufes combinées
réfulte la promte maturité : je fus ainfi éga<
lement furpris & flatté de voir ma conjecture
juftifiée. . Tl paroit donc démontré queles pom-
mes de terre exigent dela chaleur & de 'humi-
dité comme étant tout ce qui peut leur étre

]
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le plus avqtlmgeux. L’on en plante dans des
terres fortes , meme argllleufcs , ou clles xc,uf
{iffent aflez bien, pourvl que la terre ait €té
auparavant ducment préparée & ameublie,
parce qu'elles veulent avoir la liberté de s%¢-
tendre, & que lcurs vacines délicates ne pour-
rolent pas percer une terre tenace : elles don-
nent dans ce cas, & pourva gu'elles ayent
été plantées 2 une profundeur convenable ,
d’affez gres fruits, parce qu'elles trouvent af-
fcz d’humidité pou;. leur accroifement s elles
n'en donnernit pas en {I grande quanti:é, mais
fort ramailéces, & formant comme des groupes ,
ainfi qu’on le voit aux aurres.

Certe oblervarion m’a fait neitre la penfée
qu'il faudrois “Z:ycr de plantec des possines de
serve de Pefpece! ol it mz.’m/e0 deiis des terves de cette
- mature , mais médiocrement travaillees, par ce

qu’elles forment, comme on ’a dit, un till
{erré de vacines & de petites pouuines , outre
une infinité d’autres beaucoup plus petites de
la grofleur d’un pois & par la inutiles. - Peut-
étre que celles - ¢l , avec toutes les racines {u-
parflues , ne lerotent paspnodul es, & que les
bonnes en dcwcndrment plus grofles.

Quant au terrain, il W’y en a inconte(ta-
blement point de melileur qu'une terre nou-
vellement défrichée, ni qui produife une quan-
tité inéfruyable , méme fans angrais; les ma-
rais méme y font tres propres.

Les Irlandois pratiquent un forfe dela hrgeur

de (ix pieds au tour de leurs plantations’pour faire
€conlet les mux enfuite ils partagent leur teg-
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rain en planches larges aufli de {ix pieds, comme
daus lcs jurdins, & {éparées par des foflés larges
& protonds de trois pieds, & jettent la terre {ur
les planches: quoi que cette terre foit aflez
legere, ils ne s’en contentent pas, ils y me-
lent encore des branches d’arbres & de brouf=
failles hachées menu: gelt ainfi qu'is préma-
rent de valtes tervains, déja en automne, qui fe
trouvant fecs au printems, ils y plaatent leurs
pommes de terre qui rapportent d’une municre
furprenante, au bout de detix ans ils conver-
tilent ce terrain en prés & en champs, & en
préparent d’antres de nouveau, de la maniere
que nous venons de voir. De-la.vient yue
ceux qui affcrment des terres paycroint beau-
coup plus pour une ou il y aura des terrains
neuts qui wauront pas été.détrichés ou tra-
vailles depuis longues annees, que pour une
terre d’ailleurs beaucoup meilleure, parce que
leur principale attention {e tourne vers la cul-
ture des pommes de terre comme fuilant pref-
que leur unique nourriture, '

LD’on a fait & Zurich un effai a peu pres (Pm-
blable de la méthode irlandoile qui a alez
bien réuth. L’on prit dans un marais un
terrain de §000 pieds quarres, c'eft-a-dire la
huitiéme partie d'un grand arpent. L'on y
fit des foflés, & de la terre qu’on en tira on
en fit 2§ grands tas. Quand la terre fut {éche,
Pony planta {ans beaucoup de fagon des pom-
mes de terte. L'année {uivante, Pon mit deflus
da terre du deffous qui étoit neuve & qui don-
na de nouveau du fruit: cela alla jufqu’a 107
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quintaux. Quel prodigieux produit pour un
{i petit terrain ! Enfin, aprés que les foffes fu-
rent’ {ecs, on convertit tout ce terrain en
- prés. ‘
Les'pommes de terre réufliffent trés-bien fur
la pente des collines; elles y muriffent plutot.

En un mot, 2 ce quun Anglois affure, la
meilleure terre pour elles ne doit pas étre
trop forte, ni trop légere, nitrop, bien moins
encore trop peu meuble; ni trop grafle, ni
ttop maigre, ni trop plate, ni trop en pente,
mais cependant un peu ; ni trop {eche , ni trop
humide. : . ‘

Si toutes ces qualitcs ne (e trouvent pas
réunies, il elt toujours poflible de remédier
aux plus grands difuuts, {avoir 4 la trop gran-
de humidité, aux marais & aux eaux croupifs
fantes, & de corriger les autres détauts pag
des moyens contraires. |

Des ENGRATIS.

Il faut les choifir firivant la. nature du ter-
rain , ou plut6e les prendre comme on pent les
avoir. Le tumier de vaches convient aux rer-
resfeches & legeres; celui de cheval aux terres
forees & froides, car il ne vaut-rien dans les an-
nées {cches, & les terrains graveleux & fablon-
neux : dans les années chaudes il fait plus de
mal que de bien. Le fumier de brebis eft le
meilleur de tous, mais comme il eft chaud,
il conviendroit de le méler. Je n’ai point fait
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d’expériences {ur les vertus de la marne, du
gyps & delachaux : cependant L. atlure que cel-
les qu’il a faites avec la chaux lui ont {1 bien
réutli, qu’un champ fur lequel il en avoit ré-
pandu luiavoit rapporte la premiere année peu
d’herbe, {oit fenille a la vérité; mais dautaie
plus de pommes & plus grofles que Pannée
{uivante , chaque planche engraiffée avee de la
chaux lui avoit rapporte trois fois plus que
celles qui Pavoient été avec du fumier de bre-
bis. Le tan de deux ou trois ans bicn con-
fumé fait merveille dans les terres fortes;
car outre la qualité d’engrais, il y en a une
autre bien importante, celle de rendre & d’en-
tretenic la terre plus meuble.

Mais convient-il d’employer le fumier frais ,
ou bien coufumé? & mon avis, il faut {e ré-
gler {ur la nature du terrain; prétérer®le fu-
mier confumé pour les terres légéres, & le frais
“pour les terres fortes , & méme le fumier paillé
afin de les ameublir. Iy a‘des perfonnes méme
qui fe donnent la peine d’envelopper chaque
pomme de terre, chaquelmorceau, d’une poi-
gnee de paille, loriqu’ils les meteent en terre.

Mais de tous les engrais, il n’en eft poing
de plus puiffant que les urines & Pégout des
fumiers : autli dans le canton de Zurich, par
le {oin qu’on y ad’en faire ulage, a-t-on faic des
profits incroyables : mais commetl n’clt que trop
tort, il faut Pemployer avec beaucoup de cir-
conlpection; car dans les tems lecs & en cté,
il {eroit trés nuifible, i lon n'y méloit pas
de Peaw, quoique quelque tems apreés, il ma-
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nifelteroit {a vertu : mais §’il s’agit de le répait-
dre {ur le terrain qu'on deltine aux pommes de
terre, comme cela ne e fait qu’en automne &
en hvvcr, quil a tout le tems de smolbhr
pendant cette derniere faifon & de pénérer
eeulemcnt par tout, 'on sappercevra le prine
tems & Uéeé fuivant de fes prodigicux eitets.

La fuye, lcs balayeures & ies boues des
rues font excellentes, ordinairement celles.ci
font melées de fiente, d’urive &c., & par con(é-
quent tres propres-a fertililer & ameublir les
terres.

Les chiffons de laine qui ont ees deux qum-
lités , etant du regne animal, {eroient ce qu’il
y auroit de meilleur; mais parce quil welk
pas aife de g’en procurer en qmumtc , CC ne
doit pas etre une raifon de les négliger & de
les ‘lalMer perdre. Ayant obfervé qulelles vée
pandoient une fort mauvaile odeur quang on
les hachoit menu, avant de les répandre {ur
Ja terre, je prélume que cette puarnteur POUL-
"roit €carter les louris, les vers & femblable
vermine & les empécher de faire de (i grands’
dégats dans les pommies de terres, comme cel
elt arrivé les deux étés padés qui ont {(té
i fecs.

Je crois aufli qu'il feroit trés A propos de
faire dans cette vue, de méme que pour aug-
menter la fertilité, ce que bien des gens pra-
tiquent avec le plus heureux fucces quand ils
veulent {femer leurs grains, ce {eroit, de lail-
{er tremper au printems pendant vingt-qua-
tre heures dans de ’cgout de tumier, les mot-
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teaux qu’ils veulent planter , de les lailfer {¢«
cher, & les mettre enfvite en terre.

Peut-étre pourroit-en craindre que cela ne
fit contrater un mauvais golt aux pommes
de terres: je ne le penfe pas, car elles ne
font attaquées principalement par les {ouris,
que parce que celles-ci ne trouvent rien d’au-
tre a manger dans le tems on on les plante.
Je ne crois pas auffi-que ce mauvais goit
puifle {fe communiquer aux petites racines &
- aux petits fruits qui en fortent; car la pom-
me plantée {e confunte & difparoit.

A propos des engrais, je dois ajouter qu'’ils
peuvent étre ailément trop forts. Je raporte-
rai 4 cette occafion ce quun cultivateur trés
intelligent de Zurich m’a mandé; c’elt qu'ayant
planté des pommes de terre dans une terre
excellente , qui de plus avoit été bien fumée,
dans Iefpérance d’avoir une tres riche récolte
fuivant les promefles de Mr. du Hamel, &
de retirer huit a neufcents pour un: la gran-
deur & la force des tiges la lui firent cfperer,
mais a peine rendirent-elles deux douzaines
de pommes. Effectivement, je fais par mon
expérience qu’il faut connoiwre les différen-
tes efpeces de pommes de terre; j'en ai ew
dans un jardin qui ont poullé des tiges
de fixa fept pieds, mais qui donnérent trés
peu de fruits, la plapart perits, tandis que
dautres plantées dans uu terrain médiocre-
ment fumé , mais hien cavailie, avoient pro-
duit davantage: ce tut le contraire avec dan-
tres. L’expérience m’a aufli apris qu’a la ré-
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ferve des pommes de terres hollandoifes ( qui
demandent d’etre plus étudiées ) toutes les
efpéces blanches & jaunes demandent une
tetre de jardin , bonne & un peu humide,
tandis que les rouges qui réuflifient & mer-
veille dans les champs ordinaires & qu’on de-
vroit preférer pour cette raifon, nec donnent
que de la fanne dans les jardins & autres
bonnes terres.

DE LA PREPARATION DU TERRAIN.
§’il y a une plante qui demande une terre
parfaitement bien travaillée & qui récompenfe
richement le cultuvateur de {es peines, ceft
fans contredit la pomme de terre.
~ Rien n’elt plus commun dans la partie frana
goife du canton que ces cultivateurs fuperfi-
ciels qui, fe repolant [ur la nature, §'imagis
nent qu’elle doit les traiter aulli favorgbles
ment que ceux qui Paident de leurs {oins &
de leurs travaux. o
Quand la ville de N. exerga, avec tant de
munificence, fa charité envers fes pauvres
au printems de 1771, & que non {eulement -
elle accorda a chacun d’eux un terrain, mais
de plus leur diftribua, pour les y planter,
des pommes de terre qu'elle avoit fait venir
a grands fraix des pays étrangers, n’ai-je pas
vu la plipart de ces .gens aimer mieux cndu-
rer la faim, ou platot vivre aux dépends des
autres, que de tirer parti de cetre conceflion
genérebfe? Il y en eut, il elt vrai, quelques-
uns
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uns qui en profitérent , mais comment? Ils
{e contentérent de tracer avec la charue des
{illons de trois pouces de profondeur, d’y
jetter par tas les pommes de terre {ur lefquel-
les ils renver{érent la terre des autres fillons,
{ans aucun engrais, fans les bucter, & fans
autre {oin quelconque ; aufli arriva-t-il que
Pautomne {uivante ils n’en retirérent que trois
ou quatre pour une: alors ils en conclurent
que la culture des pommes de terre ne valoit
rien, qu'ils n’y retourneroient pas. Jelpére
que on n’aura pas a reprocher a mes com-
patriotes allemands une conduite {1 pitoyable ,
{i ridicule & méme {i repréhenfible.

Mr. de R., ce zélé cultivateur, avoit alors
planté des pommes de terre de la meilleure
elpéce toutes entieres ;, mais il avoit fait au-
paravant renverler le terrain 'automne de 1770.
Il donna un {econd labour en hyver, quand
la gelée le lui permit; & au mois d’Avril de
1771 , il fit pader de nouveau la charue &
planta {es pommes. Il fit la plus belle récolte
& pour la quantice & pour la grofleur. Une
autre petfonne fit la méme chofe en n’em-
ployant que des yeux & reuflit encore mieux,
bien entendu que Pun & Pautre n’épargnérent
pas Vengrais neéceflaive.

La méthode qu'on {uit en Suéde o l'on
recucille quarante pour un, a ce que Alltrom
affure, elt de labourer profondément d’abord
apres la moiffon le terrain qu’on laifferoit {ans

cela repofer, pour y planter le printems {ui-
vant les pommes.

v772. 1. P, \ K
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Plufieurs auteurs, méme les Anglois, con.
{eillent de planter les pommes de terre, {uivant
Ia maniére de Tull, en lignes {fufhfammens
efpacées , pour quon puifle y faire pafler en
été la charue de tems en tems, alléguant que
par ce moyen on remue la terre, on butte
les plantes & on détruit les mauvailes herbes ;
mais je w’aprouve pas tout a fait cette mé-
thode, par la raifon quon ne met pas les
pommes aflez profondément en terre, & qu’on
ne peut pas manquer de déchirer les petites ra-
cines qui s’étendent dans les intervalles quand
les plantes {font a un pied de diftance 'une
de lautre, par conlequent on détruit les pom-
mes qui commencent a {e former, méme Pef-
pérance d’une production ultérienre. Dans ce
cas, on buttera a la vérité douze pouces en
longueur dont dix deviendroient inutiles, com-
bien plus i, comme on devroit le faire, on
plantoit les efpéces communes & deux ou trois
pieds de diltance, alors cette terre buttée nc
feroit aucun bien a la plinte, & celt cepen-
dant a la fréquente réitération de cette opéra-
tion qu’on doit principalement attribuer, 4 cc
qu'aflure Mr. de T., la grande multiplication
des pommes & leur groflfeur. Il y a encore
une autre obfervation a faire, c’eft que com-
me il y en a plufieurs efpéces qui pouflent
leurs fruits julqu’a la {uperficie de la terrc &
méme au deflus , leurs racines reftent tou-
jours couvertes & garanties de lardcur du
{oleil : enfin que la récolte {& fait avec moins
de peing, & quwil n’en refte pas tant en terre.
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Si 'on ne vouloit pas {e donner la peine de
preparer {eparément chaque creux, I'on pour-
roit faire ce que les plus habiles cultivateurs
font au pays de Vaud, ceft-de fairc un fofl¢
protond avec un outil qu’ils nomment effarde,
d’un bout du champ a Pautre en largeur, &
de continuer a taire ces folfés parallelement &
a diftances égales. Sila plantation devoit étre
confidérable , le moyen d’expedier Pouvrage
avec plus dg célérite & d'exaditude {feroit
d’employer trois perfonnes: la premiere & la
plus forte devroit faire le fofl¢ 5 la {econde, qui
pourroit &étre un enfant, jette un morceau
de pomme de tetre dans le lieu & 4 la dif
tance qu’on lui indique; latroifieme, qui pour-
roit &tre une fcmme on une jeune fille, cou-
vre le morceau avec une poignée de fumier
{ur lequel elle jette la terre du foflé, enforte
que ces trois perfonnes ou deux feulement ,
{i une {cule exécute les deux dernieres opé-
rations, peuveut planter un arpent enticr en
trois jours. Le {eigneur de D. m’a afluré que
par cette méthode deux perfonnes ont planté
un arpent dans deux jours, au lieu que pour
‘des creux il lui falloit trois perfonnes & qua-
tre jours.

Lon dira 1°. que de cette maniére Uon fait
des fofles, comme dans la précedente, qu’ain-
fi les mémes objections {ubfiltent. Nullement;
car, par cette méthode on ne couvre pas de
terre tout le foffé , mais feulement les pom-
mes dont chacune {e trouve ainfi buttce {ur
le champ. L’on dira 2°. que cctte maniere eft

\ E 2



& ]
68 INSTRUCT. SUR LA CULTURE

trop pénible & trop couteufle, & ceft Ja I'ex-
cufe de la plipart des paylans. Je n’entre-
prendrai pas de convaincre ces gens-la par des
raifonnemens qu’ils ne pourroient ou ne vou-
droient pas comprendre, mais je leur con-
{eillerai hmplement de chercher a decouvrlr
par eux-mémes en §'y prenant, comme je vais
le dire, quel eft le procédé le plus raifonna-
ble: dhailleurs l'exemple que je viens d’allé-
guer prouve le contmlrc

Je {upofe d’abord qu’un payfan ait du gout
pour le travail , qu’il ne {e croye pas EXCEPLE
de la fentence que Dieua Jpromoncée, favoir,
que chacun mange {on pain & la {fueur de fon
vifage, & qu'il seftime heureux de pouvoir
gagner de bons falaires en travaillant pour
dautres; qu'un tel homme , dis-je, prenne la
peine de faire un compte de fes travaux, de
fes journées, comme §'il avoit travaillé pour
autrui, & qu’'il voye a quoi e monteroit le
‘compte quand la récolte {eroit venue, & ce
qu il auroit a demander, enfuite qu’il calcule
a quoi fe monte la valeur des pommes de
terre quon a recueillies. Sicette valeur n’ex-
ceéde jpas de beaucoup la fomme de fon comp-
te , il faut qu’il ait été exceflivement malheu-
~reux ou mal adroit.

Il en eft dantres qui veulent memger trop
le terrain & qui plantent leurs pommes a un
demi pied tout au plus de diftance Pune de
Pautre 5 c’eft une économie ruineufe , & qui
n'elt que trop generale. Quand la terre elt
bonne, qu’elle eft bien travaillée, il faut don-

-
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ner au moins deux ou trois pieds de diftance
a chaque pomme de Velpece ordinaire, mais
il en faut donner quatre ou cinq aux angloi-
fes , aux hollandoiles &c., les racines ont
alors toute la libert¢ qui leur convient de §’é-
tendre & de former des pommes; celles-ci
leur tour poufleront d’autres racines qui pro-
_duiront de nouveaux fruits que rien n’empeé-
chera de croitre, en {orte que l'on {e trou-
vera bien pay¢ de la plus grande étendue de
terrain qu’on leur aura donné : mais que peut-
on efpcrer lorfque les racines font {errees,
s’entortillent & {e dérobent mutuellement leur
nourriture. Ceft-13 une vérité démontrée, non
feulement par le bon fens, mais aufli par
Pexpérience a Pégard des arbres, des vignes
& de toutes les autres plantes.

Lexpérience nous aprend aulli que des pom-
mes ‘de terre dans une terre excellente, bien
travaillée , bien fumée, wve donneront que de
la fanne {i elles ont ¢té plantées trop {errées,
au licu qu’en les elpagant convenablement,
les {ucs nourriciers {e portent aux racines &
¥ forment des fruits en quantite.

L’on veut aulli quelquefois économifer fa
peine en plantant peu profondément; lon §'i-
magine avoir beaucoup fait en les plantant a
fix pouces de profondeur, quand il auroit falu
le faire 4 dix a douze pouces {uivant la qua-
lit¢ du terrain, non feulement pour la raifon
qui vient d’étre alléguée au fujet de la dif-
tance, mais aufli parce que cette profondeur
les mct & Pabri des ardeurs du}*{blcil & dels

E 3
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fécherelle, & les garantit des gelées du prin-
tems & de Pautomne. 1l en réfulte de plus un
grand avantage, c’elt que ce terrain etant
plus profoudément travaillé en {era d’autant
plus propre a d’autres producions, mais il en
{era parle plus bas.

L’on a encore d'antres méthodes de planter
les pommes de terre/ qui ont aufli leurs par-
tifans, mais qui n’en font pas moins mauvaifes.

1°. Celle de faire des trous en terre avec
un piquet ou plantoir de fer, nommé en quel-
ques endroits paufer, pour y jctter les pom-
mes. Je ne congols pas comment cette idée a.
pu venir dans la téte de quelqu’un; car {ans
confidérer que ces trous ne peuvent étre ni
aflez profonds , ni aflez grands, il {aute aux
yeux que la terre qui n'étant pas travail-
lée n’elt dcja pas aflez meuble, le devient en-
core motns ,. parce qu’en enfongant le piquet
on comprime celle dont il prend la place, on
la durcit, on augmente I'obftacle a I’expan-
fion des racines de la plante & a fon accroifl
{fement. '

2°. De femer {ur terre les pommes de terre,
& de les enterrer en y faifant pafler la charue:
cette méthode, Jen conviens, eft bonne en
quelques cas par raport aux grains, mais il
elt claiv, par cc qui vient d’etre dit, qulelle
ne vaut ricn pour les pommes de terre.

3°. De les {femer, fuivant la maniére ordi-
naire, en {illons qu’on recouvre par un autre,
mais il elt ail¢ de {eutir corbien cette manicére
eft défectuente; il taut Pabandonner i ceux
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qui aiment mieux {e contenter d’une petite

& chetive récolte, que de s’en procurer une
q

trois ou quatre fois plus abondante en fe don-

nant un peu plus de peine.

Du cHOIX DES POI\IMES OU DES
MORCEAUX.

Jai bien des chofes a dire la-deflus: a cet
Lgnd il régnoit ci-devant une parfimonie dont
a la longue on a reflenti les mauvais éfets.
L’on étoit dans Pidee qu'il {uthfoit d’employer
les plus petites pommes pour {emence, &
quon pouvoit ainfi garder les plus gwﬂcs pour
lon ufage. Il y a quelques années qu’ayant
vu battre des bleds fur la fin d’Aoiit, & ob-
fervé combien ces bleds étoient fales & ché-
tifs, je fus frapé de Pabfurdité de la conduite
des paylans, quand leur ayant témoiginé mon
étonnement, jerequs pour reponfe que ce wé-
toit-la que des grains pour femer. ]eus bc*m,
leur rcprefenter que des grains chetifs n’en
pouvoient produite que de chétifs; que la
graine des mauvaifes herbes ne pouvoit {er-
vir qu’ a les mllltlp[lcr, qu'un grain produi-
Foit a peine un €pi, & que de bons grains
produiroient des épis plus forts, des grams
plus p'lrf'uts & en plus grande quantité : je
prechois a des fourds, & celt ici que pou-
voit s’apliquer le proverbe allemand qui dlt,
qu’il et impoffible de {e rendre {ecourable
celui qui ne veut pas. {fuivre un bon confczl
Uependant Pon nvaflure que l'on commence

E 4
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a ouvrir les yeux dans la partie Allemande
du canton , que P'on choifit les plus belles pom-

mes pour planter , & que des plus petites 'on
en nourrit le bétail. |

DEs MORCEAUX ET DES YEUX.

L’ufage seft enfin établi en pluficurs en-
droits du canton Allemand o Pon sadonne
a la culture des pommes de terre, de n’em-
ployer plus les entieres pour planter, mais
feulement les morceaux : mais dans le pays
de Vaud, les payfans {ont tellement obftinés
a {uivre la premiere de ces méthodes, que je
ne puis m’empécher de raconter ¢g qui arriva
le 14 du mois de Novembre 1772.

Javois fait part de plufieurs efpéces étran-
geres de pommes de terre au St. R. de R., trés
zélé & tres intelligent cultivateur. Un homme
qui avoit envie d’en cultiver vint le trouver
.le méme jour, & demanda a en acheter dix
mefures. Mr. R. lui demanda {i c’étoit pour
{on ufage domeftique; non, lui répondit ’au-
tre, c’eft pour planter. Mr. R, qui devina ce
qui en étoit, lui demanda combien d’arpens

il vouloit y deftiner: comment? arpens, lui
répliqua Pautre, fi je ne mets que trois pom-
“mes dans chaque trou, mes dix melures ne
prendront pas grande place. Non, mon cher
ami, lui dit Mu. R., ne parlez pas de trois
pommes dans un creux, mais d’'une pomme
dans plulieurs creux: l'antre crut qu’on vou-
loit {e moquer de Iui: mais Mr. R, lui ayant
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expliqué la chofe & afluré que les pommes
qu’on lui vendoit lui étoient venues par cette
méthode , cet homme le remercia de {on inf-
truction & n’en acheta pas moins les dix me-
{ures, difant quil vouloit en faire part a [es
voifins, de méme que de ce qu’il venoit d’a-
prendre. La-deflus Mr. R. lui fit prefent de
quelques graines pour {emer.

Morceaux & yeux {ont en quelques cas {y-
nonimes, en d’autres non, Quand les pommes
de terre ne {ont pas groffes & ont cependant
beaucoup d’yeux , enfoncés comme ils le font
frequemment , ils ne peuvent guéres &tre {é-
parés qu’en coupant la pomme en morceaux;
mais {i la pomme eft grofle & merite d’etre
mangée, on enléve Pecil de la méme maniere
quon enléve 'ceil ou la mouche aux pommes.

Et meme {i la pomme eft aflez grofle & de
Pefpece de celles qui font liffes, fans tuber-
cules, on les pele comme on fait les pom-
mes, oi coupe la peau en autant de mor-
ceaux quil y a d’yeux, & on les plante: ils
donnent alors des plantes aufli grofles & aufli
fortes, & des fruits en aufli grande quantité
& aufli gros qu'autrement.

DES BOURGEONS, POUSSES QU FIE-
| LEULES.

L’on fait quau printems les pommes de
terre pouflent ou montent, comme on dit,
de méme que les raves & bien d’autres plan-
tes [uivant lc degré de température du lieu ou
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on les garde. Mr. I, avec qui je m’¢tois {fou
vent entretenu de ces matiéres , remarqua au
printems que plufieurs de {es pommes avoient
deja commencé a pouller au commencement
de Mars: il fit plulicurs expéricnces avec ces
poufles ou bourgeons julqu’en Juillet; ces.
bourgeons, comme on fait, {ont de la grol-
feur d’une plume de pigeon , blancs, prefque
creux & point compactes : il enleva ces yeux
d’on partoient ces bourgeons, coupa ceux-ci
en trois ou quatre morceaux qu’il planta. Au
bout de huit jours leur couleur changea, ils
groflirent & pouflerent autant de tiges & aufli
fortes que les autres plantes provenues de
morccaux; elles fleurirent aufli bien & pro-
duifirent quantite dec beaux & bons fruits : la
{eule difference qu’il y eut fut que celles plan-
tées au mois de Juillet ne donnérent pas des
fruits aufli gros. . o

Ces expériences répétées & toujours avec
fucces lui ont fait prendre le parti de planter
cette année-ci une trés grande quantité de ces
bourgeons; bien plus, de chercher a s’en pro-
curct beaucoup, {oit en tranlportant les pom-
mes de terre qu’il deltine a faire {es planta-
tions dans un lieu plus chaud , {oit en les te-
nant en terre dans une cave, {i 1" place ne lui
manque pas, les unes a coté des autres, ain
que cela {c pratique avec les autres plantes de
jardin, puilqu’il ne s’agit pas ici de les faire
‘croitre, mais {eulement dc les faire poufler;
enfuite quand le tems {era venu, il les plan-
tera. Il w’elt pas-doutenx qu’ou ne gagne bean.
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coup d’avance par cctte méthode, & qu'on
wait des fruits de meilleure heure.

Cela cft d’autant plus probable que®les el
peces hatives pouflent plutdt que les autres;
nous venons d’en avoir la preuve. Mr. F. me
marqua vers la fin de Décembre dernier, qu'il
avoit tenu {ur fon galetas des pommes de Vel
pece la plus hative de celles qu’on lui avoit
procuré : le lieu ¢toit tres fec & certainement
pas trop chaud, puilqu’il ¢toit tourné an nord:
les pommes nonobftant y avolent commencé
a pouller. |

Un des membres de cette République, des
plus diltingués par fon zéle patriotique, a fait
le printems dernier la méme découverte &
avec un égal {uccés. En géneral il a et¢ ob-
{ervé quun ccil produit plus de fruits & plus
gros qu'une pomme entiere, & de plus, que
Pecil d’une grofle pomme ‘en produit de plus
grofles, & que Pectl d’une petite en produit
de plus petites; d'ou il {uit que les pommes
grofles , faines & peflantes, doivent étre choi-
fies de prétérence, & leurs yeux employés a

faire des plantations.
La force végétative elt (i grande dans les

pommes de terre , que lorfque la {feve ne peut
pas {e porter aux racines, {uivant {a deftina-
tion, pour y former des fruits, elle {e porte
agit d’'un autre coté; je vais en donner
un exemple.
~ Au mois d’Aodit 1771, il {e trouva dans le,
jardin de Mr. F. une plante de pomme de terre
rompue a fleur de terre, mais non pas entic-
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rement : la féve, dont le cours vers les racines
fe trouya intercepté, {e mit & former quantité
de pommes petites & grofles autour de la cal~
fure & au deflus de la terre. Mr. G. qui pol-
{ede des beaux fonds de terre, & qui prend
de jour en jour plus de golit peur lagricul-
ture, avoit fait couper au méme mois d’Aofit
les tiges de toutes {es plantes de pommes de
terre dans P’idée que cette opération les feroit -
groflir, & les avoit fait jetter en tas avec d’au-
tres mauvaifes herbes. Quelques {emaines
apres, il remarqua en paflant prés de 12 que
ces tiges avoi¢nt pouflé des pommes vers la
naiffance des branches: il en vit aufli pluieurs
de cette efpece aux plantes qui étoient fur
pied. Je ne crus pas qu’elles valuflent quelque
chole, mais comme Mr. de T. aflure qu’ayant
plant¢ une couple de poignées de ces pommes
que je lui avois envoyées comme une curio-
fité, (elles ¢toient a fleur bleue , par conféquent
de Pelpéce hollandoile ) il en avoit recueilli
denx mefures: ¢'il ne {e trompe, ce {erois
une f{ingularit¢ trés curieufe qui mériteroit
d’étre Pobjet de nouvelles expériences. Ce
welt donc pas {ans raifon, il {femble, que
Mr. F. regarde les pommes de terre comme
des polypes du régne vegétal, & croit quiel-
les méritent autant notre admiration que cet
infecte d’eau qu’on peut couper, comine ‘on
fait, en autant de parties qu’on veut, qui de-
viennent enfuite chacune un nouveau polype;
car ¢fectivement 'on voit, par ce qui vient
d’étre dit, que ce fruit & cette plante peu-
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vent &tre traités au gré de la fantailie, qu'on
peut les couper, les planter, les tran{planter
comme Pon veut, & obtenir toujours une
plante parfaite , jufques-la méme que Mr. F.
vit I'eté de 1772 une feuille prelque rompue,
& comme une eflpéce de bourrelet autour de
la caffure ou il fembloit que de petites racines
alloient {e former ; celt dommage qu’il en
re[’m-la » & qu’il ne poufla pas plus loin cette
expcérience , mais on pourra la reprendre une
autre fois.

DEs SEMENCES.

Il y a plus de vingt ans qu ‘oblervant les
bayes ou pommes de graine qui viennent aux
plantes des pommes de terre , je demandal aux
payfans ¢ils ne fe fervoient Jamais de ces
pommes pour {emer, ils me dirent que non.
D’autres affaires importantes firent que jen
reftai-la, & je n’y penfai plus julqu’a ce que
je vis l’ouvragc de Ludwig, dans lequel il
clt davis qu'on en fafle Peflai, & dit que par
ceux qu’il avoit faits, il wavoit obtenu, ala
verité, que des pommes pas plus grofles qu’un
ccuf de poule, mais qu'il croyoit qu’elles grof=
firoient les 'mnées {uivantes.

Comme un des objets que j’avois principa-
lement en vue, ainfi quon a pu le remar-
quer , ¢toitde découvrir quelques elpeces tres
hatives: je crus ne pouvmr reuflic que par
le moyen des femences qu’on {emeroit en au-
tomne , de la méme maniére que cela fe pra-
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tique avec les autres femences de plantes po-
‘tagéres, mais je me fuis trompé : il eft natu-
rel de croire quon reuthroit en {femant me-
me en Aolc aufli-tot que les {emences {font
mires, parce qu'elles auroient le tems de ger-
mer , & mfwriroient de meilleure heure le
printems {uivant. Pendant tout le mois de
Sentembre de 1771, je<femai toutes les [e-
maines une douzaine environ de ces grains,
- quaparemment je ne couvris pas aflez de ter-
re, puilque je weus le printems {uivant que
quatre ou cing plantes; & comme j'en femai
at mois de Mars 1772, environ un dé a cou-
dre plein, celles-ci me réuflirent beaucoup
micux, puifque je fus obligé d’en traniplanter
le pius grand nombre, {or touten Juin. Jen
fis parc 2. pluficurs amateurs, mais malheu-
reulement le tems {ce qu'il fit avant & apres
arreta leur accroifiement & recula beaucoup
les plantes qui avoient réfilté a cetee {echerefle.
Mz, de T. n’en {auva que deux qui pourtaut
lui en produiflivent une melure, la moitié de
longues & lautre de rondes. Mr. F. {e crut
bien avancé quand il vit que' Ludwig , culti-
vateur {i cxpert, n’avoit en des pommes que
“de la grofleur d’un ccuf au plus & en petite
quantité , & que {es plantes a lui avoient {ept
pieds dc haut, & ¢ctoient du plus beau verd
en Novembre: il m’aporta méme le 10 de ce
_mois une pomme qui peloit une livre & quart
d’une plante qui n’avoit ét¢ femce que le
20 de Mai, & qui ne donnoit aucune apa-
rence de fruit le 20 Septembre. 1l {e trouva
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a la méme plante encore douze autres pom-
mes qui_pefoient de (ix a neuf onces: celles
qui avoient ¢té tranfplantées tard n’avoient
que quantit¢ de racines {ur la fin d’Aont fans
aucunes pommes encore, & d’autres {ur la fin
de Novembre en avolent bien cent quarante,
mais pas plus groflcs que des noifettes, tout
au plus que des noix: d’autres plantes de {c-
mence donnelent formnte-dcuﬁc livres de bel-
les pommes, & la vérit¢ dans un carreau de
jardin de douze pieds de long & trois & demi
de large.

Quelle pricieule decoumtc' Les payfans
du pays de Vaud qui, en grande partie, ai-
ment micux boire & manger que ;rnvmllcr,
qui cependant aiment bien les pommes de terre
quand ils peuvent en avoir aux dépends des
“autres, comme en peut donner des nouvelles
Mr. F., quim’affura que {ur un terrain de qua-
tre cent cinquante toiles quarrces il ne recucil-
lit que cing cent quarante melures de Berne,
au lieu de {ept cent cinquante qu’il en auroit
cu, {1 ces pavﬂms, voleurs dc nuit, ne lui
avoicnt ¢pargné une grande partie de la peine
de les tirer de terre: ces payfans, dis-je, pa-
roiflent 4 préfent {e borner abiolument au parti
Cden empluym pour leurs plantations que des
rejettons, des boutures & des {femences, puif-
que par-la ils peuvent ménager leurs pommes.

M. F. croit qu'il n’elt pas ablolument né-
ceflaive d’attendre que les femences foient par-
faitement mires pour les femer, quclies fe
miriffent apres avoir ¢te cueillies, comme la.
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pliipart des graines de jardin, mais je ne {uis
pas de fon avis; je crois plutét, comme je
Pai dit plus haut en parlant des pommes &
des bleds, que les {emences les plus patfaites
& les plus miwes produifent les meilleures
pommes, pour la quantité, la groffeur & le
gout. Ce qui me confirme dans mon opinion,
celt que les Anglois, quoiqu’il n’y ait pas
longtems que I'idée de mwltiplier les pommes
de terre par les {femences leur eft venue, s%a- -
pliquent {ur tout a renouveller les elpéces dé-
générées par cette méthode & cela ne pourroit
pas s'¢fectuer par des femences chétives, bien
moins encore par celles qui reftent dans la
pulpe des goufles; nous en parlerons plus bas.

Maintenant , apres avoir parlé des différen-
tes maniéres de faire des plantations, venons au
tems qu'il faut choifiv pour les planter.

TEMS DE PLANTER.

Aprés ce qui en a eté dit juloua préfent,
il n’eft guéres poffible d’ajouter encore quel-
que chofe, & de preferire des régles {lires 2
cet ¢gard; cela dépend de trop de circonltan-
ces. L’on aflure qu’en Suéde ou Pon fait d’af-
fez riches récoltes de pommes de terre, pays
i froid, Plon plante en Mars & méme en Fé-
vrier: cela ne paroit pas impoflible pourvu
que la terre ne foit pas gelée; car {i on les
plante a douze ou quinze pouces de profon-
deur, il faudroit que le froid fut bien excel-
fif pour qu’il leur fit du tort, puilqu’on voit

tous les ans que celles qu’on oublie en au-
tomue ,
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tomne, qui nc {ont pas a plus de (ix pouces
de profondeur , pouflent de nouveau, croifs
fent & donnent du fruit. Malgré ccla, je ne
vois pas l'avantage qu’il y a a pldntcr (1-tot,
dautant moins qu’il m’elt arrivé une chofe
dont je ne puis pas encore trouver Pexplication.
Ludwig croyoit que {1 ’on plantoit les pom-
mes de terre en automne, on les accoutume-
roit a la rigneur du climat, & quon pour-
roit s’en procurer des efpeces tres hatives: en
conféquence, jen plantai quelques unes en
Septembre Au printems {uivait elles paru-
rent trés belles, & continueérent a Pétre: je
ne voulus pas y toucher ni les deranger le
moins du monde, mais attendre lautomne
pour voir le {uccés en plein : mais quelle ne
fut pas ma furprife quand vers la fin ’O¢o-
bre je ne trouvai ni anciennes, ni nouvelles
pommes de terre, feulement une infinite de
racines , de rejettons, & de jeunes pommes
pas plus grofles que des noix, rouges & blan-
ches, les unes comme les autres. Je {ouhai-
terois fort qu’on répetat cette expérience, &
qu’on en fouillit tous les mois de Pété pour
découvrir la marche de la nature dans la fors
mation & Paccroilfement de cette plante.
Aulli longtems que le froid relte dans la
terre , il ne {erviroit de rien de planter les
pommes de boune hecure; {1 d’un coté elles
n'ont rien a craindre, de lautre elles n'ont
aucun accroiflement a efpérer, en {orte que
ce prétendu avantage de faire prendre de U'a-
vance aux plantes eft une illulion, Du refte,
1972, 1. P, ¥
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il nen faut pas conclure aufli qu’on fafle bieni
de tenvoyer la plantation jufqu’au mois de
May, comme bien des gens le font, pui{fqu’a-
vant ce tems-la les pommes ont le tems de
pouller & de profiter de toute la {eve du mois
de May: fi elles en étoient privées, ce ne
{eroit certainement qu’au detriment dela plante
& du fruit: celt a cette circonftance. qu’il
faut attribuer principalement, {elon moi, que
des pommes de terre ()’en excepte la plitpart des
elpeces hatives ) les unes donnent du fruit déja
dans le courant du mois d’Aofit, & d’autres
non, quoique de la méme efpéce, comme il
arriva a ces payfans de la Vaud. Voici ce
qu'il m’eft arrivé a moi-meéme,.

Ce fut en 1771 que je fis le premier effai
de planter des yeux & non pas des morceaux.
Le 6 d’Aott je vilitai une plante grofle, bien
nourrie, dont la fanne étoit trés belle, mais
je Wy vis pas la moindre aparence de fruit;
je crus que ma tentative avoit manqué, je ne
touchai pas aux autres qui {e trouvérent en
O&obre avoir produit plus de fruits & de
plus beaux que les autres, patce que dans une
plante vigoureufe la {eve d’Aotit déploye
toute fa fécondité : c’eft la raifon pour laquelle
le plus grand accroiffement {e fait vers 'au-
tomne , d’ou il fuit qu’il elt eflentiel A2 faire
enforte que les pommes de terre profitent des
{éves de May & d’Aoflt.

Une autre conléquence qui découle naty-
rellement , ceft qu'il faut f& régler fur la
gempérature du tems quand on veut planter
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en Mars ou Avril, afin que les premiéres cha-
leurs du foleil puillent mettre en mouvement
la {eve, & dilpoler ta plante a jouir de toute
Péficacite de celle du mois de May.

Du refte, il faut choiiir un tems fec pour
planter, parce que les pommes de terre [ont
aflez {ujettes a pourrir, au moins (0 le ter-
rain elt dailleurs humide & trop fumé,

AUTRES SOINS.

I.e ptemier & le plus néceffaire eft de dé-
truire les mauvailes herbes & de farcler le ter-
rain; cela doit {e faire de benne heute, d’a-
bord pour empécher les mauvaifes herbes de
{e multiplier , enfuite parce qu’on rilque
moins , pour peu qu'on ait d’attention, d’en-
dommager les petites racines & les germes,
celt pourquoi cette opcration demande d’au-
.tant plus de circon{pection qu’elle {e fait plus
tard.

ButTER.

 Jen ai déja parlé, mais je dois répéter que
plus on plante profondément les pommes,
moins il eflt nécellaire de les butter. Si Pon
n’a pas cu cette premiére attention, plus {ou.
vent fera-t-il néceffaire de répeter cette {econ-
de opération qui, a tout prendre, elt a pré.
férer, bien quelle coute plus de peine.

L’on peut aufli provigner les tiges comme
Pon fait la vigne; cela {eroit furtout expédient
lorfqu’elles ont cing, fix & fept pieds de haut,

' 2



82 INSTRUCT. SUR LA CULTURE

comme on 'a dit, mais il faut pour cela avoir
affez de place; car une pareille tige provignée
produiroit plufieurs plantes , & une quantité
de fruits a4 proportion.

Si ’on vouloit couper les tiges environ par
ie milieu au mois d’Aoiit ou de Septembre,
cela feroit bien, mais il faut faire cela avec
beaucoup de précaution ; certaines plantes,
de méme que certaines elpeces, font fujettes
3 changer de couleur a leurs fommités & 2
palir , Pamputation alors ne peut étre qu’a-
vantageufe a4 la grofleur des fruits: avec les
autres qui reftent toujours vertes, fucculentes,
& qui fleuriflent pendant dix 4 douze {emai-
nies, il faut de la prudence, & s’aflurer préa-
lablement par des experiences fi cette ampu-
tation favorife ou retarde Paccroiffement des
fruits. Quant i moi, je {uis entiérement de
Pavis quon devr§it couper & traniplanter
toutes les poufles latérales, les branches & les
tiges {uperflues, afin d’obliger la {feve de fe
porter aux fruits. |

L’on n’a fait jufqu’ici que peu ou point
d’ufage des pommes ou bayes qui renferment
les femences 3 Pon en a nourri les cochons
en quelques endroits , en d’autres on les a
aprétées a peu prés comme le faur-kraut ou
choux en compédte, on les a coupées avec
leurs tiges étant vertes, on les a pilées & mi-
{es dans des tonneaux par couches en les fau-
poudrant de {el : on conlervoit cela pour
£9u1_rlrir en hyver & méme pour engraiffer le

étail, :
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L’on verra ci-aprés l'idée qui m’elt venue
pour tirer de ces bayes un parti beaucoup
plus avantageux. ,

. Les tiges foules , pourvu qu’on les coupe
“etant vertes, fourniffent une excellente nour-
riture pour le bétail : {échces, il y a des gens
qui les employent pour litiere, d’autres qui
trouvent cette litiere trop dure les brilent fur
la place ; de maniére ou d’autre, cela fait un
engrais.

Dy TEMS ET DE LA MANIERE DE
- LES CUEILLIR.

Quant au tems, je diftingue. Je ne con-
{eille pas de faire la récolte en entier des el-
peces les plus hatives en Juillet ou en Aott,
mais de n’en recuecillic que {uivant le befoin;
car Pon fait par expérience q@e toutes les {or-
tes de pommes de terre continuent toujours a
croitre & a grollir julqu’a Parrivee des froids,
quoique les tiges le {fechent. |

Ceux qui ne regrettent pas leurs peines,
quand il s’agit de leur profit, les trouvent ri-
chement paygées, ’ils ont Pattention lorfqu’ils
auront befoin de pommes de terre , de ne pas
arracher toute la plante, mais de ne prendre
en la déchauffant que les plus grofles pommes
de chacune fans toucher aux autres, parce
que celles-ci continueront a groffir , & cela
d’autant plus que la plante eft plus déchargée.
L’on ne croit pas trop dire en aflurant que
par cette’ méthode la quantité des pommes.

F 3
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dont on 2 fait ufage {fera au moins remplacée.

Quant au tems qui refte pour faire la re-
colte, cela depend de plulieurs circonltances..
Si le terrain ou fe trouvent les pommes de
terre n’a pas beloin d’étre labouré. la méme
automne , on peut les y laifler julqu’a ce que
les froids vous avertiflent d’en faire la récolte:
mais fi ce terrain doit &tre enlemencé, on
doit {e régler en conféquence. En général,
on conleille aflez de {femer les grains de.bon-
ne heure, quoiqu’on s’en foit mal trouveé 'au-
tomne de ¥772; ainfi Pon peut. renvoyer
les {femailles julgu’en Octobre. Jai v labou-
rer & {emer vers la mi-O¢obre en plufieurs
endroits qui ne {ont pas les plus tempérés du
canton , & méme encore plus tard: je ne crois
donc pas qwil y ait du danger a renvoyer la
récolte des pommes de terre julqu’a ce tems-
12, {urtout fil'om fuit mon confeil, favoir de
les planter dans un tems 'qui leur donne l'a-
vantage de profiter de toute la {eve de May.
Tl fant cependant bien faire attention au tems,
car quand lautomne a eté fort pluvieule &
qu’il faudroit ferrer {es pommes humides,
elles pouriroient infailliblement, ou en lieu
airé germeroient d’abord. L

Quant aux inltrumens pour tirer les pom-
mes hors de terre, il importe fort peu quels
quils foient, cela dépend du plus ou moins
de profondeur ou elles {e trouvent.

Je confeille d’autant meins de {e fervir de
1a charue que je me fuis déja declaré contre’
1a méthode de ne femer qu'a quelques potis
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aes de profondeur; car de cette maniere 1l en
refteroit la moitie & plus en terre. |
Quelques perfonnes {e {ervent de la pioche,
dautres d’une grofle péle 5 chacun peut {@
{ervir de Vinftrument qu’il jugera le meilleur..

DE v a MANIERE DE LES CON-
SER Y E R.

La plus ordinaire eft de les conferver dans
Ta cave ou dans des creux, comme cela fe
~pratique pour d’antres productions: mais la
principale attention qu’on doit dvoir elt de
les mettre dans un lieu {ec & de les garantir
de la gelee.

Les caves {font ordinairement plus ou moins
humides; par cette raifon elles {ont {ans con-
tredit trés propres aux pommes quon deltine
2 la plantation, & qu’on eft bien aile de laifler
germer: hors de-la elles font nuifibles, parce
que les pommes germees prennent un goit
défagréable, & Pon eft oblige, fi on yeut
sen {ervir, de les laifler tremper quelque tems
dans Peau fraiche, & puis de les laiffer fecher
dans un lien fec & méme au grand air fi les
grands froids font paflés. Or qui ne voit qu'il
vaut bien mieux garder les pommes de terre
bien {éches & fins etre altérées que de les laiffer
tomber dans un commencement de corrup-
tion, & d’avoir la peine d’y remédier ?

- Les creux font bons pourvu qu’on les ga-
‘rantiffe de toute humidité: pour cet efet il
convient de les faire dans une terre graveleufe

4
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On doit les y mettre bien {eches, & autant
qu’il elt pollible avec des lits de paille ou de.
feuilles entre les couches’, les couvrir enfuite
de terre bien tapée en dos d’ane, en un mot,
de tagon a n’avoir rien A craindre de humi-
dité & des gelées.

Si Pon pouvoit avoir pour cela des maga~
zins {ecs, comme greniers & tels autres bati-
mens, ce feroit bien le micux: mais en éte,
lor{qu’on veut faire ufage des pommes de terre
pendant toute Pannée, il faut furtout ticher
de les conlerver {éches autant qu’on peut en
‘de pareils lieux, & méme il conviendroit de
les faire fécher un peu au foldil, quite a les
tenic quelque tems dans Pean fraiche pour les
faire revenir lorlqu’on veut s’en fervir;: car
il y a des gens, meme de diltinétion , com-
me jen (connois, qui font tellement accoutu
més a cette nourriture quils en font {ervie:
fur leurs tables depuis quelques anuées tous
les jours, & qui par conféquent doivent les
gardey bicn {éches. D’autres perfonnes les con-
{ervent dans des tonneaux entremélées de cou-
ches de feuilles de chéne , “de chataigniers &c.
qui font moins {ujettes a pourrir, mais cela
n’eft pas praticable par tout, ni pour tous.

Il eft une autre maniere connue déja depuis
bien longtems , c’eft de couper les pommes
par tranches & de les faire {écher au four;
on les conferve longtems de cette fagon. La
méme chofe {e pratique fort heurcufement,
comme on {ait, avec les culs d’artichaux , les
haticots & bien d’autres productions potagéres.
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Dv RAPORT.

)

Nous avons vu que les paylans du pays de
Vaud (e contentent de tracer tout {implement
un fillon avec la charue, dans lequel ils jet-
tent leurs pommes de terre qu’ils recouvrent
“enfuite avec lu terre d’'un autre {illon, apres
quoi ils les abandonnent a la Providence {ans
quiil {oit queftion ni de tumier, ni dautres
{oins , bien contens enfin it d'une melure ils
en retirent trois ou quatre: cependanut par une
culture un peu foignée, on en peut retirer
‘dix mefures pour une. Mr. Tichittcli. (ui-
vantwun écrit publié par Mr. le Comte de Mn. ,
recueillit d’un demi arpent cent huitante me-
fures de pommes de terre grofles & médio-
cres, & feptante mefures de petites, Mr, F.
‘donna une fois a {on fermier un terrain de
cent perches de dix pieds, ce qui fait cing-
feiziémes d’un arpent de Berne, avec {ept me-
fures de pommes de terre, & lui il prit un
terrain de la méme ¢étendue qui n’avoit poing
été fumé année précédente, & qui ne le tut
pas alors. Il y fit {a plantation fort foigneu-
{fement {uivant {a méthode. Le fermicr re-
cueillit quarante mefures, & Mr. F. cent cin-
quante. L’on a vu plus haut la prodigieufe
récolte que fit Mr. de T. fur la quinzieme par-
tie d’un arpent. Quant aux pommes angloifes
elles [urpaflent toutes les autres ( quoiqu’il y
en ait de celles-ci qui produilent trente, qua-
rante, foixante, huitante & méme cent pour

F 3
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un ) 4 un tel point, qu'on ne peut en:tirer
aucune induction pour les efpéces communes.
Mais il faut bien obferver que cette grande
“multiplication n’elt pas due uniquement a la
bonté & a la fréquence des labours & aux
engrais , mais que ce qui y contribue beau-
coup, celt quau lieu que les paylans mettent
fouvent une, deux ou trois pommes dans un
creux, affez prés les unes des autres, il vau-
droit bien mieux fuivre une méthode plus {a-
ve & dépecer une pomme en quinze, vingt
ou vingt-cinq moreeaux, les planter loin les
uins des autres, en forte qu'un de .ces mor-
ceaux raporte antant & méme plus que ces
' pommes entieres; une feule pomme peut ainfi
f¢ multiplier infiniment. Il arriva une fois
que pendant Pabfence de Mr. F. {es ouvriers
croyant quun {eul ecil dahs un creux ne
pouvoit pas {uffire ils y en mirent deux, &
avoient déja planté un elpace confidérable
dans ce gott. A {fon retour, Mr. F. les en
reprit, & fit continuer le refte de la plantation
en ne mettant quun ceil dans chagque trou.
1] arriva qu'en automne les creux de deux
piéces ‘ne produifirent pas une pomme de plus
que ceux qui navoient qu'un ceil.

OBJjECTIONS,

Pourroit-on croire que lutilite des pommes
de terre étant aufli généralement reconnue
quwelle Peft maintenant, il {e trouve cepen-
dant des gens qui dilent & qui foutiennent
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que leur culture eft préjudiciable a celle des
grains ¥ Un Frangois, Mr. Brifon, a voulu
foutenir il y a deux aus cette propofition. Non
feulement il croit que les pommes de terre
éfritent la terre & lasrendent incapable de pro-
duire du grain, mais de plus qu’elles font la
ruine d’un pays, parce que leur culture en
traine la diminution des pailles, & par con-
féquent aulli celle du fomier. :

Il elt vrai quil y a eu des gens qui ont
cru que les pommes de terre confument une
trop grande quantite de fumier qui pourroit
etre employé plus utilement pour les grains ,
enlorte que (i elles en demandoient cing chars
la premiére annéc pour un demi arpent, il
leur en faudroit encore au moins trois la (ui-
vante , parce quon fupofe que fon action
diminue dans cette proportion : mais il y- a
bien des obfervations a faire la deflus.

1°. Dix chats pour un arpent celt beau-
coup ! D’habiles agriculteurs n’en employent
que f{ix pour des champs ordinaires, & huit
pour des prés qui doivent enluite porter de
Pherbe fans qu'on y mette plus d’engrais:
mais ici il en faudroit feize chars pour deux
années. ‘

29, Les pommes de terre ne réufliffent nulle
part mieux que dans des terres nouvellement
ouvertes , méme fans étre fumées; c'elt ce
qui eft confirmé par Pexperience & qui a déja
été obfervé.

3°. Jai dit, il n’'y a qu'un moment, que
Mr, F. recucillit cent cinquante mefures de
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pommes de terre {ur un terrain qui n’avoit
pas ét¢ fumé depuis deux ans, qui failoit cing
{eiziemes .d’un arpent de Berne. |

4°. Mr. de T. a la vérité avoit employé deux
chars de fumier lorfqu’ildit cette prodigieule
récolte de pommes de terre, mais il dit en
méme tems qu’il n’en falloit mettre que la
plus petite partie {ur leur comopte, puilqu’on
trouva ce fumier pre{fque entier fans étre con-
{fumé lorfqu’on fit la recolte , ce qui doit faire
rabatre beaucoup du.compte précédent.

§°. Comme on répétoit la méme plainte il
y a deux ans paflés, j'en fis part a Mr. St. de
C. amatcur zélé de Vagriculture a laquelle il
facrific volonticrs {a peine & fon argent, i
répondit, en riant, qu'il avoit bien garde de
ne pas employer un terrain qui avoit porté
des.pommes de terre a porter immédiatement
apres du grain, & qu’il plantoit des pommes
de terre en plus grande quantitt, principale-
ment pour que la terre it par-1a mieux. pré-
parée a recevoir du grain, ce qui me paroit
fort naturel. Pourguoi elt-ce que les chene-
viéres, les jardins font fi fertiles 7 Ce neft
pas feulement a caufe de Ja quantité d’engrais
quon y a mis, que priucipalement & caufle
des fréquens labours quon a donnés 4 Ia terre,
enflorte que deux ou trois labours équivalent
3 un engrais. Aufli d’habiles cultivateurs la-
bourent - ils leurs terres aufli louvent qu’ils
peuvent , {urtout lor{qu’elles font fortes. Que
font ceux qui cultivent les pommes de terre
avec le plus d’intelligence & qui ne font pas
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chiches de leurs peines ? Ils travaillent leur
terre en automne, une {econde fois au prin-
tems {uivant; ils la {arclent & la buttent en-
{uite trois fois, & en automne ils la remuent
& la renverfent plus fortement que jamais
quand ils font la récolte, en {orte que cette
terre elt deux fois plus travaillée que les champs
ordinaires qui re le font que trois fois. Il eft
donc fort naturel que le grain quon {eme
dans une terre ainfi remuée & tout fraiche-
ment profpére, {urtout les mauvaifes herbes
n’étant pas a4 craindre.

6°. Cela {fe confirme par la prathue conf~
tante des Irlandois depuis deux cents ans;
chez eux leurs meilleures prairies & leurs
meilleurs champs doivent leur origine a la
culture des pommes de terre ; c’elt a elle quelt
due l’augmenmtlon des terres labourables bien
loin qu’elle les ait diminuées.

Quant a Pobjection tir¢e de la crainte de
manquer de paille & con{équemment d’engrais,
cette objedion tombe néceflairement , §’il eft
vrai, comme on vient de Pobferver, que la
culture des pommes de terre fav:ori{’e celle des
grains au lieu de lui nuire.

Mais fupolons que P'objection re&e dans {a
force, examinons un moment comment la
paille peut étre conflidérée comme engrais.

La vertu, Uéficacité d’un engrais font d’au-
tant plus gr'mdes qu’il contient plus de {cls,
furtout des fels neutres comme le falpetxe i
. & d’huiles inflammables : mais qu’on ne §'y
trompe pas, il ne faut pas croire que parce
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que la- paille et inflammable elle foit pout
cela engrais; nullement, 1a paille eft inflam-
mable extéricurement , mais il taut qu’elle le
{oit intérieurement, qu’elle excite une chaleug
& un mouvement dans la terre,- qu’elle don-
ne de Padivité 4 la {éve duns les lemences &
‘dans les plantes, & qu’elle contribue a leug
‘accroiffement par Paddition de{es particules.
Ceflt ce qu’on ne peut pas attendre de la
-paille : elle ne fert qu’en tant que matiere qui
raffemble ces parties, & qui par leur mélange,
dans une mati¢re fi peu compa&e, favorife
leur fermentation & Vaccroillement des plans
tes ,” d’autant plus que le régne végétal con
tribue, mais peu , a la fertilifation, & que
ceft le régne animal qui Panime le plus puils
famment, je veux dire, les parties pourries
des animaux, & toutes les excrétions natu-
relles .des créatures vivantes; cela elt gencra-
lement connu. Supofons maintenant deux
cultivateurs dont Pun manquat de betail , mais
eut de la paille en abondance, & quc ce fit
tout le contraire pour l'autre, & que de plus
Pun ne pit pas futre part de {fon {uperflu &
Pautre; lequel choiliroit on de ces deux érats?
Perfonne certainement n’imaginera que le pre=
mier avec toute {a paille plt venir a bout de
fumer un arpent lans y méler quelque chofle,
an lieu que lautre peut meéler des feuilics,
des piquants, foit branches de fapin hachées;
&c. avec la fiente de les bétes, ou Pemployer
méme fans aucun mélange. Dans les lieux ow

ces {ecours ne manquent pas entiérement, on
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aime bien mieux faire des réfervoirs ou lon
jette les excremens qu’on tire des étables, &
conduire 'eau qui en eft imprégnée dans des
“tonneaux pour la répandre {ur les pres & {ur
les champs. En cultivant les pommes de terre
Pon {e met donc en état de garder plus de
bétes, comme nous le ferons voir bientoc,
il faut donc que les engrals {e multiplient an
lieu de dlmmucr

Le préjugé regne encore chez bien des gens
que les pommes de terre font mal faines &
indigeltes. Sans'entrer dans des recherches
& des difcuflions {avantes, je me contenterai
de raporter quelques exemples par raport aux
hommes & enfvite aux animaux capables de
détruire ce préjugé.

Les Irlandois qui ont eu les premiers con-
noiffance des pommes de terre en font leur

- unique nourriture depuis l'age de treize on

de quinze ans, a ce que dit un auteur qui a
fait des oblervations exactes de ce pays: ces
peuples ne font pas de la plus haute taille,
mais ils {ont forts & robuftes: quantité de
maladies , dont d’autres peuples font afiligés,
leur font inconnues: mais ce qui mérite d’&..
tre obferve, les jumeaux n’y {ont pas rares
on en voit courir autour de prefque chaque
cabane de payf{ans,

Il y a plufieurs millions d’ames qui ne vi-
vent prelque que de pommes de terre dans les
provinces d’Allemagne lcs plus peuplees

Un de mes amis, dont la mémoire {era en
bénédiion dans fon bailliage, me difoic aw
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printems de 1792, que fes reflortiffans, depuis
prés de trois ans , n’avoient prefque véecu que
de pommes de terre, & que jamais on navoit
entendu moins parler de maladies que pendant
ce tems-la. |

Un autre de mes amis m’a afluré qu’ayant
commence depuis plus de trois ans a manger
des pommes de terre,. il ,s'¢toit attendu qu’en-
fin il g’en dégolteroit, .on quelles lui caufe-
roient quelque incommodité : comme rien de
tout cela ne lui eft arrivé, il continue d’eny
manger tous les jours.

Une Demoilelle M. de N., agée d’environ
33 aus, {e trouvoit dans un état trés facheux,
avoit perdu Papétit, fon eftomac ne pouvoit
plus rien digérer, aucunc médecine wopéroits
les médecins la déclaroient daus une conlomp-
tion incurable. Eufin il lui prit envie de man-
ger des pommes de terre, elle sen trouva
bien, reprit de Papétit, & au bout de quinze
jours {e trouva prefqu’enti¢rement rétablie 5 -
elle continua, {e rétablit entiérement, & re-
prit de 'embonpoint.

Je crois que ce que je viens de dire [uffit
pour prouver la faufleté de ce préjugé, fans
que jaye befoin d’alléguer d’autres exemples.

L’on dit que les pommes de terre font in-
digeltes; il faut s’entendre. Elles le {ont fans -
doute quand on en mange avec cxcés , & lans
. prendre aucun exercice. Combien n’y a-t-il pas
d’alimens qui caufent des indigeltions; & les
médecins ne conviennent-ils pas qu’une replé-

tion
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tion de pain elt la plus dangereufe, faudra-
t-1l pour cecla renoncer au pain?

Qu’on ne croye pas au relle que je préfere
la culture des pomnies de terre & celle des
grains ; il s'en faut. bien, je donne fans ba-
lancer la préférence a celle i, par la raifon
furtout qu’on peut garder les grains plulicurs
annces , & les tranlporter méme bien loin; ce
qu'on ne peut pas faire avec les pommes de
terve ; je les 1cgf1rde comme un alimrent fain ,
nourriffant, quon peut {ubiticuer av pain,
en cas de difette 5 ce qui n’engage maintenant
a parlor

DE LEUR UTILITE:

Elle eft affez généralement reconnue, & de-
puis trois ans plus que jamais. Sans les poms
‘mcs de terre, combien de milliers de per{on-
nes ne {evoicnt pas mortes de faim dans le
feul canton de Bernes & bien plus encore
fans les foins paternels que notre gracieux
Souverain a pris pour nous procurer a grands
fraix des g:.al‘l‘m.’ le pain manquoit, lon crioit
famine ; les pommes de terre vinrent au fe-
cours. N’y eut il que ce feul avantage & les
cultiver, c'en feroit aflez pour nous faire
brendre cette culture a cocur; mais jen indi-
Querai cucore quelques autres. _

A. Le pain. Tout le monde fait combien
on a fait d’expcriences a ce fujet, en variant
les proportions dans le melange qu’on a fait
des pommes de terre avec de Ia farine. Les

Y792, I. P, Cr
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~uns ont pris un quart, les autres un tiers de
pommes de terre bouillies & pelées, & on
‘en a fait du pain de trés bon goGit, & méme
- fi bon que bien des payfans {e {ont plaints que
par cette raifon il ne leur tournoit pas a
compte, quon en mangeoit trop & le double
“du pain ordinaire. Je leur dis que ¢’étoit leur
faute : nos payfans allemands ont uvn prover-
be dont le fens elt : gue farine nouvelle €3
pain frais apauvriflent le riche payfon; dail-
Jeurs ils ont coutume de méler dans leur fro-
‘ment plufieurs antres grains, chacun fuivant
fes facultés, comme de Porge, des velces , des
pois , de 'avoine &c. Mais pour les paylans
du pays de Vaud, quand ils mélent des pom-
mes de terre, c’elt avec du pur froment, ou
au moins avec du méreil , & enfuite ils man-
gent le pain tout frais! il n’elt pas étonnant
que de cette maniere il ne leur profite pas, d’au-
tant plus que les pommes de terre- employées
bouillies entretiennent le pain plus longtems
frais ; mais il leur feroit aif¢ avec plus de pa-
tience & moins de gourmandife, de trouver
que cette méthode a fes avantages.

L’on n’ignore pas les ditférentes manieres
‘de faire de la farine des pommes de terre.
Nous avons dit qu’en quelques endroits ot
les coupoit par morceaux, quon {féchoit &
qu’on feloit moudre, comme on fait le grains
mais cette méthode a un inconvénient qui la
rend moins praticable. Les meuniers n’aiment
pas cet ouvrage, & ils n'ont pas tout-a fait
ors;on 2 beau faire {echer ces morceans



DES POMMES DE TERRE. 99
tant qu'on voudra, il leur relte toujours une
-certaine vifcolite; cette farine eft grafle & em-
pate la meule, enlorte que les meuniers {font
a tout moment obliges de la piquer.

En plufieurs endroits on a fort préconifé
une invention, & elle seft introduite en
bien des endroits; c’eft un tube cylindrique
dont le tond eft percc de petits trous, com-
me une écumoire & a travers lelquels on a
fait pafler les pommes de terre bouillies , apres
avoir éte pelées.  Lon Fait {écher lentement
cette pulpe exprimée, qu'on garde pour le
~ befoin. L’invention n’eft pas mauvaile , mais
on ue fait pas de la farine, car les parties des
pommes de terre ne feront pas plus pet1rcs
que les trous par Ic{quels on les a forcés 'de
pafler, de forte qu’on a plutdt une elpece
‘de gruau , ou de vermicellis (i donc Pon veut
en taire du pain, il faut auparavant les ra-
mollir, les pétrir & les réduire en faring
pour pite; c'eft double ouvrage. Je {uis apres
a imaginer une machine avec laquelle on puif=
fe réduire facilement €5 promzement les pomt-
mes de tevre en farine, qui puile {e conferver
longtems.  Jai la-deflus quelques idces que je
pourrols . communiquer , mais elles ont befoin
d’etre perfectionnées.

Mtr. Multel confeille de prendre les poms
mes de terre crues, {1 Pon veut en faire du
pain, & de les couper {ur le soupe-chou, par-
ce qu’clles confervent plus de gott, que ou-
vrage s’expedie plus vite & que rien ne fe
perd, v que la pulpe & le jus tombent ene

2
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{fewmble dans la cuvette. Cette invention me
plut beaucoup au commencement , mais com-
me Pauteur ajoutoit qu'ordinairement Ja crou-’
te de ce pain étoit briilée , Yen voulus {avoir
la raifon & je ne tardai pas a changer d’opinion.

Je trouvai que cela ne pouvoit venir que
du {uc vifqueux des pommes dec terre, fur-
tout quand elles {ant crues. Nous voyons
comment les enfans forment des boules avec
une goute d’ean rendue vi{queule par une dif-
{olution de {avon dout les particules font in-
finiment divilées. Quand donc le fuc des
pommes de terre eft poufle par la fermentation
& par la chaleur du four julqwa la {urface,
il rencontre la chaleur de la voute du four
qui eft encore plus forte, & comme fes par-
ticules épaiffes & vifqueules ne peuvent pas
s’évaporer, comme Peau qu'on a fait entrer
dans la pate, il relte a la {urface avec les par-
ties de la pite ou il eft engagé, & forme une
croute quiale tems de fe briler & de {e ré-
duire en charbon, v le tems que demande
une bonue cuiffon.

Ainfi donc je préférerai les pommes de terre
bouillies pour faire du pain, tandis qu’on ne
trouvera pas un moyen d’en faire de la farine,
ou quelque chole d’approchant qui puiffe {e
conferver, dans le goiit & peu pres de ce qu’a
imaginé Mr. le M. W. & qu'il a préfenté
a la louable fociéte meconomique. |

B. Le Fromage. La delcription {uivante eft
telle que je I'ai tiree de Pinventcur lui-méme
qui, dans les papiers publics, a offert {fon {ccret



DES POMMES DE TERRE. 101

contre une réccompenle. Du relte je n’en ai
pas faic Pefiai.

% L’on prend les plus belles & les plus grof-
s Tes pommes de terre rouges ou blanches :
» on les cuit julqu’a ce qu’elles {foyent mol-
» les, fans cependant qu’clles crevent : on les
» pele, on les met dans un baquet ou on les
» ecrale avec une cueillere de bois, julqu’a ce
» quelles ne {oyent plus grenées.  L'on peut
» fulre avec cette pate trois {ortes de froma-
» ges, quant a leur bonte, en y melant du
» lait de vache. M faut oblerver que ce lait
» doit étre depouille de fon petit lait & pree
» & étre reduit en fromage, il ne doit pas
» aulli etre caillé trop chaud, de peur que.le
» fromage n’en devienne trop friable : enfuite
» on le met dans un autre baquet, & fuivantg
» la qualite que 'on veut donner au tromage,
» Uon prend ou quatre parties de pommes de-
» terre pour deux de ce lait caillé ou trois
» pour trois, ou deux pour quatre. L’on y
» met du el autant qu'il en faut, & pour
» chaque ‘rrom.u{c une cucillerée de créeme:
» enfuite Pon petrit bien te tout enfemble : 'on
» couvre cette maile; on la laifle dans le ba-
» quet trois ou quatre jours en hyver, mais
» leulement deux ou trois en été pendant les
- » grandes chaleurs.  Au bout de cc tems la,
» on la pétrit de nouveau, on en forme des
» tromages dans des moules ordinaires , {oit
» ronds ., foit quarrés, mais minces, afin qu’ils
» ne {e uer{‘ent ou ne {e fendent pas.  On les

» laifle enfuite {¢cher 2 une dauce chaleur,
G 3
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une trop forte les feroit fendre; fi cela ar-
rivoit, on n’a qu’a les arrofer avec un peu
de biere, & fion les met dans quelque vail-
feau , il faut les enveloper d’un peu d’alfi-
ne ou de mouyron. Ces fromages nc le ce-
deront pas en boaté aux fromages ordinai-
., res: plus ils fent vieux, plus ils deviennent
, meilleurs & tendres.

C. Quand on a du pain & du fromage, un
petit coup de brandevin fait plaifir. Voici la
maniere d’en faire.

Ayant deflein, {urla fin de 1771, de femer
des graines de pommes de terre, je voulus {ui-.
vre les dire@ions de L.  Jécrafailes bayes,
yen ¢tendis la pulpe & les femences, qui s’y
trouvent au nombre de 9o julqu’a 100, fur
du papier gris qui s’imbibant de Ihumidité
~permet d’en féparer les {emences : y’eus tont le
tems pendant cette longue & ennuyeufe ope-
ration de faire bien des réflexions. La natu-
re , penlai-je, ne fait rien d’inutile. M. F. auroit
pt cette année recueillic §o facs de ces goul-
{es: quelle quantité de pulpe! le fuc provenant
d'une plante {i utile ne {eroit-il bon a rien 2
Jcerivis @ Mr. Str. que je {avois s'occuper a
la chymie depuis longues années, & avoir
fait quantité d’expcriences {ur les plantes ,
Aur les alimenteufes entr’autres , fur les grains -
&c. pour en connoitre les huiles, les fels,
les efprits & leurs proprictcs, & je lui deman-
dai §'il n’avoit jamais travaille fur ces bayes,
il me répondit qu’il avoit bien efiayé de faire
de leau de vie avec les pommes de terre .

»
»
2
»
»
3»
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mais qu’il n’avoit fait aucune teatative avec
leurs bayes, qu’il en avoit pourtant le del~
fein, quand il pourroit s’en procurer une af-
fez grande quantité, la faifon en étant alors
paflée : il le fit, je lui en avois aufli envoyé,
yen recus un cchantillon d’une tres bonne
cau-de-vie, qui, [uivant ce qu’il me marquoit,
ctoit aulli bonuwe que celle qu’on fait avec des
lies de vin, & fur laquelle il y avoit un bon
profit a faire: il me marquoit au relte, qu’il ne
pouvoit pas encore me {adisfaire {ur tous les de-
tails que je dclivois {avoir, me promettantde
fairc de nouvelles expériences Pautomne de
1772, delquelles il auroit foin d’obferver tou-
tes les circonftances. ‘_

Dans le courant de cette année 1, je ne
manquai pas de lui rapeller fa promefle , mais
il s'en excufa {ur une foule d’autres occupa-
tions chymiques, s'cngageant cependant de
fournir tous les eclairciffemens poflibles 4 qui-
conque voudroit entreprendre ces expériences.

Mr. F. n’eut pas plutdt gohité de cette eau-
de-vic & apris ce qui s'ctoit pafle, qu’il rcfo-
lut d’entreprendre la chofe en grand , de ra-
maller quantitc de ces bayes, de les piler ,
den exprimer le jus {ur le prefloir, de lg laif-
fer fermenter & de le diftiller : mais comme
je n’eus aucune nouvelle de ce projet, je lui
en demandai la raifon : je recus pour réponfe
qu’il attendoit que cette entreprife lui promit
plus de profit, quand une mauvaile récolte en
vin feroit hauffer le prix des eaux-de-vie qui

G 4
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feroit fort bas cette année la, a railon de I'a«
bondante récolte qu’on avoit faite.

Jmpatient de voir ma curiofite {atisfaite par
raport & cette invention, je tachai d’enga-
get Mr. R, de R. 24 tenter Pexpérience , lon
zele Uy fit relondre aiferment & il entreprit ce
que Mr. F, navoit que projette. Il remplit
pour cet elfet quatre demi bofles, ou envi-
ron ¥00 pots de Berne, de la liqueur tirce .
de ces bayes, mélee avec de l'eau, & 100 pots
de ii=s de vin, en laiflant du vuide dans les vail-
{feaux pour la fermentation & fuivit en tout
les direc¢tions de Mr. Str. Il rvetira de trois
demi boiles de Pexcellente eau-de-vic, mais
prefque rien de la quatrieme , ce qu’il attri.
bua a Pévaporation des elprits qui s’étoit fai-
“te par- la négligence qu'il avoit cue de ne pas
bicn boucher le tonneau.

Cependant il eut bien plus lien d’étre f{a-
tisfait que Mr. Gr. de C. qui avoit entrepris
la méme chofe, en fuivant la route que Mr,
Str. lui avoit preferite. Il avoit ramallé 160
pots du jus de ces buyes melé avec de P'eau
il {c fit une fermentation tres violente, ce qui
tui fic efperer le plus grand fucces ; mais il ne
retira que quatte pots dcau-de- vie.  Jat-
tribue cette mauvaife réuflite en partic a ce
que Mr. Gr. voyant cette torte fermentation,
crut quwil n’étoit pas néecflaire d’y ajouter des
lies, quoique cependant plus on y en ajoute
& plus la liqueur donne d’eau-de- vie, mais
principalement 4 Ja méme faute que Mr. R,
fit avec fa quatrieme demi bofle, & qu"illaiﬂ’d
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trop d’air au tonneau, quand il vit cette vio.
lente termentation, au lieu de boucher petit
a petit le trou du bondan & avec du fable :
les elprits eurent donc la liberté de {e diifiper,
‘enforte qu'il ne refta plus qu’une eau infipi-
de. Je vais donc donner le procedé de Mrs.
Ste. & R,

[Jon ramaffe des bayes autant qu’on juge
en avoir befoin; plus elles {font mares , meil-
leures elles font. Suivant la quantité on peut
les preflurer comme les raifins avee lelquels
elles ont quelque reffemblange, tant par la
vilcofite de leur {fuc, que parce qu’clles ren-
ferment leurs Rmences, ou bien on peut les
¢craler dans Pauge oun Pon écrale les pommes
pour faire le cidre: on met enfuite la liquenr
dans un vaiflean ol on laifle un ou demi pied
de vuide, parce que la fermentation elt tres
grande : il faut y meler un peu d’cau, mais
pas trop, pour aider la {eparation des parti-
cules. NB. Silon vouloit alors {Lpav‘r les
femences, ce quion fait par une elpece de la-
vage, comme on le verra ci-apres, il ne le-
roit pas beloin d'autre eau que celle” qui rcl’ca
apres cette opemtton ; car d’ailleurs 'eau chau-
_deelt préférable a lafroide, pour exciter l’cﬂet-‘
velcence. Un ou deux jours aprés Pon exprime-
ra cette liqueur pour la conlerver dans des ton-
neaux avec beaucoup de circonfpection coms-
me le vin, afin qu'elle puifle termenter fans
danger & non s’évaporer. Sipar mégarde Pon
avolt melc trop d’eau, il faudroit auparavang
laiffer évaporer la liqueur par le feu, ce fe-

G 3
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roit une peine de plus. Ce fuc étant mis
dans des tonneaux , on y méle des lies de vin,
le plus et le mieux: la moitic, le quart &
quelquefois moins peut {uffire. L’on w’a pas
beloin de {e prefler de diftiller, pourvu que
les tonneaux ne foyent pas dans un licu trop
froid & qu'ils ne courent pas rifque de trop
g'évaporer, ce qulil faut éviter-avec le plus
grand foin.  Si avant la diftilation , la liqueur
avoit fermenté avec les femences, I’cau-de-vie
qu'on en tireroit {e trouveroit avoir contrac-
t¢ un gout & uue odeur particulicre dont
tout le monde ne s’accommoderoit pas, occa-
fionne par les parties oléagincufes des femen-
ces. Pour lui oter ce mauvais goiit, il fau-
droit la méler avec égale quaatit¢ d’can de fon-
taine & la diltiller a un feu doux; les partics
oleagineufes relteront alors dans Peau {oit
phlegme. Il n’elt pas befoin davertir, au
- relte, que {i Pon vouloit rafiner cette eau-de-
vie & en faire un cfprit de vin, il faudroit
la dittiller une {econde fois.

- Il elt clair par tout ce qui vient d’etre dit,
que les {emences font inutiles & eau-de-vie,
quau contraire elles lui font préjudiciables,
& qu'on la doit dépouiller de toutes les par-
ties qu'elles pourroient lui communiquer. En
effet, les trois principaux élémens des chy-
miltes, les {els, les huiles & les elprits ne
font apellés élémens que parce que chacun elt
d’une naturc différente & que de leurs divers
mélanges rélultent les différentes qualités des
corps , enforte qu'il importe de [éparer aupa-
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ravant 1:s {emences, non fculement par ra-
port au grand ulage qu’on en peut faire ,
mais uniquement par raport a la qualltc de
Peau-de-vie.

L’on me ‘permettra d’indiquer deux ufages
qu’on pourroit faire de ces bayes. '

La femence de Pherbe aux puces ( Plyllium)
elt employée a caule de {a qualité glutincufe,
non {eulement par les fabriquans de batiftes,
mais aufli par Jes chapeliers, pour donner le
lultre & leurs ouvrages. Ne pourroit- on pas
employer la pulpe de ces bayes pour cet ufa-

» lorfgu’on n’en voudroit pas faire de Ueau-
de-vxe. Les tifferans en Allemagne fe {ervent
bicn d’un empois fait de pommes de terre cui-
tes que 'on pourroit faire egalement bien avec
ces bayes. Le marc qui relteroit apres que'le
jus en a été exprimé pourroit étre réduit en
mottes , comme celles de tan, qu'on pour-
roit bruler parce qu’elles renfermeroient allez
de particules huileufes. '

Comme les femences font la partie effentiel-
le de ces goufles, ce {ujet merite d’etre traité
avec plus d’étendue.

Quand jeffayai pour la premiere fois d'é-
plucher les femences f{uivant les préceptes
de L., je fus indign¢ de rencontrer tant de
‘preuves de la ]efruetu avec laqmlle il avoit
ecrit, & de me convaincre qu’il n ’avoit écrit
que fur des conjeétures: il dit qu'on peut ti-
rer des {femences une huile fort utile.  Com-
ment le {ait-il ? Je ne en croirois pas, quand
il maffurcroit cn avoir tiré une dragme en
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yn jour entier, de la maniere qu’il indique :
ainfi il n’y a nulle aparence qu'il ait eilaye
de faite par cette maniere une huile qui lem-
porte en préciofite fur toutes celles des Indes.
Mr. F. m’a affuré qua peine cn. 10 jours
avoit-il p& sen procurer une livre, avec le
fecours d’une autre perfonne, en {uivant le
procédé dont je vais parler, qui et meilleur ,
quoique cependant il paroit que certaines fit-
cous ne lui étoient pas encore bieu counnucs.
Comme la maniere d’éplucher de L. me dé-
pluifoic, jen parlai @ M. A. mon ancien jar-
dinier, préfentement a Geneve, dont je con-
noillois Pardeur pour les nouvelles découver-
tes, cn fait de plantes, de leur culture. 1
1ui vint dans P'idée qu’on pourroit §'y pren-
dre comme on le faic pour trier les {emences
des afperges, du fureau & dautres plantes,
Seft-a-dire en écrafant & en foulant bien ces
bayes, en laiflunt . fermencer  cette mafe un
‘jo‘ur ou deux dans une {eille, en prenant en-
{uite une autre feille remplie d’eau fraiche,
dans laquelle on broyera & lavera une poi-
guée de cette malle, dont le relte doit etre
jetté aprés quc les femences mares fe {feront
précipitées au fond, car Pon a cet avantage
que celles qui ne le font pas reltent dans la
mafle.  1’on décante enfluite, on verle douce-
ment par inclination Peau trouble qui relte, &
par de fréquentes lotions, on nétoye les femen-
ces qui fe trouvent au fond, en emportant
toutes les vilcofités qui les envelopent.
Il obtint de cette maniere, il elt vrai, de
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belles & ‘bonnes femences, bien nettes & en .
alfez bonne quantité, mais peu proportion-
‘née ales peines; celt ce qui le fit penfer aux
moyens d’abréger cette opelatlon Voici ce
- qu’il 1magina,

Quil faloit cueillir les bayes qmnd on fe-
foit la récolte des pommes de terre, & meé-
me plutée, parce qu'ordinairement elles étoient
miires , & méme tomboient avant ce tems-li;
les mettre en tas {fur un plancher {ec, pour
qu'elles puiflent achever d’y miwir, (i eclles
en avoient befbin, les laifler effuyer quelques
gelées , 8l eft po{ﬁble, pour les amolir & fai-
-re que leurs {amences fe {¢parent plus facile-
ment dans le lavage : qu'il faloit en{uite pren-
dre un tamis bien net, dans lequel on met-
troit les bayes bien broyées & froiffées qu’on
remueroit eticore avec les mains en y verfant
‘de 'ecau, afin de dégager les femences & leur
permettre de pafler par le tamis, & de tomber
dans le cuveau qui eft deflous, au fond du-
quel on les trouve. Quand le cuveau {e trou-
ve plein & que les femences fe font dépofées,
on ver{e eau tout doucement, premnt garde
que les {femencesne {oyent entrainées avec elle.
Si les femences n’ctoient pas encore aflez net-
tes il faudroit les laver une {cconde fois, il
faut bien {e garder pourtant de laifler pourir
les bayes; cela feroit beaucoup de tort aux
{emences; mais de foibles gelées leur font avan-
tageufes , parce qu’elles facilitent la {epqmtlpn
des femences de leur vifcolité, & qu ‘ainfl on
gagne le double, quant au tems, a la peine
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& a la quantité des {emences qu’on recueilles
Cette méthode me plait infiniment ; ( au cas
cependant que par la fermentation de ces goufles
‘entaflées, Phuile n’en {ouffrit pas & ne $'in-
corporédt en quelque fagon avec la matiere vil-
queule) car je ne puis m’oter de Peflprit que
Thuile inflammable qui eft dans les femences eft
abfolument nécellaire pour mettre en acdtivité
& entretenir la force vegétative, & pour dou-
‘ner, comme étant une maticre tres fubtile,
la nourriture qui convient a la délicatefle des
jeunes plantes; car s’ ne reftoit qu’une par-
tic imperceptible de cette huile & qu’a force de
{oins Pon parvint a avoir une plante, il fau-
‘droit neceffrirement qu’elle fit foible & que
Tles fruits sen teflentiflent quant 2 leur quan-
tite & 4 leur grofleur. S
Outre le but importadt que je me propo-
Aois en faifant des {emis, favoir d’obtenir
des elpéces nouvtlles de pommes de terre meil-
leures, plus grofles & d’un plus grand raport,
jen avois encore un autre; c'etoit de pou-
voir faire de 'huile avec les {emences quand
.on pourroit s’en procurer la quantité, comme
on en fait de la graine de lin & laquelle elles
reflemblent en quelque fagon, & de plufieurs
autres. Dans cette vue, je priai Mr. R. d’a-
mafler autant qu’il pourroit de ces {femences
& deffayer: il crut avec raifon, qu’il pour-
roit fort ailément s’en procurer une grande
quantité du marc des bayes preflurées; cela {e
fit, mais il ne Iui fut pas poffible, malgté
toutes les peines qu'il {e donna, den extraite
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une goiite d’huile , enforte qu’elle avoit, com-
me on 'a remarquée plus haut, pailé entiére-
ment dans la matiere qu'on vouloit diftiller.s
malgré cela, comme on lui avoit fait accroire
que ces femences ctoient cependant propres
a etre {femées, il en diltribua a plufieurs per-
fonnes pour faire mieux connoitre & rendre
plus commun Pavantage de cette nouvelle ma-
niére de cultiver les pommes de terre. En
ayant été informe par lui-méme, je le priai
.de n’en plus donner a perfonne, & de retirer
' plutét ce quil en avoit diltribué, parce quien
fait de nouvelles inventionis, en agriculture
furtout , it eft de la plus grande importance
d’ufer de circonfpection, parce qu’il ne faut
qu’'un manvais {uceés pour dégotiter & aliéner
les efprits, des gensede la campagne princi-
palement, enforte que quelquntile que {oit
un projet, ils ne veulent plus en entendre par-
ler. Mr. R. nte promit de {uivre mon confeil.

Mon avis {eroit donc de s’affuver préalable-
ment fi la fermentation de ces bayes ainli en-
taffées ne feroit pas perdre aux {emences leur
huile; fi elles la confervent, le projet du Sk,
M. A. peut avoir lieu, finou il faut {e bor-
nier a amaffer des graines pour femences, il
Wen coutera gueres plus de peine, puifqu’it
n’en faut que plein un dez a coudre pour
planter unc grande étendue de terrain par des
plantes en provenues.

Pour faciliter & accélérer Pouvrage, je vou-
drois me fervir d’une elpéce de baignoire dont
les joints fuffent {i bien cimentés que I'eau ne
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pat paffer. A la hanteur d’un pied ou plus, je
voudrois clover des liteanx en long pour pous
voir mettre deflus un tamis & Pagiter. Le taa
mis devroit étre de fil de laiton, parce que
’il étoit de fil de fer il feroit bientodr gité par
1a rouille ; le fond au deffous du tamis devroit
étre rempli av moius-a un demi pied d’eau:
on y jetteroit des poignées de la mafle quon
continueroit de broyer, de délayer & de la-
ver avec les mains, afin de faire paffer les {e-
mences a travers le tamis dont le tifu ne doit
étre ui trop, ni trop peu {erré. Lon pour-
roit de cette maniere ramafler en peu de tems
unc aflez grande quantité de {emences.

Tout ce qui relte, apres avoir trié les fe-
mences , ’eau , la matiere vilqueule, doéit étre
confervé foigneulemene & mis dans des tou-
neaux avec une quanticé {uflilante de lies: en~
{uite on fera comme il a ¢t¢ dit ci-deflus.
Alors fi 'onn a eu loin que rien d’huileux ne
s’y {oit mélé, Pon aura une eau-de-vie d’au-
tant plus pure & quil ne fera pas befoin de-
diftiller une f{econde fois pour lui faire per-
dre {fon mauvais godt. :

- Jelpére que tous ceux qui s'intéreflent aux
progres de Pagriculture {fauront tiver parti de
cette utile decouverte.

D. Perfonne n’ignore , a ce que je crois, 'u=
tilité des pommes de terre pour nourrir &
engraifler toutes fortes de bérail & la volailles
voici comme L. s’exprime {ur cette maticre.

» Quoique, dit-il, le nombre des hubi-

, tans ait fort augmenté en Allemagne , qu’il
, At
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ait méme double depuis la fin de la guerre
de trente ans, & beaucoup plus encore en
quelques endroits; que 'on mange beau-

coup plus de viande & que Pon fe traite

beaucoup micux qu’on ue faifoit ci-devant,
cependant on ne voit pas qu'on manque
de bétail, ni de beure, ui d’autres graifles,
au point quan licu qu’on faifoit venir ci-
devant tous ces articles de Hambourg , nos
gens et exportent dans les années favora-
bles une grande quantite dans les pays
érrangers, lurtout en Saxe; car comme on
ne noutrit & Wengraifle pas le bétail feus
lement avec le foumge, mais aulli avec les
pommes de terre, & que celles-ci fe multi-
plient conlidérablement plus que les grains,
qu’elles ont beaucoup moins a craindre deg
orages , des greles & des m[‘e(ftcs, & que
par confequent elles teviennent a bien meil
lcur marché que les gr.unq, les choux &
les raves , il et naturel qu'on peut entretes
nir & engraiffer beaucoup plus de beeuts &
de vaches; avantage que les anciens regar-
doient comme le plus confidérable quon
puille vetiver d’une terre”

Je ne ditlimulerai pas que parmi les nous

velles que je tachai de me procurer de toug
cotes , pm}mpqlemcnt (ur la faiubricé des pom-
mes de terre, il s’en trouva quclqucs unes
peu favorables. L’on m dprlt qu'il avoit peri
quelques beres a corne faute & avolr pu rumi-
her dp[CS en avoir m'mrrc-

Je n’eus pas de peine ale croire, connoils
772. 1. P, H
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fant Pindolence & la négligence des gens de
la campagne a I'egard de leurs betes. On leur
donne trop a manger tout d’un coup, on leur
fait manger les pommes de terre entiéres ou
coupées par gros morceaux; quand elles les
mangent enticres & avec avidit¢ & {ans ma-
cher, Veftomac {e trouve trop rempli & gorgé
lor(qu’elles fe diffolvent, & hors détat de les
fairec remotter pour &tre remaichdes ; cn un
mot, la béte ne peut pas ruminer. Au lieu
que fi on vouloit leur donncr les pommes de
terre broyées & peu a la fois, & du foin fec
par intervalles, ce foin {erviroit & débaraffer
Teftomac & cet accident n’arviveroit pas.

Je me douviens qu’un Seigneur Baillif de
mes parens , e trouvant {ur {on bailliage, en-
vifagea l'engrais des beeuls comme un article
confidérable de fes revenus. Pour cetelfet,
voici comme il 8’y pric: il fatloit faire avec -
nne forte pate de farine d’avoine mélée d’um
peu de fel, des boules de la grofleur enyirom
d’un «cuf doye, il leur en donnoit trois fois
par jour: d’abord une, enfin jufquad cing #
la fois en les leur fourant dans la gorge com-
me on fait avec les chapons. Cette méthode
ne luia jamais manqué, il ne lui périt jamais
une béte. Que nous ferions & plaindre sl
faloit que la négligence & les abus nous fif-
fent renoncer 4 de Bons ufages? Lon fait que
la luzerne mangée verte en trop grande quan-
tité fait enfler & périr le betail; Pon fait que
le tretfle paturé verd produit le méme effet.
Nous venons d’en voir des exemples récexs

!
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fandra-t-il donc profcrire la culture de ces
plantes falutaires ¢ Comnie ma pathon eft de
me procurer des lumieres {ur toutes les cho-
fes utiles, je tachai de découvrir d’habiles
meédecins  vétérinaires ,  jen trouvai deux
qui avoient c¢tudie a la fameule école vé-
térinaire de Lyon. Je leur fis part de mes
idées , les priant de me communiquer les leurs.
L’un & Vautre aprouvérent les miennes, &
Pun d'eux, chez qui je crus remlarquer pius
de penctmtmn & d’expérience , ajouta que la
meilleure méthode {eroit de faire bouillir les
pommes de terre, & de les réduire comme en
bouillie qu'on pourroit délayer avec un peu
d’eau , qualors elles fervient tres propres a
nourtir toutes fortes de bétes, mais qu’ont
devoit bien {e donner de gurde de les donner
entiéres fans é&tre pelées; parce que les bétes
ne peuvent pas digérer la peau ; & quie cette
peau {e met en boules qui tont mourir le bé.
tail : que Pon pourroit aufli méler du falpétre
dans cctte nousriture julqu'av poids d’une
once, comme effectivement il avoit fauvé
quclques bétes par ce moyen. Il y a bien des
gens , principalement dans le bas Argew, qui
preferent les raves aux pommes de terre, {foit
pour les honimes , foit pour les bétes. Cou-
tume fait tout,; mais chacun conviendra ce-
pendant. que la chair aqueule & molle des ra-
ves doit etre moins {ubltantielle que celle
des pommcs de terre ; que le goiit de celles-ci
ne déplait a perfonne, au lieu que celui des
raves deplait a bien du monde, & que duns

H 2
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les années {éches elles deviennent dures, amé-
res , cordées, au point qu’il n’clt prefque pas
poflible d’en manger, ce qui Warrive jamais
aux pommes de terre, enlorte que je préfcre
cet aliment a toutes leurs raves quelconques,
& que je trouve quil n’y a pas de compa-
raifon & faire entre ces deux produéions.

Au furplus ce n’elt pas que la culture des
raves ne meérite d’etre recommandée, vu qu’ef-
- fe@ivement étant hachées menu & {aupoudrées
de fel, elles font une bonne noutricure & un
engrais pour le betail , & de plus qu’elles pro-
curent une feconde récolte & {ur le méme
champ. | |

Je ne fatiguerai pas le lecteur par le detaik
des différentes manieres d’apréter les pommes
de terre, parce qu'elles {font {uth{amment con-
nues, non plus que des procédés qu’on a ima«
ginés pour en faire du chocolat, des {yrops ,
des breuvages, je ne fais quoi encore; jen
excepterai. neanmoins le caffé.

Pour faire le caff¢, on pggend des pommes
de terre fraickes qu'on lave & qu’on péle en
enlevant la peau de Uépaiffecur d’une lame de
_couteau , apres quoi on les coupe menu &
on les {éche: quand on veut en faire une
boiffon , on les grille comme le calé, mais
meédiocrement, on les mout & on les fait
bouillir. Cette boiffon ne met pas le fang en
mouvement comme le caffé, & (i lon y méle
du lait ou de la créme, elle devient aufli agrea-
ble que faine. Dans une des dernieres. gazettes,
Pon confeillois préférablement les pommes de
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terre bouillics aprés avoir été pelées, coua
’ ’ ’ ) v ’o.
pees menu & {échégs: celt au tems a décider
laquelle de ces deux methodes meérite la pre-
ference; je pafle maintenant & lutilicé,
Jep

L’uTiLiTE GENERALE.

Nous avons ¢prouveé, mais Dieu merci, pas
autant que d’autres pays, a ce que les gozrtes
nous ont annonce , les ravages que les louris
ont fait dans les champs, au point que l'on
a ¢te oblige de {emer julqu’a trois tois, &
que trois fois cette vermine a devoré les fe-
mences.

Quoique les pommes de terre ne foyent pas
ablolument a Pabri de leurs attaques, (il en
{era parlé plus bas) cependant il faut confi--
dérer que les {fouris mangeront plutdt cinquante
ou cent grains de froment qu’une feule poms
me de terre: outre cela, que pailé Pautomne
elles n’en trouvent plus, mais bien des grains
de froment tout fraichement {emés. Effc@ive-
ment quoique les {ouris & les vers d’hanne-
ton ayent tait de grands dégats dans les pom-
mes de terre, & que la {echerelle ait fort re-
tarde leur accroiflfement, cependant la dimi-
hution comparée a celle des grains a peine a
ete {enfible.
~ Il faut encore remarquer qu’on ne s'elt pas
apercu que les fouris & les vers d’hanneton

ayent attaqué les pommes de teﬁe de Hollan-
3



11§ INSTRUCT. SUR LA CULTURE

de, d’ou Von ne doit pas conclure qu’elles
wont pas bon gott, bien loin de-ld, clles
{font en cela fupérieures aux autres efpeces ,
mais c’eft qu’elles font an peu fermes, ce qui
fait que ces infectes {e jettent plus volonticrs
{ur les autres elpeces qui {font aufli bonnes &
plus farineufes, ~ |

Les pommes de terre n’ont rien a craindre
de la brulure, de la rouille, de Piviaye &
autres mauvailes herbes, &c. & ce qui el
bien plus important , ui de la grele qui délole
{i fouvent des pays entiers; car quand méme
elle abimeroit les tiges, les pommes n’en {ou-
friroient pas; )en ai un excmple. Au moig
d’Aoiit 1771, je vis une tige {éche & rome
puc; en fouillant la place , non-{feulement Von
trouva comme un groupe d’affez grofles poms
mes de terre en bon état, mais de plus que
les racines qui s’¢toient étendues plus bas
avoient déja commencé a en former un nous
veau, enforte que lon voit que les pommes
de terro peuvent multiplier & grofir fans
avoir ni tiges ni branches,

Ce nelt pas que les pommes de terre ne
foient expolées a plulieurs facheux accidens,
Les fouris & les vers. d’hanneton en détruifent
quantité ;. mais cette vermine trouve plus
manger & unc {ev]le pomme de terre qua plu-
fieurs graing de froment. Les pommes de terie
{e forment les tnes plutdt, les autres plus
tard , -de fagon que les {ouris trouvent alors
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aflez de qum {e nourrir, cnforte que le dom-
mage v’elt jamais bien confidérable.

Il a b6 oblervé plus haut que les gelces ne
{font pas autant a cmmdrn pour elles qu’on le
croit commuuément, pourvu qu'on ait ew
Pattention de les planter atlez profond & de
les couvrir de tumier.

Il {e trouve quelquefois dans Tes plus groffes
pommes de terre uue C'lVItC prelque triangu-
laire, mais il 0’y a qu'a enlever la furfice de
cette cavité, le relte elt aulli bon que les
autres pommcs. "

Une ou plutdt deux efpéces de brulure font
funcltes aux pommes de teree, ce que jat-
tribue en partic au terroir qui ne leur elt pas
propre , puilque je fais quil y a des diltri&s
conlidérables ou il n’clt pas poflible d’en plan-
ter, parce qu’elles y prennent un goft infu-
pormble, & que dans d’autres, tels que plu-
{icurs qualttcrs du Valais, leur grolleur &
leur golit font qulon en fait peu de cas: cela

eut encore s'attribucr a ce que les pommes
'ge tecre dwcnucnt, raifon qui a déterminé
les Anglais 4 venouveller les efpéces par le
‘moyen des femences; enfin cela pourroit ve
nir de négligence dc ce qu’on ne les met pas
allez profondément en terre, pwrticuliércmcnt
dans des terrains {ces & graveleux, & qu’on
n'a pas foin de les butter, enforte quelles
Perdent en quantit, en groﬁc11r & en goit,
§'il furvient un cté chaud: mais 'on pourroit re-

4
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médier a ccla avec un peu plus d’attention &
de foii. | . ’

Je confeillerois donc au payfan dg tenir en
“yélerve julgu’au printems une certaine quan-
tité de pommes clioifies, parce que fi Pon
avoit une automne pluvieufe, comme ou 'eut
en 1768 qui nuific tant aux bleds hyvernes,
& yut fut en partie caufe de la difette qui [ui-
vit, ou bien que les {ouris dévoraflent les
grains pendant Phyver, ou que les gelées du
printems les abimaflent, dans tous ces cas
alots, il pourroit fuppleer a la difette par les
pommes de terre que 'on peut planter encore
en Mai & méme en Juin.

1l v auroit bien encore une autre maniéres
on jema au printems de 1769 du froment &
de ]’épautre d’été, mais ils rendirent peus
Vorge . les veltes, leméclede printems, rendi.
rent encore moins, comme étant {ans cela de
peu de raport. Un ami m’aflura que {on pére
érant Baillif avoit été obligé de vendre {es vel-
ces & quatre batz la mefure de Betne: quoi-
que ce cas foic rare, il faut convenir cepen
dant qué la culture des grains d’été ( excepté
les avoines ) elt de peu de raport, principa.
lement dans les terres graveleules & {abloneu-
fes. N’ai-je pas vu un proprictaire obligé d’ar-
racher avec les mains fon avoine, parce qu’on
ne put pas la faucher, ayant a peine un de-
mi pied ? Les pommes de terre euflent- elles
jamais pu ‘rendre aufli peu, quolque plantées
dans un aufli mauvais terrain?
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Mr. de S., dans un écrit public a Genéve,
confeilla, au cas que les {femailles d’automne
manquaflent & qu’il kallit enlemencer de nou-.
veau, de fe fervir de grains tircs des pays mé-
ridionaux, aflurant que les expcriences qu'il
en avoit faites Panuée précédente lui avoient
parfaitement réuili.  Jen fis aufli Pellai en
Juin avec fept fortes de froment: celui de Ca-
gliari en Sardaigne me donna quantite d’¢pis
dont les graing ctoient parfaitement beaux,
d’autres m’en donneérent moins, & deux {or-
tes point du tout, mais feulement de la fan-
ne en quantit¢, comme il arrive a notre fro-
ment d’hyver quand on le {eme au printewms,
de {orte que cela demande beancoup de cir-
confpection. Quoiqu’il en {oit, je refte dans
Popinion que la culture des pommes de terre
tourneroit plus a compte. |

L’on pourroit ajouter quantité d’autres cho-
{es & meme intéreflantes a tout ce quw’on vient
de dire, mais il convient de fe borner, me
contentant de dive un mot des engrais.

La négligence des paylans du pays de Vand
a Pégard du fumier elt trés grande; ils ne fa-
vent ni le gouverner, ni Paugmenter: ceux
qui gardent un ou deux cochons, ou che-
vres, ou un cheval, ou une vache, laiflent
tranquillement I'eau de leurs fumicrs s’¢cou-
ler & {& perdre, au lieu de s'en fervir pour
des arrofemens ou de la maniére [uivante.

Il faut creufer une foffe garantie de la pluye -

autant qu’il eft poflible, ou couverte de bran.
H 5
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ches de fapin ou dautres arbres: quand elles
{font {éch=s on peut eu briler le bois , & les
‘piyuans ou les feuilles augmentent le fumier.
Cette couverture peuc {& renouveller toutes
es années' a - bon marché comme on voits.
quil faille jetrer {ur ce fumier tous les excre-
mens des hommes & des animaux, cela va
{ans, dire. Des choles feches, il faut 'y jetter
aufli tout ce qui dans les régues veégétal &
animal eft {ujet a [e pourrir. Des choles li-.
quides, on ne laiffera rien perdre des eaux
de letlives , des eaux de favon, & genérale-
ment rien de tout ce qui elt imprégné de quel«
que lel. Lorlque je vivois a la campagne,
celt de cette mani¢re que yaugmentois mes
fumiers, quoique je n'en manqualle pas , avec
cette {eule dittérence que je n'employols ce
dernier tumier que {ur les prés, parce que je
ne le meélois point avec celui qu'on fait avec
les litiéres ordinaires; & pour qu’il ne rem-
plit point' les champs de mauvailes herbes,
vit 1 quantité de graines de toutes [ortes d’her-
bes dont il étoit rempli, javois {oin de le
faire pailer toutes les automnes par une claye,
de faire répandre fur les prés les parties les
plus fines, & de jetter les groffieres dans Ja
fofle. L’on peut s’épargner cette manipulation
avee les pommes de terre, parce que tel qu’il
elt ce fumicr elt proprc a ameublir la terve
ot on les plante , &' il favorife leur accroil-
«{ement. | ‘
_ Un autre article que je recommandai aux
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gens de ce pays-li, & la vae de leurs chéifs
jardins, parce que les broutlailles qul en tor-
meut les hayes {ont trop epaiilis, & qu'on y
voit aflez communément tantot des mottes de
gazon , tantot des plerres.

Je leur recommandai donc que tandis que
les perfonnes robultes arracheroient, dansleurs
momens perdus, le funerflu de leurs brouf=
{ailles, les perfonnes foibles & les enfans dew
voient dans les beaux jours ramafler & er-
porter la pierraille, cgalifer les mottes, re-
muer le terrain, y planter quelques morceaux
de pommes de terrc, & ils verrotent en au-
tomne , avec une grande ldnshlctmn , quc ce
paffe-tems leur a procuré pour 'hyver une
provifion aflez hounéte.

Mais je n’en dirai pas d’avantage; car tout
homme qui a {on devoir 4 cceur, & qui {e taie
un plailiv d’etre utile a lui-méme & a {on pro-
chain , trouvera cent occafions de le faires
mais pour ceux qui fe complaifent dans leur
parefle , dans leur oilivete, on a beau leue

donner des conleils, autant en emporte le vent.
© " | =

PosTSCRIPT.

Cet écrit ctoit {fous prefle, lor{qu’il me tom-
ba entre les mains un ouvrage intitulé, wvoyage
de fix mois dans les provinces [eptentvionales de
 Anglezerve fait par Young, traduit cu alle-
mand , en 2 val. Leiplic 1772.  J'y ai trouvé
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tant de choles intéreflantes par raport i Pé-
conomie champétre, & [urtout a la nouvelle
elpece de pommes de terre d’Angleterre, que
yelpére que le lecteur me faura bon gré de
lui donner ici Pextrait de ce quil en dit,
- page 98 de la {econde partie.

» Lomme membre de la {ociété , je prie
qu'il me {oit pernus de vous entretenir d’u-
ne elpece inconnue de poires de terve, (ceft
le nom que le treducteur donne a nos pom-
mes de terce {uivant Pidiorse Saxon ) qui
meiite pour {a groflenr excraordinaire toute
Pattention des agriculteurs. Par toutes les
recherches que j'ai taites, il me paroit cet-
tain que cetta elpece elt venue originaive-
ment d’Amerique , & qu'un certain Mr.
Howard en Bedfordshire el le premier qui
5, en ait planté : elle elt huit fois plus fécon-
., de que lelpece ordinaire, Si Pon elpace
y convenablement ces potres €n les plantant,
elles parviennent a une groffeur étonnante,
ou plutdt elles forment un gros mas de
poires qui font alors tres bonnes a manger,
{oit bouillies, {oit rories; mais clle® n’ac-
quiérent pas cette grofleur, {i on les plante
4 deux pieds en quarré de diltance entr’el-
les: celles que Mr. Howard cultiva furent
plantées dans une terre forte; cependant
une terre légere leur convient mieux ainfi
qu’aux autres, & elles raportent plus abon-
damment fi 'on a {foin d’ameublir la terre.
» Ces poires de terre croiffent plus longs
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» tems & rcliftent micux au froid que les

autres efpéces que nous avons. Mr. Howar.d
en enveya année pallée deux corbeilies a
la focicte des arts , des manufactures &
d’agriculture de Londres; j’en eus deux pour
ma part, & Pon va voir ce que jen fis.

» Je coupai Vune de ces poires en deux
morceaux & lautre en trente; je les plan-
tai le 6 May dans une terre 'n‘gllleufe , pourt-
tant legere & fine, qui étoit prelque un
peu trop humide: chacun des deux gros
morceaux avoit autour de lui quatre p.lcds
d’efpace libre : les trente autres furent plan-
tés a deux pieds quarrés de diftance P'un de
Pautre: le terrain avoit été bien purgé de
mauvaifes herbes & fumé modérément, &
Pon eut {foin de butter les tiges a mefure
quelles s’élevoient.

, Le 11 Novembre je les fis tirer de terre
en ma préfence & les fis pefer : les premie~’
res pelerent deux cent vingt-deux livres,
& les autres quatre cent {oixante quatre :
mon jardinier les compta, il en trouva {ept
cent des premiéres & mille & cent des
autres.

» Neft-ce pas 12 une multiplication éton-
nante 7 L’on peut compter {ur cette rela-
tion, elle nelt point exagerée, Jen puis
repondrc ; car Jai ¢té préfent quand on les
a plantées & quand on les a tirées. Ainfi
vous & tous les autres curteux pouvez miin-
tenant, par de nouveaux efforts, chercher
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a découvrir de nouvelles maniéres de pets
feionner la culture de ces poires de terrd
que lon pourroit, a mon avigy appellet
oires de Howard.

s Vous pouvez a prefent effayer de les platt
ter daus des tevres humides, pefantes , 1é
gELes 5 fabloveuless &c. & voir quel ens
crais leur convient le micux, fice font les
cendres, la chaux on toute autre maticre 3
le fruit certainement en vaut la peine.

» Jai oubli¢ de dire que ces poires de Ho-

watd, fuivant mei, n'ont pas aufli bom
golit que les ndtres ordinaires; le meilleur
parti quwoh pourroit en tirer {eroit d’en
engraifler le betail. ‘

PO_/I_]CT‘IPI. Je dois encore ajoutet gue ex-
perience m’a apris que la nouvelle taon de
cultiver ces poires de terre, ¢’¢lt- 't-dlre et
leur donnant beaucoup d’ cfpdc,e & eti ameu-
bliffant plus le terrain, m’a réufli an-dela
de mes efper111ces, quelques plantes m’en
ont donné )ufqn a cmquante livres, & une
elpece tres pemte Jufqu a quarante livres.

, Toutes ces poires €toient groffes s il y
en cut quelquesqmes qui pe[urent prés d’u-
ne livre. [Jona caleulé qu'un acre de terre
ui rapotteroit en proportion des cxpérien-
ces de Mr. Beyley, douneroit cinq mille &
trente-fix bushels, chacun du poids de {oi-
xange livres. Qu’on prenne un milien en
mettant la charge a cing {chelings; Pon troy
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» Vvera que lacre vaudra. tro1s cent & huit
» Liv. fterling ™.

REMARGQUES.

. L’on voit par cette relation combicn
ellc sqcuorde avec mes expéticnces mpurtccs
ci-deflus, a cela prés que la multiplication w’a
pas été autli forte chez moi: ce]d peuc venit
de ce que je ne_pus planter mes pommes de
terre que le 11 de Juin, & que le pl(.’llIP'(,
quon avoit contre elles fit quom n'en pric
aucun foin.

2°.. Que ces groffes pommes ne {ont pas
la vérité trop bonnes & manger , mais cepena
dant je penfe que (i on les coupoit auparavant
en petlts movceaux , cette plainte cefleroit,
vii qu’en Angleterre la modc veut qu'on apréte
tous pareils Truits & quwon les {eme entiers.

3°. Qu’on peut les couper, comme il a été
dit, en autant de movceaux qu’il y a d’yeux
qu'md on veut les planter, & que ce doit
&re a une grande diltance les uns des autres,

4°. Qulil feroit julte quon les elt apellies
du nom de Howard, mais cependant elles
‘ne {ont connues en Angleterre que fous le
nom de yam-battates, ou a caunfe de ee qu’cl-
les paroiffent compofées de pluficurs clujterd-
Janm-pattates.

§°. Mr. Young fans doute entendoit parler
des petites pommes, lorfqu’il dit quil y en
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avoit qui pefoient pres d'une livre. Il a db
en avoir de bien plus pelantes, puilque les
grofles , quoique cuitivées avec peu de {oin
ont été tronvées d'une livre & un quart, juls
qu’a trois livres & demie. o
6%, Lacre d’Angleterre fait environ un &
un tiers de notre petit arpent, & la livre de
ce pays la eft de quatorze onces poids de marc:
le {cheling peut étre évalué a fept batz &
demie , & la Liv. {terling 4 cing écus. Quoi~
que Veftime que le produit ci-deflus mentions
né eft exagére, il n'en fera pas moins vral
que le produit de ces pommes de terre {ur-
pafle de beaucoup celui des autres efpeces.
Dans ce moment, je requis un écrit que Mr.
de Sauflure fit au mois de Février pallé, &
quil a faic imprimer peu aprés fous le titre
de produit des bleds tivés des pays mévidionaux ,
§5c. avec quelgues véflexions, €9c. Ce favant
avoit !0 la relation abrégée quavoit fait im-
primer mon amide Genéve, auquel javois fait
part de ces pommes de tetre angloiles, dont il
a été fait mention, & qui avoit été {i fort
frapé de leur prodigieule multiplication. Ce
favant qui ne le fut pas moins a la lectore
voullit ¢informer plus patticuliérement du
fait , & voici comme il gexprime page 16.
,» Une certaine efpéce de pommes de terre
, nous donne un exemple bien fiapant des
,, grandes reflources de la nature pour la pro-
,, duction des veégeraux: cette plante donne
., vingt mille livres de fubitance farineufe &
5, hourif-
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» nourriffnce dans le meme efpye de ter-
3 ratn qui n’en donneroit que mille & Mz*{:
3, cents en bled, {uivant un peiit imprimé
5 QUi parut l’annee derniére. On lui donne
3, cependant, comme A toutes celles du methe
» genreé, beaucoup de-culture; ceft-a-dire,
5 quelle occafionne une abondante évapora-
» tion, une grande dépenfe a la terre, &
3 en meéme tems elle la fertilife; ne faur.il pas
5 pour cela qu'elie trouve dang les ¢iémens
-5 qui Penvironnent ; non-{eulement de quoi
» produire une récolte aulli prodivieule &
5 de quoi dédommager la terre dé ces exha-
y» lailons, mais qu’clle lui tournids encore une
s provifion pour les récoltes {uivantes?

Si les remarques & les confequences de Mr.
de Sauffure font jultes, ceft-a-dire , il elt
vrai que les pommes de terre, bien loin d’a-
pauvrir & d’cpuifer la terre , augmentent
plutot fa {econdlte, que dire de ceux qui
foutienncar le contraire; & qui par con{é-
quent en déconfeillent la culture comme per-
nicieufe? De plus , ne paroit-il pas que les
exemples & les ellais dont-il a éte pnric plus
haut apuyent Vopinion de Mr. de S, ?

Comme les pommes de terre m’ont amené
a parler de fon écrit, je juge a propos & mé-
me ncceflaive de citer un patlage qut {e trou
ve un peu au-deflus de celui qu’on vient de
lire page 16, dans lequel il admet comme
un fait, une propofition adoptée par Mr. Bona
net, ce célebre & favant académicien, favoir,
1772, 1. P, i
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quil y a une forte de circulation de la fe-
,, ve dans les vegétaux; cleft-a-dire, qu’apres
,» avoir nourri & fait croitre une plante, la
{eve retourne aux racines d’ou elle s’éroit
élevée , plus {ucculente méme qu’elle ne
’étoit dans fon origine ”. |

Que cela s’accorde admirablement avec ce
que jai' dit dans le cours de ce petit ouvra-
" ge, d’aprés mes obfervations & mes expérien-
ces touchant cette circulation de la {eve, &
" {a delcenlion vers les racines pour y former

& perfectionner les pommes de terre!
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