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UNe perfonne qui m’honore de [ bienveuil.
lance me gratiha en Automne 1768 de quel.
que peu de froment de Smirne. . Une autre
m’envoya de loin un épi de froment d’Ara.
bie, & un ami d'Allemagne eut la bonté de
me faire parvenir quclques graines de bld
& de froment de Walachie.

Les pays d’ou ces fortes de blés tirent
leur origine me mirent en peine {ur le temg
convenable de les {emer. d’autant plus que
Je n’avois pas regit la moindre inftruétion 2
ce fujet # Incertain a laquelle des deux [ai.
fons, de PAutomne ou du Printems, je dea
vois donner la prétérence: je hazardai le 14
O&obre de mettre dans une bonne terre,
bien préparée & médiocrement amandée,
a fix pouces de diftance, 25 grains de cha.
que efpece de froment de Smirne & d’Ara-
ie; ce qui pouvoit faire environ la moia
tie de ma provifion: je mis quelque chofe dg
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52 SUR LA CULTURE

plus en ble & froment de Walachie, parce
que j’en ¢tois mieux pourvi. Jeus la fatis-
faction de voir 1§ jours aprés, que toutes
les {ortes, fans diff¢rence, poufloient; mais
une neige prématurée qui ne. fondit pas
me priva du plaific de voir un plus grand
accroiffement. L’hyver fut aulli long que ru-
de & me fit craindre que ce peu de {emence
wen fat la viftime. Jeus cependant i la
fin de Mars, 2 mefure que la neige fe fon-
dit, le contentement de la voir {ortir avec
les couleurs les plus vives & paroitre enfi
toute a decouvert: & en Avril la preuve
quiil ne sen ctoit pas’ perdu un {eul grain. .
L’une & Pautre de ces elpéces accrurent pro-
digieufement; ; les deux fortes de la Wala-
chic meurirent en méme tems que les blés
de nos campagnes. Le froment de Smirne &
d’Arabic ne parvint' & fa maturité que vets
le 10 Aolit, mais le tout sétoit tellement
multiplie que: je me vis en état d’en- pou-
voir faire part & quelques uns de mes amisj
ce que je fis principalement en vuc d’éprov-
ver {i toutes fortes de terroirs {eroient pro~
pres. a cette culture ? RO :

Mes amis {femeérent leurs graines, commeé
nous en €tionts convenus, partie en terre 16
che, partie grafle , partie marécageufe 3 pour
moi, jeé mis ce qui m’étoit relté en 1769
pour' la feconde fois dans un bon fond , biet
ptéparé , -& un peu mieux amandé que 13-
premicre fois, Nos {femences réfiltérent uné
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{econde fois 4 un hyver prématuré aufli ri-
goureux que long; & notre fecql}de récolte
fut partout plus riche, plus parfaite , & fans
que les efpeces eullent dégéneré. Le produic
nous permit d’en diltribuer en d’autres licux
& en plus grande quantité 5 il m’en refta al-

€z pour qu'au licu que javois plant¢ ci-de-
vant je fus a méme, en 1770, de {emer
Pour la troifieme fois, & jenfemencai des
petits diftricts; il elt vrai que je m’y prisun
‘peu plutot que du paflé, celt-a-dire, dans
les derniers jours de ‘Septembre. L’Automune
& la température furent extrémement favo-
rables, la {emence crut beaucoup, & fur-
monta un long hyver pluvieux, du commen-
cement julqu’a la fin, & pendant lequel la
{urface de la terre ne {e geld que deux fois.
Cette {emence, quoi quelle eut pouflé admi-
rablement au Printems, ne parvint cepen-
dant & fa maturité, quoique {femée plutét, que
comme les autres fois.

Je donnai de la recolte de 1771 faute de
Place & de commodités, des petites portions
de froment de “Walachie pour échantillons s
Et & deux amis, prés dune mefure de notre
Pays, qui la femerent & en retirérent une
rétribution confidérable.

Suivant mes recherches, & ce que jai ap-
pergit en trois femages, cette efpéce de grains
fe multiplie & paille prodigicufement: celle-
CL croit pres de cinq pieds de haut , {fon épi
elt d’un jaune rougeatreea deux doubles rangs

D 3
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de 18, 20, jufques a 24 bourres (*), dont
chacune renferme deux grains grifatres, gon-
flies, envelopés dans une pellicule trés mince
& prelque d’un jaune tranfparent; yen ai tiré
40 jufques a §6 d’un feul épi. Comme cha:
que graina produit 4, §, 6 epis & pius, jai
trouvé, calcul fait, que 6 mefures en bon
fond, & quelque chofe de plus dans uune terre
labourable ordinaire , feroient {uffilantes pout
enfemencer unarpent, & que le produit pout-
roit bien aller de 110 a 120 mefures de fro-
ment net ; en outre que la paille fruéifie beau-
coup plus que celle de notre blé..

Suivant les avis qui me {ont parvenus de
la récolte de cette annce, il paroit qu’un ter-
roir fec, convenablement amandé, eftle plus
favorable a cette forte de graines.

Je n’ai donc gardé de ma récolte mention-
née de 1771 pour ma propre cultivation
que |

1°. Le froment de Smirne.
2°. Le froment d’Arabie.
3° Le bled de Walachie.

Aprés avoir encotre fait mes diftributions
de froment de Smirne, il m’en refta une me-
fure de Berne que je {femai dans les premiers
jours d’Octobre 1771 pour la quatriéme fois,

o et

e

(*) Bourie, ou paille menue qui eavelope extérienre
ment ¢ graid, * :
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dans un fond gras par lui-méme, & nouvel-
lement défriché de 4128 pieds quarrés.
L’hyver, auquel cette {emence réfilta en-
- core tres-heureulement, fut une alternative
continuelle de gelce & de tems humide : la
temperature du Printems en tout contraire,
froide dans le tems qu'on devoit satten-
dre qu'elle fe radoucit & qu'elle répan it {es
douces influences, en un mot déplaifante,
prefque fans foleil & accompagnée de pluyes
& de tourbillons de neiges. Cependant, mal-
gré tout cela, cette femence produilic ad-
mirablement dés le milicu du mois de Mai,
& accrut de telle fagon que fur le diltrict
d’'un feptiéme d’arpent, on coupa 27 gerbas
extraordinairement grandes, le 6 Aodt "1772.
Ceci elt, a mon avis & a celui de tous
les connoiffeurs, la culture de graines la plus
convenable & la plus profitablc: elle le mé-
rite dautant plus que notre climat & notre
terroir lui {ont en tout {ens favorables. Nos
igoureux hyvers nc lui étant en rien con-
traires , & n’exigeant ni plus de fraix, de tra-
vaill & d’amandement, que n’en demandent
les blés de notre pays: au contraire moins
de femence & conlcquemment moins de ter-
Tain pour un méme produit. Il éioit ail¥ de
voir , & expérience de quatre années de ré-
coltes 'a conftaté, qu'un feu!l grain produit
plus dépis & de paille que notre froment ;
la paille eft, prelque gencralement, haute
€ 6 pleds, épaiffe, forte, pleine de moelle
| D 4
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& de feve; fi elle étoit hachée menue, cela
feroit, fans contredit, un fourage trés pro-
fitable. !

Lépi eft, de'meéme, & deux doubles rangs
de grains; il y a de chaque coté 11, 12 juf~
ques a 13 bodrres,, {oit boutong, chacun de
2 grains envelopés d’une pellicule extrémement
mince , de {orte que chaque épi contient 40,
44> 48 julqu’a §2 & plus de grains, d’un rond
ovale & tres farineux, dont deux péfent com-
munément , au trébuchet , trois de ceux de
notre plus beau blé. ;

~ Je prélume que fix mefures fuffiroient pour
bien enfemencer un arpent. ; Du moins n’en
voudrois-je pas employer plus fur le fond que
yai enfemencé juiqu’ici; la femaille dune
mefure ¢tant en effet devenue trop épaifle
fur un peu moins d’un {eptiéme darpent. D’a-
pres ce calcul, y ayant eu 27 gerbes coupées
fur ce petit terrain , & deux des micunes.
“pouvant bien gtre’ comptées pour trois com-
munes , on poutroit efpérer 250 jufqu’a
300 gerbes d’un arpent. Ces 27 gerbes ont
produit au-deld de 16 mefures, & chaque
mefure a pefe 20 liv. & demie, conféquem-
ment on pourroit d’un arpent de 2§50 get-
bes recucillic 140 mefures de fruit net; ce
qui, Pun & Pautre, furpaffe le produit des
blés de notre pays trés confidérablement.

De ces 16 mefures battues, en envoyai 2 me-
{ures ou41 liv. au moulin, &aprés avoir bien
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fait nettoyer le moudrier ( * ) intérieure~

ment avec fes appartenances, &' fait mettre
une poche de crible neuve: le produit de la
farine pafléc deux tois, a pelé 34 liv. mefu-
rée, 3 mefures & demie, & celle quin’a pas pit
pafler le crible a pelé 3 liv. un quart, elle a jet«
tée 3, liv. un quart de fon. Le grain n’étoit
Pas encore aflez fec pour que Pon ait pi faire
de Ia fleur de farine. J’en fis cuire une de-
mie mefure ou 4 liv. {ept-huitiemes pour une
Premiére petite cpreuve, en y ajoltant trés
Peu de levain & Pcau néceflaire; la pite bien
levée apefé 10 liv. , & le pain bien cuit § liv.
deux onces.

Je ne conlervai en 1771 de froment d’A-
rabie , ou blé de miracle, ( comme on me
Pa dénommé depuis, ) que la quantité né-
. ceffaire pour fatistaire la curio(ité¢ de ceux qui
en avoient vir des épis, & qui défiroient de
voir ce fruit croitre & meurir en champs.
Je wai pu remarquer quil provienne plus
d’un épi par chaque grain, {ur un tuyau de
paille ordinairement haut de fix piés, Cette
Paille, hachée menue , feroit par fa confift
~tance nourriffante un excellent fourage pour
les chevaux. Malgré quun grain ne germe
qQu'un ¢pi, on en peut calculer le produit

(*) Moudrier, ou la machine qui mont le grain; jai
crit ofer hﬂfaraer ce terme en attendant qu'on m’en four-

aifle un autye®
D g
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immenf{e, parce que j’ai trouvé dans plufieurs
de ces épis cent & vingt julqu’a cent &
quarante gros grains de méme torme, dont
cinq faifvient le poids de huit grains de
froment de ce pays. Mais je conjecture
par la longueur & Pépaifleur de la paille, par
{on enracinement, {a confittance nourrifan-
te, par le fommet & le branchage de¢ Iépi,
& enfin par Pexcellente conftitution farineufe
du grain, qu’il faut non.fculement que cette
efpece de froment ait un fond extremement
bon; mais qu’il foit de plus extraordinaire-
ment amandé : puifque le peu que jai {emé
Pautomne derniére, quoique dans un fond

gras, mais {ins amandement, a bien réufli

en paille, mais n’a pas atteint, a beaucoup

pres, en ¢pis la perfe@ion des années pré--
Fd " . . A .

~cedentes.  Je me fuis aufli appergit qu’il ne

ctoit pas un brin d’herbes avec ce froment,

& que lors que Pon arrache aprés. la moil~

fon la paille qui relte {ur le terrain, que
la terre parvit comme préparée & un nouvel
enfemencement, mais molle & fablonneufe.

Un autre accident que jai oblervé eft , que
lorfque le tems ¢ft mouillé pendant les jouts
que l'epi doit fortir du fétu, que cela Pen

empéche , qu’il étouffe dans la tenille dont il

elt envelope, a caufe de fa grofleur , & qu'il

ne peut enfuite parvenir en fleur ; de fagon

que, pour moi, je {uis refblu de ne con-
ferver de ce froment d’Arabie qgie tres-peu
de {emence annuellement , & fimplement pour

]
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la curiofité d'unc forte de blés fi finguliére.

Javois de ma récolte de froment de \Wa-
lachic en 1771, femé Pautomne enfuite, deux
mefures dans un fond gras, nouvellement
défriché de trois mille ognt feptante deux piés
quarres, mais fans aucun amandement ; mal- "
gré que jculle ordonné que on femit le plus
clair poflible, la femaille devint cependant fi
épaifle, qu’une partie, déja avant la fleur,
& prefque tout le refte enfvite, fut couchée
par des vents extremement froids. Du tems
que je ne poflédois de ce froment qu’en pe-
* tite quantité , & que par cette railon je le
plantois, la paille parvenoit a cing piés de
hauteur , & avoit en partie des épis de
prés d’un empan de long, les uns hériffés,
les autres non; les bourres {éparées les unes des
autres, & 20, 22, 24, julqu’a 28 a un épi:
les uns adeux, les autresa trois grains; une
bourre plantée a pouflé §, 10, 14 jufqu’a 17
tuyaux. Mais aufli-tot aprés que ce froment
et éte feme il changea de forme & d’efpe-
¢e, & ne conferva prefque de f{a premiére
apparence que la multiplication & laugmen-
tation, la paille refta plus coufte de méme
que P’¢pi, les bourres couchées & ferrées en-
femble.  Je wai plus trouvé dépis de la ré-
Colte de cette année, anxquels J’aye pu compter
Plus de 17 bourres. De fagon que préfen-
tement ce blé eft 4 peine 4 diférenciet en épis

en bourres d’avec le notre, excepts que
¢es derniers fong un peu plus ronds, le grain
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qui 8’y trouve d’un grifatre tranfparent, plus
court & plus rond que celui du froment de
ce pays , & enveloppé d’une mince paille toute
blanche. De ces 27 gerbes recueillies fur ef-
pace de terrain memkionné, il n’a ¢été battu
que I8 mefures de froment & deux de cri-
blées fur Iaire, la mefure de blé a furpefé
de 12 livres, de forte que le muid doit preft
que produire en grain net cing meflures & de-
mie. Mais il faut faire attention d’une part,
que le.ble éfoit tombé prématurément, & de
Yautre que je P’ai extraordinairement fait net-
toyer dans la grange.

Ayant employé deux melures pour Penfe-
‘mencement d’un terrain de 200 piés moins
gu'un neuvieme darpent, & le blé étant {ans
contredit devenu trop épais: 15 mefures {e-
roient plus que fuffifantes pour Parpent entier.
Ainfi qu'ily auroit 4 efpérer une récolte de 250
gerbes qui, comptécs par une mefure, pout-
yoient produire pres de 20 muids, en fup-
pofant que le tems favorifat Paccroiffement.

Il eneft arrivé de méme aux amis auxquels
jai fait part de'ce blé, ils ont appercu les
changemens®ans la forme, mais aucun dans
le produit: malgré que la plus grande partie
ait ¢té {emée dans une terre labourable ordi-
naire. Je'{émerai de mon butin cette autom-
ne 1§ melures pour une dernicre épreuves
fur un Bon arpent tracé & part {ur le champ
au deflous de la ville: le produit que jai liew
d’en efpérer me mettra micux en état de faire
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un calcul plus précis la-deflus. Le petit ref-
tant des 18 mefures eft de nouveau promis a
deux amis, de forte que je n’ai encore pu
entreprendre aucune épreuve concernant la
cuite. )

Je ferai encore a cette becafion une courte
mention d’unc graine étrangére, je veux par-
ler des lentilles du Canada, Iégume qui
croit a un buiflon de demi aune de France
@Qhauteur rampant f{ur la terre, qui réuffit
partaitement & {e multiplie beaucoup. Jen
femai de ma récolte de 1771 en Avril 1772
Plein un petit chapeau dans une terre en fri-
che, fur le champ au deifous. de la ville a
cOteé de Pavoine, {ans aucun amandement, &
en recueillis plus d’une melure & demie. Ce
fruit croit en goufles qui contiennent 2, 3,
A 4 lentilles plattes , la pltipart quarrées & de
grandeur & ne pouvoir &re couvertes par un
demi crentzer de Berne. Une feule de ces
lentilles germe un petit buiffon auquel sat-
tache plus de 30 goufles. Les lentilles écof-
fées, lorfque les goufles font encore vertes &
Préparées comme les pois goulus, font un
gume trés favoureux: & prifes tout-a-fait
Meures & {¢ches , écraltes & paflées comme
Une purée, me les feroient preferer de beau-
Coup a celles de nos pois. Si on les cuifoit
epaiffes avee de la viande de porc ou fumée,
Ot pouroit en préparer un met aufli agréable
au gout que de confiltance pour la nourriture.

€ fruit pouvany etre femé avec Pavoine fans
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amandement , meuriffant avec elle, rén{lifant
auffi bien qu’il produit abondamment, & étant
de diférent apprét, je fuis acuellement inten-
tionné de le cultiver en plus grande quan-
tite. -




	Sur la culture des blés étrangers

