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EX TRAIT ifun mémoire de Air. Stru-
ve fur le millet noir, préflenté à la
Société de Laufanne dont il eß membre.

Ans ce mémoire, après avoir expofe
fes divers eifàis en petit, dans la fe«

maille du miilet, avec leurs divers fuccés ;
l'abondance qui pourroit réfulter de fa
multiplication fit penfer à Mr. Struve qu'on
pourroit l'employer à plufieurs ufägos, outre
la nourriture qu'il fourniroit aux hommes &
aux animaux, «Se dans cette vue il conçut
qu'on poutroit en faire de l'eau de vie «Se

du vinaigre ; & il à réuffi ,à ce qu'il nitrire, très
bien, fingiitiérément à en tirer un vinaigre
très fort pour le ménage. Voici quel a été
Ton procédé pour ce dernier.

On fait piler bien fin le millet «Se l'on
verfe dcfliis de l'eau chaude autant qu'il èli
faut pour en faire une boullie claire, en la

braffant hien ; alors on couvre légèrement
le vale avec une toile double, pour laiffer
repofer le mélange pendant 24. hemes ; après
quoi on verfe derechef de l'eau bien chaude

que l'on braflè encore «Se lors qu'il eft 1111

peu attiédi, on coule le tout au travers d'un
linge grailler. Dans cette décotion Mr. Stru-
ve, défait du levain fermenté avec du vinaigre

fort ; puis il verfe le tout dans un ton-
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nelet dans le quel il y avoit eu auparavant
»lu vinaigre ; Il y ajoute un peu de poivre'
d'Efpagrie, de racine de Pyrcthre «Se de Tartre

cru bien pulvërifé; le tout laiffe pendant

^. femaines fur le fourneau a produire d'ex-

cellent vinaigre.
Pour l'eau de vie on fait germer le millet

de la même façon qu'on fait pour les grains

qu'on employe dans la bière ; «Se après l'avoir
fait lécher, on le fait concaffer groffieremcnt
«Se l'on verfe fur cette groffiere farine, de

l'eau bouillante, en bradant le tout. Lors qu'il
eft prefque refroidi, on y ajoute de l'écume

dc moût telle que le vin nouveau la pouffe;
lors qu'il fermente, on braffe derechef, puis

on couvre légèrement le vafe d'un linge double

au bout de quelques jours la matière

fermente, «Se lors que ce mélange commence
à s'éclaircir & qu'il exhale une odeur fpiritu-
eufe, on le diftillc «Se on tire une eau de vie

foible, qui rectifiée encore une fois, il en

réfulte un efprit très-fort.
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