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MEMOIRE

Sur le colf: at,

—T1 E colfat, ainfi que Pannonceroit
] Pétymologie du mot, fi on le
faifoit dériver du latin caulis,

i M et une efpéce de choux , ex«
e~y Cepté qu'il ne pomme point , il
en a le gotit, & reflemble fi parfaitement a ce
légume , qu'on pourroit 'y méprendre. On
le cultive beaucoup & avec fucces dans les Pais-
Bas, fur-tout dans les environs de I'llle, oa
il produit un commerce wnﬁﬂ‘éfﬁb'% Iy a
trois efpéces de colfats; le Blanc, le chaud,
‘& le froid. Le blanc, et ainfi appellé, parce
quil a la fleur blanche ; il n’a été aporté de
Ja Hollande, en Flandres, que depuis trois &
quatre aris. On dit qu'il refifte mieux 2 la ge-
lée, quil rend un peu plus ide graine, &
mirit dix ou quinze jours plus tard que le
chaud. = |

~ Le chaud qui eft le plus commun dans la

Flandres , y eft regardé comme le meilleur ,
parce qu’il croit plus aifément par tout , &
qu'il exige moins d’engrais.

Le. colfat froid paroit venir de Hollande ,
ainfi que le blanc; il eft firement le plus diwe
a la gelee, & celui qui prend le plus daccroif=
fement




“88 MEMOIRE SUR LA

fement en hauteur & en groffeur; il s’éléve.
quelques fois jufqu’a neuf & dix pieds, fa grai-
ne eft auffi plus grofle, mais Cette différence
elt prelque imperceptible , il eft plus fujet que
les autres a étre mangé des pucerons : il ne
jette point comme eux des branches par le ‘bas,
& il confume plus d’engrais. Les deux der-
nicéres efpéces de colfat ont la fleur jaune. La
methode de cultiver le colfat eft la méme pour
toutes les efpéces, & chicune d’elles acquiert
plus ou moins parfaitement les accroiffemens
qui lui ﬁmﬁ%:opnm donne plus ou moins de
graine, & cette graine a plus ou moins de qua-
lite , felon la nature du terrain que le colfit
occupe 5 la bonne ou mauvaife culture quil a
requé, la circonftance des temps, & celle des
accidens auxquels il eft fujet. e

" Tout eft utile dans le colfat ; {a graine dont
on tire le principal profit, donne une huile,
propre a bruler, 2 faire du favon noir, a preé.
ﬁ?fgf"lf-‘sﬂi;_lﬁ,.rs’ » & a fouler les etoffes de lai-
ne : toutes les graines des différentes efpéces
de colfats, ont la méme forme, elles font pe-
tites, rondes, & noiritres; elles rendent tou-
tes indifféremment 4 peu prés la méme quan.
tit¢ d’huile , quand elles font également f8.
ches & pefuntes. Si l'on en éorafle quelques
grains fur une table, on y voit julqu’a quel
point elles font huileufes; & ceft d’aprés cet-
te petite épreuve, que les marchands réglent
le prix qu'ils y mettent: il y a plus de cent
moulins 4 pilons, que 'on nomme fordoires s
emploiés aux portes de 'Ille, a broier la g!'all:le
i : | e



QULTURE DU COLSAT 189

‘de colfat ; une partie de huile qui en provient
fe confomme dans le pais, & le furplus fe
“tranfporte dans la Picardie, la Champagne,
& dans plufieurs autres provi}ices de France.
Les droits que les fermiers généraux percoivent
fur Phuile de colfat, fabriquée dans la feule
chateliénie de Illle, qui n’a que neuf lieués.
de long, fur neuf licués de large , leur rapor-
“tent plus de 300 mille livres, les fraix de ré-
gie acquités : & ces droits ne confiftent qu’en
3 tb. a la tonne, contenant environ deux cent
quarante livres d’huile, poids de marc. De-la
on peut juger non -feulement de la quantité
- prodigieufe du colfat , qui {e cultive dans tous
les Pais-Bas, mais encore de Putilite de cette
plante, a laquelle on s’attache fi particuliere-
ment dans des provinces qui ne manquent point
d’autres productions de bon raport. |
Les pains, ou tourteaux de colfats , - dont
on a exprimé 'huile , fervent a élever, nour-
rir, & engraifler les beftiaux, de toute efpéce,
beeufs , vaches, & moutons; on les leur don-
ne émiettés, & meélés avec du fon; les vaches
qui en mangent ont le lait abondant. Ces tour-
teaux ont encore une propriété qui n'eft pas
~moing précieufe. lls fertilifenc la terre defti-
née a recevoir des femences ou des plantes de
colfats ;. & cet engrais rend encore fécondes
- les productions qui fuccédent au colfat. On
en fait un grand ufage dans les environs de
I'llle. Deux a trois cent mis en poufliére, {uf.
filent par arpent. \ |
Tous les beftiaux mangent aufli la menus

paille
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~paille qui fort du van, & les houpes des piets
de colat. Quand ces nourritures doivent étre
confommeées pendant I'hyver , on a {foin de
les préferver de la pourriture. On fe fert en-
-core de ces menués pailles pour faire des breu-
-vages -aux vaches , la grofle paille & les pieds
.de colfats , que les Flamands appellent navets,,
Jervent 2 chauffer le four, a faire du fouftrait
-dans les granges, & méme du fumier; mais
pour cela il faut du tems, car ils pourriffent

difficilement. |
~Le colfac fe plait dans les terres douces,
les vallées, & celles qui ont du fond ; mais
~avec beaucoup .d’engrais, & des labours pro-
“fonds, il vient par tout: jen ai v faire de
‘bonnes recoltes {ur des terres arides, & craion.-
nenfes, ou Pon avoit porté deda boué des rues.
Comme la Flandre elt {ans contredit un
pais, ou le colfac eft plus utilement cultivé
-que dans tout -autre, je décrirai avec tout le
.détail qui me fera poflible les procédés qu’on
y emploie , & je n'indiquerai ceux qui font
.en ufage dans la Picardie & le Soiffonnois, ou
~cette culture elt ‘moins étendug, que pour en
~montrer les inconvéniens. ' |
Le colfat {e {éme & fe replante comme les
~choux: on binotte la terre avant Phyver, pen
importe ce qu'on y a dépouillé précédemment :
an mois de Mai on lui donne un labour pro-
fond , on la herle deux ou, trois fois, & on
la roule enfuite pour Paffiner. Versile 18 .0u
le 24 Juillet, on la laboure «de nouvean , on
I herfe, & on la roule .encore, ,jufqu’ﬁ-, $

qu
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qu'elle foit pour ainfi dire mife en cendre, on
y féme alors la graine de colfat, qui ne doit
point étre échauffée , par pincées avec trois
doigts 5 on la couvre légérement avec 'la her-
fe, & on la roule enfuite: un {eiziéme de
feptier mefure de Paris de graine fuffit pour
femer trois arpents , & trois arpents femés {uf-
" fifent pour en replanter douze : on replante
e colfat aprés toutes elpéces de productions.
La terre deftinée a recevoir les plantes de
colfat , doit étre binottée des que la recolte
en eft enlevée; on la herle une ou deux fois
dix ou quinze jours apres, & on I'a laboure
bien profondément a la fin de Septembre: ce
dernier labour doit étre fait de fagon, que de
dix en dix raies il y en ait une ouverte. Si
le champ weft pas bien plat, on laboure de
différens fens, & en forte que les raies ou-
vertes {ervent 3 conduire les eaux dans les en-
“droits ou elles puiffent dépofer le limon dont
elles font chargeées, fans donner liew' a des
ravines (*). ‘
On replante le colfat 2 la St. Rémi, par
rangées, en travers des raies ; les rangées a
un

(*) On cueille les plus belles plantes de colfat ,
/ qu'on met en bottes , & on les tranfporte fur le champ
oua elles doivent étre replantées , a mefure que le
dernier labour fe fait, & que les ouvriers en ont
befoin; il en refte tohjours beaucoup dans les terres
ou elles ont été femeées, on les fait ordinairement
manger aux beftiaux, & on ne les y laifle mirir que
Jors qu'on veut fumer ces terres , avant d’y remettre
d'autres produdtions.
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un pied, & les plantes de chique rangée en-
viron a 6 pouces I'une de Pautre. Pour cela,
plufieurs hommes marchant paralellement , ou
-autrement felon la difpofition du terrain, te-
nant un plantoir qui eft un outil en fagon de
“beche, excepté qu’il {e termine par deux grof-
{es pointes de fer , ils Penfoncent dans la ter-
re, des femmes, & des enfans fuivent, qui
mettent une plante dans chaque trou, & en
errent le pied avec les talons : les mémes per-
fonnes peuvent faire ces deux opérations, &
‘travailler des pieds & des mains tout a la fois ;
‘ce qui eft trés aifé, & abrége beaucoup le tra-
vail. Lorlque le collac eft entiérement replan.-
“té, fi la terre ou il fe trouve wa point éué
fumée avant d’&tre binotée, il faut y femer
du fumier de pigeon réduit en poufliére, ceft
~de tous les engrais , celui qui agit le plus puil-
famment , & le plus promptement {ur la vé.
‘gétation du colfat: une voiture {ufht pour deux
arpens. Aptés quoi on prend a la béche la ter-
re, qui eft dans les raies ouvertes, & on la
“jette de coté & dautre entre les rangées de
colfat ; aprés I'hyver, on regratte les mémes
rajes, on y prend la hauteur d’un fer de bé.
che, qu'on réjette de méme entre les rangées
de colfat. Ces facons lui donnent de la vi-
gueur , étouffent les mauvailes herbes, entre-
tiennent la terre dans un érat meuble, &
pour ainfi dire, derepos. Les rangées de col-
fat, forment autant de plattes-bandes; & lorf-
quil réuffit, les raies ouvertes fe couvrent,

& il reffemble a un taillis fort épais. 11 elt
- bon
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bon dobferver ici que le colfat vient parfaite-
ment bien dans les terres nouvellement parquees.
Le colfat fe recolte au commencement de
Juillet. On le fuie comme le bled, lorfquil eft
jaune , & on le met en javelles affez fortes fur
les plattes bandes , ou il refte trois ou quatre
jours; enfuite on le tranfporte fur des toiles,
our éviter. d’en perdre; car il {e grenne ai-
{ément.” Dans un ou plufieurs endroits du
champ, a proportion de fon étendue & de la
quantité que Pon a de colfat, on 'y met en
moles ;3 les Flamands ne couvrent jamais ces
moles de chaume, ils les {avent faire {i bien
que la pluie n’y fait aucun tort. Le colfac fer-
mente en moles, de fagon qu'il rend plus d’hui-
le que fi on ne 'y mettoit pas. Au mois de
Septembre , on fait dans le champ une efpéce
d’aire ou l'on bat & vanne le colfat. Si 'on
vouloic faire cette opération fans mettre le col
fat en moles, il faudroit le laiffer plus long-
tems en javelles fur les plattes-bandes : le col-
fat fe fcie toute la journée quand il ne fe
grenne point, autrement on ne le {cie que le
matin & le foir. Comme un champ entier ne
mirit pas tout a la fois, on doit le {cier par,
parties; érant en javelles , il reqoic les diffé~
rens tems fans danger. Il peut fe mettre em,
moles trois ou quatre heures aprés les pluies,
fi avant cette circonftance il a refté un tems.
en javelles, & a été jugé aflez fec. On fe fere
pour vanner le colfat d’un crible de parche.
min , lorfqu’il faic du vent, & &'il w’en fajt
point, on emploie des moulins a vanner le bled 3

111 Pure. N In
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la graine mile dans les greniers, s’y confer
ve, par les foins qu'on a de la remuer, juf-
qua cc quion la faffe convertir en huile; la
plus {éche eft la meilleure, & parmi les plus
{éches la plus pefante eft celle qui rend plus
d’huile , & qui doit étre préferée pour les fe-

mences. o
On déponille jufqud dix feptiers mefure de
Paris de graine de colfat, par arpent, chaque
feptier valant année commune 18." L. : la re-
colte d’'un arpent peut monter & 180. L., fur
quoi il 'fauﬁr%imifnmr environ 12, L. par at-
“pent pour les fagons extraordinaires de plan-
tation & curement de raies; mais {i le colfat
exige ces depenfes , il colte peu de femences
& de battage. DTSR
- Le colfat ne vaut actuellement 3 Pllle, que
15. L. 4 16, L. le {eptier, mefure de Paris;
Yhuile fe vend 36. L. la tonne méme mefure,
& le prix des tourtcaux eft de 4. L. a 5. L.
le cenc ¢ mais tous ces prix varient journelle.
ment , par P'étac de la derniére recolte, les
apparences de la prochaine, & le Flps ou moins
d’exportation ; il faut depuis 2 feptiers £ juft
qua 2 feptiers 3 de graine, pour faire ung
tonne d’huile, dont la fagon colite go.f, &
Pon a cent & quelques tourteaux par tonne.
- ‘Aufli-tot que le colfat eft en moéles, ou efk
levé du champ, on fait paitre par les mou-
tons ’herbe qui s’y trouve en abondance, &
on laboure bien la terre pour etre remife en
bled; les raies ouvertes font remplies par Clelg
" e
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fes qu'on y renverfe de coté & d’autre: on
obferve qu'il ne faut mettre du colfac dans la
méme terre, que tous li:f's“cinq on fix ans.
' Quoiqu'on faffe en Flandres une quantité
prodigicufe de colfat , on n'y a ni moins de
led, ni moins davoine que dans le Soiffon-
nois, ou l'on fe renferme dans le commerce
de ces productions; il eft vrai ;}\f’ﬂy elt [pltis
‘confidérable qu'en Flandres , mais la confom-
mation eft dix fois plus forte dans ce pais in-
fininient plus peuplé, rempli de troupes, &
oft on voit peu de terves en jachéres; celles
ol le colfat elt replanté {ont réputces de ce
mombre, par les engrais & les fagons qu'on
a foin de leur donner: il ne faut point *attri-
buer cette fertilied 4 1a bonté feule du paiss
Pinduftric , le nombre des habitaus , Ia gran-
ﬁ‘%ﬂﬁﬁ'ﬁ“ﬁ@"ﬁl jaux’ & dengrais y con-
tribuent: il ¢ft coupé, comme tous les autres ,
de terres de différentes efpeces, fulteptibles
de dégradation 5 fi Pon y ‘réduiloic la popu-
ldrion, les beftiaux & les engrais, au méme
etav ot les chofes font dans le Soiffonnois ,
Pagriculture n’y conferveroit pas long-tems une
grande fupériorité fur celle de cette derniére
- province; les Flamands entretiennent Peaucdup
de beftioux, par la facilicé quils ont de les
noutrir 5 outre les herbages connus dans les
autres provinces , & qu'ils ont en plus grans
de abondance , les tourteaux de colfac qui ne
senlévent pas comme huile, leur fourniffent
une reffource confidérable; on peut y ajofier
Ia dréche , 1a graine de lin, les fevilles de ga-
< N 2 rence ;

%)

g 5@
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rence, le fel 4 bas prix &c. Ce grand nomis
bre de beftiaux rend les fumiers communs.
Indépendamment des fumiers erdinaires , les
cendres moites, celles de charbon de terre,
les tourbes de Hollande & du pais, donnent
encore aux Flamands des moyens de fertilifer
leurs terres. lls reconnoiffent des propriétés
dans une autre elpéce de fumier que la poli-
tefle empéche de nommer, ils Pont mis en
commerce; le Roi y pergoit des droits, & il
ne fe tranfporte pas loin fans acquis 4 caution ,
~tandis quailleurs on feroic difficulté d’en faire
ufage. Ceft donc par un travail & une dé-
penfe continuelle, par une parfaite connoif-
{ance , & Temploi de toutes fortes d’engrais ,
quen Flandres les proprictaires tirent un gros
revenu de leurs biens, & les fermiers: qui
paicnt des impots plus forts quen France,

mais levés ﬂgiﬁfétgf'_mfen?, font des profits qui

T x

~les enrichiffent.. .

- 11 réfulte de ces obfervations, qu'il feroit
dangereux de fe livrer d’abord 4 une grande
culture de colfats, dans des Cantons ol leg
engrais ne font point communs, parce que cet-
te plante en exige tant, qu’il n’en refteroig
point affez pour les bleds que les cultivateurs
négligeroient, & auxquels ils préféreroient le
colfat qui eft plus cher: mais il feroit tres
utile d’en mettre un peu dans les bons fonds
des provinces de lintérieur du royaume, &
d’étendre cette culture, en s'apliquant a aug-
menter les engrais; l'argent ne f{e porteroit
plus tant anx frontiéres 3 le cultivateur dﬁ

o ALy O 60
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colfat, en France, trouveroit une nouvelle ref~
foucce pour la nourriture de {es  beftiaux &
Pamélioration de fes terres. 1l feroic méme plus
de profic {ur cette graine, que '1‘{ _Flamand. >
parce qu’il la vendroit en proportion du prix
de Phuile , encherie par le tranfport & le de-
chet qu'occafionne la voiture ; les prefloirs pro-
pres a Phuile de navette ferviroient d’abord
a exprimer celle de colfat 5 on pratiqueroit
enfuite des pilons dans les moulins & vent 2
bleds 5 & fi la culture du colfat s’établiffoit {o-
lidement en France, on y feroit bien-tét des
tordoirs comme dans les environs de Pllle. Ti
y a des années ou le bled étant & vil prix,
il eft de Dintérét des cultivateurs de le garder.
La culture du colfat, qui eft d’un débit faci-
le & toGijours cher , leur en procureroit le
" moyen, & ils en tireroient comme font ceux
de Flandres, leurs prémiers deniers. '

- Le colfat replanté eft {ujec a divers accidens.
A peine eft-il repris, que le lapin & le liévre
en mangent la cime; ainfi il eft inutile d’en
mettre ot il y a beaucoup de gibier.

- Dans certaines années , les pucerons dévo-
tent les fleurs des colfats voifins des bois,
aufli-tot quelles fonc éclofes 5 §'il furvient une
pluie A propos , elle les faic périr; les fleurs
tardives de colfats {e nouent, & dennent en-
- core affez de graine. Sans celd , il faudroit
donner la plante anx beftiaux, & relabourer
la terre. Lorfque le colfat n’eft point dans un
pais de bois, les pucerons y font rarement
un dommage remarquable. ‘

' N 3 Lorf{-



148 MEMOIRE SUR L4

Lorfque le colfac mirit, il faut le faire gara
der, autrement les pigeons qui Paiment, en dée
truiroient la meilleure partie. | |

Le gibier qui mange le colfat en contradte
le golit 3 celt pour cela que celui de la plaine
de I'llle n’elt point eftime ; cette nourriture
elt encore plus mauvaife pour les pigeons,
elle caule une efpéce de galle & leurs petits,
quw’on ne mange point en Flandres dans le tems
du colfut. |

~Le colfat eft

- eft quelques fois attaqué de la
nielle , for-tout lorfqu’il eft replanté dans les
vallées trop fumées , & expofées aux brouil-
lards. On nelui connoit point d’autre maladie,

Dans les environs de Clermont en Beau-
voifis , on lifle marir le colfat dans le champ
ot il a été femé; mais fi 'on confidéroit que
le colfat m’aime point I'humidité , poufle en
terre de groffes racines, éléve & étend beau-
coup {es branches, on fentiroic que la terre
couverte de trop de plantes s'épuife, & que
les plants trop ferrés & f{ouvent noyés, ne
peuvent prendre tous Jeurs accroiffemens ; ainfi
par cette méthode le fond s’apauvric , fe rem-
plit de mauvailes herbes qui y laiflenc leur
graine , & non feulement la recolte du colfac
elt trés mediocre , mais encore celles qui la
fuivent. - Il favt pour remettre cette terre em
bon état, lui donner dés engrais & du re-
pos; le colfar enléve tant de fels, que les Fla-
mands le replantent, autant pour partager @
différentes terres les pertes qu’il' occafionne 5

que pour s’en procurer de meillenres m@ltfsii
' AT ' ' ¢ el
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o’eft aufli par ces deux motifs, qu'ils donneny
luficurs fois de la nouvelle terre aux pieds.
ges colfats. R ity
Dans le pais d’Amiens , on le replante 4 la
charrué fans raies ouvertes ; cette méthode
eft préférable a la précédente, mais elle eft
inférieure 2 celle de Flandres, parce que les
plants. font dérangés, & écralés par les che-
vaux , & parce que ne recevant point de
nouvelle terre, ils ne peuvent acquérir autans
de beauté: d’un autre coté, la terre qui n’eft
point remuce ne peut s’entretenir en bon état;
par les influences de Pair. I y a cependant
un cas ou lon eft obligé d’avoir recours
cette méthode, c'eft lorfque les. plants font.
devenus {i hauts, & ont de fi longues raci-
nes , quon ne fauroit avec le plantoir leur
faire des trous convenables : alors on doit les:
coucher dans les raies de charrué, & en laif~
fer douvertes fuivant les diftances que yai dé-
crites. Mais la terre qu'on y prend fe jette:
plus difficilement entre les rangées de colfats 5.
parce qu'elles fe trouvent le long des raies,.

au. lien qu'au plantoir élles les traverfent:
Jai. encore un mot a dire fur les raies oua
vertes , & leur curement, c'elt quelles procu~
rent des fels & la terre , Padouciflenc , aug-
mentent Pépaiffeur du fonds , font perir le-
chiendent & les autres manvaifes herbes. On
eft i perfuadé de leur utilité dans les envi-
rons de IIlle, qu’aprés la recolte du colfat,.
on ouvre de nouvelles raies dans le miliew
des. plattes -bandes, pour {e procurer de plus
| N 4 beaux
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beaux bleds. En 175§5. j’ai vu replanter du
colfat prés de Guife, dansune piéce de terre
d’environ 1§ arpents, qui avoit tofijours don-
né de trés beau bled , mais qui avoit peu de
fond. A 7 a 8 pouces on y trouvoit le rou-
geron que les laboureurs craignent tant de me-
ler avec la bonne terre ; cette terre fut d’a-
bord bien fumée; lorfque le colfat fut replan-
té, on couvrit les plattes-bandes du rouge-
ron que l'on prit dans les raies ouvertes. Tous
les habitans du pais vinrent voir cette opéra-
tion qui étoit dirigée par un cultivateur Fla-
mand ; ils prétendirent qu’il garoit la terre ,
& qu'on n’y recolteroit plus de bled. Cepen-
dant le rougeron {e miuric pendant Phyver s
les eaux qui lavoient le fumier fe rendoient
dans les raies ouvertes, y amenoient un li-
mon , & des fels qui bonifioient la terre,
quon devoit y reprendre au printems pour
la jetter encore entre les rangées de colfat,
qui. vint trés beau. A Ja recolte {uivante les
habitans ne manquérenc pas de venir voir le
bled qui avoit fuccéde au colfat, & Payant
“trouvé fupéricur a celui qu'ils avoient vii pré-
cédemment dans la méme, terre, ils revinreng
de leurs préjugés, & plantérent du colfat,
En 1761, il y avoic dans ce canton plus de
cent arpents de colfat replanté.

Je crois qu'il elt inutile d’entrer dans de
plus grands raifonnemens, pour faire fentie
que la méthode de Flandres eft la plus avan-
tageufe, tant pour les recoltes de colfat, que
pour les fubféquentes ; elle eft uniforme dans

| ce
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¢ pais ou Pon s’y eft adonné de tout tems,
au lieu que dans les autres ou cette culture
ne fait que s’introdvire, chaque cultivateur a
fes procédés particuliers. Ce qui prouve que
les feuls qui devroient étre fuivis n’y font pas
encore bien connus.

. i NS #msa
"SUPPLEMENT
Pf:_nm Les Mois DAVRIL ET May.
Obfcifqatiom yurales de Kirchbelrg prés & Aarau.
| AVRTIL

C E mois qui a été fort froid au commencement,
a été trés chaud fur la fin. Le 31, les vignes
avoient pouflé ; les cerifiers étoient en fleurs » & tout
etoit fort avancé. Jai fait planter les pommes de terre
& la graine de mais. Le travail dans les vignes étoit
eependant fort retardé, Le 22. ai fait femer de la lu=
zerne & du fainfoin 3 la terre étoit encore humide.
Les fruits a noyaux font en pleine fleur. Le 23. jai
vo les prémiers raifing, & les mars, alavoine preés,
{font femés. Le 24. la fécherefle eft déja forte fur la
furface des terres. Les plantes qui jettent des racines
Erofondcs font belles , & celles du printems germent
ien. Les hannetons fe multiplient. Le 26. les bleds
& les vignes avancent beaucoup ; les arbres precos
ces a pepins font en fleurs. Le 30, la fleur du ceri-
fier eft nouée. Les hannetons en quantité dans ce
quertier , en d’autres point; ils cherchent les hau-
teurs. Tous ces jours des rofees abondantes ont ra-
fraichi Ja tetre defféchée par la chaleur. Sur Ja fin
' §  da
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der meis la plupart des arbres avoient deéfleuri, & fee:

'
¥

vignes poufl€ leurs raifins.
Mav

La fechereflc des terres les garantit des foites du
froid , & les vents d’Eff & de Nord empéchent les.
clées. Les fleurs des arbres précoces ont noué, &
elles des tardifs font épanouies. Les vignes montrent:
médiocrement , les mauvais plants plus que les bons ;
Pon' attribu€ Ia rareté des raifins a la pouflee trop
forte & precipitée, qui en fait monter grand nom-
bre en fourchettes, Les brouillards & les grandes cha-
leurs ont étouffé vers le miliea du mois les fleurs des
arbres tardifs. Vers la fin, les hannetons ont difparu.
Les vignes font belles & pouflfent dé beaux bois. [es.
bleds croiffent & font forts , plufieurs efpéces {ont
en fleurs, d’avtres ont defleuri. En fix femaines de
tems P'on a vii les vignes montrer & pouffer des raj.
fins qui font en fleurs. -Les graines font inégales.
Le feigle eft haut, mais fes épics font clairs. L'orge
eft bas & elair. L’épautre et belle, & la plupart
en ¢épis. Les Mars font retardés par la fécherefle. Les
prairies arrofées font fort riches en herbes, & les .
autres fort pauvres, Le 3r. Pon a commencé a les
faucher ; pour fauver ce qui n’a pas féché fur plante.
L'on craint de manquer de foin & de paille. Les.
prairies artificiclles font vertes , mais n’augmentent pas.
La fécherefle eft extréme., _ '

Le gros bltail eft fort cher, de méme que les
chevaux , quoiqu’il n’y ait pas de ventes. Le chan.
gement fubit du froid au chaud a ‘caufé pluficurs ma.
ladies ¢pidémiques. Beaucoup d’enfans font morts des
maux de gorge, que des gens plus dgés ont foute.
nu; VPon a feigné fans fucces. Beaucoup de vieillards
font morts d’une enflure hydropique. Convulfions ,
manx de dents, rhumes de cervau & de poitrine,
trés opinidres, gt

Obfir-

~
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Obfervations mconomiques, faites dans VEme
il S

3
. \

E mois nous a donné trois faifons de Pannée,

4 Phyver & fes frimats au commencement, le
printems & fon air tempére vers le milien , & fur la
fin Pété & fes chaleurs. Le 19. nous efrmes le pré-
mier orage ; & le 25, un autre accompagné d’une
forte gréle; un troifiéme le 28,

L'on a femé les Mars, des que la terre a été de.
couverte de la neige. ;

A peine avoit-elle difparu, que les péchers & abris
cotiers ctoient en fleurs. :

Les gros hannetons fe trouvent en quantité dans
fes villons, il o'y en a pas fur les montagnes &
dans les gorges. by R

M\ A} Y‘o -

1} a plu d’avantage dans les montagnes que dang
fa pline, & ce pais a par conféquent moins fonf-
fert. de la {échereffe. Au commencement du mois nous
eumes plufieurs gelées blanches qui ne firent point de
mal, mais celle du 3r. en fit d'autant plus. Le 22,
Affolteren efluya une forte' gréle. AR “

Les fleurs des pommicrs ont été brulées par un
yent de Sud. Le 15. les hannetons grands & petits
ont dépouillé les cerifiers & les pruniers enti¢remen

Les femailles ont moins fouffert de la féchicrefl
‘¢hans ce pais montagneux, que dans les. plaines.

Les praities de méme, mais les gelées & la gréle
les, ont maltraité en bien des endroits.

{

, Etai
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Etat de'la marche des vers & foye, de M.
Berdez le cadet a Vevay,

POUR L’ANNEE 1762.

% v : rry

APrés avoir mig deg~és par degrés, a une chaleur
q convenable ; une once de graine, les vers en
fent éclos du 28. au 30. Avril, Le §. May, ils font
fortis de la prémiére maladie, foit miie : le 12. dit,
ils font fortis de la feconde: le xg. de la troifiéme :
le 26 de la quattiéme: le 3o. dit, ils ont com.
‘menceé a monter, & il y a eu des cocons de fait §
& toute la montee a éte finie le 6. Juin; de forte
qu’une partie n'ont mange qu’un mois, & fe font avan-
¢és aufli dans les miies. el t
Cette once de graine a produit 107. livres de co=
- cons poids de 18 onces, qui ont donné quatorze li-
vres de foye, poids de 1§ onces, y compris le dou-
-blon, eutre la filozelle, Il attribué cette bonne réufs
fite, non feylement aux {oins que Pon a pris & aux
aifons qui ont été favorables, mais fur-tout a la
bonne qualité de la graine ;- attention autant nécefl
faire que celle d'avoir de la bonne feville pour les
€lever. 11 en a mis éclore environ demi once, dix
jours aprés celle ci-deffus, partie tirée de Laufanne,
& quelque pen de Vevay; & aprés Pavoir mife com-
me Pautre, dans un verre de vin, elle seft trou.
vée fi mauvaife, que du pen quil en efft refté au
fond , les vers qui-en font ¢éclos, ont péri en par.
‘tie dans les mues, & ont mangé pafle fix femaines;
de forte que cette derniére couvée n’a produit qu’une.
livre de foye. Ce qu'il attribvé 4 la mauvaife qualite de
Ja graine, Il eft a remarquer que tous ces vers ont
été foignés par les mémes perfonnes, & nourris jufs
ques aprés la quatriéme mie, avec de la feuille
de jeunes miriers , plantés en pépiniéres en Mars

1739, dans un terrain d’environ 6o toifes, & depulw
a
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fa quattiéme miie avec des fevilles de gros miriery;
~ L’on trouvera cette prémiére recolte trop forte, &
raifon de celle quion fait communément en Dauphiné
& en Languedoc, qui va de z5. a jo. livres; mais
point da tout, Pon peut efpérer de faire cent livres
de cocons par chaque once de graine , dés quon
fera un bon choix de la graine, que les vers feront
bien foignés dans toutes leurs marchesy & qu'ils
nlayent point de contre tems bien décidés. Mefdames
Lulin a Lancy prés de Genéve , de qui M. PAffeffeur
Berdez a tité Ponce de graine ci-deflus , qui élévent
chique année des vers @ foye, font 2 lordinaire
too, livres de cocons ‘par chaque once ‘de graine,
& quelques fois s, livres. 1l y a quelques années,
quil g'eft faic ici Ve!ay ube. recolte aufli forte
que les meilleures de Piemont, puifque Fon eut en-
viron x30. livzes de Cocons pour uneonce de graine.
W - Azl 'i.‘.l'-".‘.l’l‘-'fi-'?:ll'ﬁifi |
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