Zeitschrift: Mémoires et observations recueillies par la Société Oeconomique de

Berne
Herausgeber: Société Oeconomique de Berne
Band: 3 (1762)
Heft: 2
Artikel: Mémoire sur la culture des vignes
Autor: Anet, Gabriel
DOl: https://doi.org/10.5169/seals-382534

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 21.03.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-382534
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

\ y o oS it W \'11

S e AE A v 4 M

Yoy hd-’nn“mf iy '1'_1"" R ;\;..-L‘Ef-_‘.ﬁ;\

: o e T %, g Ay ‘

M IS R

g R S SV
e . s
v ‘,

3

TP M e

o i TR
<, BRI S

Gy

S 1
Rt e .u.'ra-_ na..:p‘“ ey
e Ty o Sa




: TP, 7
bl i e o N Y

H«"ﬂ._-:a-ﬂ_— s
Rl .

SE a8 i
7T AN i 10
R

ALY S
P g g e, LA

- e
P e

4
r- iy o prf

\,"'-n'WJ;ru_: £
TS 7 L el




—

(127) , J‘)’
= : e ii
MEMOTIRE
SUR LA
CULTURE DES VIGNES.

eotaiol ¢ n'elt pas donteux, que la cul-

I ture des fonds , quels qu'ils foyent,
. % doit wvarier fuivant la différence
Ragpes des climats, du terroir & des alpedts.

Les vignes de la Vaux, par exemple , {fe main-
tiennent de tems immémorial par les provins;
pendant que celles de notre Bailliage de Ve-.
vay , ne peuvent {e foutenir longtems par ce
moyen. Il faut néceffairement les arracher, dés
qu’elles font vieilles, parce que les provins n’y
reufliffent plus.

Je n’entreprendrai pas de rechercher les cau-
fes phyfiques de ces différences ; la tiche du
- cultivateur diligent fe borne au travail, dirigé
par I'expérience. ‘

Mon deflein eft de donner iciun précis de
quelques découvertes, que j'ai faites par cette
- voye, fur la maniére de cultiver les vignes
de nos quartiers.

Je parlerai d’abord du mélange des terres. Du mé-
En arrachant les vignes, on a affez le foin lange
d’enlever les pointes de rocs qui incommodent s ters
le vigneron , lorfqu’ils les fofloie, & de faire ™
‘de grands creux, que nous nommons des Zies,
dans les places out il y a beaucoup de terre,

pour




126 DELA CULTURE

pour y enterrer ces rocs arrachés, & pouf
avoir de la bonne terre a porter {ur les rocss
qui fonta découvert ; cependant on n’a pas fit
jufqu’a préfent ce que c'étoit que de profiter
de certaines veines de terre , qu'on trouve pat-
ci par-la en arrachanc les vignes, pour creu-
{er ces veines de terre, &’la méler avec lau-
tre fur la fuperficie. Ce meélange fait un effet
merveilleux. Avant que d’avoir oui parler de
marne, jai trouvé en arrachant une vignes
une veine de terre blanche trés compacte, qui
me parut fort douce en la maniant. Je ne
doutai pas que cette terre, qui n’avoit jamais
travaillé, ne fut excellente en la mélant par le
labour avec celle de la fuperficie; jen ai fait
Vexpérience dans plufieurs places de. vignes,
vicilles & nouvelles, ce quia donné A la vicille
vigne une telle vigueur, qu’elle en a été com:
me rajeunie, & lui a fait produire tres abon-
damment, fans le fecours d’aucun fumier.
Jen dis autant d’une efpéce de roc décom-
polé ou pourri. On peut le creufer affez pro-
fondément dans quelques endroits : mis a l'aif
il devient comme de la chaux ou comme des
cendres. Il fait auffi trés bien en le méland
avec des terres fortes ; & avec la quantité, if
donne du vin d’'une qualité excellente. I faut
efpérer que {ur cet article, l'on tirera dans
la fuite un meilleur parti de ces mélanges d¢
Maniére LETTCS: affez inconnus jufques a prefent. |
Maniér P LA ‘\re d'arrachet
N e our ce qui regarde la manicre d'arr
cher les les vignes , elle eft aflez connue dans nos quats
vignes. tiers. On ne peut le faire trop profonﬂémen'i;
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- RKotilya un bon fond de terre. Cet ouvra-'
~ ge doit étre fait en Automne, & non dans
. un tems pluvieux ; tien n’eft plus pernicieux,
furtout dans les terres fortes. Je fuis d’avis
qu'an Printems fuivant on y féme du Prima-
- Waux ; mais en le moiffonnant a la faucille, i
~ faur laiffer demi pied de chaume, & d’abord
aprés la moiffon , fofloyer encore profondé-
ment, en renverfant ce chaume. Il engraiffe, -
fouleve, & ménuife la terre, qui par le gel
~ de Phyver devient meuble , enforte que les
Dépiniéres , ou les chapons ou boutures, qu’on
Y plante, y réuffiffent a merveille. ‘
- Qu'on fe garde bien, comme font quelques
Uns, de planter les chapons ou farmens de
bouture fur la femaille. Ceft le plus mauvais
Ouvrage qu'on puifle faire. On croit les avan-
cer d’une année, & par la on les retarde de
'hbaucoup. Ceft un fait d’expérience. '
- Chacun fait que celt une chofe tout a fait Plan de
 effentielle que de bien choifir le plan, dont on Vignes.
. forme une jeune vigne, puis que de la déepend
don raport pour la quantité, & la qualité. .
\Ce qu'on nomme les farmens blancs , ou le Sarmens.
Blanches weft pas bon pour planter. I eft vraj blancs.
QUi eft d’un raport étonnant pouar le nombre
des raifing, mais il n’elt pas moins vrai que
%5 raifing ne produifent point ce qu'on nom-
Me le beau & bon vin; car d’un coté, il re-
- Yent la goulenr du farment, qui le produit,
d'ailleurs il n’a avcune douceur, outre que
3 fi ces raifins font en grand nombre, ils
fone moins gros , de matlere que toutes cho-
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128 DBLACULTURE

{es dlailleurs égales, ils ne produifent pas plus,
que les autres, & ont la bonne qualite de
moins. Ainfi tout vigneron fenfé & attentif,
{fe gardera de cueillic des chapons du plan dont
on vient de parler.
Sarmens 1l y en a qui préférent le bois rouge pour
épais, choific leurs chapons, mais ils {e trompent
rouges. ayffi; la beauté & la grofleur du farment les
{eduit. Sils faifoient attention au produit des.
{eps iflus de ces chapons rouges, ils verroient
qu’ils produifent des raifins , qui ont de grofles
tiges, ou gros manches ; que cette tige s’en-
tortille a lendroit ou le raifin commence @
prendre confiftence; qu'elle fort horizontale-
ment du {arment, quelques fois méme, & la
tige ou manche & les raifins regardent em
haut: ce qui vient de la petitefle des grains,
de leur petit nombre, & du manque de poids.
Qu'on ouvre les yeux dans la faifon, & on
verra {enfiblement la vérité de ce que j'avance
ici. Concluons donc aufli que le plan rouge
neflt pas bon pour former une jeune vigne-

Sarmens  Quelle eft donc la marque & laquelle oft
couleur  reconnoitra le bon plan? Ceft celui qui eft
chérai- d l hatai & aul off v erde- ahol?
gre. e couleur chataigne , & qui eft trés abor
dant dans ce pais; il n'elt ni exceflivement
gros comme le rouge, ni extrémement petits
comme le blanc ou blanchet. Il tient le m
lieu tant pour la groffeur que pour la couleuf-
C'eft la affurément le meilleur plan quon puifle
choifir pour avoir une bonne vignes; mais )¢
confetlle que lors qu'on ramaflera des chapons»
il fauc le faire fur les vicilles vignes, ou dit
. ‘ moins



DES VIGNES" 129

moins fur celles de moyen 4ge , & jamais fur,

les jeunes. il arrive que par mégarde on aie.
Plancé des chapons de mauvais plan, on ne
tardera pas a s'em apercevoir: dans ce cas,
Je confeille dextirper fans délai tous ces feps
- de mauvais augure , pour y fub{htuar des bar,.
%ues de ben plan.

- Avant de pafler a un autre amcle qu on,
- ®ie permette ici une réflexion. J

‘D’ou vient qu'on wvoit dans nos quamers 5t

tant de v:gnes belles en aparence, ‘bien ran-:dans le
choix des

chapons.

| faées , garnies-de beaux feps, & de fuperbes

rmens , Taporter tres peu en comparaifon de *
Voxﬁne, qui eft deftituée de la plupare,
des prérogatives de la prémiére? Cette quel~:

tion , dira-t-on, porte avec foi {2 réponfes.
Ceft que I'une eft de meilleur plan que les Al

Lres. Je Pavoue; mais encore d’oli vient ce

‘Mauvais plan? Ceft & mon-avis, 1% Qulon
- Be prend pas la peine de s'informer de gens
expérimentés, quels font les véritablement
~ bong chapons , chacun veut i¢i trancher du

Maitre,, quoiqu’il m’en fache rien, 2°. On
ne peut fe veloudre. (je parle du grand nom~

e) a les cueillir foi - méme. Qu’arrive-t-’i] 2
3 On en confie le foin a bien des gens qui
e sy connoiffent pas comme il conviendroit
dans ‘un cas de cette importance, . ou  qui,
Yils ¢’y conneiﬁ'em, ne prenient pasla peine
bien choifir, & pourquoi? Parce que n’é
tang payés qu’a raifon de s' a 6 {ols (*) pourle

AL Part. centys

-L‘I“")'s A 6 fols , on patle du fol de 1a Livee, *

Abus

$



130 DE LA CULTURE

cent, ils n'en fauroient ramaffer d’un jour ce
que vaut leur journée; ceci eft impoflible,
au moins (i’ on veut s'apliquer 2 n’en ramal-
fer que de bons. 4°. Qutre cela on donne
quelques fois , & meéme tres {ouvent , ce {oin
a des perfonnes qui n’ont point de bonne fois
qui non contens de tromper ceux qui les em=
ploient , en leur ramaffant tout ce qui fe ren-
~contre fous leur coutean deltrudif, & f¢
jettant toujours fur les nouvelles plantées, dé-
figurent de jeunes feps. '
Ce n'eft pas tout, & voici le comble du
- mal, car je {uis forcé de déclarer avec bien
de la douleur le relachement de la police. On
‘permet un trafic ouvert de chapons, & en-
core a qui? A gens qui n'ont pas un poucet
de terre en proprieté, & qui par conféquent
font des voleurs qu'il faudroit punir.
Cependant ce mal, graces & Dieu, n’cftpas
général. Déja plulieurs communautés & plu=
fieurs diftri®s ont opofé des digues & ce tot-
rent yuineux, par de {ages deffenfes a chacuns
de ramaffer des chapons fur dautres vigne®
que fur les fiennes propres. Il faut efpéret.
que cette bonne difGipline prévaudra enfin fuf
la licence qui a régné julques ici en bien des
Yeux , malgré les dommages confidérables qu""’lf_
le { a’ caufe. B
Remédes  Les fources de ce mal ayant été en pars
acet tie indiquées, il n’eft pas difficile d’en décous
abus yrir les remedes convenables. Je ne ferai a¥
fi que les indiquer. - e
Jl faut autant qu'il eft poffible, s_’inﬁf“l;;:
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par foi - méme des qualités que doit avoir un
bon plan de vigne, & pour cela confulter le
gems experimentés a cev égard. Apres cela il -
convient de ramafler , {oi-méme, autant qu'on
le peut, les chapons dont on a befoin , fans {e
‘tepofer {fur d’autres, qui n'ont ni la méme
attention, ni le méme intérét que nous 2 Jla
chofe dont. il sagit. i I

- Mais comme il n’eft pas poflible de tout
faire foi-meéme, ou par deffaut de loifir, ou
a caufe du manque de lumieres {uffifantes,
on eft contraint de charger d’autres perfonnes de
ce foin Ja. 1°. Qu'on le confie a gens qui par.
une longue expérience du travail de la vigne,
donnent lien de croire qu’ils font au faic de
ce choix. 2°. Que ce {foyent des perfonnes d’une ,
Probité reconnué. Défiez-vous {ur tout de

- Ces inconfiderés qui crient, jai ramaflé tang

& tant de chapons: Ceux qui y employeront.

ke plus de tems, & qui en ramafleront le moins ,.

font ceux fur qui wous pouvez le plus fure-

fMent compter. T e}

: Pour ce qui eft de la faifon on Pon doit Tems od
Planter les vignes, il me paroit qu’on ne peut. il faut
& fuire avec un fuccés plus afluré, que pen. planter
dang le tems qui s’%écoule depuis la St. Mar-. les vi.
L, jufqu’a Nogl: qu'on plante des chapOns' g
Ou des pépiniéres, et la méme chofe quant
% 1a faifon, & voici pourquoi. 1. On a plus.
8¢ loifir en Automne qu’au Printems. 2, Les

- “Bapons plantés en Automne ne {ont pas cn
Wnger detre furpris & gﬁltés par les fécherf;ﬂ-
¢ 2 es

‘ -
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{es du Printems, comme ceux que I'on p!an-

oo B dans cette faifon.
aniére . Quant A la maniére’ de planter la vigne,

f;.plan. ce quil y a d’eflentiel a obferver, c'eft la dif-
tance qu 11 faut mettre entre les feps; car pour
la profondeur elle doit varier fuivant le plus -
ou le moins de fond de terre.
Diftance,  Je crois fermement que quant on plante
une vigne , il faut poler les jeunes feps, a trois
fedls de daﬂ.mce Pun de*Pautre, pour le moins,
{ur tout lorfque le terrein eft plat. Voici mes
raifons: 1. Les feps en deviennent beaucoup
plus gros, ajoumns plus étendus, plus beaux;
‘en coupant la vigne on leur donne la formc
qu’on veut, on les ¢largic & on les hauffe
{a fagon.
2. On ne craint pas que leurs cornes ref>
pedtives s'acrochent & forment des elpéeces de

buiffons toufus, ce qui fait une perfpective

trés choquante, lors que la feuille croit.
“3.°Les branches ou cornes des feps {e con=

fervent mieux & ne caufent pas des difformi-

tés nuifibles: voyez ces vignes ou les fep s fe
touchent prefque tous, on ne peut paﬂér pat '
les rangs, lorfque des {armens croiffent , fans

- les heurter, & par conféquenc fans les rome=
a caufe de leur délicatefle 5 ce qui caufe u

préjudice conflidérable, puis qu’en brifant 1.83_-
cornes, on les enleve pour toujours, & par=

conféquent les raifins qu'elles auroienc vrai-
\ femblablement [produits. 4. Plantez les feps
dans une dl{’cance moins- grande que celle qué

Jai marquée , vous verrez que le labourage de
votre
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wotre vigne fera beaucoup plus peénible & dife -
ficile; on déchire fes habits en fofloyant, on
®'¢corche les brag, en un mot, on cft dans
une torture continuelle en labourant; au lien
‘que dans P'eloignement que j'ui propofe & que
je pratique conftamment & avec fucces , on évi
te tous ces dommages, & ces délagrémens,
§. 1l eft évident que le rvaport fera beaucoup
plus confidérable , mais {urtout le vin fera meik
leur fans comparaifon; car on voit par ‘expés
rience que dans les vignes ou les feps font
-trop épais, les railins y peuriffent avant leut
“maturité. Que faire dans cette extrémité 2 Il
Afaut vendanger, & quoi ? des raifins verts &
caufe de 'ombre réciproque des. feps, ou pour~
Yis par la méme caufe: on a enfin du ving
mais un vin pefant, vert, peu propre a étre
‘ fardé; au lieu que dans les vignes ou les m
eps font plames a la diffance que jai ‘ine
diquée , les raifins y meuniffent pleinement,
Y viennent beaucoup: plus gros, & nly peur-
riffenc point avant la maturité; le {oleil dare
dant fes rayons bienfaifans fur chacun dleux,
il en fort un vin excellent. o st
A quoi doit-on donner la préference entre: Pépini.
¢e que on nomme pépiniéres, & les chapons jes prefe
ou boutures # C'eft une queftion. a- laquelle je rables
Vai répondre en peu de mots, {oumertant ma ¢uX chas
décifion a une jufte critique. | 3 o
Les pépiniéres , foit barbués, font préfera-
bles , fuivant moi, aux chapons., fur tout dans.:
s terres fortes. On pent mieux choifir cels
qui font de bonne venué ¢ elles reufliffene
28 tou
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tonjours’ mieux & raportent plutdt, il y-aue
roit trop a faire, lors qu'on a une vigne &
planter, defe procurer des barbues faites avec
des paniers dans les vignes, ou de la maniére
dont je parlerai bientét. Chacun {ait la ma-
niére de former des pépiniéres. On plante & demi
pied de diftance , des chapons ou boutures dans
une terre bien préparée pour cela, on les cul-
tive convenablement, & on prend foin lors
quon les arrache au bout de deux annees,
de ne les pas endomager , & de rejetter tous
ceux qui ont quelque deffaut. Mais fi 'on
fouhaite d’avoir une vigne bientdt en état, &.
que 'on veuille avoir des barbués pour rem-
plir les vuides des jeunes plantées, ou méme
des vieilles vignes ; voici comme je m’y prends
pour faire ces barbués.

Je leve de deffus un pré des gazons, d’un

de faire pied en quarré & denviron deux ou trois
. . \ 4
lesbar-  pouces d’épaiffeur, que je mets en terrea coté

bués. |

d’'un {ep de bon plan. A la profondeur de de-
mi pied, je couche fur ce gazon renverfé le
defflus deffous, un farment de ce fep, queje
couvre de trois pouces de terre, laiffant hors
de terre deux boutons du farment couché s
je retranche avec le coutean tous les boutons$
de ce farment dés le {ep, auquel il eft attas
ché, jufqu'en terre. Sije veux conferver &
corne du fep dont je couche le farment, J'¥
laifle le premier bouton, que nous apellons l€
borgne, & au cas que le {arment pouffe en=
core par quelque endroic inatendu, jai oI

au Printems, d’enlever tout ce qui eft pqnﬂ'a
| entte
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entre le fop & la terre. L’année fuivante je

Coupe pres de terre le farment couché. Jen
levela corne du fep on il tient, & fi jai

!

Jaiffé le bouton borgne pour conferver la corne,

je coupe pres du farment ce que ce bouton
borgne A produic. Enfuite je dégage le tour

“du gazon qui porte la barbué; & d’un coup

de foffoir, je le prens par deffous, & je le
tranfporte dans la place que je lui ai prépas
Yée pour garnir un vuide, foit dans une vieil
le vigne, foit dans une nouvelle, prenant
{oin de creufer profondément & de mettre fous
le gazon que je pofe .un pied en texre, un
Plein panier de terre nouvelle, {oit de gazon
Pourri pour cela, foit de terre tirée de ri-
gole de prés que yai fait meurir en la meélang
avec quelque fumier. Dans peu de tems les
Places vuides font garnies de bons feps. Certe
Maniére de faire les barbues avec des gazons.,

Me paroic préférable aux paniers dont on fe

fert pour cela, la méthode eft a peu prés la
meme, g
Ces bharbugs font d’vn i grand ufage.,

~ Méme pour remplic les vuides, dans les vieil

les yignes, que je vois avec peine, bien des

Vignerons, attendre pour remplirles vuides ,
des barbues ou des chapons qui périffent dans

Curg ieuneg p]an[ées » jufqu’e‘x ce que la Vigﬂﬂ.

 foit affez forte pour la provigner. L’expérience
‘Rous aprend que rvien ne: vieillic plus les vi-

ghes dans nos quartiers que les provins, foit
Won ne les fafle pas avec aflez d’atrention ,
1 4 ‘ foit
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“foit*que notre terroir ie favorile pas cet o«
“NITRge. L ' ; '. g
Maniére.  Je ne faurois m’empécher d’inferer ici Ia
d’embu- . maniére dont je m’y prends pour embumenter
fes vi. mes vigness elle eft affez finguliére, auffi je ne
gnes, 1a propofe pas comme une méthode & fuivre
"}aar tout, cela feroit impraticable. Je prends
“le gazon d’un morcean de pré en Ete, bien
~entendu que c'eft aprés que yen ai ramaffé le
-foin , de Pépaiffeur d’environ deux pouces.
:‘ge le reduis en ras jufqu’a-ce que Pherbe en
“foit pourrie, ce qui porte jufqu'en Automnes
‘alors je remué, je laboure, je renverfe o€
‘tas de gazon, afin que pendant PHyver il fe
-fuifﬂ’é mieux calciner. Au Printems fuivant j¢
‘e porte fur un morcean de vigne vieille ol
‘jeune, felon que le befoin d’embumenter 1€
“demande : je répens enfuite cette terre ou €&
‘gazon {ur ma vigne, avec la précaution ¢
ne prendre pas plus d’étendué fur elle qué
‘f’en contient le pré que jai depouillé du %::' |
zon ; je crois cette méthode preférable au 1=
-mier ordinaire, & je le crois d’apres les €X*
“périences réiterées que jen ai faites., Une vieil
-‘Fé vigne embumentée de la forte & dont 165
farmens petits & A moitié fecs, menagoien®
fuine, seft renouvelée au point que Pannc®
fuivante , on ne reconnoiffoit plus les méme
“feps, tant le changement en étoit fenfiblé-
-Deailleurs 'ai remarqué que les recoltes 4%
vignes ainfi garnies de gazon pourri étoien®
plus abondantes. Et pour la qualité chaC‘fF
fait que le vin que donne une vigne engrd’™

fée |
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“AEe de fumier eft ordinairement pefant, vert,
infipide, & peu propre a {e conferver long
 tems, outre quiil eft fujec a devenir gras;
‘au lieu que celui que produifent les vignes gar-
‘nies de ce gazon menuifé, eft beau, vif,
plein de force, doux, & piquant. _
-, Mais, dira-t'on, vous ne vous apercevez pas
‘quen penfant batic dune main, vous démo-
- liffez de Pautre; quoi! détruire les prés , quel-
“otle abfurdité.” e e R XN
Mais bien loin que je ruine ce pré, au Réponfe.
“contraire je le bonifie confiderablement. D’a-
 bord il eft manifefte que j'en extirpe toutes
“les mauvaifes plantes, & cela d'une maniére
‘radicale; car incontinent apres le gazon 6té
‘de - deflus, je le laboure A demi pied de
sprofondeur , & je lelaiffe pendant "Hyver de
cette maniére , & au printems {uivant je prens
“autant de fumier que j’en mettois {ur la vigne
ou j'ai mis le gazon; avec ce fumier yembu-
mente mon pré, enfuite fi c’eft un morceau
‘d'un ouvrier, |’y {éeme dix livres de fenafle
‘que jai foin d’enterrer un pouce & demi en
‘terre avec le foffoir & deux bouts; je fais cet
ouvrage & petits coups, afin d'égalifer la fe.
_ ‘"mence: cela fait, 'y féme encore un quart de
livre de trefle, dit de Flandre, & je prens
un rateau pour aplanir le terrain & en meéme
" tems pour cacher le trefle, de forte que la
méme année 'y ramafle deux bonnes recoltes
de fourage, au lieu quauparavant je wen
. pouvois ramafler qu’une.

Objec.
tion.
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Jai encore 2 parler du labour des®vignes,
fur lequel je differe d’avec les autrds vigne-
rons. Il eft étonnant que depuis qu’on cultis
ve les vignes, Pon ne {e foit pas apergu que
Ja meilleure de toutes les fagons qu’on puifle
leur donner, eft (fi je ne me trompe) en
Automne ; depuis la vendange, jufqu’a Noél,
tems ou of trouveroit des ouvriers 4 un bon
prix. |

Ceft une erreur de croire que par 13 I'on
introduiroit le froid dauns la terre, & qu'on
expoferoit les vignes au gel : une experience
réiteree m'a apris que ce labour, bien loin
de les expofer au gel, les en préferve, fur
tout {i on prend ce tems la pour les embu.
menter. Incontinent aprés avoir fofoyé, le

el eft venu quelques fois fur mon travail.
e ne me {uis jamais apergu qu’il ait le moins
du monde , endommagé mes {eps. Au contraire,
jen ai eu moins de geles que dans d’autres
vignes qui n'avoient point été labourées en
Automne : mais quels grands avantages ne re-
tireroit- on pas de cet ouvrage ? Et 1. y a«
t-il rien de plus propre a détruire radicales
ment toutes fortes de mauvaifes herbes. 2. Le
fumier qu’on met alors en terre la rechauffe
pendant PHyver, s'incorpore avec la terre,
nourrit & fortifie les racines des feps. & les
rend fécondes; toute la fubftance et mife &
rofit : au lieu que celui qu'on y mer au
ﬁrintems, en perd une bonne partie en le
portant fouvent longrems a lavance par hoe
rées {ur les vignes, delt 1a quil fe feche &

' ¥ ' ‘ §'ex~
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-g’exhale avant que dele cacher en terre, comme
leftarrivé en 1761 & 1762 oule vent du nord
‘a régné pendant tout le Printems, & ot Pon
ne pouvoit foffoyer que tres lentement, parce
‘que le terrein étoit extrémement dur. Ajou-
.tez encore que lors que l'on fofloye la fecon-
~de fois peu aprés la prémiére, ce fumier eft
‘en partie ramené fur terre, ou il perd fa fubf
tance, 3. La terre ainfi foulevée, & ouverre
en Automne recoit plus facilement & avec
plus d’abondance les fels que I'air , les neiges,
& les pluyes lui- communiquent pendant 'Hy-
ver, c'elt une éponge qui n'en perd rien; ce
qui lui vaut affurement autanc que le fumier.
4. Le fofloyage du Printems en eft infiniment
plus aifé, les terres fortes fe menuifent & de-
- Viennent meubles, au point qu’un ouvrier au
Printems faic de Pouvrage autant que deux,
avance qui eft d’autant plus profitable, que
les ouvriers font chers au Printems comme
on a vit derniérement, ou ils ne pouvoient
faire que la moitié de Vouvrage, & ol bien
des vignerons , nonobftant le beautems, ont
été furpris par la feuille, & obligés de la fai-
re, avant que d’avoir rompu toutes leurs vi.
gnes. §. Cinquiéme avantage qui merite tou-
te notre attention ; 'eft il pas évident qu'une
Vigne nette de toute herbe au Printems , ne
Yépuiflera pas en nourriffant cette quantité-de .
Plantes qui la fuccent au grand décriment des
feps qui n’en ont que les foibles reftes. Car
qui ne fait que la plupart des vignes, lors qu'on
les fofloye, font comme des prés, & qutl*le

« P u‘
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plus fouvent on elt obligé d'arracher devant
les fofloyeurs cette quantité d’herbes dont plue
fieurs donnent déja leurs femences , qui bien
toc germent & tapiffent la terre apres le fofloirs
ajoutez que fur la ﬁn du mois d’Aofit & pendant
celui de Septembre , on eft obligé. d’aller de nou-
veau fureter les vignes, dans le tems que leur fruit
meurit pour esherber , crainte que ’herbe ne hate
la pourriture avant la maturité. En arrachant
alors ces mauvaifes herbes on ne peuc que
faire beaucoup de mal , en bleflant les raifins qui
font (i delicats. 6. Enfin g'il furvient un gel
au Printems, lors que les boutons des vignes
ont paru, quelles font les vignes les mieux
garnies # N’eft-ce pas celles fur lefquelles Ia
gelée blanche naura rien trouve pour s’y ar
réeter ou 8’y attacher, & ou la chaleur qui
s'exhale d’une terre ouverte, en aura garant
les feps. Cleft ici fur tout ou le labourage
d’Automne enrichiroit le vigneron, & lui re
vaudroit abondammem: ce travail pour plu-
fieurs années. |
Plufieurs vignerons fe mogquent de moi, et
me voyant faire cet ouvrage: Labourer les.
vignes immédiatement apres la recolte, y in-
troduire lHyver, ne {& donner ancun relaches
faire des fraix prématurément, & avant qué
d’avoir vendu fon vin? Quelle extravagance!
Quelques uns cependant , foit par imitation , {oit
parraifonnement, ont commencé A faire cet ouveas

ge» & & coup fir ils ne le difcontinueront pas ()
. Mais

(f) Si I pents ;i vignes eft fort capide nﬂﬁi

il .
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~ Mais il feroit équitable que les maitres, pour
€Xciter le courage de leurs vignerons, les ai-
~ Qaffent en fuportant une partie des fraix qule
Xige cette culture, jufqu’a-ce que les vignerons
Viffent par leur propre expérience combien ce
abour d’Automne leur feroit profitable ; & je
Confeille a tous ceux qui veulent bien m’écou-
ter, de labourer profondément dans ce labour
@Automne , pour parer A ce qui ne manque-
Ta pas d’arriver au Printems fuivant, ou les
Ouvriers tromperont P'ouvrage en le trouvant
trop aifé; je confeille encore de n’en labou.
Yer pas moins trois fois leurs vignes, rompre,
Yebiner, retercer, & faire les autres ouvras
ges dans leurs tems, & en bon tems. Qu'ils
tegardent comme Varticle le plus eflentiel de
léur culture , celui d’empécher que leurs terres:’
he perdent leurs {fucs pour la nourriture de
la mauviife herbe ; ceft une fangflue qui fe
Nourrit perpétuellement aux dépends des {eps,
| S P

il point & craindre que les terres fépardes par ce
hbour d’Automne ne foyent entrainées par les pluyes
abondantes , qui furviennent {fouvent dans cette {ai-
on, Si-les vignes font moins penchantes, ov a peu
brés plattes, & fi les eaux de cette {wlon humide
& pluyieufe, ou Idvaporation eft moindre, rema
Pliffent les terres foulevées & fpongicufes, n’eft -il
EO_int 4 craindre que le gel furvenunt en Decem-
re, fur ces terraing humectes , ne fufle périr les
€ps 7 Convient-il de tailler la vigne en faifant
e laboyr d’Automne., comme on P'a effaye prés du
iy de Biene a Douane ? Nous fouhaitérions que
PAuteur de ce mémoire fit de nouvelles experiences
Put reloudre ces difficulees, -
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& qu'on ne peut affez travailler a détinite.
Enfin le fréquent labour devient moins péni=’
ble, épargne les fumiers, & il eft avec la bé-
nédiction Divine, la principale fource des re<
coltes abondantes. - ‘ - : b
Obftacle . Je ne paflerai pas fous filence, un obftacle
; :acfl‘::l" que je découvre a la bonne culture des vignes.-
ce des vi. I nait du trop grand nombre de pofes que
“gnes. lon confie-a un {eul vigneron. Jai remarqué
que des wvignerons pourvusde {ept a huit po-
{fes de vigne , mont pas plus fait de vin que’
autres qui n’en avoient que quatre pofes. D’ou’
peut veuir.uue fi étonnante différence 2 Elle:
n'eflt pas difficile a découvrir. Voici 2 ‘mon’
fens ce que ceft, du moins en partie. =
Un vigneron qui a trop de vignes fur les
‘bras, ne peur pas les bien labourer. Déja il
ne peut les labourer qu'une fois Vannée &
encore fort légérement: -il: ne faic, comme
Pon dit, que graver la terre, & comment veut=
on qu’il y trouve fon compte? Il faut ce-
pendant nourrir les ouvriers : il -éprouve alors.
que , qui trop embrafle, mal étreint. Dira-t'on
qu’il doit prendre affez d’ouvriers pour bécher
{es vignes au moins deux fois Pannée, & cela’
réguliérement. . Mais outre qu'on ne peut pas
toujours {e pourvoir d’ouvriers quand on vou-
droit, on f{e trompe encore par cec calcul 5
car Pexpérience montre tous les jours, queé
plus les bandes d’ouvriers {ont nombreufes fur
une vigne, plus -elles diffipent d’alimens &
moins elles.font. d'ouvrage: J'en ai vu une
i (e e R - {* )} P
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troupe ou il y en avoit huit, ou neuf, &
une autre ou il n’y en avoit que quatre; &
Jai remarqué avec beaucoup d’étonnement que
ces derniers avoient autant fait d’ouvrageé a la
fin de la journée que les autres; celt que
dans ces groffes troupes, pour un bon & di-
ligent laboureur qu’il y a, tout le refte ne faiz
que caufer la moitié du tems, & pour caufer
il faut étre debout, car on ne peut pas faire
deux ouvrages & la fois; & pendant qu'on
eft debout on ne remué pas la terreé, on na<
vance pas I'ouvrage, & on n’en a pas moins
bon apetit 2 heure du repas: Voild ce qui
ruine infailliblement le pauvre wigneron. Il
a trop de bouches a nourrir, & trop peu de
bras pour travailler.

Si Pon me demande & prélent quelle pro-
Portion on doit garder dans le mas de vignes
dont on veut fe charger, je ne diffimulerai
point mon fentiment la deflus ; je crois qu’un
maitre fenfé ne doic donner tout au plus que
quatre ou cinq pofes de vignes pour chaque
Vigneron. 1l vaut beaucoup mieux en avoir
Plufieurs, ce fera Pavantage du maitre & celui
du fermier; quant au nombre d’ouvriers je
Crois qu’il n’en faut pas plus de trois ou qua.
. tre enfemble ; la raifon elt qu’ils {feront moins
diftraits , & plus apliqués par conféquent a
Pouvrage : Au refte je ne prétens nullement

ire une loi de mes petis avis; chacun peut
en ufer comme il lentend : mais je puis dire,
fans bleffer la vérité, que je {uis conftam-
| ment



oAb i
B

Stk g
P . ST Ry v

W o b A e
e R L =

AR TS A IR Ay Y

e




	Mémoire sur la culture des vignes

