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944 Des difféventes efpeces de Porge,
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 DES |
DIFFERENTES ESPECES DE L'ORGE,

ET 45
DE LEUR CULTURE.]

MEssiEURS !

aﬁa
| L vous a pli, il y a quelques
jours , de m’ordonner de vous

fournir , a P'ufage de lilloftre So-
,cxéte ceconomique de Londres , une expo-
fition de la colture de nos diverfes efpeces ‘
d’orges dans notre pays, & de Pufage qu'on,
en fait.  Jobéis , en vous communiquant
le peu d’expenence, que. jai moi- méme &

les lumieres que jai tirées d’experts Calti-
vateurs.

DANQ le Canton de Berne, le payfan
du plat pays ne feme communemenlt de
‘orge
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Yorge que pour fon propre ufage ; en re-
vanche les montagnards, & ceux qui habi-
tent les vallons dans les montagnes , en culti-
~vent en aufli grande quantité , qu’il leur eft

pofiible. |

LES uns & les autres font bien, a
mon avis. Le payfan croit , & non fans
fondement , que Porge épuife confidérable.
ment la terre.  Cleft ce quil fait par expé-
rience , fans s'informer , {i ceft en effet,
- comme je le prélume, la promptitude de
. fon accroiflement qui en et la caule.

LES paylans du plat pays ayant ordi-
nairement de grands mas , & beaucoup
plus de champs que d’herbages , ils ne
doivent pas avoir du fumier de refte ; par

cette railon ils n’ont garde d’appauvrir leurs
terres. | |

AU contraire les ruraux de nos hautes
~montagnes font ordinairement beaucoup plus
“bornés , & compolés de fertiles prairies.
Les engrais par conféquent y foifonnept , &
le payfan ne cherche qu'a femer dans Pefpace
reﬂgrré de fes champs, le grain qui rend le

4 .'plus'& le plus firement.

L’ORGE a ces deux avantages. Malgré
Pépaiffeur ordinaire de la femaille , elle rend
dans les années communes le dix , le onze,
~jusqua 12. pour un ; tandis qu'avec les mé-
Qoo - mes
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mes circonftances , I'épeautre , * qui elt la
{emaille capitale du Canton de Berne alle-
mand , rend a peine le 6. pour un, encore
fe vend -il tovjours moins que l'orge.

NOS montagnards ne font pas moins
obligés de femer les grains les plus capables
de réfifter a la rigueur de leur climat. Sur
les montagnes fort élevées, ceft chofe per-
~ due que toute femaille d'hyver. L’avoine,
Porge , & quelquefois le froment de Mars
font les feuls grains qui viennent a maturité
fous ce ciel glacé ; encore faut-il les femer
an mois de May , pour ne pas risquer de
les voir étouffer fous Pénorme volume de
neige , dont la fonte narrive toujours que
trop tard. & -

1L eft bien rare que nos orges grainent
bien , ¢’ils nont crii dans un terrein gras,
tel par la nature , ou par linduftrie.  Ce-
pendant un exces de graifle peut leur étre
nuifible.  L’orge a quatre rangées , foit.
Hordeum tetvaftichum , eft le feul qui réfifte
a un haot degré d’engrais.

PLUS la terre eft forte , plus elle doit
étre travaillée , pour que:lorge y vienne -
bien. Si la culture a été donnée exatement,
& fi la faifon a été favorable , la récolte
{fera prodigieufe : Au contraire -un terrein

‘tirant

® Zea dicoceos.
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tirant for le gravier ne produira pas fi bien
2 Pordivaire ; mais avec une culture médio-

cre , il rendra mieux qu'oun terrein argillenx
cultivé médiocrement aufli.

"ON choifit ordinairement pour P'orge un
terrein qui vient de porter duo lin , des
truffles , * des carottes &c. Ce terrein
fera propre » parce qu'il anra €té atténué non

feulement par ces plantes , mais encore 2
coups de pioche.

S1 nos payfan§ fement Porge au prin.
tems, fe dirigeant fur la faifon, ils atten-
dent que les retours de froid ne foient plus
a craindre. Sous les climats moins rigou-
reux , les femailles fe font ordinairement
vers la fin de Mars , ou an commencement
d’Avril.  Dans les montagnes ils renvoyent
fouvent jusqu’a la mi- May. Ce tems venu,
le Cultivateur laboure , feme dans un ar-

ent 6. 7. a 8 mefures de Berne. + §il eft
aborienx il enterre la femence a coup de

hove ; les négligens au contraire fe conten-
tent de la recouvrir avec la herfe.

SI le fol eft tant foit pen maigre, &
¢il n'eft pas fort éloigné de la maifon ; da-
bord que la faifon ne ménace plus de blan-

Ches
* Solanum efculemtum tubevofum,

t Voyez Détermination des poids & des mefures Part,
1. de ce Recueil page 1.
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ches gelées , le ‘paylah vient a lentrée de
la nuit , feconder fa femaille , en larro-
fant avec un melange d’eau & d’urine d’ani-
maux ou de menu fumier. Cette lorte d’ena
grais eft d’un fecours merveilleux pour tou-
tes les plantes d'un accroiflement prompt, &
qui ne poullent pas de profondes racines.

S1 Pon feme Porge en automne , on y
procéde comme deffus , excepté qu’au lieu
du mélange d’eau & d'urine , on couvre la
femaille de fumier. Non feulement ce fu-
mier garantira les jeunds plantes du froid,
mais encore fes fels pénctreront pen a peu
jusques a la racine avec I'cau de neige.

A cette méthode , qui eft générale, les
plus experts Cultivatenrs en ont depuis peu
ajouté une autre , qui eft de paffer un rou-
leau fur la femence ; & quand elle a levé,
& que les plantes font prétes a nouer , ils
y pallent encore une herfe garnie de fortes
epines. Ces deux opérations ne prennent
‘pas du tems , cependant ceft un fait avéré,
1gue les champs qui en ont regu le bénéfice,

e diftinguent des autres d’une maniere mar-

-quée , parce que peu apres les pieds tal-
lent a un point {i prodigieux , que le fol
femble couvert d’un tapis. ]

VOICI les quatre principales fortes d’o-
ges que nous femons dans notre pays.

L)Lbﬁ

b
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1) Lorge commune & longs épis , plate
SE ordinairement barbue.  Hordewm difi-
cnum, ;

2.) L'orge a deux rangées , plate aufli,
mais fans barbe. Hordeum diflichum [pica
breviore &5 latiove , granis confertis. (vulg,
orge piliet.) :

3.) L'erge a4 quatre rangées. Hordeum te«
traftichum. (vulg. & 4. coins,)

4.) Une efpece appellée en latin Nazed Bara
ley Milleri. (vulg.a 6. coins. )

LES trois premicres efpeces font propre-
ment nos orges d’été. Dans le plat pays on
les feme de temseen tems avant lhyver, pour
les empécher de bifer , & pour les garantir
du charbon. '

LA quatrieme efpece eft celle que nous
femons le plus fouvent en automne ; elle
et proprement, notre orge d’hyver.. Cepen-
dant on la feme quelquetois au printems, fe-
lon Poccafion & les circonftances. ‘& .

LA premiere efpece eft la moindre , ce
qui n’empéche pas , qu'on n’en cultive plus
que des autres, parce quelle fe contente d’u-
une terre de médiocrg qualité. |

\

LAe
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LA feconde efpece eft beancoup plus
grenué , celt pour cela qu'elle elt prineipale-
ment recherchée par les brafleurs.

LA troifieme efpece rend beaucoup plus
que les trois autres , mais elle demande un
terrein fort gras.

L A quatrieme. efpece eft la plus farineufe;
elle eft principalement recherchée par ceux
qui en font du pain. Dans le pain des pau-
vres & des manceuvres , elle fait au moins
la cinquieme partie.

I’ORGE n’eft pas toute deltinée a faire
du pain , on en monde une grande partie.
Nos payfans Papprétent de différentes fagons,
& elle leur fert d’un aliment trés- nourriflant
& tres-falubre.  En en donnant aux vaches
quelques roigné‘es par jour , mélé avec un
peu de fel , elles rendent beaucoup de lait,
& du lait de trés-bonne qualité. Ceft a
mon avis la meilleure léchée pour rafraichir
ces utiles animaux.

ENBIN on en féche une grande partie
pour faire de la biere. Cleft fur-tout la fe-
- conde efpece qui elt recherchée pour cela,
comme je lai dit. Elle a le grain mienx
fourni.  Les brallenrs aiment qu'elle foit”
transparente , blancheatre , nette , & fur-
tout qu’elle ait été femce au printems ; cet-
te derpiere condition regarde toutes les
* elpeces.
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efpeces. Les braflfeurs favent par expérience,
que lorge qui a €té femée avant Phyver , ne
vaut ablolument rien pour eux , quoiqu’é-
galement bonne pour les autres ufages. On
ne fauroit les tromper fur ce point : Lor-
ge femée avant Phyver eft fans exception un
peu azurée , ce qui la diftingue an premier
coup d’ceil de celle qui a été femée au prin-
tems ; mais elle reprend la couleur blanchea-
tre , en la relemant dans cette dernicre
faifon. |

Signé J. R, Tfchiffels.
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