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s C %iET arbre , " qui ne le céde a aucun
%ﬁ_##‘ antre en beauté , eft un arbre
, dtranger.  On ne le connoit dans
notre pays que depuis $o. ans, a ce quon
m’a alluré. Jai dans mon voilinage le pére .
de tous ceux qui ont été plantés , & culti-

. vés depuis. 1l a environ 8o. ans; il eft

haut de j§o. pieds 5 & w’a pas encore fini fa
. croiffance. .

CET arbre a ¢té fort recherché d’abord
pout former des allées , & pour orner les
jardins ., a caule de la beauté de fa tige,
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de Dépaiffenr de fon ombrage , ‘& de la
magnificence de fa fleur piramidale. Mais
comme rien nelt conftant ici-bas, cet in-
fortuné et enfin arrivé a fon période fatal 5
& du plus baut poiot de gloire , ou un
arbre puille atteindre , il elt retombé dans
un mepris genéral.  Je n’approfondirai pas
les raifons de cette vicillitude ; je crois que
notre ‘caprice , ce tyran de la mode & de
la nature , eo elt la principale. De com.
bien de reproches w’accablons nous pas ce
favori de nos,peres 7 Nous tournons en dé-
fauts tous les avantages qu’ils lui trouvoient.
Nous condamnons Parbre qui' faifoit I'orne-
- ment de leurs jardins ,. fur le fondement
quil eft inutile. Le tillenl que nous lui
fubftituons left-il davantage ? l%[t-il plus
beau ? Mais dequoi m’amulé- je 7 Le gofit
régnant nelt- il pas infaillible ? Peut- il étre
fujet’ & la critique 7 Je fuis déja trop hardi
d’ofer avancer le mien , gaté comme il left.
Jelpére cependant de prouver , que fi.la
beauté de cet arbre jultifie le golGt de nos
péres , fa valeur intrinfeque fonde le mien;
& que, fi fenfible & la beauté de la nature,
Jadmire cet arbre , je fais ‘en économe pri-
fer fon utilité.

~ NOTRE Marronnier a la plus belle tige,
porte les plus beaux froits ; la nature au.
roit-elle produit envain une fi magnifique
plante ? Cette penfée a porté Monfieur
Mareandier , éleve tres-actif de cette grande

Maitrelle
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Maitrefle , daller & la découverte de Vatilité
cachée de cet atbre. La méme penfée nvu
engagé a juftifier les expériences de NMonfieut
" Marcandier.  Et comme il vient fort bien
dans nos terreins gras ;, & qu'on en trouve
beaucoup dans notre pays ; je me fais de
mon devoir un plaific , eh vous communi-
j}wnt, Meflienrs , les expériences de M,
arcandierr y tréss utiles a la Société.

APRES bier des rematques & des re-
cherches faites tant fur Parbre ; que fur for
froit , Monfieur Marcandier a ttouvé , que
“les Marrons d’Inde tenferment vn fuc aftrin-
gent , alumineux, falin & favoneux, trés-
propre a décraffer , & qui poarroit étre
d’un grand ufage dans la médecine , & dans
les manufaures. Occuopé en méme tems
& trouver moyen d®n tirer parti pour blan-
chir les toiles , relaver le linge & les étofs
fes , il a préparé les marrons , de la mas
niere fuivante. Il les a pelés, enfvite mou-
lus & Peau froide , dans un moulin a fucre.
E’eau de pluie & leau courrante fout les
meilleures, L’ean chargée du fuc de'ces mar-
rons eflt propre an lavage. 1l faut fur vingt
marrons 10. a 12, pintes d’eaun. Une pinte
fait deux chopines d'allemagne , ou envirod
un demi pot de Suvifle. Pour fe fervir avec
effet de cette infulion , Monlieur Marcandier

dit , quil faut la chauffer au point quon ne

puiffe y tenir la main. Si par fop moyen on
ne peut fe paller enticrement de favon , du
| ' : mouns
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moins on en €épargne confidérablement , &
on n’en a befoin que pour les plus mauvai-
fes taches. Le lavandieres & les foulons trou-
veront cette €pargne trés- fenfible.

J AL fait fouler , continue  Monfieur
Marcandier , dans cette ean de marrons, des
bonnets , & des bas faits au métier, Als
ont pris la couleur a merveille, & les épreu-
ves que nous avons fait faire dans les foule-
ries fur des. ctoffes & des draps , n’ont pas
- moins bien réufli. La toile lavée dans cette
~eau prend un ceil dazur fort agréable , fur-

tout apres avoir €té relavée dans une ean
courrante & claire. | -

BEAUCOQUP dexpériences juftifient cet
effet ; mais ce qui acheve la conviltion,
c’eft Pexpérience faite fur le chanvré. Roui
pendant quelques, jours dans cette eau , les
fils fe detachent , & fe blanchiflent beau-
coup plus facilement , que ¢il avoit trempé
dans l'eau commune. es pacties falines &
huileufes de ces marrons ont la vertn de dif-

foudre entiérement la gomme renfermée dans
le chanvre.

MONSIE UR Marcandier efpére que cete
te découverte , quelqu’utile quelle foit , n’eft
que la moindre partie des qualités auxquelles
on peut sattendre avec probabilité du Mar-
ronnier d’lnde. 1l invite tout obfervateur ha-
bile & entendu de poufler les recherches,
. Tome 11. 4eme Partie. Qoo tant
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tant for le fruit, que fur Parbre méme, pour
arracher ce fecret a la nature,

{’AI' verifié les effais de Mr. Marcandier
par les expériences fuivantes.

1.) APRES avoir pelé 40. marrons fraix,
qui étoient tombés de larbre d’eux- mémes,
je les ai réduits en farine dans un moulin &
fucre. Enfuite jai pris deux terrines , jai
mis dans chacune la farine de 20. marrons,
& jai verlé dans Pune deux pots d’ean froi-
de , & dans lautre autant d’ean 'chaude.
L’eau froide , aprés avoir fait tout aufli- tot
monter la matiere en une écume parcille a
celle du plus fin favon , fe terminoit peu &

eu a une eaun blanche comme duv lait. Lef-

t de Peau chaude étoit fort diftérent ; elle
ne produifoit point d’écume , & apres avoir
pénétré la farine , clle prénoit la couleur
céladon.  Jai laiffé ces infufions pendant 12,
heures , au bout desquelles 'eaun des deux
terrines avoit pris la méme couleur , ceft-a-
dire , un jaune claire , comme la farine des
marrons ; L’eau chaude avoit donc perdu fa
couleur en fe refroidiffant.

JAI partagé Pinfufion de la terrine a
Peau froide en deux portions ; jai verfé dans.
Pune de Pean froide , & dans Pautre de
Peau chande. Leeffet étoit le méme que le
_g:emier : Leau froide , aprés avoir écumé

aucoup , devencit blanche ; la chaude

| ' n’écu-
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n’écumoit point , & devenoit céladon , mais
prenoit la dite couleur de jaune clair en fe
refroidiffant.  J'ai fait la méme expérience fur

Pautre terrine , qui a ¢été fuivie du meme
effet.

3) DELA jai enfin paffé au lavage.

Jai fait laver en ma prélence dans ces deux
infufions , d’abord de la toile , enfuite des

étoffes de laine. On en faifoit partir des ta-
ches de toute efpece , & aprés les avoir re-
affées a Peau de fontaine , elles reprenoient
eur premiere couleur & leur premiere pro-
preté. Jai oublié de dire , que linfufion
froide , & méme celle qui selt refroidic,
elt onftueufe & douce , comme leatt de fa-
von ; mais quand elle eft chaude , elle eft
roide an tact. Jai aufli remarqué , que celle
qui a été¢ chaude , n’écumoit plus 1i facile-
ment apres s'étre refroidie.

JE conclus de ces expériences 4 que la
farine de Marrons d’Inde réduite , {oit en
morceaux , foit en boules , fi cela pouvoit
fe faire , pourroit le plus fouvent tenir lien
de favon dans les favonnages , & dans les
fouleries. Nous conferverions par [a des fom-

mes qui fortent du pays , cet arbre venant
fort bien chez nous, & donnant presque tou-
tes les années abondamment. -

1L n'eft donc queftion , que de donner
a cette farine ung certaine confiftance , pour

Qoo 2 rendre
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rendre fon vlage plus facile & plus commo-
de; ce qui ne me paroit pas difficile., Peut-
étre en ferai-je a tout hazard l'effai Fautomne
prochaine. f’invite en attendant tous les pro-
tecteurs de ce bel arbre , de vouloir bien
conftater & augmenter fon nouvean mérite
ar de noavelles découvertes , & de le ré-
abiliter par la chez nos Oeconomes , dont

il a perdu leftime , faute d’¢tre connu.

~ JE ne puis m’empécher de faire ici quel-
ques remarques , & de rcépondre davance a
quelques objections que je prévois.

ON dira que la préparation de cette eau
elt longue & difpendicule ; il faut ramaflfer
les marrons , les ferrer , les peler , les ré-
duire en farine , les infuler enfuite ; le fa-
von €pargne toute cette peine.  Je répons
que toutes ces opérations ne font ni longues,
ni difpendienfes, (I ne faut pas une grande
quantit¢ de marrons ; tout Pouvrage peut fe
faire par des enfants. Quant a la réduction
en farine , elle peut fe faire dans les mou-
lins ordinaires , pourvii qu'on ait auparavant
féché les marrons. Linfufion fe fait facile-
ment aufli ; dans quelques minutes on peut
préparer dequoi faire un grand favonnage,
d’antant que j’ai trouvé que linfufion a leau
froide ¢étoit tout aufli bonne, fi non meil-
leure , que celle a I'eau chaude.

~ MON infufion étoit plus chargée que
celle de Mr. Marcandier ; je' nai employé,
au
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au lieu de 10, & 12. pintes d’ean, que 4. fur
20. marrons. Voila l!:ms doute pourquoi mon
favonnage , quoique compof¢ de linges &
d’étoftes fort fales , a bien réufli fans favon.

MAIS, demandera-t-on, la toile ne
fouffrira-t - elle pas des fels rongeants , dont
cette ean eft chargée ? Pas plus que de la
cendre , & de la chaux , qui entrent dans
la compofition du favon. '

MR. Maycandier dit , que la pate qui
refte an fond de la cuve, ayant perdu la-
preté de fa faveur , fait une bonne nourri-
ture pour la volaille , apres I'avoir mélée avec
du fon. -

J AT vérifié ce fait par 'expérience fuivante.
1.) Apres avoir pelé & haché en petites pie-
ces des marrons je les ai donnés aux cochons;
mais ils ne vouloient pas y toncher. Je les
ai laiffés tremper pendant quelques jours
dans Pean ; encore n'en ont-ils croqué que
d’une dent. Jai pris enfuite de la farine de
marrons , préparée & Pean chande, pour la
donner a la volaille pour leur repas du ma-
tin ; mais elle n’a pas vouolu en tater , ex-
- cepté les cannes , qui en ont pris. Le len-
demain je lui en ai préfenté mélée dvec du
fon ; elle tiroit le fon avec beaucoup de
précaution ; & fi par hazard elle avoit pris
quelque brin de marron caché fous le fon,
elle le rejettoit tout aufli-tét. Le jour da-
. ~ Qoo 3 . prés
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pres & les fuivants jai augmenté la dofe de
fon , jusqua ce qu’enfin la compofition €toit
moitié de l'un & moitié de lautre : alors
les cochons , aufli-bien que la volaille en
ont mangeé. 1l réfulte de cette expérience,
- que pour tirer parti des marrons pour la
volaille , & pour les bétes d’engrais , il faut
les méler avec du fon , mais ce neft qua-
pres les avoir moulus , & aprés avoir laillé
la farine tremper dans lean,

UN auteur anglois indique le moyen fui-
vant , pour tirer quelquatilité de ce fruit.
11 faut mettre les marrons dans du rebut de
fucre , dans de la chaux, oun de la craye
clarifice ; dela on les met dans une eau
courante pendant deux ou trois jours. lls
perdront toute leur amertume , & devien-
dront un aliment nourriffant pour les cochons.

QUANT aux autres propriétés de ce
fruit , dont Mr. Marcandier a fait la recherche,
il a trouve : e an -

1.) QUE les Marrons d’Inde réduits en
poudre font fort {ternutatifs, & qu'il faut en
ufer modérément. ‘

2.) CE fruit contenant beaucoup de par-
ties alumineufes , il le croit bon contre les

hémorrhagies , foit en le prenant en infulion,
foit en s’en parfumant.

3.) LES maréchaux s'en fervent quelque-.
fois a caufe de fa vertu altringente, pour les
chevaux
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chevaux qui‘ fe pélent , en les faifant boire
{ur la poudre,

‘MR, Marcandier croit , que les fucs alu-
mineux , dont cet arbre abonde , font la
caufe que le -bois en brile fi difficilement. 11
donne aufli pen de cendre 3 caufe de fa po-
rofité , mais elle fait en revanche une excel-
lente leflive. it

LE bois de cet arbre n’eft cependant pas
tout- a- fait inutile , comme on Pa cru jus-
ques ici , pourvii qu’il foit fain. Les fculp-
teurs & les faifeurs de cadres en font ufage. .

L A feuille n’a pas moins fon utilité. Elle
eft meilleure que toute autre pour couvrir
en hyver les plattes- bandes & les carreaux
des jardins , parce qu'elle eft grande & capa-
ble par fa pefanteur de réfifter aux vents
mieux que les autres fortes de feuilles. Cet
arbre demande un terrein gras & hamide.
Dans un terrein fec il faut l'arrofer fouvent.
En le transplantant il ne faut pas toucher &
la téte, & fenlement couper les branches la-

térales.

o

Qoo 4 XXV.
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