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XXIV.
MEMOIRE

SUR UNE NOUVELLE METHODE DE
CONSERVER LE BLED, NOMBRE

D’ANNEES, SANS CORRUPTION ET
SANS DECALE. PAR § E -

e L eft beau de voir un Prince pren-
v K% dre a coeur de pourvoir ,  pour
* @ V% ¥ lavenir , aux provifions les plas
néceflaires a la vie de f{es fujets : je veux
parler ici des grains. Il donne la un trait
d'une véritable prudence , infiniment avanta-
geufe a fes états. Si a cette prodence il
joint le desintereflement: Si lors quil forme
des magazins , loin d’avoir pour principal,
, ’ moins
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moins encore pour unique but, le gain quil
pourroit en retirer , il ne fe pmpofe au’ cone
traire que de prévenir la mifére ,. la dilette
& la cherté, on ne peut alors eempecher
d’admirer fon générenx amour paternel. Et
on le doit avec d’autant plus de raifon, que
cette conduite, fi pleine de bonté, eft fou-
vent pour lui, une {ource de pertes tres
confiderables. Ce font la des propolitions
qu’il ne faut qu’énoncer pour en fentir toute
Pévidence.

DE méme ; perfonne ne trevoquera en
doute, que il elt poflible de faciliter exé-
cution de ces vues paternciles, de fe garan-
tir de cette perte, & méme de la convertir
en un profit alluré, on ne doive mettre
tout en ceuvre pour y rétfhr.

DANS ce deflein recherchons,

I. EN quoi confiftent ces pertes ou ces
dcsavantages.

II. QUELS font les moyens que I'on peut
employer pour s’en garantir.
Ad 1. Ces pertes confiftent,
A. DANS les grandes dépenfes quil faut
faire pour batir des magazins.

B. DANS la décale confidérable des grains,
tant a P'égard de leur quantité, que de leur

qualite.
C. DANS
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C. DANS les gra:nds fraix quexige le foin
de ces grains.

S1I donc on découvre un moyen, propre
a diminuer de beaucoup ces dépenfes (A.),
& a ¢viter enticrement la décale & les fraix
(B. C.), on aura atteint le but qu'on fe
propofe , & lon devra semprefler a mettre
en ufage ce moyen.

Ad A. LES dépenfes paroillent afiés fen-
fiblement ; le Souverain & fes Officiers ne
favent que trop combien coutent des maga-
zins ou lon veut conferver feulement 2. 3.
a 4000, muids ; dun coté la fermentation
du bled, caufée ou angmentée par I'bumidité
& la chaleur , fait que les batimens ne du-
rent pas aufli longtems que f{i ces grains
€toient parfaitement fecs ; & de laatre , le
grand nombre d’ouvrages qu’il faut faire pour
détruire les infetes, endomage beaucoup ces
greniers.

"B. QUANT ila décale du bled, comme
le Seignenr permet a fes Officiers’ de lui ex-
Compter annuellement , pour Pépautre en
bourre le 2. & 1, & pour le froment & au-
tres grains purs, le 2. pour cent, ou plus;
il eft manifefte quau bout de cinquante ans
le magazin eft reduit a rien.  Et & fupofer
quil ne fut pas permis & ces Officiers, de
porter en compte cette quantité dcterminge,
mais {eulement la décale effeCive, également
trouveroit-on quelle monte fur le pied du 2.

pour
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, pour cent, pendant les cing premieres annces,
principalement dans les grains fans bourre,
comme on le fera voir plus bas; Enforte
que dans cinq ans, chaque foco, muids eft
diminué de 100,

C. ENFIN les fraix montent ordinaire-
ment, f{i le bled eft nouveau, a 150. ou
180, francs par année , .pour 1000. muids
d’épantre mondée. Si lon veut comparer
cette pofition avec ce que lPon dira plus bas,
on en f{entira palpablement Ja vérité; il eft
vrai que dans la {uite ils diminuent a propot-
tion que l'age des grains augmente.

A préfent nous devons furtout rechercher
¢e qui occafionne ces déchets, & ces fraix
(B. C.) On me dira fans doute que ceft
les infectes, & qu’ils naiflent de leurs ceufs;
mais quelle et Torigine de ces ccuts, ou
plitot , quelle eft la premicre caufe de la
multiplication fi {urprenant= de ces animaux,
& quelles font les canfes fecondes qui y con-
tribuent ? Cleft ce que nous allons un peu
écloircir a laide du railonnement & de l'exs
périence.  Lors que la {péculation n’eft pas
liée avec cette dernicre, elle tombe {fouvent
en défaut. Prenés le laboureur le plus expé-
riment€ qu’il vous plaira, il aprendra toujours
~quelque chofe d’une perfonne favante & a rai-
{fonnement ; par contre anfli, un Newrson, un
Bernoulli , un Leibuitz , auroient pu profiter
des oblervations d’un paifan, pour reduire €n
pratique leurs grandes découvertes. |

COM-
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COMMENCONS par la premiére de
ces deux. voyes.

D’ABORD il eft hots de doute que les
infeCtes font la cavfe de mille effets ; quils
fe multiplient 2 linfini ; quils caofent des
dommages inexprimables aux arbres, aux
fruits & a toutes les plantes; que leurs ceufs
font la plus- part depofés , & qu’ils éclofent
dans ces mémes plantes dont ils opéreront la
deltrution; que lair, la chaleur & Thumi-
dit¢ combinés enfemble dans un plus ou moins
grand degré , leur fervent , pour ainfi dire,
de matrice , & les font naitre en plus ou
moins grande quantité,

ADMIRES encore ceci : Si la Provie
dence prend un foin tout particulier de
Yhomme , elle na pas moins pourvlh 2 ce
qui regarde les animaux, & meéme les infec-
tes ; les niches on chaque efpece dépofe Tfes
ceofs , le plos fouvent ne font pas feulement
propres a les conferver , mais encore a les
faire éclore ; les vers, a leur naiflance, trou-
vent déja une nourriture tendré, proportion-
née a leur état, & & méfure quwils croiffent,
ces alimens deviennent plus folides; le fuc
délicat des plantes, des fleurs & des fruits
qui commencent & fe former, convient 3 ces
animaux foibles ; ~ dévenus plos forts , ces
Plantes & ces fruits leur fourniffent alors un
fuc qui a anfli aquis plus de confiftance.
Mais Ja Providence va plus loin; chaque fe-
mence renferme 1n germe & une verty proe

Tome I 4ene Partie. Cce pre
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pre a produvire une nouvelle plante & a-pers
Ppetuer fon efpece; ce germe feroit inutilg
fans cette force qui le fait déveloper en met-
tant fes particules en- mouvement par la fer-
mentation ; pour mettre, en jeu cette fer-
mentation , 1l faut un certain dégré d’humi-
dité¢ joint a une chaleur proportionnée; lair
Ini eft’ anfli abfolument néceflaire & y opére
fuivant qu’il elt plus ou moins temperé.
Tout cela peut s'apliquer auvx infectes, & eft
également effentiel & avantageux a leur pro-
pagation; Tant que-le bled a de la chaleur,
de lair, & de Phumidité , il fermente, &
on ne {Gauroit empécher aux infectes d’y faire
plus ou moins de ravage.

CE que nous venons de dire eft {i vrai,
que lexpérience le confirme touns les jours.,
On voit que chacun, raifonnant fur ce prin-
cipe, sattache conltamment a empécher aua
tant qu’il lvi elt pollible que fes grains ne fer-
mentent - & a les garantit enticrement, de
chaleur & d’humidité.

examiner.

Ad II. ON a {uivi trois methodes diffé-
rentes pour conferver le bled.

~ JE pafle au fecond Article que je dois

A. JE nommerai la premicre la methode des
Zuricois, quoiqu’a proprement parler , elle
n’ait €t¢ mile en ulage que depuis environ
4. ans. Klle ne difiére pas eflentiellement lc{e

| celle
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celle dont on f{e fervoit déja précédemment
toute la différence confifte en ce que, a Zu-
rich , d’un c6té, on n’y conferve point d’é-
paute en bourre, mais {eulement de I'épaute
mondée ; & que de Pautre , au moyen
d’une longue expérience & du grand nom-
bre de leurs magazins , ils ont aquis une cer-
taine dextérité , & découvert quelques ma-
nieres avantageufes d’opérer. Je ne puis rien
dire de plus précis fur cette methode que ce
que jai expérimenté moi meéme: le voici.
Il y a dans A . ... un magazin d’épaute en
bourre & de {¢gle, (outre celui en avoine
dont il n’elt pas queftion ici,) “qui doivent
etre confervés aufli longtems qu’il plaira au
Souverain.  Je ne parlerai pas non plus de
Pépautre en bourre ; chacun fait que {i elle
elt moilonnée dans une belle failon , mife
en lieu fec & foignée convenablement, les
elcarbots lui cauferont encore un dommage
allés confidérable , mais pas 4 besucoup prés
aulli grand que celui que les grains mondés
fouffrent des vers. Lors que ce bled me fut
remis , je fus étonné de voir le ravage que
ces inlectes avoient fait dans le fégle : Je
formai le deflein de mettre tout en ulage pour
y remédier; pendaat I'été, je le failois ordi-
nairement paller par le crible tous les quinze
jours , mais lors que je vis quau lien dun 2.
pour cent, qui doit €tre excompté, jy per-
dois le 4. pour cent & plus, fans pouvoir,
avec cela, le purger abfolument, jabandon-
Dai bient6t cette manicre d’opérer : Cepen-
dant, loin de perdre de vue mon but, iy

~ Ccc 2 réflé-
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réfléchis encore avec plus dattention. Je
-méditai {ur les principes que nous avons po-
{és, & fans {cavoir ce qui fe faifoit a Zurich,
‘je fuivis a - peu- prés la méme methode.
Apreés que jeus remarqué que ce {rigle €toit
dans 1’étage d’en bas, a rez de chaufice , qu’il
€toit entaflé a la hauteur de 2. pieds, & pac
ci par la de 2. pieds & %; que cet endroit
éroit extrémement humide & fort chaud en
ét€¢, je fis vuider un des étages d’'un petit
grenier , d’environ 15. pieds de largeur; J'¥
‘mis tout le {égle nouveau qui m’entra ;
comme c’¢toit an commencement de I’hyver,
je le fis entaffer a la hauteur d’un pied, jul-
gu’é 1. pied & %, parce que tout le¢ bled,
e méme que les pomes, les poires, les
chataignes , le gland, &c. doit avoir fermen-
té un pea pour fe conferver ; & que dail-
leurs, en hyver, les vers ne font pas beau-
coup de mal au bled nouveau. En Mars, je
fis remuer & rabaifler ce {égle a la haateut
d’environ 8. pouces ; jen fis autant en May,
& je le fis réduire & environ 4. a §. pouces
d’épaiffeur ; en été, dans les grandes chaleurs,
& lors que la bize régnoit , je le failois re-
muer tous les I§. jours ou 3. lemaines ; avec
cela, ce vent y avait beaucoup de prife, pat
ce que la place étoit longue & étroite.  En-
fin comme ce grenier occupoit le troifieme
€tage , qu’il étoit fec & affuré contre les vo-
lears , jen fis ouvrir les volets pendant lar-
deur de I'été. De cette maniére il ne s’y in-
troduifit pas le moindre infecte ;: le grand

vent, une chaleur ardente & un fréquent re-
' muage s
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muage , fecherent ce bled & ne permirent
pus aux vers de sy introdoire. L3 deflus je
commengai 4 vendre le fégle gaté pour le
remplacer par do nouvean , & je continuai
jufqu’a ce que jeulfe échangé tout le maga-
2in contre du beau & bon bled. Comme je
ne confervois I'épantre que dans les meillen-
res années , & que jen avois beaucoup de
{foin , je pouvois Pentafler aflés haut. * Dans
les petites années , je faifois porter a I’étage
d’en haut toute la nouvelle qui m’entroit, &
chagwannée je la failois defcendre d’un étage.
Si elle étoit belle & de garde , je la faifois
mettre au premier & au fecond ¢€tage, {1
non, je la laillois dans Pétage d’en bas & je
Pemployois a mon ulage a méfure que jen
avois beloin . avant qu’elle prit le goit de
moifi. Au moyen de cette methode jeus,
les denx derniéres années, du bean bled, dont
la décale n’étoit pas confidérable.

CETTE manicre elt inconteftablement
bonne, mais aufli chacun connoit cette régle:
Quod poteft fieri per pauca fruflra fit per plura..
Si donc, aun lien de mettre 4. §. julgues 2
6. ans, pour parvenir a fon but, on trouve
une autre methode an moyen de laquelle on
puilfe y réiiflir dans un an , dans un mois,
& méme dans un jour, ¢il ne sagit que
d’'une petite quantité , il fera bien naturel de
loi donner la préférence.

B. 1L y a quelque tems que Monfieur Du«
Hamel du Mongean , avoit inventé le ventila-

Ccc 3 teur,
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tear , & il fant convenir que cette methode
devroit étre preferee a la premiére, f{i, des
lors, on n’avoit pas encore perfeitionné une
nouvelle découverte. L’effet de cette machine,
& lavantage quon en retire, ne font pas
difficiles 3 concevoir. En agitant Pair avec
torce elle diminue la chaleur , & empéche le
mouavement des partlcules du grain qu'un air
calme fert au contraire a avgmenter. Comme
Ton voit un manant fouffler doucement dans
fes mains pour les réchaufer, & un moment
apres rafraichir fon potage avec ce meme
foufle , mais poufl¢ avec plus de torce: De
méme ici, un air doux & chaud aide la fer-
mentation, le mouvement & la chaleur qui
en refulte ; au lieu qu’un air agité empéche
cette fermentation , ¢n diﬂipant les vapeurs
& les exhalzifons chaudes qui fans cela T'av-
roient angmentée. De la il fuit quon arrce
par ce moyen , la génération & la multipli-
cation des. infectes.

LA methode du ventilateur étoit donc
avantageufe. On ofe cependant affurer qu'clle
n’eft pas la meilleure. Elle étoit encore fu-
jette a bien des inconveniens. 1l étoit difh-
cile, pour ne pas dire impoflible , de don-
ner un méme dégré d’air & un gros tas de
bled 2 la fois. ‘La machine devroit pour cela,
étre extrémement grande, mais alors il {eroit
trop penible de sen fervir; il faodroit ang-
menter confidérablement le nombre des onvri-
ers ; rarement {eroit - il pratiquable de la faire

mouvoir par eavu; on manque le plus fovalven
une
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‘d’une pofition convenable & des aifances né-
cellaires pour cela. Enfin elle wétoit pas fuf-
filante pour remédier parfaitement aux caules
de déchet dont nous avons parlé. Ce venti-
lateur , ‘en arrétant la fermentation , ne dé-
truit point le principe qui en eft la foorce;
la preuve en eft claire 5 an bout de quel-
ques années ce bled peut encore fervir: de
fements & germer : |l ne dillipe pas non
plus abfolument la chaleur, qui vient en par-
“tie de la fermentation , & qui a fon tour
contribue a la prodnire : ce qui fait que cet
ouvrage doit €tre réitéré fouvent. Au tfond,
cette methode eft la méme que la précédente,
fi ce nelt qu’on y opere plus vite quoi qu’en-
core lentement. - .

C’EST fans doute, toutes ces confidéra-
tions qui ont porté Mellieurs Du Hamel & au-
tres , a reflechir fur une methode meilleure
& plus abregée , également propre & prévenir
‘& a enlever dans leur principe, les trois cau-
{es do déchet, fans beaucoup de peine & de
fraix & dans un court efpace de tems; con-
{féquemment |

C. EN fuivant toujours nos principes fans
sen €carter , on a trouvé qu'une Ktuve (eine
Darre) réunifloit tous ces avantages. |

Mr. Du Hamel lni méme, seft beaucoup
apliqué a cette invention. Eft-ce a Mr. In-
tieri que Pidée en eft venue? Celpi- ci a-t-
il profité des décounvertes du premier ? ou

Ccc 4 toas
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tous les deux ont-ils en a-peu-prés la méme
imagination 7 c’eft ce que jignore. Si javois
pi me procurer la picce de ce dernier peut-
étre Taarois- je apris ; mais quimporte? Il
nous fuffit de fgavoir que cette methode eft
infaillible. On va le démontrer.

1°. PAR la nature de la chofe elle-méme.

2. PAR Pexpcrience de plufieurs perfonnes,
fouvent réiterce pendant nombre dan-
nées.

1°. L A nature de la chofe , avons nous
dit, le perfuade. Les {femences de toutes les
plantes perdent leur principe végétatif des que
le fuc qui les fait germer eft {ec ; ceft ce
dont une expérience journalicre doit nous
convaincre.  Pluficurs graines ne confervent
cette propriété qu’une année ; la plitpart fey-
lement 2. 3. quelques fois 4. ans; tres peu
julqua 6 7. 8. ans; & prelque point au de
1a. Dou il fuit que les graines une fois del-
fechées ont perdu la vertn de leur germe.

L A chaledr & tout ce qui fert a deflecher,
diflipe Phumidité ; cela eft inconteftable. Il
elt également vrai que les infectes ne peuvent
fubfitter lors quils ne trouvent dans le grain,
ni chaleur , ni humidité, ni fuc délicat, fi
favorables a leur étre, Je ne parle pas fevle-
ment de cenx dont le principe fe trouve dejd
adhérant 2u bled, lors quon l'aporte dans les

greniers (car en effet Pexpérience a apris
quone
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qu'une certaine efpece de papillons y dépofe
fa graine de tres bonne heure, déja méme
dans les €pics a la campazne, d’on ils éclofent
enluite, ) mais encore de ceux qui nailfent de
la graine que cette méme cipece de papillons,
volants par nuées fur le bled nouveau, déli-
cat, chaud & en fermentation , vy dépole, ou
elle eft couvée & convertie en infectes fans
nombre , qui fe multiplient encore a linfini,
Ces deux principes pof€és, noOtre auteur ob-
ferve la deflus, & confeille avec beaucoup de
raifon | |

1. DE ve laiffer évaporer la chaleur de
Pétuve par aucune ouverture, a mains qu'elle
ne {oit exceflivement ardente.

2. DE fe fervir d’on ceuf frais pour con-
noitre le degré de chaleur' & le moment ow
le grain eflt {uffilemment fec : Ce fera lors
que cet ceuf eft prefque cuit dur.

L A joftefle de ces remarques n’elt pas dif-
ficile 8 comprendre. Perfonne w’ignore qu’une
chaleur bumide eft beaucoup plus pénétrante
qu'une {éche. Par conféquent il eft impoflible
que les infeGtes la fuportent & qu'ils y fubfi-
ftent encore, fi le dégré de cette chaleur eft
tel qu'on vient de le dire. Mais ici 'on pou-
roit objecter que cette humidité qui pénétre
le bled, y reftera fans doute, & fera par nos
propres principes, une caufe de fa corruption.
On fe trompe: Cela narrivera pas. Lhnmi-
dité dont il eft ici queftion , ne vient pas da

Cces . dehorsg



758 Mentoire

déhors , muais de Pintérieur des grains§ &
comme ils ont des pores de la méme confi-
guration que ceux des animaux, ainfi que
toutes les plintes & leurs fruits, & que la
chaleur les dilate, ces vapeurs miles en mou-
vement, en fortent & y rentrent tour a tour;
quand alors on expole & qu’on jette tout a
coup, ce bled chand en plein air, ces pores
dilatés laillent un libre pallage’a cet air, il
les penéire, entraine avec lui tous ces tour-
billons de vapeurs formeées en petites bulles,
dans lesquelles il fe trouve envelopé, &
comme il elt rarefié par la chaleur, il doit les
€lever dans Pathmosphere, par les loix de la
nature. 1l ne reftera donc pas la moindre hu-
midité parmi ce grain.

L E fecond de ces confeils eft aufli fondé
en raifon: Si un cenf de poule perd la vertu
de fon germe, des qu'il eft fenlement un tant
{foit peu cuit, a plus forte railon doit on ctre
affuré, lors que Pinteriear de ce gros ceuf elk
cuit dur , qu'on p’a plus rien a craindre des
petits ceufs des infectes, & que les infectes
eux meémes [ont néceflairement anéantis.

CETTE maniére de conferver les grains
procure outre cela de grands avantages.

A. ELLE enléve, dans un moment & pout
toujours , les priocipes de la décale, de la
termentation & de tous les déchets qui en
reflultent, des infectes, de 'humidité, de la
moifilTfure, des mauvais gotits qui viennent foit
de la chaleur, foit d’antres caufes, &c.

B. COMME
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B. COMME ce grain n’a plus a craindre
aucun des échets dont nous avons parlé, ‘on
eut Pentaflzr aufli haut que la force & la fo-
idité des batimens le' permettra ; dou l'on
conclue

C. QU’IL fuffit de remuer ce bled une
ou deux fois Pannée, {culement pour oter la
poufliere qui ¢’y attache ; & {i méme on {ui-
voit la methode de le conferver que nous in-
diquerons , cela ne feroit pas néceffaire. Le
calcul fera voir combien font confidérables les
fraix qu’on épargnera par la. |

D. CE bled, loin d¢tre moindre quaupa-
ravant, elt au contraire meilleur que le plus
- partait de celui qui n’a pas été ainfi délléché;
il rend plus de farine , mais {urtout plus de
pain gu’aucun auntre.

EN un mot, tous les avantages qu’on
retire de cette manicre "de foiguner le bled
font fi grands , quil feroit dificile d'en faire
Pénumeration.

2. VENONS aux preuves que lexpé-
rience nous fournit. A {upoler que nous ne
connuflions, ni les ouvrages de Monfieur Dn
Hamel, ni ceux de Monlfieur Intieri , le mé-
moire * de Monfieur Du Pan & fon traité fuf-
firoient pour nous faire connoitre tous les
bons effets de cette étuve. Je fuis obligé de

. recon-

¥ PeutsLtre donnera-t-on au plitdt dans ces recueils,
.2 memoire avec celui de P. Pezenas.
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reconnoitre que jai €té frapé en voyant avee
quelle peine & quelles précantions Monfi. ur
Du Pan a pris a cceur de fe convaincre, par
des recherches exactes & fans nombre, & de
mettre hors de doute , fi en effet, cette in-
vention étoit d’une utilité aufli grande & aufli
étendue qu'on le prétend? 1l nous dit,

1°. QU’EN Livonie, les laboureurs, quoi
quignorans & f{tupides, délléchent leur bled.
Il eft vrai, ajoute-t-il, que cela fe fait lors
que le grain eft encore dans les €pics, afin
quil fe batte plus facilement ; mais a fupofer
que ce fut 13 leur unique but , je conjecture
que c’eft du moins ce qui a donné lieu aux
Hollandois & aux Anglois , de {péculer fur le
profit quil y a & fécher le bled.

20. 1L nous aprend encore quen Hollande
on y défléche aufli le bled, & que pour con-
ferver celui qui ne Ya pas été, on y méle un
tiers ou un quart de fec. Cependant je ne
fache pas qu’il ait rien parti d'écric {ur cette
manicre de {écher les grains dans ce pais.la.
Sans doute ceft un ancien ufage, dont Pin-
vention n’eft pas attribuée aux Hollandois ;
fans cela il fe f{eroit bjen trouvé quelqu’un
parmi le grand nombre de leurs favants qui
en auroit donné quelque délcription ; av con-
traire , comme nous {gavons que cette nation
tire de Pologne ., de Courlande & de Livonte,
une quantit¢ de bled furprenante, (comme
antre fois les Anglois avant quils euffent per-
fectionn€ leur agriculture au point qu’ils peu-

vent
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vent permettre le transport d’une partie de
leurs propres denrées chez Vétranger,) il eft
eft tres probable que lidée de la methode
que les Hollandois fuivent leur vient auflt
de ces pais la, lls {e [eront apercus que ce
bled fe confervoit mieux que lautre ; ils en
auront recherché la caufe & auront concli;
avec raifon, que cette bonne qualité venoit
de ce qu’il avoit été {éché ; cela les aura
conduit a faire ce raifonnement, puois que ce
qui eft fujet a {e corrompre peut étre confer-
vé dans de la paille hachée, de la balle, du
{able, &c. fecs & arides, le bled fec étant
de la méme nature devra procurer les mémes
avantages ; “fi donc on méle une certaine
quantité¢ de ce bled fec, parmi de lantre, il
devra aufli Pentretenir & le prélerver de fe
gater, au moins pendant un certain tems, &
julqu'a ce que nons l'ayons mondé. Voila
{ﬁrement Porigine de cette methode de Hol-
ande.

30. NOTRE auteur prouve par les té-
moignages les plus autentiques des Magiftrats
de Marfeille, & de P. Pezenas, que cette me-
thode y a été, & eflt encore, fuivie d’un tres
bon fucces.

4°. QUE le Roi, dont le Confeil n’aura
frement rien entrepris quapreés avoir été fa-
tisfait de fes perquifitions , a fait conftruire
de ces étuves a Lille, A Strasbourg & a Col-
mar , qui y ont réiifli a fouhait, comme ail-
leurs ; * & il ajoute , que le témoignage qui
nous
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nous vient de Colmar, eft remarquable, en
ce que Monl. Micheler , qui y ¢toit Pentrepre-
neur , avoit paru porté, dans. fa premiére
lettre , plitot contre que pour cette invention,
mais que dans la foite il a ét¢ obligé d’en: re-
connoitre les bons effets : 1l en elt de méme
de Monl. Belami de Strasbourg.

§°. MR. Du Pan, croit que cette methode
de f{écher le bled , eft aufli ufitée en Angle-
tecre, lur ce qu'un Amiral Anglois a fait con-
ftruwre, il y a_plus de onze ans, cinq de ces
étuves , & quil elt apellé dans ce pais la
d’un nom particulier de bled rouge. On n'a-
vance donc rien ici d’extraordinaire.

6°. MAIS quoi que toutes ces informa-
tions nous manqualfent, celles qui nous viens
nent de Naples feroient plus que {uftifantes
pour éclaircir tous les doutes qui pourroient
naitre {ur 'excellence de cette methode. Mon-
fiear Intieri, avoit inventé une machine fem-
blable', «( & faites bien attention a ceci ); ce
wétoit pas dans la vue dlacquerir de la répu-
tation, de fe mettre en crédit auprés da
Prince , ou d’obtenir une récompenfe; cétoit
pour fon propre ufage : Cette feule circons
{tance ¢carte déja tous les foupgons qu’on
pourroit former contre lui. I étoit fermier
des revenus en grains de Pilluftre Maifon Cor-
fmi , dans le Royaume de Naples. Ce bled
étoit d’une trés mauvaife qualité : Croillant
dans un terroir humide , expofé aux imprel-
{ions de lair chand qui regne en ltalie, 1:
. étoi
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étoit par la méme fujet a fe gater. [l elt
clair qu’a railon de cette mauvaife qualité , les
fermiers en payoient moins que de lautre.
Iutieri {pécula la deflus. 1l chercha a inventer
un moyen, qui, en donnant a ce bled une
aufli bonne qualité qu’avoit celui du refte da
pais , put en faire haufler le prix, avngmenter
par la, le bénéfice confidérable qu’il en réti-
roit, & le récompenfer ainli, comme jofte,
de fon ingenicufe invention. Son imagina-
tion lui a fi bien réufli que lni & fes fuccefs
feurs fe font confidérablemeant enrichis par fon
moyen. |

IL me paroit que cet avantage eft fi in-
conteftablement établi qu’on ne doit déja plus
faire attention aux argumens & aux objections
quon pourroit alléguer contre : Cependant
raportons encore quelques informations regues
de Naples, & voyons {i elles concourent au
méme but que les précédentes.

S1 nous ne vivions pas dans un fiécle ou
la défiance a été excitée par le grand nombre
de chofes que Pon a avancés fans preuve : Et fi
Monfieur Du Pan w’avoit pas fait toutes les per-
quifitions convenables fur l'exaltitude d’Intieri
dans cette methode, & ne §’étoit pas convain-
Cu qu'on ne pouvoit rien y ajouter, je ne me
ferois pas autant arrété fur ce que ce dernier a
fait, quoi quil en apelle & expérience, & 2
Pimitation {uivie foit par la Chambre Royale
des grains, qui n’a rien entrepris qu'aprés des
recherches exaftes & un mur examen, foit

pat
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par plofieurs particuliers, & méme par des per=
fonnes de diftinction.

LE Duc de Grotailles, le Marquis Rinucciniy
Monfieur Centellano, Gentilhomme , ont décla=
té¢ que leur exemple a eu tout le fucces qu’ils
pouvoient en elpérer. Cela n’a pas encore
été trouvé fufhilant; Monficur Jurine a été
chargé de tout examiner lui méme, foit en
prenant des informations, f{oit par fes propres
yeux ; & il confirme ce que nous avons tant
de fois avancés fur l'utilité de linvention de
Pétuve, -

C £ n’eft qua la fuite de toutes ces inftruc-
tions, prifes avec une attention finguliere &
les précautions les plus juftes , que I'hopital
de Genéve , aprés avoir feché un peu de fro-
ment, par ellai, d’voe manicre lente, a fait
conftruite une petite €étave, & 1l doit recons
noitre que tout s’elt trouvé conforme aux avis
qu’il avoit rech. La Chambre des grains de
cette ville 1a, fatisfaite de Pexpérience de I'ho-
pital , a {uivi {fon exemple, lans rien €pargnet
pour y réiiflir.

QUOIQUE laraifon & lexpérience cora
courreat également a démoantrer avec une pleine
évidence, ce que nous nous étions propofé
de faire voir ; & que loin de chercher a fe
former encore des doutes a cet égard , chacun
devroit au contraire contribuer avec emprelfes
ment a introdaire une invention aufli avanta-

geule, je crois cependant qu’il ne fera pas hots
de
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de propos d’examiner toutes les objections
quon fait a ce fujet, & d’y répondre.

1o, LA dépenle eft confidérable, dit-on
d’abord ; une bonne étuve doit cotliter au moins
202, Louis neufs ; {i donc le {ucces ne répon-
doit pas a lattente , il feroit facheux d’y avoir
employé¢ une telle fomme.

Rép. ON verra par le calcul que nous fe-
rons a la fin de ce meémoire , que cette ma-
chine ne revient pas a beaucoup prés aofi
chére ; & qu'a {upoler que cela fut, égale-
ment l'avantage qu’on en retireroit furpafleroit
infiniment les dépenfes. Quant au bon fucces,
il neft pas pollible d’en douter. Ce qui seft
pratiqué en Italie , dans les Provinces méri-
dionales , orientales , & {eptentrionales de
France, en Angleterre, en Hollande, & en
Livonie , a Genéve méme, c’eft - a- dire en
Suiffe , toujours avec ce fucces-la, flans ja-
mais manquer, nous fait elpérer que le cone-

A

traire n’aura pas licu a Berne & dans ce pais.

20, 1L faut employer beaucoup de char-
bon, il et cher, nos bois diminuent {enfie
blement , &c.

Rép. QUICONQUE connoit [Pltalie,
les Provinces méridionales de France, PAngle-
terre & la Hollande, ne mettra jama's en coms
paraifon noétre dilette de bois, avec celle de
ces pais la. La Suifle en a inconteftablement
Plus que la France dont I'étendue eft dix fois

Tome 1. 4eme Partie Ddd plus
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plus grande. On fait qu’en Angleterre & en
Hollande , on ne fe fert prefque que de char-
bon de pierre & de tourbe ; qua Gengve le
bois vy eft extrémement cher. N¢ pourrons
nous donc pas nous lervir de I'étuve dans no-
tre pais , pendant quon la fait avantageule-
ment dans tous ceux la, fans que cette difette
y ait aporté le plus petit retard, ni le moin=
dre obitacle? Outre cela, qui (Gait fi on ne
poutra pas {e fervir du bois comme dans les
tourneaux de malt, ou'employer du charbon
de pierre ou de la tourbe comme on le fait
probablement en Angleterre & en Hollande?
Au relte notre calcul éclaircira tout ceci.

- 3o SI Pon vouloit introduire cette invens
tion dans tous les magazins de la Souveraineté,
il en cotiteroit de prodigieules fommes.

~ Rép. PAS autant qu’on fe 'imagine, & le
calcul fera toujours voir que LL. EE\ en res
tireroient un profit confidérable. .

4°, CET TE étuve pourra bien fervir pout
le froment & le {égle, mais non pas pont
Pépaute mondée. La Providence ne fait rien
fans raifon, elle a formé les grains de I’épante
dans de la bourre de facon qu’ils ne fe déga-
gent jamais d’eux mcmes; elle doit donc ¢étre
confervée dans cette envelope.

Rep. Sl la corruption de I'épaute mondce,
comme celle du froment , vient du germe,

do mouvement de {es particules ou de la fer-
' menta-
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smentation, de lal chaleur combinée avec 'hu-
midité, & des infectes qui maillent a la faveur
de toutes ces caufes ; fi I'étuve enleve ablo-
lument toutes ces principes de corruption,
comme la nature des choles & Vexpérience I'a
fait voir, on ne peut douter que 'épaute mon-
dée n’en retire le mcéme avantage , fimilium fi=
wmilis eft ratio 3 ou il taudroit dire que le fea
n’a pas allés de force pour Péchaufer & la dél-
fecher. Il eft vrai, & on n’en disconvient
pas, Pépaute mondée elt beaucoup plus fu-
jette a la corruption & ala décale, que le fro-
ment ; mais c’eft précifément un argument
en faveur de la thele que nous foutenons fur
la méthode de la conferver; car puis que Pon
ne {eme que tres pen de froment dans la Suiffe
allemande ; qu’on gagne beaucoup de place
dans les greniers en y lerrant de I'épaute mona
dée au lien de celle qui ne Ieft pas; que méme
en fuivant la methode de Zurich, julques ici
la meilleure , on n’a pl réiiffir a la conlerver
qu'en la faifant deffecher natarellement pendant
nombre d’années; que par ce moyen on ne
peut prévenir une décale & des fraix prodi-
gleux ; qu’enfin, quant a fa confervation , le
fucces en a éié {i heurepx quon garde dans
cette ville 1a, de ’épaute mondée depuis 100.
meme 200. ans & plus, qui fe trovve dans le
meilleur état , ne doit-on pas [e fervir avec
empre(lement, d’vn moyen fi propre a remé-
dier , une fois pour toutes, a la décale & 2
la corruption, & a difpenfer entierement de
foins & de fraix. |

Ddd 2 L’E X-
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L’EXPERIENCE achéve de rendre fen-

{fible la futilité de cette derniere obie&ion En
Prufle, on monde Pépaute expres, pour la
{é¢cher a laide du feu, & on la conferve fans
la moindre corruption.

JE confeillerois donc, fans cependant cher-
cher a rien prélcrire,

1e. DE faire conftruire une étuve qui fut
feulement d’environ §o. coupes : ‘la coupe i
raifon de cinq meélures ou quarterons de Berne;
car

A. UNE fort grande n’elt ni avantageufe,
ni néceflaire ; quand une fois le magazin fera
rempli de bled fec, il s’écoulera peut-¢ctre bien
des annces, {ila Providence le permet, avant
qu’on en vende, & quon {oit obligé de faire
Ffagc de I’étuve pour le remplir une feconde
ois.

B. SI, comme Intieri I'a fait, on peut
en 12. heures de tems, déflecher §o. coupes
de bled, & quon continve jour & nuit, dans
24. heures on en déllechera cent conpes, &
dans 3c00. jours (ou une année fans compren-
dre les Dimanches & jours de fétes) 3ooo0.
coupes qui font 1§oc00. mefures : quannte
que LL. EE. ne fe détermineront pas fitot a
mettre en provifion d’une feule fois, quoi que
les Zuricois confervent toujonrs dans leur ca-
pitale un magazin de §o. a 6o. mille coupes
ou muids d’épante mondée.

C. JE
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C. JE crois quune étuve plus’ petite que
celle de P. Pezenas de 94. coupes, & qu'une
autre d’Intieri de 130. (toutes chofes d'ailleurs
¢gales) conviendroit beaucoup mieux , parce
que je fuis convaincu que {i grand que f{oit le
dégré de chalear de ces grands fourncaux,
les grains ne ¢’y dilateront, ne s’ouvriront &
ne fe deffecheront pas aufli bien & aufli uni-
formément que dans un médiocre.

D. JE pe crois pas anfli que perfonne
confeillat de la faire plus petite, {oit parce
quon y employeroit plus de charbon a pro-
portion de fa grandeur que dans une médio-
cre , foit parce que la chaleur pourroit plus
facilement étre trop augmentée, foit enfin
parce qu’il faudroit beaucoup plus de tems, &
cependant le méme nombre d’ouvriers, pour
{¢cher une méme quantité de bled que dan
une autre. |

- E. 1L feroit trés avantageux de continuer
Yopération jour & nuit : En profitant de la
chaleur qui relte apres qu'on a forti le bled,
on ¢pargneroit au moins un quart du charbon ;
il ne feroit néceflaire ni de beaucoup de tems,
ni de beaucoup de feu pour la raugmenter
au point ou elle doit étre ¢ outre cela, un
feul homme pourroit , pour un petit falaire,
entretenir cette chaleur pendant la nuit.

20, QUANT a laugmentation artificielle
de la chaleur du fournean' de I'étuve , & &
Ddd 3 Pépargne
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]epargnc d’une partie du charbon, on pone-
roit confulter la - de(fus de bons architectes.
Puis que Bockler , Lehmann, Leutmann, & autres
ont deja fait de tres bonnes obfervatlons fue
Yoeconomie du bois & lart de conﬁrmre tou-
tes fortes de fourneanx, qui oat réilli a nom-
bre de perfonnes , on pourroit en retirer fans
doute ici le méme avantage ; & a ce défaut,
il faudroit faire examiner la difpoﬁtlon des four-
neaox de malt dont on fe fert en Allemagne,

dans les grandes brafleries, & s’en procuret
des plans.

3°. AU lien de mettre les grains par tas
fur les plancherq des greniers . je crois quil
vaudroit miclix y faire “de grandes arches de la
hauteur dont on veut mettre ce bled, ceft- a.
dire, d’environ §. 8. julgu’a 1c. p;eds fuivant
que la difpofition des batimens peut le per-
mettre. Cependant mon idéee eft, qu’il faut
toujours laiffer un étendage libre pour y met-
tre refroidir & évaporer le bled chaud. Ces
arches, a4 mon avis, devroient étre faites de
bons plateaux , €pais d’environ 3. pouces, de
bois dur & lec, joints enfemble feulement par
des rainures & non avec des cloux ; aprés
cela, couvertes & fermeées avec de ces mcmes

planches & de la méme manicre: en voici les
railons.

A. JE fupele d’abord qu’on a criblé Pé-
paute apreés lavoir fortie de I’étuve, pour €n
oter toute la poufliere : En la mettant ainfi

bien nette dans les cailles , cette couvertuéc
~ e
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de plateaux empcchera quil n'y en tombe de
la nouvelle. Au moyen de cela il ne fera pas
nécelfaire d’y toucher de bien des années, &
on épargnera les fraix du criblage & du re-
muage qu’on auroit ¢t€ obligé de faire chaque
annee ; car

B. QUOI quil n’y eut pas la plus pe-
tite fermentation , cependant lexpérience a
apris que le bled comme toute autre chofe,
{e charge de poullicre avec le tems; & fupo-
{¢ quelle 0’y caufe aucune corruption, tou-
jours eft-il certain que les grains qui y font
expolés perdent de leur qualité; foit par I'é-
vaporation des partics les plus delides ; {oit
par l'action pénéirante de lair ;. foit enfin par
la pouflicre elle-méme. Le pain par exemple,
quon fait a Zurich avec de ce bled fi vieux,
en a le gott.

C. SANS doute c’eft par cette raifon que
les peuples de la Barbarie, de lltalie, de la
I ongrie , de la Traofilvanie &c. fe {ont bien
trouvés, depuis longtems, de la methode de
conferver leur bled dans des creux bien fecs
& exaltement couverts. On a v aufli dang
plulieurs places fortes des grains confervés de-
puis 100, méme 200, ans. Au moyen d’une
ean de chaux épaille répandue par deflus ; elle
avoit formé une croute, qui les prélervoit de
Paltion de lair.

D. SUPOSES que le bled eut encore
quelque chofe a crai dre des infetes , cette
Ddd 4 couver-
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couverture I'en garantira.  Pour ceux qu’il y
avoit ils ont é€té aneantis par la chaleur avec
Jeurs ceufs; mais elle empechera que les pe-
tits papillons, qui, a ce qu 'on prétend, en.
gendrent cette vermine , n’y depofent leur
graine: Sans parler de la décale & de la mal-
propret€ que cauferoient fans cela, les rats,
les fouris , les chats &c.

4 COMME lPétuve de 'hopital de Ge.
neve (qui a la vérité n’elt que de 12. coupes
& demi, & dont Pemplacement étoit de€ja tout
prét) n’a cooté que 60. écus, celle de so.
coupes ne montera pas a une fomme {i confi-
dérable; cependant cette machine pouvant étre
d’une grande importance tant pour P’état, qu’a
la foite des tems pour tout le pais, je fou-
haiterois qu ‘on W’y €pargnat rien, afin que fi
le fucces n’en répond pas a Pattente, & qu’on
rejette cette invention, on ne puille pas lat-
tribuer a une trop grande ceconomie. - Dans
ce but, je confeillerois de faire venir a Berne
les artians qui ont conftruit les deux étuves
pour I’hopital & la chambre des grains de (1e-
neve : bien entendu que nos plus habiles mai-
tres avec leurs ouvriers y travailleroient fous
leur infpeltion, pour que dans la (uite ceux
ci puiflent & fachent en conftruire d’autres
dans le pais fi on le trouve a-propos; car

5. A mon avis la Souveraineté retireroit
un profit trés confidérable, {fuivant le calcul
quon peut en faire, {i on établifloit de ces

machines en plufieurs endroits & qui fuflent
_d’une
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d’une utilité aulli générale que poffible. Outre
cela, des railons tres fortes perfuadent qu’il
convient d’avoir de grandes provifions. Pour
le faire fentir je me contenterai d’une feule ob-
fervation.

A Zurich, le magazin eft allés confidérable
pour qu’on nait pas a craindre de Iépuifer.
Aulli des quan printems dernisr & pendant
Pété, le prix duo muid de Pépaute mondée,
qui fait environ fix méfures de Berne, fut mon-
té¢ a 6. florins ou 1o. francs, le Magiftrat de
cette ville 1a empécha d’abord qu’il ne montit
plus haut. 1l vendit ce bled aux meuniers: &
aux boulangers, pour ce méme prix , afin
o qu’ils ne le portaflant pas en compte a leurs
chalans fur le pied qu’l leur plairoit, comme
cela eft arrivé ailleurs, & qu’ils ne puflent pas
alléguer pour excule, qu’ils €toient obligés de
le payer a un tel prix fur le marché. De cette
facon il fait cefler la difette fur le champ, d’au-
tant plus que dans ces tems durs il le donne
toujours a fes bourgeois a un prix plus bas
qua lordinaire ; & avec cela I'état n’y perd
rien. Pour agir ainfi 1] ne {uffit pas de n’avoir
qu’un feul magazin, ce n’eft pas la mon idée,
au contraire, qu’on laifle le vieux fans y tou-
cher & qu’on 'épargne comme a prélent pour
des nécellités urgentes; mais qu’on en forme
un fecond, foit pour fervir d’émulation a Pagri-
culture , en ce que le laboureur dans les an-
nees d’abondance fcaura d’abord comment il
peut débiter le bled qu’il a de trop & en re-
tirer le montant ; foit pour retenir par ce

- Ddd g moyen
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moyen le peu d’argent qu’il y a dans le pais;
foit pour arréter le prix des graines en ouvrant
ce fecond magazin des que ’épaute mondée eft
parvenue a un certain prix, p. ex. an de la de
15, Batz ; foit enfin pour augmenter confide-
rablement les revenus de P’état fans que le pais
en fouffre, & méme a fon grand avantage,

MAIS, quelle a pti étre julqu’a prélent la
principale caufe qui a mis obftacle a ces ma-
gazins 7 Ce n’elt pas I'avance de grofles {om-
mes d’argent : Elle ne doit pas étre prile en
confidération.  Que la provifion {oit en argent,
qu’elle {oit en bled, c’elt toujours une provi-
{ion relervée pour fubvenir aux nécellités de
Iétat.  Si donc on fait toucher auv doigt que
la dernicre eft plus uvtile que la premiére, pour-
quoi ne diminueroit - on pas celle - ci pour
augmenter celle-la ? L’argeat, proprement
& en loi méme, veft preique d’aucun uvfage
dans la vie; on ne le conferve que parce qu’on
peat Péchanger contre d’autres choles utiles &
nécelfuires ;  pour quelle elpece  d’indigence
peut -on dire qu'on le relerve ? Eft-ce en
cas de guerre? Ccft en effet un de' ceux qui
en exige le plus ; mais, je le demande, qu’eft-
ce qui et alors le plus nécellaire, n'eft-ce pas
les provifions de bouche, le pain entr’antres?
Qu’on aye des armées innombrables, admira-
blement pourvues d’artillerie & de munition,
commandées par les plus habiles Généraux &
les meillears Officiers, fi ces provilions man-
quent , tout manque ; alors on payeroit avec

plailir ce -bled, au double, an triple de fifx va-
‘ | eur,

C.
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Jeur , fi feulement on trouvoit a en acheter.
Un fecond cas elt celui d’'une famine; wmais
encore ici, ce n'eft que par le fecours des
grains qu'on peut la faire celler, Pargent fans
cela ne feroit pas fort propre a l’apaﬁ(-r Dans
les autres cas, comme lors qu’il sagit de ba.
tir ou de faire de longs ouvrages de toutes
efpeces, {i on n’a pas du bled, il favt en
trouver abfolument, & i on en a il n’eft pas
a charge. Cette dépenfe'n’eft donc pas préju-
d1c1ab]e, mais utile, & celt autant d’argent
placé a interét.

CET obftacle a de tout autres fondemens.

Il fache, & avec raifon, de batir a grands
fraix de vaftes magazins. On redoute la gran-
de décale des grains, les fraix conlidérables
de la direGion & des {oins qu’'ils exigent, &c.
mais la nouvelle invention pour les déllechee
& les conferver , remédie a tout. On n’a be-
foin que d’'un petit nombre de batimens. Sui-
vaot le deflein projett¢ autre fois, il fufliroit
quil y en eut un a Moudon pour le commerce
général dans les Bailliages & grains de Moudon,
Payerne , & Avanche, & pour les befoins da
Palb de Vaud; Un petit a Glerolle, Chillon
ou Vevey ; & une decharge a Nidau; il ne
feroit pas méceflaire d’en établir dans aucun
autre endroit. Puis donc, qu’en mettant les
chofes an plus bas, on peut par cette nouvelle
methode, loger dans un méme magazin, une
quantité de froment, de {égle, ou de méteil,
4. lois julqu’a §. fois plus grande, & d’epauta
mondece au lien de celle en bourre, au moins
10, tois
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10. fois plus grande qu'on ue. le pouvoit jof-
quici; quoutre cela, comme on I'a demon-
tré, on n’a plus aocune décale a craindre ;
quenfin on ma desormais befoin de perfonne
pour cribler & remuer ce bled une fois {eché,
ni pour f{oigner & avoir la direction fur les
magazins, quoi que cependant on pourroit ace
corder aux baillifs en échange d’environ le un
pour cent de décale , cette méme quantité,
comme une minutie pour laquelle perfonne ne
voudroit fe charger de veiller a leur fureté;
quavec tout cela il ne peut en refulter aucun
préjudice aux interéts de LL. EE., tous ces
obftacles ne doivent ils pas dlsparonre, & ne
fommes nous pas authorifés a efpérer qu’on in-
troduira cette nouvelle methode ; quelle pren-
dra faveur; & qu'on aUgmentera nos provifions
en grains , avec la diftintion cy - deflus ¢

6°. JUSQUES ici nous avons déja fait
fentir pleinement les avantages que I'€tuve pro-
cure, & méme on en a fai, pour ainfi dire,
le calcul ; cependant comme cette maticre eft
importante & qu’on ne peut la préfenter fous
trop de points de vue diftérens, il ne fera pas
inutile d’en faire un autre, encore plus precis,

LE magazin particulier de
Berne , fans compter un grand
nombre d’autres , doit toujours
renfermer , {uivant ce qui a été
fixé , une provilion d’au moins
12000. muids d’épaute en bouric;
le muid mis pour §. méfures d’¢-
paute mondéce, cela monte a  Qrons.  gooco

3l
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ST on conferve un aofli grand
volume d’épaute mondée qu'on
faifoit de celle en bourre , cela
montera a - - - Qrons. 144000

O N n’entafle pas ce bled a plus
de deux pieds de hauteur P & ce-
pendant dans les premicres an-
nées , furtout fi 'épaute mondée
n’elt pas bien propre, ni bien {g-
‘che , ily ale 4. méme le §. pour
cent de décale , dans la fuite le
2. le 1 & L & enfin le 1; ainfi
donc, A Zaurich, ils perdent pout
la décale de 20. ans, le 20. ou le
25. pour cent, c.a, d. un quart
ou une, 3.

QUOI que par la nouvelle
methode on pourroit entafler cette
¢paute deéllechée julquwa 20. pieds
de bauteur , je fupofe qu’on ne
la mette qu’a 8. pieds, on pour-
roit placer §76000. quarterons
dans un lieu deftiné a y renfermer
12000. muids d’épaute en bourre,
ou 6oodo. quarterons d’epaute
mond¢e ; mais je veux nren tenir
au montant cy-deflus de - Qrons. 144000

SUIVANT la methode ufi-
t¢e ici, dans 20. ans, la décale
monteroit , a ne compter que le
I. pour cent, a 2§8c0. quarterons,
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& en mettant la méfure feulement
a 12. batz & %. cela feroit en at-
gent - - - . .
JE compte le remuage & le
criblage a demi crutz le quarteron
pendant- les §. premieres années ,
dans §. ans cela fait" 2. cruiz & ;
& pour 144000, quarterons -

JE ne mets que le § de cela,
pour les autres années , " Tune ai-
dant l’dutre , dans 14§. ans cela
fera les §. du montant cy- dellus
Ceft-a- dlre - = - -

&

Ft.

36CCo

6500

4875

b}

LA décale & les fraix mon-
tent donc, dans 20. ans , fans
compter le mefurage, a - -

Fr.

4737%

SOMME pour laquelle on
pourroit aifément batir , & con-
ftruire, je ne dirai pas une étuve,
mais un vafte & folide magazin,

D’UN autre c6té, je veux
fapoler que la premicre étuve, a
caufe des dépenfes extraordinaires,
pour les modelles, les plans, pour
faire venir les ouvriers, &c. coltat
1500. Livr., mettons en le double,
cela ne fera jamais que - -

LE

Fr.

300@
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A la page cy-devant -
LE charbon pour fécher le

bled , a le mettre au méme prix
qu’a Geneve, quoi qu’il nous cofl-
teroit beaucoup moins; 125. livt.
coutent 24. mettons 24. batz, ainfi
§o. livr. couteront 1o. batz , ces
so liv. déllechent 250. mefures &
plus; 144000. quarterons deman-
deront donc pour §76. francs de
charbon - - - - -

PO UR les ouvricrs employés
a entafler le bled, a le faire des-
cendre , 2 le porter dans les gré-
niers, a le cribler encore une fois,
& a le placer dans le lieu qui lui
eft deftiné , foit dans les arches,
{foit ailleurs , je mets qu’il faille
§76. jours, ce fera afles de 30
batz pour 5. jours - - =

QUOI quil n’y ait point de
décale effeftive dans le bled , &
que celle qu’il y a dans la méfure
fe trouve dans la {uite, en entier
& au-de-la, tant en remelurant
que par fa qualité, cependant je
veux compter le 2. pour cent, cela
fait , pour 144000. quarterons

2880. quarterons, a 12. batz & -

demi L e -~ = )

779
EFr. 3000

i 1728

Total
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Cl- devant les dépenfes & la
décale montent a- - - 4737¢

1CI feulement 3 - - - 8904
ON gagnera donc - - - 3847«

UNE telle fomme ne fuffira pas feulement
aux dépenles pour faire conftruire I'étuve & a
toutes celles qu’on ne peut pas prévoir, mais
il en reltera outre cela une portion confidé-
table pour la ville. Dans le refte du pais ce
n’elt pas tout a fait la méme chofe; il faudroit
donc aufli examiner, {i apres que la machine
qu’on établira a Bcrne, aura convaincu chacun
de fa grande utilité, on pourra confeiller d’en
établir aufli dans les Bailliages ; mais nous nous
bornerons a dire, que, quand elles n’auroient
d’autre utilité que de faciliter 'augmentation des
provifions, fans que I’état aye beloin de débour-
fer un fol, pour batir de nouveaux magazins,
cela feroit déja a mon avis un avantage {i con-
fidérable qu’il balangeroit de beaucoap les fraix
d’une étuve, & devroit par conféquent déter-
miner a confeiller fon établilfement.

QU Q1 que jaurois encore bien des confi-
dérations a ajouter, je finis crainte d’étre trop
long, ne doutant pas que d’antres perfonnes
ne prenent a cceur ce méme foin , par zéle
pour le bien de Pétat, & n’aillent beaucoup
plus loin que moi, a la faveur de leur grande

pénétration.
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