Zeitschrift: Schweizer Monatshefte : Zeitschrift fur Politik, Wirtschaft, Kultur
Herausgeber: Gesellschaft Schweizer Monatshefte

Band: 66 (1986)
Heft: 10
Rubrik: Replik und Duplik

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 21.02.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Replik und Duplik

Die Nachfleischschau

Die Nachfleischschau an sich, ist ein
sehr wichtiges Glied in der Kette der
Fleischhygiene-Uberwachung; sie kann
nicht fallengelassen werden. Folgende
Grunde seien dafiir geltend gemacht:

1. Fleisch ist das einzige Lebensmit-
tel, das bei seiner Gewinnung einer ob-
ligatorischen, liickenlosen staatlichen
Kontrolle unterstellt ist. Alle Tiere, de-
ren Fleisch zum Inverkehrbringen be-
stimmt ist, mussen nach der Schlach-
tung untersucht werden (Fleischschau).
Bei der Nachfleischschau wird anhand
der Abdrucke des Fleischschaustem-
pels geprift, ob eine solche Erstunter-
suchung stattgefunden hat. Fleisch
ohne Stempelabdricke ist nicht ge-
nusstauglich. Wieviel unkontrolliertes
Fleisch von auf Bauernhofen unter be-
helfsmassigen Verhaltnissen geschlach-
teten Tieren wiirde wohl in die Stadte
gefahren, wenn die Kontrolle entfallen
wirde.

1. Beispiel: Ein Inhaber einer Kost-
geberei hat aufgrund eines Zeitungsinse-
rates auf dem Land eine Schweinehdlfte
gekauft; zu Hause stellte er mangelhafte
Totenstarre, wassrige Beschaffenheit des
Fleisches fest und brachte das Fleisch
zur Kontrolle.

Ergebnis: Das Fleisch stammte von
einem nicht ausgewachsenen, wegen
Lungen-Brustfellentziindung notge-
schlachteten Tier und musste als unge-
niessbar erkldrt werden.

2. Beispiel: Ein Metzger itibernahm
auf dem Land Fleisch von einem notge-

schlachteten Rind und brachte das
Fleisch, bevor er es in seinem Kiihl-
raum einlagerte, vorschriftsgemass zur
Nachfleischschau. Die eingehende La-
boruntersuchung ergab eine massive
Durchsetzung des Fleisches mit Salmo-
nellen (Fleischvergiftung), welche auf
dem Land libersehen worden war.

Die Nachfleischschau hat in diesem
Fall eine echte Fleischvergiftungs-Ende-
mie verhindern konnen.

2. Der Handel mit Fleisch hat
enorm zugenommen. Wer gelegentlich
auf der Ost-West-Autobahn fahrt, stellt
leicht eine grosse Zahl von Fleisch-
transportautos fest: in der Westschweiz
gewonnenes Fleisch gelangt in die Ost-
schweiz und Fahrzeuge aus der Ost-
schweiz beliefern Kunden am Genfer-
see. Es ist notwendig, solche Fleisch-
transporte anldsslich der Nachfleisch-
schau unter Kontrolle zu halten. Die
mikrobiologischen Untersuchungser-
gebnisse der Transportgebinde, der
Fahrzeugwande usw. haben ihre deut-
liche Aussagekraft.

3. Immer haufiger wird nicht nur
Fleisch in grossen Stiicken, sondern
auch Hackfleisch geliefert, welches we-
gen der grossen Oberflache leicht ver-
dirbt und wohl einer besonders sorgfal-
tigen Priifung bedarf. Hackfleisch ist
eigentlich ein Hygiene-Barometer fur
den Herkunftsbetrieb. Wir unter-
suchen diese Sendungen von «Burger»,
«Patties» und wie sie alle heissen, na-
hezu wochentlich in mikrobiologischer
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Hinsicht und geben sowohl dem Liefe-
ranten als auch dem Empfanger die Er-
gebnisse bekannt, damit sie ihre Be-
triebshygienemassnahmen darauf ab-
stimmen konnen.

Ebenso verfahren wir bei den Gross-
verteilern. Die Nachfleischschau muss
sich moderner Methoden und Unter-
suchungsverfahren bedienen, um dem
Konsumenten, aber auch dem Liefe-
ranten den besten Nutzen zu bringen.

Die verantwortungsbewussten
Grossunternehmen und Verteilerket-
ten stellen auf die mikrobiologischen
Untersuchungsergebnisse  bei  der
Nachfleischschau ab und berticksichti-
gen z.B. nur noch Lieferanten, deren
Produkte nicht beanstandet werden
mussen.

4. Die Nachfleischschau hat haufig
Beanstandungen bei Organen der
Schlachttiere auszusprechen. Nicht
uberall erfolgt die Erstuntersuchung
mit der notigen Sorgfalt und mit ausrei-

chendem Zeit- (bzw. Personal-)Auf-

wand. Lebern von Schlachttieren be-
herbergen oft Parasiten in den Gallen-
gangen. Diese sogenannten Leberegel
fiihren zu Gallengangentziindungen.
Lebern mit derartigen Veranderungen
gehoren nicht in den menschlichen
Konsum. Aber auch Lungen, welche
Brithwasser enthalten oder mit Ent-
ziindungsherden durchsetzt sind, diir-
fen nicht in freien Verkehr gelangen.
Auch Nieren mit chronischen oder
akuten Entzundungsprozessen sind
immer wieder bei der Nachfleischschau
zu beanstanden.

3. Beispiel: Es besteht der irrtiim-
liche Glaube, mit Krankheiten behaftete
oder mit Verunreinigungen (Futterreste,
Briihwasser) durchsetzte Organe von
Schlachttieren seien als Hunde- und
Katzenfutter gut genug. Es wird dabei

tibersehen, dass solches Katzenfutter auf
demselben Haustock zerschnitten wird,
wie das fiir den menschlichen Genuss
bestimmte Fleisch, und dass dabei
Krankheitskeime leicht durch Kontakt
tibertragen werden. Aus diesem Grund
hat Katzen- und Hundefutter, das in der
Metzgerei verkauft wird, denselben
Hygieneanforderungen zu gentigen wie
Organe, die fiir den Verzehr durch Men-
schen bestimmt sind.

Oder: wenn der Fleischschaubeamte
krankhaft veranderte Organe dem Metz-
ger zur Verwertung tiberldsst, konnte er
guiglaubig daraus auch Fleischwaren
(z. B. Leberwiirste) herstellen.

4. Beispiel: In der Ravioli-Fiillung
einer Schweizer Firma sind vor ein paar
Jahren Teile der Bauchspeicheldriise
durch Gewebsschnitt (Histologie) nach-
gewiesen worden. Wenn die Rohware,
aus der die Ravioli-Fiillung hergestellt
wurde, durch die Nachfleischschau un-
tersucht worden ware, hdtte die Firma
vor schwerem Schaden bewahrt werden
konnen.

5. Uberseeische  Spezialstiicke in
Grosshandelspackungen (Filets, Entre-
cotes usw.) sind eine beliebte Handels-
ware, welche von einem Kiihlhaus ins
andere verschoben werden. Dieses in
der Regel unter guten hygienischen Be-
dingungen in Siidamerika, Sudafrika
und z.T. auch in den USA gewonnene
Fleisch halt sich auch bei sorgfaltiger
Lagerung nur ein paar Wochen. Die
stichprobenweise  Prufung  solcher
Ware fiihrt immer wieder zur Feststel-
lung hygienischer Mangel, welche vom
leicht sauerlichen Geruch bis zum
deutlichen Stinken variieren. Lieferant
und Empfanger des Fleisches sind
nicht selten froh, wenn eine amtliche
Stelle, eben die Nachfleischschau, den
Zustand einer Sendung oder von Teilen
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einer Sendung begutachtet und be-
scheinigt.

6. Der Konsum von Wild hat eine
deutliche Ausweitung erfahren. Nicht
immer verfiigen die Hersteller von
Wildzubereitungen Uber gentigend
Fachkenntnisse, um zerlegtes Reh-
fleisch von Hirschfleisch, von Elch-
fleisch, von Springbockfleisch unter-
scheiden zu konnen. Es kann durchaus
Aufgabe der Nachfleischschau sein,
Proben zu erheben und in einem geeig-
neten Speziallabor Untersuchungen
uber die Tierart im «Pfeffer» ausfiihren
zu lassen.

7. Fleisch und Fleischwaren werden
heute oft in vorverpackten Zustand, in
verkaufsfertigen Kleinpackungen,
Grosshandelspackungen in Verkehr
gebracht. Um Tauschung zu vermei-
den, tragen diese Packungen Kenn-
zeichnungen und Aufschriften. Dank
der sachverstandigen Priifung dieser
Aufschriften bei der Nachfleischschau
und der Unterstiitzung durch die gros-
sen Verteilerorganisationen und Her-
steller haben wir in der Schweiz mit
diesen Packungen relativ wenig Pro-
bleme. Wir vermuten, dass beim Fehlen
einer zuverlassigen Nachfleischschau
Probleme auch bei vorverpackter Ware
und den Beschriftungen in Erschei-
nung treten wurden.

Leicht iiberzogen

Dr. R. Ernst prasentiert in seiner Re-
plik ein aufwendiges Pladoyer fiir die
Sicherung der Hygiene in der Fleisch-
produktion und im Fleischhandel.
Uber diese Forderung muss nicht ge-

5. Beispiel: Verkaufsfertige Kleinpak-
kungen mit Bratwiirsten diirfen bei zu-
verldssiger, vorschriftsgemdsser Kiih-
lung bis zu 3 Tagen seit der Herstellung
im Verkauf bleiben. Packungen mit ab-
gelaufenen Daten, mit tiberklebten Da-
ten oder Packungen mit Verderbnis-
erscheinungen des Inhalts zieht die
Nachfleischschau aus dem Verkehr. Die-
ser rigorosen Kontrolle haben es unsere
Konsumenten zu danken, wenn sie sich
(im Unterschied zu benachbarten Staa-
ten, welche die Nachfleischschau abge-
schafft haben) auf die Zutrdaglichkeit des
Inhalts von verkaufsfertigen Kleinpak-
kungen verlassen konnen.

8. Die Frage der Riickstande in
Fleisch und Fleischwaren konnen hier
nur stichwortartig Erwahnung finden.
Nicht in allen Schlachtbetrieben wird
systematisch auf Antibiotika-Riick-
stainde geachtet. Es gehort deshalb zu
den Aufgaben der Nachfleischschau,
sorgfaltig auf Anzeichen der miss-
brdauchlichen Verfiitterung von Anti-
biotika zu achten und wenn notig Pro-
ben zu erheben und im Labor zu testen.
Andere Riickstinde und Fremdstoffe
werden inskiinftig wohl auch noch in
die Untersuchungen miteinbezogen
werden miissen (Pestizide, Schwer-
metalle, Anabolica usw.).

Rudolf Ernst

stritten werden. Sie ist eine Selbstver-
standlichkeit. Wer hinter die Frage der
Zweckmassigkeit der Nachfleischschau
ein Fragezeichen setzt, reitet keine At-
tacke gegen die Forderung, es sei die-
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sem Aspekt die gebotene Nachachtung
zu verschaffen. Dariiber muss also
nicht debattiert werden.

Zur Diskussion steht einzig und
allein die Frage, ob die Nachfleisch-
schau bei der Erfillung der Hygiene-
Bedingung als ein absolut notwendiges
Glied in der Kontrollkette zu betrach-
ten ist, oder ob es im Laufe der Zeit
nicht vielmehr zu einem Element dege-
nerierte, das seinen urspriinglichen
Sinn zufolge einer Verdnderung der
Verhaltnisse weitgehend verloren hat
und heute nur noch als angenehme Fi-
nanzquelle fiir die Schlachthauser
dient. «Bei der Nachfleischschau wird
anhand der Abdricke des Fleisch-
schaustempels gepriift, ob eine solche
Erstuntersuchung stattgefunden hat»,
stellt Dr. Ernst in seiner Erwiderung
fest. Und wer priift, ob die Nachprii-
fung durchgefiihrt wurde? Wer priift
weiter, ob die Nachpriifung der Nach-
prifung  sorgfaltig  vorgenommen
wurde? Undsoweiter. Dieses Spiel
konnte ad libitum weitergefiihrt wer-
den. Und es ware gewiss fiir jene In-
stanzen «interessant», die jedesmal
eine Gebuhr einzukassieren berechtigt
sind.

Was Dr. Ernst exponiert, ist der Ge-
sichtspunkt einer Institution, die ge-
biihrenberechtigt ist. Es kann deshalb
wohl auch nicht erstaunen, dass er ve-
hement fiir die Aufrechterhaltung der
alten Ordnung eintritt. Ahnlich tont es
aus allen Schlachthausern. Das ist auch
verstandlich, weil eine Aufhebung der
Nachfleischschau die Schlachthauser
einer Einnahmenquelle berauben
wirde, die diese dazu zwingen miisste,
ihre Gebuhren zu erhohen. Es ist in der
Wirtschaft noch allemal als angenehm
empfunden worden, wenn man Teile
der Produktionskosten mit «artfrem-
den» Einnahmen finanzieren kann.

Die Frage ist nur, ob diese «artfrem-
den» Einnahmen auf einer echten und
vernunftigen, auf einer notwendigen
Leistung beruhen. Und eben an diesem
Punkt scheiden sich im Falle der Nach-
fleischschau die Geister. Wer Skepsis
aussert, befindet sich in guter bis bester
Gesellschaft. Der Bundesrat beispiels-
weise ist bei der Abschatzung solcher
Fragen gewiss nicht leichtfertig; er
erachtet es bei der Nachfleischschau je-
doch nicht mehr als notwendig, ein Ob-
ligatorium zu stipulieren, was wohl
heisst, dass er ihr Gewicht nicht mehr
allzu gross veranschlagt.

Und er hat sich diese Auffassung
nicht aus den Fingern gesogen, sondern
stutzt sich vielmehr auf entsprechende
Entscheidungshilfen des Bundesamtes
fiir das Veterinarwesen. Im Entwurf zu
einem neuen Lebensmittelgesetz ist die
Vorschrift fiir eine Nachfleischschau
nicht mehr zu finden — und dies gewiss
nicht aus reiner Mutwilligkeit; die ge-
setzgebenden Behorden diirften sich
dabei vermutlich «etwas» uberlegt ha-
ben. Und wer sich schliesslich der
Miihe unterzieht, der Handhabung der
Nachfleischschau in der Praxis nachzu-
gehen, der kann relativ rasch feststel-
len, dass sie langst nicht mehr mit
jener Seriositat durchgefiihrt wird, die
eigentlich dann erwartet werden
musste, wenn auch die kontrollieren-
den Instanzen die Uberzeugung hitten,
ihre liickenlose und akribische Durch-
setzung sei im Interesse der Volksge-
sundheit unumganglich geboten. Der
«Kassensturz» — ein gewiss nicht im-
mer schlechter Zeuge — hat bekannt-
lich die Probe aufs Exempel gemacht
und Niersticke von einem Kanton in
einen andern «verschoben». Die Ge-
buhr wurde zwar erhoben, aber eine
Kontrolle hat nie stattgefunden. Dies
scheint kein Einzelfall zu sein, sondern
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eben gangige Praxis, wie sich aus ent-
sprechenden Recherchen unschwer ab-
leiten lasst.

Das Problem der Aufhebung der
Nachfleischschau bleibt mithin auf der
Traktandenliste der wirtschaftspoliti-
schen Aktualitaten. In der Schweiz
werden solche Entscheide ja bekannt-

lich nicht iibers Knie gebrochen. Gut
Ding wird auch in diesem Falle Weile
haben — und damit Gelegenheit bieten,
das bereits vorliegende Indizienmate-
rial so zu verdichten, dass es sich zur
Entscheidungsreife verdichtet. Dieser
Prozess ist allerdings in Gang zu halten.

Willy Linder
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