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Alles unter einem Dach

fiir lhren ganz personlichen Wohnstil

Permanente Ausstellung auf drei Etagen - eigene Werkstdtten
mit besten Fachkraften.
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Mobel - Innenausbau - Raumgestaltung - Polsterei - Vorhang-Atelier
Ramistrasse 17 (beim Bellevue) 8001Ziirich Telefon01/2525353
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Lintas DF 2-78

Eine edle Cigarre
braucht ebensoviel Pflege
wie ein guter Wein.

Das heisst...

Entweder Oder

Sie halten bei jedem Sie wihlen ganz einfach
Cigarrenkauf das Eingangs- die Dannemann Fresh*

datum fest. Sie kontrollie-
ren die Temperatur, die im
Bereich von 18 bis 20 °C
konstant bleiben muss. Sie
tiberwachen die Luftfeuch-
tigkeit, speziell fiir Sumatra
(65%) und Brasil (70 bis 75%).
‘Sie beachten den Feuchtig-
keitsgehalt der Cigarre, das
heisst, Sie verwenden Mess-

instrumente wie Thermome- Mann raucht
ter und Hygrometer. Sie D ANNaIl‘l'{lM ANN
bauen eine Klimaanlage o
oder Sie verwenden zumin- &l W
dest einen Humidor.

In frankiertem il s .
Coupon Kuvert cinsenden an: | i Pl‘f)blﬁl‘ anggbOt :

| Companhia Brasileira de Charutos Dannemann, fff i * Die DANNEMANN

Postfach, 8031 Ziirich I || @ FRESHmitder paten-
Name, Vorname i i tiel'ten Frlschhalte-

/lll packung ersparteine
aufwendige Lagerhal-
| tungund garantiertzu

' jederZeitden Genuss
Enden Sie mir gratis eine DANNEMANN FRESH zum Ausprobieren. tropenfrischer Tabake.
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(THOMY

INFORMATION

Eins-zwei-drei aus der Tube

Dertechnische Fort-
schritt und die heuti-
ge Lebensweise brin-
gen den Trend nach
fertigen Produkten
mit sich. Gewiss ge-
hen dadurch auch
traditionelle Werte
verloren. Deshalb ist
es um so wichtiger,
dass fiir Feinkostpro-
dukte nur reine Na-
turstoffe verwendet
und sorgfaltig verar-
beitet werden. Unter
diesen Voraussetzun-
gen kann das Verein-
fachen der Kiichen-
arbeit durch moderne
Tubenprodukte nur
positiv bewertet wer-

grains»  erweitert,
einen grobkdrnigen,
mit Weisswein ver-
feinerten Senf fiir
den Feinschmecker.

Bei den THoMY
Mayonnaisen werden
frisches Eigelb, aus-
gewdhlte Gewiirze
und natiirlich Son-
nenblumendl durch
ein spezielles Verfah-
ren zu einer zartge-
bundenen und sdmi-
gen Sauce griindlich
vermengt.

Als jiingste Schwe-
ster kam neulich die
THOMYNAISE auf den
Markt. Sie ldsst sich

den.

THoMmY’s dltestes Tubenkind, der
Senf, wird aus erlesener Senfsaat
hergestellt — helle fiir den milden,
dunkle fiir den scharfen —, die wie
eh und je durch schwere Granit-
steine gemahlen wird. Alte Rezepte
und die Erfahrung eines halben
Jahrhunderts sind natiirlich von ent-
scheidender Bedeutung.

Das THoMY Senfsortiment wurde
kiirzlich durch den neuen «gros

so vielfaltig wie
Mayonnaise verwenden, ist jedoch,
mit 55 % Kalorien weniger, ausge-
sprochen linienfreundlich.

Der dritte im Bund ist das THOMY
Tomatenpurée, ein Produkt aus siid-
lichen Gegenden. Das Mark voll-
ausgereifter, fleischiger Friichte wird
zuerst dreifach konzentriert und da-
nach noch pasteurisiert. Wahrlich
eine Tube voll Farbe und aufge-
speicherte Sonne!
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