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Kb t11ches, um einen Sieg zu felern
die Mayonnaise

Es war am Vorabend der Schlacht von Ma-
hon, im 18. Jahrhundert, zur Zeit von Louis
XYV. Die franzosischen Truppen, angefiihrt
vom Herzog von Richelieu, waren bereit,
gegen die Englinder anzutreten. Alle Anord-
nungen waren getroffen, so da3 der Herzog
von Richelieu, ein bekannter Feinschmecker
seiner Zeit, die MuBe fand, sich seinen kuli-
narischen Experimenten zu widmen. Und da
gelang ihm, wie die Legende zu berichten
weil}, die Erfindung einer neuartigen, kost-
lichen Sauce: der Mayonnaise.

Als anderntags das kriegerische Treffen
von Port-Mahon zugunsten der Franzosen
ausfiel, wurde die neuerfundene Sauce zum
Mittelpunkt des Siegesmahles.

Die Mayonnaise, zu Ehren des Sieges von
Port-Mahon auch Mahonnaise genannt, et-
schloB der franzosischen Kiiche reiche Mog-
lichkeiten. Denn bis dahin hatte man nur die
gebundenen und die eingekochten Saucen
gekannt, die nicht zu allen Gerichten, beson-
ders nicht zur kalten Tafel, paBiten.

Das 19. Jahrhundert brachte Frankreich
verschiedene kulinarische Meister, deren Be-
rithmtheit bis in unsere Tage reicht. Zu
ihnen gehorte Marie-Antoine Caréme, der
einen neuen Stil der EBkultur begriindete.
Er kochte leichter und raffinierter. Besonders
erwihnt in den Berichten der Zeit wird im-
mer Carémes leichte, liebliche Mayonnaise,
«wie blonde Seide», «wie mit Schnee zu-
bereitet». Caréme war es auch, der die
Mayonnaise nach England und nach RuB-
land brachte und dort die Kenner feiner Ta-
felfreuden damit entziickte.

Auch in unserer Zeit hat die Mayonnaise
Rang und Ansehen unter den Saucen. Bis
vor wenigen Jahren galt es als Priifstein fir

eine junge Kochin, eine delikate Mayonnaise
zuzubereiten. Denn es braucht Geschick und
Fingerspitzengefithl — und sogar ein wenig
Gliick — zum guten Gelingen.

Heute ist es einfacher. Zarte, delikate
Thomy Mayonnaise ist fixfertig zu kaufen,
hergestellt aus feinsten frischen Zutaten,
haltbar verpackt in den schiitzenden Tuben
mit der Garnierdiise.

Thomy Mayonnaise witd, wie alle beson-
ders feinen Spezialititen, nach einem Ge-
heimrezept gemacht, nach einem Rezept, das
dem Geschmack der Schweizerin, des
Schweizers am besten entspricht. Die Zube-
reitung geschieht unter modernsten hygieni-
schen Voraussetzungen. Die ganze Mayon-
naise-Anlage wird vorerst sterilisiert. Samt-
liche Zutaten — feinstes Sonnenblumenél,
frisches Eigelb, kostliche Gewiirze und mil-
der Essig (oder Zitronensaft fiir die Zitro-
nen-Mayonnaise) — werden kontrolliert, be-
vor der Mayonnaise-Koch sie verwenden
darf.

Auf ihtem ganzen Werdegang, vom
Rohstoff bis zur fertig abgefiillten Tube oder
zum verschlossenen Beutel, kommt Thomy
Mayonnaise nicht mit Menschenhinden in
Beriihrung. Der Vorgang witd nur durch
Glasscheiben beobachtet und, wenn nétig,
von auflen her beeinfluBt.

AuBer dem hervorragenden, beliebten
Geschmack hat Thomy Mayonnaise noch
einen anderen bedeutenden Vorzug: durch
das spezielle Herstellungsverfahren ist sie so
fein homogenisiert, daBauch der empfindliche
Magen spielend damit fertig wird. Thomy
Mayonnaise in der Tube oder im Beutel ent-
spricht dadurch vorziiglich unserer Tendenz
zur leichten, feinen Ernihrung,

THOMI + FRANCK AG BASEL



Uber 100 Jahre Vertrauen zur

RENTENANSTALT

SCHWEIZERISCHE
LEBENSVERSICHERUNGS- UND
RENTENANSTALT

Hauptsitz in Ziirich, General Guisan-Quai 40

Generalagenturen in: Aarau, Basel, Bern, Biel, Chur, Freiburg, Genf,
Glarus, Lausanne, Lugano, Luzern, Neuenburg, Romanshorn, St. Gallen,
Sitten, Solothurn, Winterthur, Ziirich

Alteste und griBte schweizerische Lebensversicherungsgesellschaft

Swissair fliegt nach
11 Stadten in Afrika

Abidjan retour Fr.2252.—  Khartum retour Fr. 2275.—
Accra retour Fr.2252.— Lagos retour Fr. 2252.—
Algier retour Fr. 567.—  Monrovia retour Fr.2159.—
Casablanca retour Fr. 816.—  Tripolis retour Fr. 670.—*
Dakar retour Fr.1857.—  Tunis retour Fr. 614.—
Kairo retour Fr. 1040.—*

Tourist/Economy-Klasse
* Beschrankt giiltig

Weitere Auskilinfte durch IAT A-Reisebiiros oder Swissair

) SWISSAIR
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