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Zum E onvenience Food

Ernten auf 12 ha

. Blumenkohl (von
links): Erntetechnik-
spezialist Christian

.~ Litscher, Sevelen,
Vermarkter Beni Diirr
| und Hans Graf,

. Berriet, Spezialist bei
der Sortenwahl

* und Anbautechnik.

2rn

«lch komme schon auf 50 bis 60 Arbeitsstunden pro Wochen», sagt Landwirt und Unternehmer

Beni Diirr, Haag SG. Aber er findet trotzdem Zeit fiir Radsport und Hobbys als Ornithologe so-

wie als Saxofonist und Klarinettist in verschiedenen Formationen der Sparten Landler bis Jazz.

Ueli Zweifel

Ausnahmekionner in der Blumenkohlverarbeitung

°
Die Verarbeitungsunternehmung Verdunova AG, deren
Inhaber Beni Diirr ist, weist inzwischen einen Kunden- a ro
stamm von rund 50 Weiterverarbeitern, Restaurations-

betrieben und Endverbrauchern auf. Die Abonehmer

schétzen es, wenn die Gemiise «or Ort» produziert und innert kiirzester Zeit erntefrisch
tiefgeklihlt werden. Hinzu kommen generell kurze Transportdistanzen und die Beliebtheit von
im Inland produzierten Gemdsen.

Sehr gute Erfahrungen sind nun auch bei der Produktion von Blumenkohl gemacht worden:
Nachdem dieses Gemiise zumal fiir den Tiefkiihlsektor praktisch zu 100 Prozent importiert
worden war, verpflichtete sich namentlich die Nestlé-Tochter Frisco fiir ihre Findus-Tiefkihl-
produkte bei der Verdunova Blumenkohl in grossen Mengen einzukaufen.

Um die Nachfrage qualitativ und quantitativ sicherzustellen und auszubauen, spannen

seit letztem Jahr drei Landwirte i

zusammen:

Alle drei bauen sie inzwischen Blu-
menkohl auf total rund 12 Hektaren
an und erzielen eine Erntemenge
von rund 150 Tonnen, die vollum-
fanglich auf die Tiefkiihlschiene
gehen. Die besondere Leistung, die
zur Nominierung des Blumenkohl-
Projektes fiir den AgroPreis der
Emmental-Versicherung gefiihrt hat,
ist im Umstand zu suchen, dass im
Inland erfolgreich eine namhafte
Produktion samt Verarbeitung ange-
kurbelt und modernisiert worden ist.

Verarbeitung: Pfélzerkarotten bringen Farbe
ins Mischgemdise (Bild: Ueli Zweifel)

Der entspannt wirkende Mitvierziger bewirt-
schaftet im Sanktgaller Rheintal einen «land-
wirtschaftlichen Gemiisebaubetrieb», wie er
sich selber ausdriickt, und liefert iiber seine
Verdunova AG erntefrische Tiefkiihlprodukte
an Weiterverarbeitungsbetriebe und an den
Detailhandel. Neuerdings ist diese Firma ins
Geschdft mit schnell zubereiteten Conve-
nience-Produkten eingestiegen, und die Blu-
menkohlproduktion auf zwélf Hektaren, ver-
teilt auf drei Landwirtschaftsbetriebe, ist zu
einem Verkaufsschlager geworden.

DerReihe nach:BeniDiirr ibernahm 1984
nach der landwirtschaftlichen Ausbildung
am Landwirtschaftlichen Zentrum Rheinhof,
Salez SG, und dem SHL-Agronomiestudium
Richtung Tierproduktion sowie verschiede-
nen Auslandaufenthalten den elterlichen
Milchwirtschaftsbetrieb. Aber 75000 kg Milch-
kontingent ohne Aussicht auf Aufstockung
stimmten wenig verheissungsvoll, auch in
Zukunft mit der Milch auf einen griinen
Zweig zu kommen. Nachdem schon friiher
mit Industriegemiise wie Spinat und Bohnen
gute Erfahrungen gemacht worden waren,
erleichterte dies 1996 den Entschluss, die
Milchproduktion vollstéandig aufzugeben und



zu 100 Prozent auf Gemise zu setzen. Tief-
griindige, sandig-schluffige Boden auf den
durch die Rheinkorrektion meliorierten Fluss-
auen und jederzeit verfligbares Kanalwasser,
also sehr giinstige Voraussetzungen, verlie-
hen zusatzlichen Schub.

Nun wurden Randen, Kabis, Kiirbis, Zwie-
beln, Lauch, Rhabarber,... produziert und als
Frischgemise an den Handel verkauft. Der
Jungunternehmer aber setzte sich zum Ziel,
die Wertschépfung durch die Weiterverar-
beitung der Gemise und durch zusatzliche
Dienstleistungen zu steigern. Dieses Bestre-
ben weist auch heute... und morgen den Weg
etwa mit der Einreichung eines Baugesuchs
fur die Erstellung eines betriebseigenen Tief-
kihllagers. «Die Miete von Tiefkiihllagerraum
ist so hoch, dass eine eigene Anlage samt
Betriebskosten rasch abgeschrieben werden
kann», begriindet er diesen Ausbauschritt, der
aber dennoch griindlich tberlegt sein will. Wie
ein roter Faden zieht sich das Bestreben um
mehr Wertschopfung durch die Arbeit Diirrs
und geht einher mit der Erkenntnis, nichts an
Professionalitat preiszugeben - im Gegenteil.
Dies unterstreicht der neueste Coup: ab die-
ser Saison wird die Nestlé-Tochter Frisco in
Rorschach (Marke Findus) im grossen Stil mit
«geroseltem» Blumenkohl beliefert. Drei Kolle-
gen bringen dabei je ihre {iberdurchschnittli-
che Fachkompetenz ein und tragen produk-
tionstechnisch, betriebswirtschaftlich und
marketingmassig zum Erfolg bei. Als Beispiel
einer erfolgreichen Zusammenarbeit mit kla-
ren Kompetenzabgrenzungen ist dieses Pro-
jekt fur den AgroPreis der Emmental-Versi-
cherung nominiert worden.

Firmengriindung: Im Schlisseljahr 1996
griindet Beni Diirr - konsequent dem roten
Faden folgend - zusammen mit einem Koch
und einem Verpackungsfachmann seine Ver-
dunova AG. Diese Firma hat zum Ziel, Gemiise
direkt ab Hof zu tbernehmen und zu verar-
beiten. Der Gemisebauer Beni Dirr kann so
einen Gberdurchschnittlich guten Preis verlan-
gen und kennt doch keine Absatzsorgen. Und
der Unternehmer Beni Dirr...? Er ist in Per-
sonalunion dafiir besorgt, dass dies auch fiir
seine Verdunova aufgeht und hat sich, nebst
viel praktischer Erfahrung, das Riistzeug dazu
in der «Bauernunternehmerschule Schweizy
und in Kursen einer Marketingfirma geholt.
Seine Devise heisst: den Trends «gesund und
natirlich» einerseits und «bequem und rasch»
(Convenience food) andererseits nicht nur zu
folgen, sondern beiden innovativ entgegen-
zukommen.

1997 ist es so weit: Nach einer halb-
jahrigen Entwicklungszeit kénnen auf lokaler

Sous Ia loupe

Hats im Griff: Beni Diirr, der kreative
Bauer und Unternehmer, mit seiner
jingsten Kreation der Gemiisehdppchen
zum Fondue chinoise (Bild: Ueli Zweifel).

Ebene zum ersten Mal Produkte «sous vide»
verkauft werden, und bereits gehen gewisse
Halbfabrikate wie zum Beispiel gedampfte
Randen an die Lebensmittelindustrie. Im Jahre
2000 folgen - nicht ohne Seilziehen mit der

‘Bewilligungsbehdrde wegen der Zonenkon-

formitdt - neue Investitionen in ein Durch-
laufverfahren zum Blanchieren und soforti-
gen Tieffrieren (Flowfreezer). Damit werden
die Voraussetzungen geschaffen, um die Pro-
duktion von tiefgekiihlten Gemisen massiv
zu steigern. Beni Diirr erklart, die Vorteile der
verstarkten Verarbeitungstiefe seien nebst der
Steigerung der Eigenleistung mehr Unabhan-
gigkeit vom Handel und mehr Flexibilitat bei
der raschen, verbrauchsorientierten Beliefe-
rung der Convenience-food-Industrie.

KMU, die wieder floriert: Abgese-
hen von der Blumenkohlstory (siehe Kasten)
landete Beni Diirr im letzten Juli den zwei-

ten Coup: Der riihrige Unternehmer konnte
im nahen Wildhaus eine Gewerbeunterneh-
mung kaufen und in die Verdunova integrie-
ren, nachdem die dort entwickelte Herstellung
von Friihlingsgemiiserollen nach asiatischer
Art an Kadi, Langenthal, verkauft worden
war. Der Gemiseproduzent Dirr liefert nun-
mehr zwar den Gemdseinhalt fir die Frih-
lingsrollen nach Langenthal. Aber in Wildhaus
braucht es den Gemiserohstoff auch wie-
der - im Hochpreissegment: Dort drapieren
neuerdings flinke Hande tiefgekiihltes Misch-
gemise auf Foodtainern, die in formschonen
und einsehbaren Kartons auf die Verkaufsre-
gale der Migros gelangen. Der Grossverteiler
empfiehlt, zum Fondue chinoise die Gemiise-
stlicklein in Abwechslung zu den Fleischhdpp-
chen in die Bouillon zu tunken. «Jber den
Preis dieser Gemuse-Edelproduktion braucht
man kein Wort zu verlieren», sagt Beni Dirr,
denn sie komme die Kduferschaft allemal drei-
bis viermal billiger zu stehen als die Filets und
andern Sticklein vom Rind und Schwein.

Dazu konnen Sweet-and-sour- sowie
Hot-sweet-chili-Saucen gereicht werden, die
ebenfalls in den Verkaufsregalen der Migros
feilgeboten werden. Mit asiatischem Touch
versehen, stammen auch sie von der wieder
florierenden KMU in Wildhaus. Die Verdu-
nova zdhlt nunmehr insgesamt 27 Beschaf-
tigte, nebst fiinf Angestellten in der landwirt-
schaftlichen Gemduseproduktion. Klein, aber
fein ist Benis Imperium der Gemisebranche
im Osten der Schweiz auf Wachstumskurs im
Business um Marktanteile bei Randen, Riebli,
Rhabarber, Blumenkohl & Co. =

Innenleben der Maschine aus Belgien: Im nachsten Moment driickt die Glocke den Kohl

nach unten, und ein Bohrer frast den Stiel heraus. Via Férderband gelangen die losgetrennten
Roslein in die Paloxen und chargenweise in die Weiterverarbeitung mit Blanchieren, Frosten,
Abpacken und Tiefkiihlen auf -18°C. (Bild: Beni Diirr)
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