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Weilage jur ©dmweiser fathol. Franemettung T, 34,

Druk und Werlag der Budp- und Bunfforudieret Mnion,

Bolvfhurn,
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*g&g%}!‘ 28 (2% L ake (2%e 28 L% e ke e ake | auf die nddften 5 Doppelftabdhen, 1 fefte Mafche in die fol-
ors %%&g%ﬁg%ﬁg genbe, 3 fefte Majdgen in die 2, 1 fefte Wafde in die 3.

Handarbeiten mit Bejdyreibung.

1. Gypige in Hdafelarbeit. Die Spige ift mit bind-
fadenfarbigem Héfelgarn Ne. 30 gearbeitet. IMan Hikelt zuerft
in bin- und guritdgehenden Reiben den Mittelteil. Unfdlag in
geniigender Linge gearbeitet, Hatelt man den Bogenabjchluf und

1. Spige in Hitelarbeit.

ben Fuf in Qingdreiben. Fup der Spige: 1. Reibe: um je
brei Uebergangdluftmajchen fiinf Stabhen, gefolgt von 1 Luft-
majdhe. 2. Reihe: wedjfelnd 1 Stibhen und 1 Suftm.
Bogenabfdluf: 1. Reihe: * um bdie folgenden 9 Luftmajden 6
Dopypelftabden, 3 Quftmajhen, 6 Doppeljtibdhen, um die ndd)-
ften 9 Quftmajden, 5 fefte Mafden, vom * wiederholen. 2.
Reihe: * dasd erfte Doppelftibden itbergehen, je 1 fefte Majce

2. Gitrze mit Kreusftichiticterei filv grdfere Madehern..
;. (Dierzu bag Kreusftichmufter ALL. 8.)

Quftmajdge, je 1 fefte Majcge auf die nadften 5 Doppelftabden,
je 1 fefte Mafdge auf die mittelften 3 der folgenben 5 feften
Mafcgenr, vom * wiederholen. 3. Reibe: wedhfelnd 1 Stibchen
und 1 Picot (aus 5 Luft= und 1 feften Mafdhe in deren 1.),
003 1 Mafdje voriger Reibe itbergeht. Auf Bogenhithe fommen
2 durd) 1 Picot getrennte Stibdjen, in Bogentiefe verfdlt dag
Bicot; man hafelt hier, 5 fefte Mafdjen iibergreifend, 1 Sabel=
{tabcpen.
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3. Qreuzjtichmufter ur Schiivze AL, 2.

2. Gdiirze mit Rreuzftidgftideret fitv grifere
Miadden (Siehe dag Rreusftihmufter AbL. 3.) Die abge-
pafit gewebte Schiirze aud cremfarbenem Aidaftoff ift mit 5 cm
breitem, bidtgerwebtem, rotem Randfireifen umgeben. €in 17 cm
breiter Querfiveifen wird der Sdjiirze am unteren Rande im
Rreusftich eingeftidt, daran {dlieBen fid) zwei aufteigenbde,
{dhmale Stidereiborten. Die Sciirze wird oben in zwei 6 cm
breite Quetidbfalten gelegt. Roter Stoff faht den oberen Fand
ein und bilbet den Gurt.
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Das Wundertdftden. Einft fam eine Haudfran, mit
beren Paudhalt e3 gav nidht vorwdrtd gehen wollte, zu einem
Ginfiedler mit der Bitte, ihr ein Iittel zu gef)en dem lebel
abgubeﬁen Der Ulte horte ihre Rlagen teilnehmend an und
gab ifr ein fleined, verfiegelted Rdftchen mit der %eliung, €3
mehrmald tdglid), frith morgens und fpdt abendd, in allen
Winteln ded PHaufed und der Stallungen herumzutvagen, nad
Sahresfrift e3 ihm aber wiederjubringen.

Die gute Frau fepte grofes Bertrauen auf das Redftden
unbd trug es fleigig herum. A3 fie e8 nun nad) einem Jahre
suriidbradjte, fonnte fie bem alten Manne die frohe Bot{daft
bringen, daf alled gar vortrefflich) im Haufe gehe. Bugleid) bat
fie ihn, ibr Dad Wundertifthen nod) auf ein Jahr u laffen.

Der Alte ldcgelte und {hlof dad Raftden auf. ©8 war
nihts darin ald ein fleined Betteldhen mit der Wnufjdhrift:

Du mufpt, {oll’3 wohl im Haufe ftehn,
Auf Reinlidhleit und Ordnung fehn.

Gine englifde Menfdenfreundin. Eine rveide
und vornehme englijge Dame, die BVilla und Garten in Grob-
Qondbon befist, — fo erzdhlt eine Dame in dem foeben bei
Rarl Paushalter in Miindjen erfdhienenen Bude ,Einiged itber
bas vornehme England”, — halt jeben Samstag ein offenes
Paug fiiv eine beftimmte Anzahl von den Alerdrmiten, Er-
wadhfenen und Rindern, aud vem bitlien Teile von London.
Bwangtg big dreifig Werfonen find o8 gewdhnlich. Bei ihrer
Antunft an bder Gifenbahnftation warten der Gdfte elegante
Brivatequipagen, welde fie nad) dem grdfliden Landfiy bringen.
Dier angelangt, werben fie von der Grifin empfangen und nad
einem fleinen Jmbifp in Part und Garten gefithrt. Die Rinder
bes Paufed diirfen fid) ungezwungen unter die Gefellidhaft mi-
jhen, mit ihren WUlterdgenoffen fpielen, ihnen bdie Qanindhen
u. j. w. seigen und fie in jeder Beziehung wie ihre Gdfte be-
handeln. Den Glanzpuntt bde3 Tagesd bdildet natitelih dad
Mittageffen, welded aud reidlichen Portionen von Hoaftbeef,
frifjem Gemitfe — fitr die Wrmen eine feltene Delitateffe —,
Pudding und OOft befteht. Diefe Mahlseit ift fite die meiften
ein wirfli) epochemadjendes Creigni3, wird dod) dasfelbe Ep-
fervice, fowie Dasdfelbe Silbergeng beniit, twelded aud) auf die
griflichge Tafel fommt. Bis auf die verbotene Schiffel wive s
pa3 Marden von Hand und Grete in englijder Auflage! Nadh
Tifdh bleiben bdie Gdfte ficd) felbft itberlaffen, Sarten und Part
ftehen ihnen zur Berfitgung, und afle fonnen maden waj fie
wollen.

Die Tapiofafabrifation.
—S

Die Tapiotapflange, Manihot cetilissima, welde aud
in Ufrifa al8 Nabhrungdmittel von den Eingebornen viel ful-
tiviert tird, gebraud)t zu ihrer volftédndigen Entwidlung eine
Beitperiode von zwei Jahren. Die Tapiofatultur ift eine dFuberit
einfacdje. Sie erfordert nur guten Boden. Da die Stammitiide
a3 Stedlinge faft audnahmslng anwadfen, werden fie, nadbem
ber Boden geniigend umgearbeitet ift, an Ort und Stelle ein-
geftectt, und zwar meift etwad fdhief, wohl um eine grofere
Sladge fiir den Wurzelanfab zu getvinnen. Die RVilangung muf
vein von Unfraut gehalten werben, dod) wird bdiefe, jobald bie
Stedlinge eine gewiffe Hohe erveiht bHaben, durc) den Wuds
der PBilange erleichtert, da fih die oberen Bldtter [dHirmfdrmig
audbreiten, und dann unter ihrem Sdatten nur wenig Unfraut
emporfdieBen fann. Wenn nad) wei Jabren die Knollen ifhre
Reife eclangt haben, werden fie abgeerntet und zur Gewinnung
be3 Tapiofad zur Fabrif gefdafft. Hier werden die Rnollen
teild durd) Ucbeiter, teild durcd) Mafdjinen gewafden und ge-
reinigt, um dann in einer andern Mafdhine zermalen zu werden.
Uua diefer Mafchine Yauft die zerfleinerte Maffe in einen Gage-
chlinder, durd) bdem beftdndig EPleine Waijjerftrahlen getrieben
werden, welde dad IMehl audwafden und durd) eine lange
Rinne in die groBen audgemauerten Baffind fithren, wébhrend
bie in dem Cylinder juriitbleibenden Ueberrefte durdh eine an-
bere breite Rinne ald Tapiofarefufe zur Seite gefdhafft mwerden,
um al3 Sdweinefutter zu bdienen. Das in bdie gemauerten
Bajfing abgeleitete, mit Tapiofamehl gefdttigte Wafler bleibt
unberiihrt fteben, bi3 fid) dbag Mehl vollftdndig abgefept Hat.
Nachdem das iiberftehende Wafjer allmahlic) entfernt und etwaige
fonftige Unveinigfeiten mit der Handflicge abgejtreift find, wird
bag Mehl in Bloden entfernt und in groBen Ritbeln wiederholt
mit Waffer gewafden, big e3 gamy vein ift. Aldann werden
bie Tapiofablicde - genau {o behandelt, wie bei der Fabrifation
von Perljago, fal3 folder durdhaud bevgeftellt mwerden foll.
Bei ber Unfertigung von Flodentapiofa, welder jenst fehr beliebt
ift, fallt dbag Sdiitteln im Leinwandtudhe fort, ftatt deffen wird
pag gedbdmpfte, leidht zufammendacdende Mehl dburd) ein Gitter-
werf mit parvallelen Spangen gegeben, wodurd) je nad) dem
Abftand der Spangen die gewiinjdhte Flodengrdfe erzeugt wird:
Diefe werden bann genau fo iweiter behanbelt wie der Perlfago.

S. H. Z.
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Redbaftion: Frau A Winiftdrier, Sarmenftorf (Aargau).

(vasthaus . Pension Fliieli

Reizende Gegend, nahe Tannenwilder.
(H 1755 Lz.) (608)

Reelle Weine, gute Kiiche.
Helbling 0. S. B.; Kaplan.

Gesucht fiir 15. September eine brave
katholische (93)

Koéchin,

welche gut biirgerlich kochen kann und in
den sonstigen Haushaltungsgeschiften be-

bei Sachseln
(Obwalden).

bewihrteste, zuverlissigste

- Kinder-

blithendes Aussehen.

Das Ideal der Siuglingsnahrung ist die Muttermileh; wo
diese” fehlt, empfiehlt sich die sterilisierte Berner Alpen-Milch als

Milch

Diese keimfreie Naturmilch verhutet Vexdauungsstorungen
4 sichert dem Kinde eine kriftige Konstitution und verleiht ihm

Depots in Apotheken.

wandert ist. Zu erfragen bei der Exp. des

Blattes. Lohn anfangs Fr. 30, —.
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