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Beilage sur Sdpoetser fathol. Fronenseitung Nr. 20,

Drusk und Werlag der Budp- und Bunfbrudieret MUnion, Boloflurn,

dur gefl. Beadtung.

I Dicienigen unter unjern Abonmentinnen,
welde in die Sommerferien gehen und dennod
die Sdweizer fath. Srauenzeitung lefen modten,
wollen uns gefl. ibre Mdvefle angeben, wobin
und wie lange wir ibnen Odas Blatt Fujenden
foften. Die Sujemdung der Seitung an odie ge-
wobnte Movefle evleidet Odadurd) feine lntew-
bredyung und bitten wir unjere werten Leferin-
new, die doppelt erbaltenen Tummern jur IDei-
tevempfeblung unfever Svauenjeitung Dbeniifen
31 wollen.

Die Erpedition.

o 9 P
Sir’s DHaus.
Mittel gegen Durdliegen dev Kranfert. Popen's Hausfreund bringt
gegen bag jchmerzhajte Durchliegen der SKranten folgenbes Mittel :
Man itbergiept 6—8 Quittenferne mit etia 2 Eloffel voll
Waffer, Laft fie o lange ftehen, bid ein jehleimiger Gaft entfteht
und {iberpinfelt tiglich 2 mal die gerStete Stelle am .ﬁ‘reua_mtrbg[
woburc) die Rote bald entfernt, die Haut geftartt und dem jchrect-

lichen Durchliegen borgebeugt wivd. Selbft wenn fchon  rwunbe
Stellen entftanben find, witd in ben meiften Fiillen Heilung exfolgen.
Teopbila.

,Miiteffer.  Gin einfaches Mittel, um bie fog. »Mitefler” (Haut-
audjchlag) unjchidlich zu bertreiben, ift das ditere Wajchen mit
Waffer, in dem Selleriebliitter eingemwerdht waren und das Nach-
wajchen mit veinem Waffer.

>

®arten.

Dag Befampfen der Blattlauje am Rofenfivand. Duvch frajtige
@rnafrung der Pflangen wird den Blattliufen "tgqrgeﬁeq’gt. ©o gibt
man den Nofen im Sommer und Herbft frajtige Diingung bon
Sauche- und Nahrialzgiifie; das Laub wird Haufig mit reinem
Wajfer bejprist. . s e

ﬁ@Ein g&)ggmittei ift audy folgenbes: man beftaubt bie Jojen
jcgon im Frithling mit Schwefelbliitchen, nachdem fie exft mit Wajjer
bejprist tourben, wodburd dev Schrefel beffer anfaftet. i

Dber: die Pflangen werdben abends mit Abfud von Tabat e;
goffen und andern Morgen mit frijchem Wafjer abgejpiilt. SIa'Baf]apt
hat aufer feiner leichten Anwendung den grofien Borzug, etgey:‘fez'tg
fitc bie Pflangen pollfommen unfhabdlich su jein und anberfei
ttlich auf bie Blattlduje su wivten. Das ueﬁerftteueza ge\cf)tef)ii’am
beften frith morgens, i? Iangfe i)el:rE Fau noch auf den Pflangen liegt,
wobdurcdy der Tabaf beffer haften famn. an ; :

@51) einfaches E)Jtittfei if? auch) bie @5&)gntet7etfe. Jn 1 Liter Gei=
fiem Waffer wird eine Handooll Schmierfeife unter Beftanbtgembuxm
vithren aujgeldft. Davauj nimmt man eine Hand voll be@.er%t'ftap‘ enen
Geifenjchaumes und 3ieht die befallenen Bieige dureh te@;{y}nggx.
Sede Blattlaus, die von diefem Schaum benebt witb, geht su rinde.

Oft wirkt auch beim Befall der Rojen mit %[attlaui:n 51&)0"
9a3 allabendliche Bejprigen mit Waijer. Prakf., Ratgeber.

2

Riiche.

Kirjihenmus.  Die Kivichen twerden ausgefteint, mit Wafjer und
geniigend Bucker aufd Feuer gejept und 10—15 Mein. getocht. Unter-
deffen wevoen fitr 1 Prund Kivichen 2 jchroache ERLBfel Meehl mit
Mileh zu einem diinuflitifigen Teig angeriihrt. Diejer wird dann in
die weichgetochten RKivichen eingevithrt. Man (6Bt nun alled nodh
eine Jeit lang auf nicht gu ftarfem Feuer reiter fochen. BVor dem
Unrichten gibt man in Butter gebactene Brotwiirfelchen in das Mus
und jerbievt es jofort.

Rividentithlein, Rivihen mit Stielen werden gerwajchen, zu
10—12 in Bitjehelchen gebunden, in Backteig getwenbdet und in Geifer
Butter jchwimmend gebacten.

Kiridenmarmelade. Die Kirjchen werden ausdgefteint, mit Wein
und Wafjer einige mal aufgefocht und bann duvch’s Sieb geduiictt.
Auf 1 Rilo Mart gibt man 750 Gramm Bucter und focht DLeides
guiammen, bid bie Marmelade gallertartig vom Loffel tropjt. NMan
fitllt fie in Glajer oder Topfe, gibt ein mit Rirjchrafjer getrdnttes
Bapier daritber und verbindet den Topf.

Rividenomelette. Dian macht einen guten Omelettenteiq, gibt
einige Hand boll audgefteinte Kivichen, 2—3 EHIb{Fel Jucer, einen
Mefjeripip Fimmt dagu. Jn die Omelettenpfanne gibt man Butter,
LBt fie bei terben, gieht Den Teig Hinemn, lapt auf einer ©eite
bacten, fehrt die Dmelette jorgfaltig und bacdt fie auf der anbern
eite.  Jft fie angerichtet, jo wird Jucfer und Jimmet bdariiber
geftreut. Sr. B, W,

Grobeerfajt, Grdbeertvein, Crdbeerjaft zeigt das volle Aroma
frijcher Crbbeeren unbd fann namentlich zu Saucen und Bowlen-
bereitung vermenbdet werben zu einer Jeit, oo jrijche Erdbbeeren gar
nicht oder nur zu fehr Hohen Preijen u Haben {ind. Fur Gewinnung
Desjelben dienen Wald-, Monatd- und UAnanasd-Erdbeeren, weldhe
alfe fehr aromatijeh find. Die gutgereiften Beeven iverden am

“Morgen, wenn der Tau verjdhrounden ift, gepflitcft, eil fie dann

bas guipte Aroma Haben, am jaftreichften und frijcheften {ind fie
bejonders bei Heifern Wetter. A3 Haupterfordernisd mup eine griind-
liche Reinigung betrachtet werden Stiele und Kelchblitter werden
entfernt, anbaftende Erde durch) vorfichtiged Hin- und Herdrehen
auf einem jaubeven Leintuche befeitigt, niemalg aber durch Waichen
der Beeren, tveil diefe daburch) minberivertig werden. Auf 2 RKilo
Grdbeeren fommen auch 2 Kilo Bucter, und zwar guter, in Stitcchen
serhaucner Hutzucter. Bu 1 RKilo Jucker ift s Liter Wafjer crfor-
perlich, welched mit dem Bucter in einem gut gereinigten Kupfjer-
oder Mejfingteflel unter fleigigem AbjchGumen bi3 zum Pevlen fochen
muf. Dann bringe man die Erdbeeren Hinein, wenbde fie, um fie
gang zu echalten, mit einem Gilber ober Porzellanldifel vorfichtig
um, jept dad Gefd vom Feuer und [aft es finf Minuten ftehen.
Das Ausfochen der Beeren muf peinlic) vermieden werden, iveil
der Gaft jonft an Giite perliert. 1leber ein gldajernesd pder porzel-
lanenes ®efih jpanne wman fodbann ein Tuch, jchiitte den Jnbalt
Des Refjels darauf, ohue bdie Beeven zu quetjchen bder u prefjen,
und lajfje das Gange erfalten. Danach {chiittet man den Saft vor-
fichtig bom Bobdenjap ab und bringe ihn in Flajchen, welche qut
perforft und verfiegelt in fithlem NRaume aufbewalhrt werden. Die
auriictbleibenden Teile fonnen al8 Compott verfpeift ober mit der
gleichen Menge frijcher Fritchte sur Marmelade veravbeitet werden.

m @rbbeevivein ju gewinnen, nehme man 10 Liter Erdbeerjajt,
10 Rilo Fucter, 10 Liter Wafjer, 20—25 Gramm Weinfteinjdure
und einen TheelSfel voll beften Alfohold oder Cognac pber NRhunt.
Die perwendeten Spivitunjen mitffen aber volftindig fujelfrei jein,
denn bdie unveinen Fujeldle geben einen unangenehmen Gervuch), vev-
derben ben Gefchmact und beeintrichtigen die Haltbarfeit.

U2

phorismen.

#» & @ # Das redte Tempo. o o o o

et Allegro in €ntichliifien,

Und Adagio in Geniifjen;

Wer Piano das Bergniigen liebt,

Und Forte feine Pilichten itbt,

Der fpielt in rveinfter Harmonie

Ded Lebend {honfte Symphonie.
(Wepel : Die Frau.)

e

Redaftion: Frau A Winiftdvier, Savmenftorf (Aargau).
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Vercinfachtes und verbesserfes Konservierungssystem
Sur SHeefelleg vou OOf-, Gemiife- und Veeverw - Soulerven,

Jeber gut verjchliefbave Kochtopf fann bertwendet
werden. Ketn Umbiillen der Gldajer nitig.

Braftijeher, neu patentierter Werjehluf, der ohne
Unterjchied fliv alle Gldfergrifen berwendbar ift.

S Bablveiche Referengen bon Hausdprauen,
Kochichulen und landwirtjhajtlichen Vereinen.

Gratig - Projpette mit genauer Anleitung um-
gehend franto.

€. Sdildknedt- Tobler,
303 Bi. Gallen,

(7812) iclcp‘f]nu Nr. 685.
Modell 1899. - Patent 18616

Gasthaaas I Penw E‘EM} e

: Re17ende GeoendndheTmmpn\wldel Ree‘lg \\ eine, gute Kiiche.
(H 1755 Lz.) (608) Helblmg 0. S. B.

Iieuch&

Solothurn s

Kaplan.

empfiehlt sich der tit. Geschaftswelt

und Freunden zum Druck von:

Q.
Ganzen Werkense @& Brochuren sesesese

Zeitschriften sese Ezﬁ Statuten sesesesese

Katalogen sesesese ‘_g Circularen sesesese

und commerziellen Drucksachen jeder Art

D 9lwiml in ein= und mehrfarbiger Ausfiihrung. Seseses56

Kostenberechnungen, sowie ‘Aufschliisse @

9 jeder Art auf Grundlage zu unterbreiten- @6
| der Vorlagen werden gerne erteilt. I :
ole ols |H

Bett—,Tlsch Kiichen-; Hand-

Berner Lelnen tuch-, Hemden-, Rem- und

Halb=Leinen. Nur garantiert
reellstes, dauerhaftes eigenes Fabrikat. Jede Meterzahl. — Monogr.-
== Stickerei. Spez.: JEF~ Brautaussteuern "33 Muster franko.

5 Bllhge Preise. 372 (115°)

Svarwema Miller & Co., Langenthal (Bern).

Teinen~weberei mit elektrlsohem Betrieb . Eland~welberel.

o Kuranstali Kissnacht am Rigi.

56,° die Kurverwaltung.

& B~

L :‘ 1 Das ganze Jahr offen. Zu jeder Zeit Aufnahme

&) = | chron. Kranker jeder Art, besond. Nervenstdrungen,

e ~ | Gicht, Rheumatismus, Fettleibigkeit, chron. Ka-

N b ; tarrhe, Magen- u. Darmstorungen. Prospekte durch
|

N2
%3

Goeben erfdienen und in der
Buch- und Kunitbrucderei Union
.. in Golothurn zu bezieben . .

~ D
Lofeph Bobrer

Bifiifidyer Hangler 1
Dompere bes hoben Did-
yefon-Standes Golorhur.

S

Gin Tebensbild

von onfign. Lud.
NG Rody. Sdymidlin,
Pfarrer in Biberift.

Vorteile

&h sinds, die meinen Schuhwaren
il erall Eingang verschaften:
Erstens, die gute Qualitit;

Zweitens, die gute Passform;

Drittens, der billige Preis,
* wie z. B.:

Arbeiterschuhe, starke, beschl. N040/48 Fr 6.—
Herrenbindschuhe, solide, be-

schlagen, Haken . . . » 4047 , 8.—
Herrenbindschuhe, Sonntafrs—
schuhe mit Spitzkappe, schon

und solid gearbeitet . . | 40/47 . 850

Frauenschuhe, starke, beschl. T 36142 | 550
Frauenbindschuhe, Sonntags-
schuhe mit Spitzkappe, schon

und solid gearbeitet . .  36/42 , 6.50
Frauenbottinen, Elastique, fiir
den Sonntag schén und solid

gearbeitet . . . . . . » 36/42 | 6.80
Knaben- und Méadchenschuhe,

solides s w6 5 % w » 26129 | 350
Knaben- und Mﬁdchenschuhe

solide . . . 30/35 , 4.50

Alie vorkommenden Schuhwaren in grosster
Auswahl. Verlangen Sie das reichhaltige Preis-
verzeichnis mit den betr. Abbildungen. Zu-
sendung gratis und franko.

Ungezithlte Dankschreiben aus allen Kan-
tonen der Schweiz, die jedem zur Verfligung
stehen, sprechen sich anerkennend iiber die
Zufriedenheit meiner Bedienung aus. — Un-
reelle Waren, wie solche unter hoch-

~— tionenden Namen ausgeboten werden,
=1 fiihre ich grundsédtzlich nicht. — Aus-
¢ tausch sofort franko.
=

Rud. Hirt, Schuhwaren, Lenzburg.

H 272 K.

Erholungsbediirftige Personen finden ein
angenehmes Platzchen im (812)

Kurhaus Gubel

bei Menzingen (Zug). In unmittelbarer
Nihe des Klosters. 912 m hoch. Herrliche
Fernsicht. — Billigste Preise.

- Druct und Verlag der Buch- und RKunftdructerei Union in Solothurn.
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