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Zur Entwicklung des Gebicks und der Ofenhduser
im Kanton Bern

Von Max Wihren, Bern

In den Jahren 1959 und 1961 wurden in bernischen Gebieten Bestandes-
aufnahmen der Ofenhiuser und Erhebungen iiber das Backen, Brot und
Gebick vorgenommen und die Auswertung in dieser Zeitschrift publiziert!.
1962 und 1963 haben wir weitere Gebiete untersucht (Giirbe- und Aaretal,
sowie das Gebiet innerhalb der Grenze: Bern-Worb-Krauchthal-Kirchberg-
Bucheggberg—Biel-Bern), so dass nun die Objekte auf 371 angestiegen sind.
Die Auswertung dieses verhdltnismissig grossen Unterlagenmaterials recht-
fertigt eine Darstellung auf breiterer Basis, handelt es sich doch um das erste
grossere Gebiet unseres Landes, das systematisch durchgekimmt wurde.
Deshalb dirfte es angebracht sein, beieinigen Problemen den engeren
Rahmen zu sprengen.

Zunichst sei jedoch auf die lokalen Gegebenheiten verwiesen. Als Beispiel
des Getreideanbaues méchten wir das Amt Seftigen herausgreifen. Anno 1906
werden Korn (Dinkel), Hafer, Weizen, Roggen, in geringem MaBe auch Gerste
genannt?. Wie in andern Landesteilen war ebenfalls hier einst der Dinkel das
Hauptbrotgetreide. Die Kornzelg war in der Dreifelderwirtschaft gleichbe-
deutend mit derWintergetreidezelg® Das Amt Seftigen wies folgenden Anbau
aufs

1 Max Wihren, Backhiuser und Backen im Schwarzenburgerland: SVk 49 (1959) 491F. ;

ds. Backen und Backhiuser in Berner Gebieten: SVk 52 (1962) 1711

2 J. Mosimann, Volkswirtschaftliches: Beitrige zur Heimatkunde des Amtsbezirks
Seftigen (Bern 1906) 231. — F. Bosch, Der Kornhandel der Nord-, Ost-, Innerschweiz
und der ennetbirgischen Vogteien im 15. und 16. Jahrhundert (Ziirich 1913). —
Handveste Thun von 1264, Att. 65: Wer zum Verkauf einen Miitt Dinkel verbickt,
soll daran 2 Pfennig und die Kleie gewinnen, bei einem Miitt Weizen 4 Pfennig und
die Kleie, bei einem Miitt Roggen 4 Pfennig und die Kleie. Es diitfte sich hiet um einen
der iltesten schweizerischen schriftlichen Belege tiber Roggenbrot handeln.— A. Meier,
Das Bickerhandwerk im alten Bern (Bern 1939) 31, 57. — B. Haller, Bern in seinen
RathsmanualenII (Bern 1902) 413. — Fontes rerum Bernensium IT (Bern 1877) 642 (Be-
leg Haferbrot von 1266). — Ekkehart, Casus Sancti Galli, Cap.136. — P. Hilber, Der Hafer
in der Schweiz (Liitzelfliih 1935) 27{f. — M. Wihren, Unser tiglich Brot (Bern 0.].) 41. —
Landschaft Saanen, Festgabe auf den 400. Gedenktag det Vereinigung der Landschaft
Saanen mit Bern (1955) 124 (Gerstenbrot 1634). — ASV Teil I, 2. Lieferung, I 18.

H. Stihli, Der Ackerbau im Kanton Bern (Bern 1944) 112. — Beim mittelalterlichen,
auf dem Lande genannten Weissbrot haben wir es mit Brot aus Dinkel zu tun. Es
‘scheint teils schon ziemlich iiblich gewesen zu sein, wie aus dem ilteren (1423) und
dem jiingeren (1482) Jahrzeitbuch von Oberbalm hervorgeht, in: E. Welti, Die Jaht-
zeitenbiicher von Oberbalm, in: Archiv des Hist. Vereins des Kt. Bern, XIX, 1
(1908) 1ff. «...vnd sol man das iarzit began am nisten mentag nach invencionem
sante crucis vnd stnd das die heilgen pfleger began mit I wisbrot». Wie aus mehreren
anderen Stellen hervorgeht, scheint fiir die Jahrzeiten in erster Linie «Weissbrot»
verwendet worden zu sein, was bemerkenswert ist. 4 Stahli (wie Anm. 3).
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Weizen Dinkel

ha ha
1885 513 1012
1917 410 707
1919 600 817
1934 1044 359
1940 1198 257
Vergleichszahlen fiir die gesamte Schweiz:
1919 52699 22886
1950 87290 10210

(Gesamtschweizerisch ist die Kraftfutterverwertung des Dinkels zu be-
riicksichtigen.)
Vergleichszahlen aus dem Amt Fraubrunnen?:
Mittelertrag der Getreidezehnten in Etzelkofen:
von 1695—-1700 111 14 Miitt halb Dinkel, halb Hafer
1751—1775 105 Miitt pur Dinkel
1801-1819 124  Miitt pur Dinkel
Ablieferung im Amt Fraubrunnen:

Roggen  Weizen  Mischel Korn

g q q q
1921 10159 4690 3911 4092
1923 12858 4484 3882 2609
1924 7039 2964 2544 687

Der Dinkel verlor an Bedeutung fiir die Brotverwertung und wird
schliesslich meist nur als Rindviehfutter beibehalten. Noch vor 20 bis
30 Jahren war das Dinkelbrot mehr verbreitet®. Fiir das Roggenbrot konn-
ten nur wenige Nachweise gefunden werden?. Nach seiner Belegung in der
Thuner Stadtveste von 1264 diirfte es die gleiche Bedeutung wie Weizen-
brot besessen haben. Lingst verschwunden ist das Haferbrot, welches im
13. Jahrhundert zur Kost der drmeren Schichten gehorte (Paracelsus schreibt
1537 sogar — was wir zwar nicht verallgemeinern méchten —: Wir Schweizer
werden nicht mit Feigen erzogen, noch mit Met, mit Weizenbrot, aber mit
Kis, Milch und Haferbrot). Aber in Notzeiten wurde es selbst von den
Reichen gegessen, wie 1281 in Thun. Heute hat es sich lediglich in der

5 F. Bithlmann, H. Bangerter und F. Wyss, Das wirtschaftliche Leben im Amt Frau-
brunnen von 1815 bis zur Gegenwart, in: Das Amt Fraubrunnen (Bern 1925) 81, 111.

6 ASV (wie Anm. 2).

7 ASV (wie Anm. 2) Beimengung P. 135, 145, 160, 161; frither auf Anhéhe links des
Gurbetales.
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Abb. 1. Rauchofinungen mit verzierten Sandstein-
(% 7 7 1\'}) platten an einem freistehenden Ofenhaus in Englis-

berg. Das Rundloch dient dem Licht- und Lufteintritt
fiir das kleine Obergeschoss. Belege in jener Gegend

< IF/I[@ j von 1753 bis 1851.

N

Erinnerung erhalten, indem in Trimstein die «Ziipfe» von alten Leuten
«lings Haberbrot» genannt wird®.

Die meist verbreitete Brotform ist das mit einem Mittelschnitt versehene
Bernerbrot, welches man im Turnus von 10 bis 14 Tagen bickt. Der Teig
wird ins Ofenhaus getragen und dort auf einer Bank oder einem Teigbrett
geformt. Beim Backen, besonders natiirlich beim Ziipfenbacken, ist es fast
im ganzen Gebiet uiblich, fiir die Kinder «Tibeli» herzustellen. In Seewil
werden «Tiibeli» und «Schnecken» genannt. Letztere sind auch im Buch-
eggberg-Gebiet (Liiterswil, Biezwil) bekannt. In Liiterswil konnen
«Schniggehiisli» und «Binze» (Menschenform) festgestellt werden.

Im ganzen Gebiet verbreitet sind natiirlich die saisonbedingten Frucht-
und Gemiisekuchen. Durchwegs wird die Bezeichnung «Kuchen» genannt,
mit Ausnahme des schon 1749 im Berner Kochbiichlein erwihnten Oster-
fladens.

Die grosste Bedeutung besitzt heute die «Ziipfe», welche in grosseren
Ortschaften allgemeines Sonntagsgebick ist. Erst von 1629 an durfte sie
in der Stadt Bern zu beliebiger Zeit (mit Ausnahme der Mittwinterszeit)
hergestellt werden. Als Termingebick findet man sie gelegentlich an Ostern.
Weit verbreitet ist der Zopf an der «Sichlete», diirfte aber an diesem Ernte-
fest wahrscheinlich erst im letzten Jahrhundert iiblich geworden sein. Am

8 G. Zuricher, Karl Friedrich Ludwig Lohners Chronik der Stadt Thun (Bern-Leipzig
1935) 133. «Lings Haberbrot» noch von Therese Steiner, geb. 1888, Trimstein, er-
wihnt.
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Abb. 2. Bernische Ofenhaustypen (siehe S. 77).

meisten ist die «Ziipfe» an Neujahr auf dem Lande briuchlich. Nebst den
frither gemachten Feststellungen ergaben auch die neuen umfangreichen
Abklirungen, dass der Zopf auf dem Lande weder das urspriingliche Neu-
jahrs- noch ein anderes Festtagsgebidck war® Es gibt eine ganze Anzahl
Belegorte, in denen sie bis vor kurzer Zeit unbekannt gewesen ist. So hat
sie sich in Hautligen oder Tiégertschi erst seit etwa 40 Jahren eingebiirgert.
Zuvor kannte man dort die Pastete als Festgebick. Auf einem runden Ku-
chenblech breitete man den Teigboden aus. In der Mitte wurde ein gerolltes
Tichlein zu einem Ring zusammengefiigt. Diesen iiberdeckte man mit Teig,
der sternformig verziert und mit einem Loch versehen war. Nach dem
Backen nahm man das Tiichlein heraus und gab die Pastetenfiillung in den
Hohlraum. Ein anderer, am Neujahr iiblicher Vorginger der « Ziipfe» war
im Seeland?, Schwarzenburgerland und mindestens teilweise im Emmental
der Wecken. Vom Osten des Schwarzenburgerlandes an zieht sich der mitt-
winterliche Gebickring nach Osten und Norden bis ins Emmental und zum
Bucheggberg. Zuerst sei eine seltene Ringform erwihnt, die bis 1910 oder
1915 an Neujahr in Lohnstorf 1® bekannt war und dann durch den Zopf mit
seinen « Begleitern», den «Vogeli» (zweimal durchgezogen), abgeldst wurde.

9 Hier ist an die deutliche Verdringung des Weckens durch die «Ziipfe» in Ried/
Kerzers zu verweisen. Nach der bisher unvetéffentlichten handschriftlichen Ofenhaus-
kontrolle (nachstehend wird daraus das Reglement wiedergegeben) wurden 1892 fiir
das Erntefest an drei Tagen im August von 29 Parteien und wihrend drei Tagen
Ende Dezember von 21 Parteien Wecken gebacken. Inzwischen ist der Wecken voll-
stindig verdringt worden und erhielt sich nur in det Erinnerung. Nach freundlicher
Mitteilung von Ernst Burgstaller, Linz, machte er dieselbe Beobachtung in Osterreich.

10 Ofenhausverzeichnis Nr, 12,
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Abb. 3. Einraum-Ofen-

haus. Steinbau (Typ Nr. 1,
s. 8. 77). Reinet urspriing-
licher Typ (mit Ausnahme
der frither nicht iiblichen
Dachziegel) ohne Fenster,
nur mit Licht- und Rauch-
schlitzen. Ofenhausver-

zeichnis Nr. 118.
Photo: Wihren

Es handelte sich dabei um ein ring-, resp. radférmiges Gebick mit 4 Speichen,
das an der Achse eine runde Auflage und an den Speichenenden je ein «Tii-
beli» trug. Ein gleiches radférmiges Gebick, welches an den erwihnten
Stellen Teigrosen trug, war an Neujahr im Diirrgraben!? briauchlich. Im
Gegensatz zum radartigen Ring scheint der Weihnachtsring, in Bretzelform,
von den stidtischen Béickereien Berns verbreitet worden zu sein. Er hat sich
in einer ganzen Anzahl Ortschaften erhalten, so Ostlich des Aaretales, bis
Bern, von wo die eine Linie bis zum Bucheggberg fiihrt (Liiterswil bis vor
15/20 Jahren als mittwinterliche Goéttigabe mit einem Zweifrinkler iiblich;
Biezwil). Eine zweite Linie fiihrt nach Hindelbank (Austeilung in Kirche
an Weihnachten), Hettiswil, Langnau und Sumiswald, wo er bereits 1787
von Bickern hergestellt worden ist'2. Ebenfalls in Krauchthal findet eine
Austeilung der Weihnachtsringe in der Kirche statt. Die Geschichte dieser
Spende fiihrt ins Jahr 1643 zurlick. Damals halfen die Minner des Dorfes
und eines Weilers den Brand im Kloster zu ldschen. Dafiir spendete ihnen

11 Gewihrsleute: Frau F. Griitter-Sigesser, Grasswil, Hans Anliker, Diirrgraben.

12 Rezept von 1787: 1 Pfd. Zucker, 6 Eiet wohl unter einander geschwungen, fiir 4 s
Orangewasser, Mihl bis gnug, ¥ Pfd. siissen Anken mit Eiern angestrichen, ze
backen im Ofen. Schweiz. Id. 6, 1079. — Als «Géttigeschenk»: «e Zweufrinkler in e
tolle Wichnachtsting iigsteckt» (Emanuel Friedli, Birndiitsch als Spiegel bernischen
Volkstums I, 620). — Gotthelf, Kithi die Grossmutter, Erlebnisse eines Schulden-
bauers, Dursli der Branntweinsdufer. — Meier (wie Anm. 2) 31. — ASV (wie Anm. 7)
165.
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das Kloster auf Neujahr «sechs zilig Wastelen». Spiter traten an die Stelle
der Wasteln «Ziipfen». 1874 wurde die Spende in der heutigen Form, mit
Austeilung der Weihnachtsringe, geschaffen'?.

Hier wird also das Gebidck Wastel vor der «Ziipfe» genannt, welches
wenigstens in der Schweiz eine dltere belegbare Geschichte besitzt (mlat.
wastellus, gastellus, wastel, gastel, giteau). Aus dem Ende des 12. Jahrhun-
derts ist nachgewiesen, dass die Wastel ein Halbbrot war («ein halp brét, daz
man di heizet gastel»: Grive Ruodolf), das wahrscheinlich den Ubergang
zam hohen Brot gebildet haben diirfte und schliesslich als Feinbrot galt.
Es ist anzunehmen, dass man es mit Milch herstellte, in wohl meist vier-
eckiger Form, die mit zeilenférmigen Einschnitten versehen wurde. Da-
neben gab es sicher abet auch runde und verschieden grosse Formen (Bern
1629: «die kleinesten Wastelen»). Schon frith hat sich dieses « Luxusbrot»
an Termine wie Ostern («der meier soll zu den ostern bringen ghen Esch
ein wastel oder ostetkuchen»* oder Dreikonig gebunden. Ein Beleg aus
Biel vom Jahte 1390 lautet: «Jtem einen halben Soum Wines und einen
Wastel kostent 19 s, schangkten wir dem Kiing von Lygertz» (es diitfte sich
dabei um den spiter unter dem Namen «Bohnenkdnig» verbreiteten Drei-
konigsbrauch handeln)'s. Kurze Zeit danach, im Jahre 1403, ist die Wastel
nochmals in Biel bezeugt. Ein weiterer wichtiger Beleg stammt aus dem
Jahte 1479 von Bern und lautet: «Ist gemeinlich geraten, das man die pfister
von Sant Thomastag hin bis zum zwenzigsten tag lass bachen, wiss brot
und wasteller»?6, Weitere Erwihnungen stammen von 1510 und 1629 aus
Betn odet 1659 aus Ziirich!?. Eine Nachricht als Neujahrsgabe iiberlieferte
Thun, wo die Pfister den Metzgern u.a. eine gewirkte «Wastalen» schenk-
ten!®, Heute sind der Name Wastel wie das Gebick selbst am Aussterben.
Nach dem Bericht eines Gewihrsmannes wat noch vor etwa 4o Jahren
im Guggisberger Land ein rundes Weissbrot aus « Ziipfenteig» bekannt, das
Wastel hiess. Im Freiburgischen ist die Bezeichnung «Waschtu» auf die
«Ziipfe» tibertragen worden'®. In den gleichen Landstrichen werden noch

13 M, Schweingruber, Der Weihnachtsting von Krauchthal, in: Emmentaler Blatt
(Langnau 1958) Nrt. vom 5. Dezember.

14 M. Heyne, Das deutsche Nahrungswesen von den iltesten geschichtlichen Zeiten bis
zum 16. Jahrhundert (Leipzig 1901) 276; dott auch erwithnt: Wolfram v. Eschenbach,
Parzival 551: «uf einem blanken Wastel». —Grimm, Deutsches Worterbuch XTI 25 59. -
F. J. Stalder,Versuch eines schweiz. Idiotikons (Aarau 1812) 436: «Waschtele» eine Art
grosser Kuchen aus Mundmehl bereitet zu einem Neujahrsgeschenk (B = Bern).

15 H, Turler, Kirchliche Verhiltnisse in Biel vor der Reformation: Berner Taschenbuch:
(Bern 1902) 179.

16 B, Haller, Bern in seinen Rathsmanualen 1465-1565, Il (Bern 1901) 243.

17 Schweiz. 1d. 6, 1077.

18 G, Ziiricher, Festliche Anlisse im alten Thun: SAVk 33 (1934) 46.

19 ASV (wie Anm. 2) Komm. 160 Anm. 6.
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Abb. 4. Einraum-Ofen-
haus. Holzbau (Typ Nr.7,
s S. 77). Reiner urspriing-
licher Typ mit Schindel-
dach. Guggisberg.

Abgebrochen.
Photo: Wihten

jetzt bei Primizfeiern grosse Wasteln mit dem Christusmonogramm herge-
stellt2°.

Zu den verbreitetsten Berner Weihnachtsgebicken gehoren «Britzelin,
die frither mit den bekannten zangenférmigen rechteckigen Fisen herge-
stellt wurden?! (es handelt sich dabei also nicht um die meist iibliche Bretzel-
form). Entsprechend der Entwicklung des Herdbaues und der Meissel-,
Gravier- und Stempeltechnik ist daraus nach drei Hauptphasen das im Bern-
biet sehr bekannte elektrische Bretzeleisen entstanden. Es muss betont wer-
den, dass frither ausdriicklich zwischen Bretzel- und Waffeleisen, das dicker
war und das Wabenmuster aufwies, unterschieden wurde. Im Gegensatz
zu heute, waren im alten Bern die «Britzeli» nicht an die mittwinterlichen
Termine gebunden. Eine Ordnung vom 13.Juli 1516 bestimmt?? u.a.:
«... tiglichs und all stund, wie und wann im das geliept, es seye wyssbrott,
kernen, roggen und ander brott, ouch britzelen... zu vertrieben». Die
Herstellung von «Britzeli» war sogar in jenen Festzeiten untersagt, was
folgende Verordnung beweist: « 1§30, Dez. 7. Die pfister dhein bretzellen,
noch wissbrot sonder 4 und 8 werdigs bachen.» Dieses Verbot bestand
noch 1629%%. Die Wafleln hingegen gehdrten einst zum Neujahrsgebick.
Eine Notiz von 1560 berichtet: «Als hievor ein khornmeyster jedem Mh.
ein wafeln zum guten Jar geschenckt, ist sollichs abgestellt und gerathen,
dz er jedem darfir 1 mutt habers ussrichten soll. »2¢

20 M. Wihten, Unset tiglich Brot (Betn o.].) 38.
21 E. Thiele, Waffeleisen und Waffelgebicke (Kéln 1950).
22 Haller (wie Anm. 16) 414. 23 Meier (wie Anm. 2) 73. 2% Meier (wie Anm. 16) 247.
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Von den iibrigen Gebicken haben sich die Lebkuchen erhalten (weisse
und braune) und ihre frithere Zugehorigkeit zur Kirchweih nicht verloren?s,
obwohl sie meist zu allgemeinen Geschenkzwecken und besonders auch
zum «Zibelemirit» und zur Mittwinterszeit gehoren. Mit der «Chilbi»
war, wie in andern Lindern, das Schenken von Lebkuchen zwischen Liebes-
leuten verbunden. So schenkte schon in alter Zeit ein reicher Ammannssohn
seiner Auserwihlten an der Schnottwil-« Chilbi» «zwei Taler und zwei Lib-
kuchen». Heute sehr verbreitet, aber nicht frither als bis ins letzte Jahrhun-
dert zu belegen, ist der «Grittibenz»26. Im vo6lligen Verschwinden begriffen
sind die bis zum Ersten Weltkrieg an Schulexamen ausgeteilten « Wybldtter»
und die schon von Gotthelf genannten «Dreizingge»??. Vom Fettgebak-
kenen sind die verbreiteten «Chneuplitze», «Schliiferli», «Fasnachts-
chiiechli», « Schenkeli» oder « Graswiirm» zu nennen, welch letzterer Name
bis 1791 belegt werden kann.

Da es im allgemeinen selten moglich ist, die Entwicklung der Gebicke
auf einem grosseren Gebiet unseres Landes zu erkennen, sei hier eine zu-
sammengefasste Wiedergabe der Geschichte einiger der bekanntesten Berner
Gebicke erlaubt.

Im 14.Jahrhundert taucht erstmals das feine Weissbrotgebick Wastale
auf, das sicher bis 1629 in den Stidten das ausgesprochene mittwinterliche
Festgebidck blieb. Als eine Schépfung oder eher Einfithrung der gewerbli-
chen Bickerei in den besprochenen Gebieten hat es sich auf die dérfliche
Bickerei iibertragen und die stidtischen Festtermine ibernommen. Waht-
scheinlich im 15./16. Jahrhundert traten die «Britzeli» dazu, die fast wih-
rend des ganzen Jahres von der gewerblichen Bickerei hergestellt wurden
und sich héchstens vom spiten 17. Jahrhundert an an die weihnachtlichen
Termine gebunden haben. Mit ihnen trat ebenfalls die Waffel ins Blickfeld.
Die «Ziipfe», wohl bildlich schon 1470 belegt, diirfte sich erst nach 1530
durchgesetzt haben; sie ist ebenfalls von der stidtischen Bickerei verbreitet
worden. In der bereits erwihnten Ordnung von 1629 heisst es u.a.: «...
sondern auch die siderhar (seit den Wasteln und «Britzeli») in Bruch ent-
standenen Weggen, Ring und Triitschen (Zopfe).» Damit ist einerseits
belegt, dass Zopfe erst nach den Wasteln brauchlich wurden, anderseits ist
aber der Zeitraum nur mit «siderhar», also nicht genau bestimmt. Von den

25 Im Emmental bei der Liiderenalp- und Blapbachalp-«Chilbi» sowie auch stidtisch,
auf der Lueg seit alter Zeit an Auffahrt, am «Zibbelemirit» in Bern, ,

%6 Er tritt im Obetland auch in weiblicher Form als «Gribelwiibli» im Gegensatz zum
«Grabelheer» auf, frither bei Schulexamen (Friedli « Grindelwald» 500). Der Nikolaus-
spruch Bullingers von 1546 (Schweiz. Id. 3, 696) erwihnt die weibliche Gebickform
wie folgt: Det Felix nehm zum ersten ’s Horn,

Das Fréwli esse er erst morn,

27 Wahren (wie Anm. 1 «Schwarzenburgerland») 57.
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Abb. 5. Ofenhaus (Typ 5,
s. S. 77) beinahe turm-
artig hochgezogen,

im Erdgeschoss Tonnen-
keller, im ersten Stock
Ofenraum (Ofen kiirzlich
herausgerissen), im zwei-
ten Stock Kornkiisten.
Blumenstein, dat. 1741.
Ofenhausvetzeichnis

Nr. 18.
Photo: R. Franzetti, Bern

drei genannten Gebicken werden 1534 nur Wecken und Ringe genannt?s,
weshalb anzunehmen ist, dass die «Ziipfen» noch keine grosse Bedeutung
besassen. Demnach bestand fiir Wecken und Ringe ein lingerer Zeitraum
zur Verbreitung. Wir haben denn auch bereits in dieser und den fritheren
Publikationen nachgewiesen, dass die Wecken auf dem Lande vor den
Zopfen bekannt waren und auch deren Name iibernommen haben. Die Ab-
16sung des Weckens durch den Zopf hat sich tiber mehrere Jahrhunderte
erstreckt und kann erst Ende des 19. Jahrhunderts als nahezu abgeschlossen
gelten. Heute sind nur «Relikte» dieser Ablosung festzustellen. Wecken
und Ringe, die ebenfalls durch die gewerbliche Bickerei eingefithrt wurden,
waren in der ersten Hilfte des 16. und 17. Jahrhunderts noch nicht termin-
gebunden und haben sich, wie die «Ziipfe», erst spiter an die mittwinter-
lichen Festzeiten geheftet.

Bemerkenswerte, mit dem Backen verbundene Sitten konnten nicht fest-
gestellt werden. Selbst die einst verbreiteten Sitten beim Anschneiden des
Gebicks sind bis auf Rudimente verschwunden. Hochstens findet man noch
die Verteilung in der Reihenfolge: Vater, Mutter, Kinder. Gleich verhilt
es sich mit den Sagen. Lediglich die Zwergensage vom Pfaffenloch ob dem
Giirbetal steht mit dem Gebick in Verbindung. Einst pfliigte ein Bauer nahe
der Hohle. Als ihm der Ruch von Gebackenem in die Nase stieg, sagte er zu
seinem Knecht: So ein Kuchen wiirde uns auch gut schmecken. Bei der

28 Haller (wie Anm. 16) 414. °



weitern Arbeit sah er dann ein weisses Tuch vor der Furche, mit einem
prachtigen Kuchen, Gabel und Messer. Sie assen den Kuchen und legten
das Tuch zusammen. Und als sie die Arbeit fortsetzten, sahen sie, wie der
Zwerg das Tuch holte?®. Dieser Sage scheint urspriinglich der bekannte mit
dem «Pflugbrot» verbundene Fruchtbarkeitszauber zugrunde gelegen zu
haben?3".

Was die Ofenhiuser betrifft, sind die bernischen Gebiete damit dusserst
reich bedacht. Es diirfte wohl keine Gegend unseres Landes geben, in wel-
cher noch soviele Objekte erfassbar sind. Das nachfolgend wiedergegebene
Material wurde auf Dutzenden von Rekognoszierungsfahrten zusammen-
getragen, wobei mir besonders nebst andern Kollegen Willy Mezenen in
Ostermundigen wertvolle Dienste leistete. Die Rekognoszierungen er-
gaben:3!

Anzahl Objekte
1959 74
1961 110
1962 123
1963 64
| 371

Diese verhiltnismassig tiberraschend grosse Ausbeute erlaubt nun eine gute
Erfassung der gesamten Entwicklung, sowohl derjenigen des lindlichen
Backens als auch der baulichen Entwicklung der Objekte.

29 E. Guggisberg, Sagen: Beitrige zur Heimatkunde des Amtsbezirkes Seftigen (Bern
1906) 263. — H. Herzog, Schweizersagen I (Aarau 1887) 57ff.

30 1, Jahn, Die deutschen Opfergebriuche bei Ackerbau und Viehzucht (Breslau 1884)
76ff. — HwbdA VI 1726.

31 Wihren (wie Anm. 1).
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111, und 1. Bestandesaufnabme der Ofenbduser
1962 und 1963

g — noch gebacken iH = in Haus
vg = viel gebacken Od = Ofenhaus datiert
wg = wenig gebacken Bd = Backofen datiert
ng = nicht mehr gebacken seit... Om = Ofen selbst modern
tg = an Terminen gebacken kB = kein Backofen meht, seit...
f = freistchend v = vermutlich
iS = in Stockli w = wahrscheinlich
iSp = in Speicher J = seit...]Jahren
H = Wohnhaus E = Erginzung zu fritheten Aufnahmen I und 11
Inv. Ortschaft, Besitzer Stand- Ge-  Bemerkungen (wie: Typ Datierung
Nrt. platz brauch nicht meht gebacken seit)
1962

1 Belpberg f ng

2 Belp, K. Guggisberg f kB 70 J. 10

3 Belp, Ch. Hofmann f ng

4  Toffen, Chr, Lauser iS kB 10 J. 4 1772

5 Kaufdorf, E. Schlechten f kB 10]., jetztiH g 3 Od 1787

6 Kaufdorf iS ng

7  Hermiswil f wg

8 Hermiswil, Schweizet vot ca. § J. abgebrochen

9 Rumligen, F. Pfau f kB 50 J., Miihle dat, 1844 10
10 Miihlethurnen,

Fam. Schénmann f abgerissen, bis vor ca.
4].iHg
11 do. f kB ca. 50]. 5 Od 1768
12 Lohnstorf, Fam. Trachsel f kB ca.so ). Hd 1752
13  Burgistein £ g
14 Fam. Stalder f kB ca. 20J.
1S Fam. Wyss f vg bis 1962, jetzt wird
’ neues Oh erstellt
16 Wattenwil, Fam. Bieri f kB ca. 15 J. 9
17 Wattenwil/Burgistein ~ f g 1/9
18 Blumenstein, Fam.Zaugg ng s Od 1741
19  Reutigen, L. Giovanelli f ng 8 1542
20  Uebeschi, Hohnegg f g 2
21 Fam. Wenger f kB ca.10]. 9
22 Stutzmann/Biihler f ng ca.20]. I
23  Thierachern f ng 10
Lingenbiihl
24 A. & G. Wenger f ng
25 G. Fuss f ng 2], 9
26 Fam. Wenget f ng 6]., Scheunenanbau 9
27 Adolf Wenger f tg iltester Typ dieser Art 10 Ofen dat. 1669
Forst

28 H. Erni f g 9 w 18.].
29 Max Hadotrn E kB ca.20]. 9
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Inv. Ortschaft, Besitzer

Stand- Ge-

Bemerkungen (wie:

Typ Datierung

Nrt. platz brauch nicht mehr gebacken seit)
Forst
30 Katl Hadotn f ng 10
31 Hans Hadorn f vg 10
32 Adolf Hadorn f ng ca. 50]. 10 W 18.].
33 Adolf Hadorn f g 9
Gurzelen
34 Staat Bern f kB ca. 50]. 8 Hd 1705
35 Frey-v. Wattenwyl f kB ca. 50]. 2 18.].
36 Obergurzelen,
Dinkelbiihl £ g
Seftigen
37 Albert Schnyder f ng ca. 1920, 1962 abgebrannt 8
38 Werner Liebi f kB 20]. 9
39  Uttigen, Knochenmiihle f kB ca, 20]. 9
40  Noflen, Fam. Streit f g
41 Jaberg, Fam. Hetzog f kB w 18.].
Kitchdorf
42 Hans Hadorn f vg mit Scheunenanbau 8 w 19.].
43 Fam. Hess f kB ca.z0]. 18.].
44 b/Kitche f kB ca. 20]. v 19.].
Miihledorf
45 Karl Betger f kB so]. 8 w 19.].
46 Gebr. Krebs f vg 8 1860
47 Fam. Berger f kB 10-15 J. 9
Getzensee
48 J. & E. Augsburger f g 8
49 Fam. Hinni/Wiithrich f kB 20 J. 1
50 Albert Diirig f kB 8
51 Rud. v. Fischer f ng 8/10
Brenzikofen
52 Fam, Witschi f ng jetztiH g
53 Fam. Moser, Hubel  f ng
54 Fam. Krihenbiihl iS kB mehrals 30 J. Od 1744
55 Fam. Huber, Dotf f tg mit Vordach 4/10 Od 1748
56  Oppligen f ng S 18.].
57 Obetrdiessbach f ng I W 18.].
Niederwichtrach
58 Fam. Giumer f kB ca.z0 J. 8
59 Fam. Gfeller f ng ca. 20 J.
6o Fam. Hisler f kB ca. 10 J. 10
61  Oberwichtrach f kB 2w 19.].
62 Walter Engemann iSp g W 19.].
Hiutligen
63 Fritz Keller f g - 2w 18.].
64 Gebt, Miillet iS g
65 b/Schulhaus vor 3 J. abgebrochen
66 Fam. Bendicht f vor ca. 40 J. abgebrochen
67 Miinsingen, Fam. Moset f kB ca.20]. 10



Inv. Ottschaft, Besitzer Stand- Ge- Bemerkungen (wie: Typ Datierung

Nr. platz brauch nicht mehr gebacken seit)
68  Tigertschi, Rud. Hinni f kB jetztiH g 9 W 18.].
69  Stalden iSp kB 10
70 Stalden iS kB mehrals 20]. 1873
71 Stalden f ng
72 Gysenstein f g
73 Herolfingen f g 4
74  Herolfingen f kB
75 Trimstein, Hans Moser f kB 4 Od 1745
76 Ried, Fam. Bieri f g Od 1784
77  Richigen, Fam Hofmann f kB ca. 10 J. 1
78  Riifenacht, Ernst Walter f kB ca: 15. ]+ W 18.].
79  Bern, Laubeggstr. 91 f g 4 18.].
8c  Habstetten £ ng 4/8 18.].
81 L. v. Mandach f ng 4 18.].
82  Bolligen £ ng
83  Bantigen, Fam.Krebs iSp kB 50 J. 4 0Od 1732
84 Fam. Schmidhans f kB an Nr. 85 angebaut /8 -
85 Fam, Schmidhans f tg an Nr. 84 angebaut 1/8 w 18.].
86  Flugbrunnen f
87 Ferenberg,Fam.SchmutziH  ng 1939/40, kB 1960 Od 1748
88  Stettlen ' iSp vg Om w 18.].
89  Vechigen iSp kB
9o  Wydenboden,

Fam. Schmutz f g
91 Heistrich f kB I W 18.].
92 Bosarni, Paul Schmutz  f ng 4 J. Gemeinschafts-Oh
93  Lindenthal, Fam. Hiisi  f ng 1915, Ofen d. (17)80 8 1780
94 Fam. Stettler f vg 8 w 18.]
95  Krauchthal f kB 8
96 Krauchthal f kB 8
97  Miinchenbuchsee, Kiosk f kB 8 18.].
98  Deisswil, Ernst Stucki £ ve W 19.].
99  Bangerten, Fam. Ziegler f ng 1922 1
100 Fam.Kaufmann f g w 19.].
101 Dietetswil, E. Christen f ng 40 J. 10 W 18.].
102 Zuzwil, Hans Isch f vg 10 18.].
103  Fam. Rufer f ng 20]. 9 w 18.].
104 Iffwil, J. Kiing f kB
105 Engertswil f kB Ubergangstyp Feldofen/Ofenhaus
106 Kleingurmels B f g 1
107 Ried/Kerzers E f vg Gemeinde-Oh Od 1831
108 TiuflelenE f ng Gemeinde-Oh heute Darre
109 Worben E f g
110 Wahlendorf, f ng bis vor kurzer Zeit,

Fam, Manger E jetztiHg
111 Fam. Zesiger E iS wg
112 Juchlishaus/

Michelsforst E f g Ofen erncuert 1942 8 Od 1731
113 Rosshiusern E f ng



Inv. Ortschaft, Besitzer Stand- Ge-  Bemerkungen (wie: Typ Datierung
Nr. platz brauch nicht mehr gebacken seit)
114 Gasel B f ng 10
115 Gasel E f ng 10
116 Gasel E f ng 1
117 Schliern,
Fam. Schneider E f ng 30 J. 10 Od 1785
118 Oberulmiz f ng 20 J., frither Gemeinschafts-Oh
119 Kiihlewil E f g 3 v 1850
120 Kiihlewil E f g v 1830
121 Niedermuhlern E f ng
122 Oberbiitschel £ f g
123 Obetbalm E f vg Ofen 1841 u. 1952 ersetzt 10 Od 1737
1963
124 Hard, Fam, Pirli iSp ng 15 J., 1Sp/Wohnung w 18.].
Seewil
125 Fam. Weber f ng kB 1928 4 W 18.].
126 Fritz Stihli f ng 10 J. abgerissen
127 Paul Spring iS g
128 Hans Vogt iS g
129 Grossaffoltern,
Fam. Burri f kB 30]., jetztiH g I W 18.].
130  Fam, Hausert f kB 30 . 9/10
131 Vorimholz, von Aesch  iH vg angebauter Backraum W 19.].
132 Fam. Lisser f ng
133 Scheuren iSp. g
134 Schnottwil f g Scheunenanbau
135 Biezwil, Werner Arni  iS ng 30 J.
136 Fritz Tuscher f g
137  Alex Hueter f g
138  Fam. Christen f vg 4 1893
139 Literswil, Fam. Gerber f tg Zipfen, Brot bis 1957 9
Oberramsern
140 Andreas Wyss f wg 4 Od 18..
141 Fam. Messet-Schluepp f tg nur Ziipfen 10 19.].
142 Walter Arni iS wg
143 Limpach f kB 10
144 Geschw., Kummer f g Om «Schenk»
145 Gottfried Tiischer f kB 1912 10/10 w 18.].
146 Jegenstorf f ng 10w 18.].
Grafenried
147 Fam. Studer f kB 20 J. 10 W 18.].
148  Fam. Iseli f kB 20 J. 10
Bitterkinden
149  Fam. Gebr. Althaus kB 30 J., Gemeinde-Oh 10/10
150 Ersigen f ng v 1882
151 Ersigen f ng 8 '
152 Fritz Kunz f vg 8 Od 1853

70



Inv. Ortschaft, Besitzer Stand- Ge-  Bemerkungen (wie: Typ  Datierung
Nr. platz brauch nicht mehr gebacken seit)
153 Eduard Hauret f ng 8
154 Alchenfliih f kB 8
155 Lyssach, Fam. BachmanniSp kB 1932 w 18.].
Hettiswil
156  Gottfr. Scheidegger iSp ng ca. 1930, Zehntenhaus Hd 1744
157 Fam. Burri-Aeschbach f vg 9
158  Fam. Burri-Wartburg iS ng mehrals 30 J.
159  Fam. Burri-Mihle f kB 20]. 10 W 18.].
160 Kehrsatz, unt. Nessleren f kB 30 ]J., bis 1914 mit Schin-
deln gedeckt 10/10 W 18.].
161 Belp, Schloss spitgotischer Backraum v 16.].
162 Berger AG f ng 10
Toffen
163 Fam. Hinni, Breitlohn f kB 30]., Grundriss § xsm 10
Kirchenthurnen
164  Fam. Hinni, Riedli ng 30]., kB 10—20]. 9/10
Gerzensee
165 Arn. Nussbaum, Sittel f g alter Ofen 1956 herausger.
Om «Schenk» 10/8 18.].
166  Rud, Utfer, Belpberg f kB 1961 3w 19.].
Herzwil
167  Fam. Winzenried E = f g 10 W 19.].
168 Fam. Spacher E f g
Niederscherli
169  Eduard Witschi E f ng seitlangem 2w 1792
170 Hedy Riesen B £ ng kB seit ?, jetzt Stall " Od 1732
171 Paul Rindlisbacher E { ng 20 J., jetzt Stall Od 1832
Obetscherli
172 Fam. Ruegsegger E f ng 7], jetztiHg 10/10 Od 1723
Vorderfultigen
173 Fam. Marti E f ng 10 J. bis vor 30 J.
' zugleich Schmiede I
174  Fam.Butren, Dotf E f kB
175 Fam. Zimmetach E f kB
Hinterfultigen
176 Fam. Bronnimann,
Dotf E £ g
177 Fam. Zimmermann,
Weyacher, E f ng nut Darren
178  Fam. Zimmermann,
Aebi K f ng nur Darren 2 Od 1813
179  Fam. Trachsel,
Niederhiusern E - f kB 1925 10
180 Fam. Dihlen,
Breitenacher E £ ng
Riieggisberg
181 g in neuem Ofen,

Gottfr. Messerli E f

in altem Darren
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Inv. Ortschaft, Besitzer Stand- Ge-  Bemerkungen (wie: Typ Datierung

Nr. platz brauch nicht mehr gebacken seit)
182 Dotnacker E f ng vor 2 J. in Garage
umgebaut 10
183  Haselmatt E f kB 5 ].
Hasli/Riggisberg
184 Fam. Bronnimann E f ng vor weniger als 50 J. 2 Od 1748
185 Matzenried, F. SchiitzE f kB 30 J.
186 Ziegelhaus E f ng 20 ], friiher
Gemeinschafts-Oh 9
Couttepin
187 Fam, Meuwly E f ng 10 J., soll jetzt
: abgebrochen werden 9 19.].
188 Fam. Meuwly E t ng jetzt Stall 9

Bei der geographischen Betrachtung der Verteilung der Ofenhiuser er-
geben sich besondere Ansammlungen in einzelnen Regionen, so siidlich des
Belpberges, links der Aare, dann rechts der Aare, auf den Anhéhen und
einer nordlichen Linie, die von Brenzikofen bis nach Ersigen fiihrt. In der
Mitte dieser Linie befindet sich eine kleinere Ansammlung im Bantiger
Gebiet, Ferner sind Ansammlungen auf der Peripherie des Gebiets Gross-
affoltern—Seewil-Fraubrunnen-Limpach-Bucheggberg festzustellen. Die
Fundliicken im Aaretal sind durch den Einfluss Berns (Vorortcharakter)
und die Einwirkungen der Industrie begriindet. Dieselben Einfliisse ma-
chen sich nordlich von Bern bemerkbar und siidostlich von Biel.

Bei der Grobansprache kénnen wir das freistehende und das Ofenhaus
im Stockli (Backraum) und Speicher unterscheiden. Bei rund 899%, der
Objekte handelt es sich um freistehende Ofenhiuser, bei rund 69, um Back-
rdume im Stéckliund bei rund 5 % um solchein Speicher. Was das freistehende
Ofenhaus betrifft, darf, in Anbetracht des grossen uns zur Verfiigung ste-
henden Materials, wenigstens kurz zur folgenden Formulierung des ASV 32
Stellung genommen werden: «Ist das freistehende Backhaus oder der Haus-
backofen urspriinglicher?» Der ASV weist dann darauf hin, dass Maurizio
den Backofen ausser Haus fiir ilter halte, wogegen aber prihistorische Fest-
stellungen sprechen wiirden. Diesen Feststellungen mochten wir folgen-
des entgegenhalten. 7

Die jingsten und noch laufenden Ausgrabungen in der bandkeramischen
Siedlung von Bylany (4900-4800 v.Chr., nach «C 14») haben ergeben, dass
(unabhingig von den Feuerstellen in den Langhiusern) in Lehmgruben in

32 ASV (wie Anm. 2) Komm, 83ff,
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Abb. 6. Ofenhaus. Ein-
facher Mischtyp. Ver-
bindung des Steinbaues
mit Fachwerkgiebel.
Gerzensee. Ofenhaus-

verzeichnis Nr. 49.
Photo: Wahren

der Nihe der Hiuser Backofen angelegt wurden. Beinahe jedes Haus, das
bis zu vier Familien beherbergte, besass einen Backofen und einen Keramik-
brennofen. Aus den Tellgrabungen von Karanowo war ersichtlich, dass
auch dort fast zu jedem Haus ein in einem Vorhof oder Anbau liegender
Backofen gehorte, Die Ausgrabungen Reinerths ergaben im neolithischen
Moordotf Riedschachen (Schussenried-Kultur, etwa 1. Hilfte 3. Jahrtau-
send) in einem kleinen, vorderen Raum (Kiichenraum?) des Hauses 1 eine
Backofenfliche. Auch im Pfahldorf Riedschachen und im Moordorf Aich-
biihl (Aichbiihler-Kultur, gleicher Zeitraum wie Schussenried) wurden
Backofenrelikte im Kiichenraum gefunden. Im Moordorf Taubried bei
Buchau im Federseemoor (Aichbiihler-Kultur) konnte Reinerth 11 Back-
ofen nachweisen, die alle mit der Riickseite dicht an die Aussenwand der
Hiuser angeschoben waren®®. In der Siedlung auf dem Kestenberg (spit-
bronzezeitlich, etwa goo v.Chr.) wurden 1953 beil zwei Hiusern Backofen
festgestellt, von denen einer vor der Hausgiebelwand, wahrscheinlich
unter einem Vordach (Haus Nr. 1) und der andere im Hausinnern in einer
Ecke (Haus 5) stand3*. Prihistorisch sind damit der freistehende Backofen
innerhalb der Siedlung, der Backofen im Kiichenanbau oder Vorhof und
der Ofen im eigentlichen Hausraum nachgewiesen. Diese prihistorischen

33 Ms. Reinerths im Besitz des Verfassers. ds. in Prachist. Zs. 20 (1929) 190ff. —
HwbdAT782.
8 R. Laur-Belart, Kestenberg III 1953: Ur-Schweiz XIX, 1 (1955) 6, 16, 25.
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Belege seien hier jedoch ohne jegliches Prijudiz genannt, da man noch
nicht von einer kontinuierlichen Ubertragung und Entwicklung sprechen
kann. ,

Eine in dieser Beziehung wichtige mittelalterliche Quelle ist im Sachsen-
spiegel enthalten, welcher vorschreibt, dass nach Art. 51 des zweiten Buches
die «Fornaces» (Backofen) mindestens drei Fuss vom Zaun des Nachbars
zu errichten seien. Meise35 stellt fest, dass es bereits im Mittelalter ein Ne-
beneinander von Backéfen im Hause und im Freien gab. Nach demselben
Autor sind Hausbackéfen im 6stlichen Mitteleuropa und freie Backéfen im
westlichen Deutschland wihrend des ausgehenden Mittelalters vorherr-
schend gewesen. Wenn wir an die grosse Verbreitung der Hausbackéfen
westlich des Oberrheins denken, ist seine Feststellung zu weitrdumig ge-
fasst. Dorschner?®, dessen Arbeit sich auf ein gemischtes Gebiet erstreckte,
kam zur Auflassung, dass der Hof backofen (freistehendes Backhaus, d. Vetrf.)
ilter als der Hausbackofen sei. Ohne dieser Behauptung allgemeine Giiltig-
keit zusprechen zu wollen, ist sie fir das Wallis, die westliche Schweiz, die
Berner Gebiete mit an Sicherheit grenzender Wahrscheinlichkeit zutref-
fend. Unsere iltesten Nachrichten iiber -Gemeindebackofen stammen vom
Wallis und von Thun?? aus dem 13. Jahrhundert. Es liegt auf der Hand, dass
es sich dabei um «selbstindige» Objekte gehandelt haben muss. Ofenhiuser,
als solche belegt, finden wir 1318 im Gundoltsbrunnen?®, 1358 in B6zingen?®.
Bereits 1371 taucht dann in Biel ein Ofenhaus auf, welches einen Wohnraum
besass?®, womit der erste Nachweis fiir ein Mehrzweckofenhaus erbracht
ist. Aus dem Ende des 14. Jahrhunderts sind mehrere Ofen im Seeland be-
legt und einer aus demselben Jahrhundert aus Pruntrut. Nach der Kenntnis
des Schreibenden sind Hausbackofen auf dem hier speziell behandelten Ge-
biet erst im 16. Jahrhundert nachweisbar. Eine Notiz von 1526 lautet: «An
vogt von Nidow — allenthalben zu verschaften, das dhein bachéffen in den
hiisren gemacht noch brucht werdind»4*. Die Entwicklung zum freistehen-
den Ofenhaus begann beim Feldbackofen. Im Wallis ist diese Entwicklung
teilweise bis heute nicht abgeschlossen worden, so dass alle Phasen genau
nachzuweisen sind. In dem hier behandelten Bernbiet konnte kein einziger
Feldbackofen mehr festgestellt werden. Lediglich im angrenzenden Kanton
Freiburg (Ober Tiitzenberg; Ofenbesitzer: A. Hayoz) konnte ich einen

'35 H, Meise, So backt der Bauer sein Brot (Bielefeld 1939) 49.

36 F. Dorschner, Das Brot und seine Herstellung in Graubiinden und Tessin (Winter-
thur 1936) 27.

37 Wihren (wie Anm. 1 «Berner Gebiete») 28, Handveste Thun.

38 D, A. Fechter, Topographie: Basel im 14.Jahrhundert (Basel 1856) 85 Anm. 1.

39 Fontes rerum Bernensium VIII (Bern 1903) 245.

40 (wie Anm. 39, 535).

41 P, Aeschbacher, Stadt und Landvogtei Nidau (Biel 1930) 218,
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Abb. 7. Ofenhaus mit
mehreren Mischungen:
Steinbau mit Winkel-
strebengiebel, Kriippel-
walm- und Vordach.
Brenzikofen, dat. 1748.
Ofenhausverzeichnis
Nr. 55.

Photo: Wihren

Feldbackofen eruieren, der wahrscheinlich aus der Zeit vor dem 18. Jaht-
hundert stammt. In den Freiburger und Berner Gebieten muss sich das Hof-
backhaus schon relativ frith entwickelt haben. Wir besitzen namlich in
Alterswil einen sichern Beleg von 1599 und in Lingenbiihl einen solchen
von 1669. Da das Objekt von Lingenbiihl bereits einen Mischbau darstellt,
der sekundir entstanden sein muss, kann nur eine vorangegangene Ent-
wicklung moglich sein. Daraus ist zu schliessen, dass sich das Ofenhaus
auch auf dem Einzelhof ausserhalb jeglichen Dorfverbandes schon wesent-
lich frither gebildet hatte.

Die Entwicklung vom Feldbackofen zum Ofenhaus erfolgte nicht sprung-
haft, sondern iiber vier Typen: die auf dem Ofen ruhende einfache Abschir-
mung durch ein Dach, die Verlingerung und Abstiitzung des Daches, durch
den Anbau eines Ofenhauses an die Vorderfront des Ofens, wobei das Dach
tiber den ganzen Ofen bis zu dessen Hinterfront verlingert wurde, wonach
das fertige Ofenhaus entstand. Der zweitletzte Typ ist noch im Freiburgi-
schen feststellbar (Engertswil, Fam. Tinguely, Fam. Rieder). Zum Feld-
backofen gehérte auch das Pflanzen eines Baumes in unmittelbarer Nihe
des Ofens, um vor dem Funkenflug Schutz zu bieten. Dieses Pflanzen eines
Baumes entwickelte sich schliesslich zu einem Brauch, der auch dann bei-
behalten wurde, als man den urspriinglichen Zweck nicht mehr kannte.
Dies ist der Grund, dass man noch heute bei so vielen Ofenhdusern (es
konnten zahlreiche Beispiele aus der vorliegenden Bestandesaufnahme ge-
nannt werden) einen Baum findet.
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Die seit 1959 festgehaltenen 371 Objekte ermoglichen es nun, die bau-
liche Entwicklung darzustellen. Bei der Grobansprache unterscheiden wir
den Holz-, Stein- und Mischbau. Der Holzbau gehort den Alpenblockbauten
an. Er hat sich entsprechend deren EinfluBsphiren verbreitet und hat sich
in reiner Form besonders in den Gegenden um Guggisberg und Riggisberg
erhalten. Der Steinbau kann in allen Einzelheiten seiner Entwicklung im
Seeland beobachtet werden. Er gehort dem romanisch-burgundischen Be-
reich an und hat sich von dort nach Osten bis tiber die Aare verbreitet. Was
den Mischbau betrifft, so ist darauf hinzuweisen, dass schon frith in der
Schweiz das Blockhaus auf einen massiven Steinunterbau gestellt wurde,
was auch beim Ofenhaus zutraf. Damit bildeten sich die zwei dlteren Typen
des Mischbaues: die lingsverschlossene Holzgiebelwand mit Abzugsléchern
und der Teilverschluss des Giebels mit Winkelstreben. Wahrscheinlich darf
der winkelverstrebte Giebel in die Gruppe der offenen Dachstiitzengiebel
eingereiht werden. Sicher ist, dass man seine Entstehung nicht aus der
Fachwerkwand ableiten darf. Der Winkelstreben-Giebel hatte einem guten
Rauchabzug zu dienen und diirfte sich urspriinglich auf der Vorder- wie
der Hinterfront befunden haben und muss, da er nach freundlicher Mittei-
lung von Ernst Burgstaller ebenfalls in Osterreich als solcher nachweisbar
ist, den Alpenblockbaugebieten zugeschrieben werden. In den Berner Ge-
bieten ist dieser eigenartig anzusehende Ofenhaustyp sehr wahrscheinlich
von der Gegend Lingenbiihl-Forst aus verbreitet worden. Dort ist ein
Objekt 1669 (siche Abb. 8) belegt, ein anderes Objekt diitfte ebenfalls ins
17. Jahrhundert zu datieren sein. Die Ausbreitung erfolgte iiber das Giirbe-
tal mit seinen Hohen, sowie tiber das Aaretal bis zumBucheggberg. Es konn-
ten bisher 38 Typen festgestellt werden (Ofenhausverzeichnis Nr. 1, 23, 27,
30, 31, 32, 51, 55, 6o, 67, 69, 101, 102, 104, 10§, 114, 11§, 117, 123, 130,
141, 143, 145, 146, 147, 148, 149, 159, 160, 162, 163, 164, 165, 167, 172,
179, 181, 182). Die Feststellung, dass die Verbreitung von Siiden nach
Norden stattfand, ist auch deshalb begriindet, weil die winkelverstrebten
Verschliisse des Giebels im alpinen Scheunenbau des Oberlandes noch jetzt
zu finden sind, teilweise sogar in der Beniitzung von Rundholz.

Zu den verbreitetsten Mischbauten fiihrte die vom Wohnhausbau iiber-
nommene Stinder-Holzfachwerkwand des 18.Jahrhunderts. Einerseits
wurde damit der reine Steinbautyp des ehemaligen romanischen Gebietes
durchsetzt, anderseits ist der gesamte Stil, hie und da samt Kriippelwalm-
dach, vom Wohn- auf das Ofenhaus iibertragen worden. Gesamthaft be-
trachtet, mochten wir folgende Klassifizierung der bernischen Ofenhiuser
vornehmen (an welche wir uns im Verzeichnis der Bestandesaufnahme
hielten):



Abb. 8, Einraum-Ofen-
haus. Mischbau mit
Giebel-Teilverschluss mit
winkelférmig eingesetzten
Streben. Hinterfassade.
Kamin neu, sonst ur-
spriinglicher Zustand.
Typ Nr. 1o. Lingenbiihl,
Ofen dat. 1669. Ofenhaus-

verzeichnis Nr1. 27.
Photo: Wihren

A. Steinbau

1. Einraum-Ofenhaus aus Trocken-, Roh- und Bruchstein- oder ge-
mischtem Mauerwerk. Grundriss urspriinglich quadratisch, vom
17. Jahrthundert an auch rechteckig. Schmale Offnungen und
Schlitze fiir Licht- und Rauchabzug.

2. Einraum-Ofenhaus aus Haussteinmauerwerk. Grundriss urspriing-
lich quadratisch. Dreieckige, runde oder paarige Lingsoffnungen
fir Licht- und Rauchabzug.

3. Einraum-/Zweiraum-Ofenhaus, wie Typ 2. Ubernahme des runden
Rauchloches als Lichtoffnung fiir kleinen Dachraum. Teils Ver-
kleidung der Offnungen mit verzierten Sandsteinplatten.

4. Zweiraum-Ofenhaus, wie Typ 2, jedoch mit besser und grdsser
erstelltem Oberraum. Freitreppe, Laube, Sattel- und Kriippel-
walmdach.

5. Zweiraum-Ofenhaus, wie Typen 2 und 3, jedoch hoher, beinahe
turmartig. Aus Typ 2 entstanden.

6. Zweiraum-Ofenhaus, grossriumig (Grosse etwa wie Einfamilien-
hiuschen). Entwicklung aus Typ 1, wahrscheinlich Ende 18. Jahr-
hundert.

B. Holzbau

7. Einraum-Ofenhaus. Urspriinglich nur Satteldach.
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C. Mischbau

8. Ein-/Zweiraum-Ofenhaus. Durchsetzung der Steinbautypen mit
Stinder- resp. Holzfachwerkwand und -giebel.
9. Einraum-Ofenhaus. Steinbautyp mit Holzfassaden oder holzver-
schlossenen Giebeln.
10. Einraum-Ofenhaus. Steinbautyp mit Giebel-Teilverschluss aus
winkelférmig eingesetzten Streben und Flecklingen,

Die obgenannten Typen wurden aus simtlichen drei Bestandesaufnahmen
herauskristallisiert. Thre Verbreitung lisst sich, mit teils sporadischen Ubet-
griffen, wie folgt lokalisieren. Der Typ Nr. 1 ist besonders im Seeland ver-
breitet; er zieht sich bis zum Wohlensee nach Osten. Weiter 6stlich tritt er
nur sporadisch auf. Der Typ Nr. 2 (aus Typ 1 entstanden) beginnt sich
schwach von der Gegend von Murten tiber freiburgisches Gebiet nach
Osten zu verbreiten, wo er im Schwarzenburgerland und Glirbetal An-
sammlungen verzeichnet und durch die Abwandlung in Typ 3 zu kunst-
voller Bliite gelangte (schén verzierte Verkleidungen der Offaungen, z. B.
Koniz, Liebewil, mehrere prichtige Beispiele in Englisberg). Der aus dem
Typ 2 entstandene Typ 4 hat sich bis auf die rechte Seite des Aaretales nur
einzeln verbreitet. Der ebenfalls aus dem Typ 2 entstandene Typ § ist nur
in wenigen Objekten in Riggisberg und dem Giirbetal feststellbar. Der
6. Typ, aus Typ 1 entstanden, konnte nur im Seeland eruiert werden. Die
Verbreitung des Typs 7, des reinen Holzbautyps, ist bereits dargelegt wor-
den. Die Typen Nr. 8 und 9 haben sich iiber simtliche Gebiete ohne beson-
dere Massierungen ausgedehnt. Der letzte Typ Nr. 10 ist bereits eingehend
behandelt worden. Die Verbreitung des Ofenhauses im Stockli, Speicher
und Wohnhaus (mit vollstindig ausgebauten Backriumen) besitzt keine
Massierungen und ist nur sporadisch verbreitet.

Das Innere des Ofenhauses hat sich im Laufe der Jahrhunderte wenig ver-
indert. Nebst den spatmittelalterlichen Stein6fen waren im 17. Jahrhundert
noch Backodfen aus einem lehmartigen Gemisch, vermengt mit Stroh und
Pferdemist (Lingenbiihl) iiblich. Ebenfalls wurden Winde und Decken mit
einem von Asten und Zweigen durchsetzten Gemisch hergestellt, doch
diirfte die Verwendung von Steinmauerwerk bevorzugt worden sein. Das
Einschussloch wandelte sich vom Rechteck oder abgerundeten Rechteck
zur Halbkreisform (17.Jahrhundert), die jedoch eher selten gewesen sein
diirfte. Die Asche wurde iiber die Vorderkante des Einschussloches in eine
Bodenvertiefung vor dem Ofen herausgezogen, worin man wohl die dlteste
Form der Ascheentfernung erblicken muss. Dann ist auf der Backflidche
neben dem Einschussloch ein kleines Loch feststellbar, durch welches die
Asche in den an der Basis des Ofens ausgesparten Raum fallen konnte. Zu
den ilteren Konstruktionen gehort der offene Rauchfang vor dem Einschuss-
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Abb. 9. Einraum-Ofen-
haus, wie Abb. 8.
Vorderfassade.

17./18. Jh. (?) Forst.
Ofenhausverzeichnis
Nr. 31.

Photo: Wihren

loch, der bis Ende des 18. Jahrhunderts verbreitet blieb und sich einzeln bis
in die neuere Zeit erhielt. Der Vorraum wurde teils mit Abstellmoglich-
keiten fiir die Teigmulde und Bénken fiir die Vorarbeiten versehen. Zudem
wurde der Raum o6fters mit Einrichtungen zum «Buchen» (Waschen) ver-
sehen. Ausserdem diente er hie und da als Schmiede.

Die Betrachtung der Eigentums- und Nutzungsverhiltnisse bringt die
ebenfalls vom ASV*2 beriihrte Frage mit sich, ob urspriinglich jeds Familie
fiir sich einen Backofen besass oder ob mehrere gemeinsam einen solchen
hatten. Beides ist in der Vorgeschichte belegbar. Sippenbackéfen sind in
Bylany, Familienbackéfen in Karanowo und in den vorgenannten deut-
schen Stationen sowie auf dem Kestenberg im Aargau nachgewiesen. Zwi-
schen diesen archidologischen Belegen und den fiir uns in Frage kommenden
mittelalterlichen Zeitriumen besteht natiirlich keine adiquate Kausalitit.
Aufschlussreich fiir die Abklirung der obgenannten Frage ist die Betrach-
tung der Verbreitungsgebiete, In Deutschland ist eine mitteldeutsche Ver-
breitungszone vom Rhein bis zur Saale festgestellt worden. Meise!® nimmt
die Einfithrung des Gemeindebackhauses durch die Franken an und zeich-
net auf seiner Karte (Abb. 72) von einem Kern im nérdlichen Baden die
Einfithrung in die Schweiz durch die Gegend von Basel ein, wofiir aber
unseres Wissens keine Belege vorliegen. Bel uns lisst sich die Verbreitung

42 ASV (wie Anm. 2) Komm. 83.
13 Meise (wie Anm, 35) §1.
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der Gemeindebackhiuser ziemlich genau verfolgen. Zunichst sei folgende
Feststellung des ASV4* wiedergegeben: «Die Karte zeigt im agrarischen
Mittelland und im angrenzenden Jura ein ausschliesslich westschweizeri-
sches Verbreitungsgebiet der Backhiuser...» Dieses Gebiet mit seinem Voz-
stoss ins inneralpine Wallis ist — abgesehen vom ostschweizerischen inner-
alpinen Gebiet — als Kernzone der Gemeindeofenhiuser bereits im Hoch-
mittelalter erfassbar. Fs hat die mittelalterlichen Grenzen nur an einigen
Punkten durchstossen. Vor allem zeichnet sich deutlich eine von Biel (Nidau)
iiber Aarberg nach Kerzers bis zum Murtensee und Lurtigen fiithrende
Grenze ab, auf derer linken Seite das ausgesprochene Gemeindebackhaus-
gebiet lag und noch liegt. Nachfolgend seien die ilteren Belege wieder-
gegeben:

13. Jahrhundert: Wallis, Thun (1264)

14. Jahrhundert: Pruntrut; Miintschemier, Treiten, Ins,
Finsterhennen, Briittelen, Liischerz, Vinelz,
Gampelen (alle 1396); Bézingen (1358); Biel (1371)

16. Jahrhundert: Belp (1520)

Altere Belege von Ofenhiusern auf Héfen sind selten (Gundoltsbrunnen
1318 2.2.0., Bozingen 1358)%%. Damit sind beide Eigentumsverhiltnisse
belegt. Die Frage, ob der Familien- oder Gemeinschaftsofen «urspriingli-
cher» sei, ist denn auch, wie im ASV4® richtig vermerkt, nicht allgemein zu
entscheiden. Wir miissen uns vorliufig damit begniigen, festzustellen, dass
die Verbreitung des Gemeindeofenhauses stammlich gebunden gewesen
sein konnte und in engem Zusammenhang mit dem Grundeigentum stand.

Uber die Verhiltnisse zwischen den Beniitzern und Grundeigentiimern
sind wir einigermassen orientiert. Im Wallis ging die Gewalt des savoyi-
schen Grundeigentiimers tiber die Gemeindebackhduser bereits im 13. Jahr-
hundert an die Gemeinden iiber. In den oben genannten seelindischen Ge-
meinden bestand 1396 noch das savoyische Grundeigentiimerrecht iiber die
Backéfen, mit Ausnahme von Gampelen, das aus der Pacht entlassen wat.
Ebenfalls aus dem 14.Jahrhundert ist iibetliefert, dass der Bischof von
Basel in Pruntrut die Gewalt iiber den Backofen besass, in welchem die
Burger gegen Entléhnung ihr Brot backen lassen mussten. Falls sie darin
selbst backen wollten, hatten sie sich gegen Entschiadigung zu 16sen. Thun
war 1264 bereits von der Bannofen-Dienstbarkeit befreit und erhielt durch
die Handveste ihr eigenes Ofenrecht, das in Art. 65 wie folgt bestimmt
wurde: Das Ofenrecht ist, dass der Ofenmeister von jedem Gebick (resp.

44 ASV (wie Anm. 2) Komm. 83
45 Fontes rerumn Bernensium (wie Anm. 39) 245.
46 ASV (wie Anm. 2) Komm. 83.
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Abb. 10. Heuschobet mit
Stall. Giebel -Teilvet-
schluss mit winkelformig
cingesetzten Streben. Vot-
bild fiir Giebelverschluss
der Ofenhiuser. Biuert-
weidli, Boltigen. Beispiele
weiterer Objekte in
Weissenburg, Erlenbach,
Ringoldingen.

Photo:

Willy Mezenen, Ostermundigen

«Bachete») zwei Brote, zwei Pfennig wert, bekommen soll, oder wenn er
will, zwei Pfennig, und det Ofenmeister soll einen Knecht halten, der mit
ihm den Teig hin trage. Damals befand sich Thun im Ubergang zur Berufs-
bickerei, die wahrscheinlich in geringem Ausmass schon vorhanden war, da
Art. 57 iiber das Gewicht der Bickerbrote berichtet. Ein Beleg dafiir, dass
die Gemeindesfen noch wihrend Jahrhunderten nicht tiberall véllig frei
wurden, bietet Belp. 1528 richtete es ein Gesuch an die Regierung, um die
Erlassung des Ofenzehnten zu erwirken, der drei Pfund betrug. Die in Bet-
ner Gebieten allgemein verbreitete Benutzungsordnung bestand im Auf-
hingen eines Namensschildchens. An einem Balken im Ofenhaus waren pro
Backtag 3 Nigel eingeschlagen (Morgen, Mittag, Abend), an welche man
das Schild hing. Diese Ordnung ist schriftlich bis 1801 (Ins) belegt. Die Re-
gelung wurde durch die schriftliche Eintragung und Auslosung ersetzt
(mittels numerierter Holzstockchen oder Zettel). Da die schriftlich fest-
gelegten Beniitzungsordnungen selten sind und noch keine in die Literatur
aufgenommen wurde, sei hier diejenige von Ried bei Kerzers wiedergegeben,
welche mir freundlicherweise von Heinz Mumenthaler vermittelt wurde.

Reglement

Art. 1

Das bisher iibliche Verfahren, durch Hingen von Backmarken im Gemeindeofenhaus
im Dotfe Ried die Rangordnung des Backens zu bestimmen, ist aufgehoben.

Art. 2

Die Rangotrdnung des Backens soll eingeschrieben und controlliert werden.
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Art. 3

Fiir jede einmalige Einschreibung ist eine Gebiiht von 10 Cent. zu bezahlen. Es hat je-
doch die eingeschriebene Partei das Recht, eine andere Partei mitbacken zu lassen, ohne
eine weitere Gebitht zu bezahlen.

Art. 4

Diese Gebtihr muss jedesmal sogleich vor der Einschreibung bezahlt werden, ansonst
die Einschreibung verweigert werden kann, somit auch das Backen.

Art. 5

Die Einschreibungen geschehen jeweilen am Sonntag von Mittag 12 bis 2 Uhr fur
Montag, Dienstag u. Mitwoch und am Dienstag Abend von 7 bis g Uhr. In der Zwischen-
zeit diitfen keine Einschreibungen gemacht werden.

Art. 6

Wenn mehrere Parteien sich gleichzeitig fiir den gleichen Rang einschreiben lassen
wollen, so entscheidet das Loos und es haben die Loosenden immer den nachfolgenden
Rang cinzunehmen.

Art. 7

Das Rangaustauschen unter Parteien, welche die Einschreibegebiihr bezahlt haben, ist
gestattet. An Parteien, die nicht eingeschrieben sind, darf nicht Rang abgetretten werden.

Art. 8
Jeder Rang hat vier Stundten zum Backen. Die Rangeintheilung ist folgende:
I. Rang von Motgen § bis g Uht
II. Rang von 9—1 Uhr Nachmittags
III. Rang von 1 Uhr bis 5 Abends
IV. Rang von 5 bis 9 Uhr Abends und
V. Rang von g9 bis 1 Uhr Nachmitternacht.

Art. g

Das Backen (Anziehen) im ersten Rang am Montag Morgen oder nach einem Festtage,
sowohl des grossen Ofens am Neujahr oder Erndtefest, soll der Reihenfolge nach, wie
bisher iiblich, stattfinden. Die betreffende Partei soll das Ofenhaus sauber kehren, den
Loschtrog rdumen und mit frischem Wasser zufiillen.

Art, 10

Fir das Anziehen des grossen Ofens oder des kleinen nach einer Reparatur liefert die
Gemeinde wie bishin 10 Wellen Holz.

Art. 11

Das Backen vor dem Erndte- u. Neujahtfest ist den gleichen Bedingungen unterstellt,
wie sie im Art. 2 u. 3 vorgeschtieben und die Rangzeit fiir das Backen dauert 2 Stunden.

Art. 12

Bei Sterbefillen kann beim Angestellten eine Rangordnung zum Backen verlangt wet-
den und es miissen die Ranginhaber von diesem Tage je um einen Rang zuriick tretten.

Art. 13

Um diese Einschreibungen zu besorgen und die Controllen zu fithren erwihlt der Ge-
meinderath einen Angestellten. Der jihtliche Gehalt betrigt Fr. 3o0.
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Art. 14

(Det)selbe besorgt die Einschreibungen, fiihrt ein Controllenbuch, wenn fiir jeden
Tag in gesonderten ... in Rangordnungen eingeschrieben werden und worin fir jeden
Tag u. jeden Monat eine genaue Ubersicht der gefallenen Gebiihren ersichtlich ist. Am
Ende des Jahres legt er Rechnung ab iiber den Betrag der gefallenen Gebiihren und die von
ihm gemachten Ausgaben. Er stellt ferner den betreffenden der Reihenfolge nach die
Kehrtaffel zu fiir das Backen am Montage im ersten Rang (Art. 9) und verzeichnet diese
Rangordnung ehenfalls im Controllenbuch. Diese Rangordnung zahlt keine Gebiihr.

Art. 15

Die Rangordnung fiir das Dérren von Obst etc. soll ebenfalls eingeschrieben und con-
trolliert werden. Es kann fiir jeden Tag nur eine Partei eingeschrieben werden: Von Mor-
gen 7 Uhr bis den darauf folgenden Morgen 7 Uhr fiir die Wochentage bis Freitag. Am
Freitag von Motgens 7 Uhr bis Samstag 12 Uhr und am Samstag von 12 Uhr bis Montag
Motgen 7 Uht. Die Gebiihr betrigt fiir die vier etsten Wochentage fiir jede Rangordnung
40 Cent. und fiir Freitag und Samnstag je 6o Cent. Fiir die zwei ersten Rangordnungen be-
trigt die Gebiihr nur 4o Cent. ‘

Art. 16

Straf bestimmungen

Wer in der Zwischenzeit, ohne sich ... lassen und ohne die Gebiihr bez... verfillt in
eine Busse von ... Im Wiedetholungsfall das ... Wet die Rangzeit nicht ... geschrieben
innehilt verfillt ebenfalls in eine Busse von Fr. 2 und es hat die nachfolgende Partei das
Recht, zur festgesetzten Zeit den Ofen zu riumen. c) Detjenige det sich weigett, nachdem
er wenigstens 6 Mal im Laufe des Jahres gebacken hat, nach dem Art. 9 zugetheilten
Range zu backen oder wenigstens 5 Wellen Holz lieferd, wird mit einer Busse von Fr. 2
besttaft und es kann demselben das Backen verboten wetden. d.) Das Verunteinigen des
Ofenhauses oder das Beschidigen der Binke, Ofenbretter u.s.w. sowie jede Ubertrettung
gegen die Vorschriften dieses Reglements kann mit einer Busse bis § Fr. bestraft werden,
nebst allfilligem Schadenetrsatz.

‘ Art. 17

Die Bussen fallen zur Hilfte dem Vetleider, die andete Hilfte dem Armenfond der Ge-
meinde zu und werden gemiss Art. 200 des Gemeindegesetzes durch den Ammann aus-
gesprochen.

Art. 18

Der Betrag des gefallenen Geldes fiir die Einschreibungsgebiihr soll -vefwendet werden :
a.) Zur Bezahlung des Gehaltes fir den Angestellten; b.) der Kosten fiir die Anschaffung
der Controllenbiicher und der Rechnungsablage. c.) der Unterhaltungs und Reparatur-

kosten des ... nd der Backdfen. ... der Gemeindekasse zu,
Derang Wirth Praz

Art. 19

Vorstehendes Reglement soll der Gutheissung der Gemeindeversammlung sowie der
Genehmigung des Tit. Oberamtes unterbreitet werden und soll auf 1. Februar 1892 in
Kraft tretten.

'_Also aufgestellt vom Gemeinderath den 8. Jenner 1892
Namens des Gemeinderaths

Der Ammann: Sl Gutknecht
Der Schreiber: Jb. Etter
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In der Gemeindeversammlung vom 9. Jenner 1892 wutde vorstehendes Reglement an-
genommen und gutgeheissen.
Namens der Gemeindevetsammmlung
Ried, den 9. Jenner 1892 Der Ammann President: Sl. Gutknecht
Der Schreiber:  Jb. Etter

Det Oberamtmann des Seebezirks bewilligt das vorliegende Reglement laut Art. 86
des Gesetzes iiber die Gemeinden und Pfarreien vom 26. Mai 1879.

Murten, den 15. Januar 1892 Der Oberamtmann

Zu diesem Ofenhausreglement wire zu bemerken, dass die Backreihen-
folge (Art. 1) bis 1892 im bereits erwidhnten Aufhingen von Backmarken
bestand, vermutlich seit Erstellung des heutigen Ofenhauses im Jahre 183 1.
Seit 71 Jahren wurden die Lostage Sonntag (heute von 12.30 Uhr an) und
Dienstag (heute von 19.00 Uhr an) beibehalten. Zu dieser Zeit erscheint die
Abwartsfrau mit einem Heft, einem Holzkistchen und zehn numerierten
Holzplittchen. Das Kistchen und die «Tafeln» sind ebenfalls seit 1892 die-
selben geblieben (Vermerk in der Kontrolle: «1892, April 12 Dem Samuel
Etter fiir ein Kistchen und Loostaffeln 15 Stiick 1 Fr., dem Lehter fiir die
Tafeln zu zeichnen 5o Cent.»). Heute werden allerdings nur noch zehn
«Tafeln» in das Késtchen getan, woraus dann die Nummern zu ziehen sind.
Im Gegensatz zu frither werden nur noch vier Backringe ausgelost. Jetzt
finden wir den im allgemeinen sehr seltenen Fall, dass sich die Gebiiht seit
71 Jahren nicht verinderte, sie betrigt pro «Bachete», wie damals, 40 Rap-
pen. Ebenfalls ist die Backzeit der vier Ringe gleich geblieben. Weiter blieb
das Zustellen der Kehrtafel (eine rechteckige, oben abgeschrigte Holztafel
im Ausmass von ca. 15 X 20 cm, die fiinfmal den Namen Ried trigt) an jene
Familien erhalten (Art. 14), denen das Anziehen obliegt. Ein Kehrstecken
und ein «Bachschiifeli», die denselben Zweck zu erfillen haben, sind in
Lurtigen und Galmiz iiblich. Im Gegensatz zum Seeland bestehen heute in
dem eingangs speziell behandelten Gebiet keine mehr sich in Gebrauch be-
findende Gemeindeofenhiuser oder solche, die von einer Gemeinschaft be-
niitzt werden (Ausnahme Ried, das als Erginzung in vorstehendes Ver-
zeichnis aufgenommen wurde). Solche Ofenhiuser waren gemiss Verzeich-
nis iiberhaupt nur als Ausnahmefille zu finden.

Was die Bentitzung der Ofenhiuser betrifft, muss festgestellt werden, dass
in den letzten 20 Jahren ein ganz bedeutender Riickgang stattfand. Als
Griinde sind der relativ hohe Brennmaterialverbrauch, Zeitaufwand und
Personalmangel zu nennen. Im hier speziell bearbeiteten Gebiet ist in den
letzten zo Jahren ein Riickgang des Backens in Ofenhiusern um ca. 40%,
zu verzeichnen, was dem 1961 im Berner Seeland eruierten Ergebnis von
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ca. 359% mnahezu entspricht. Der erstgenannte Prozentsatz verringert sich
auf etwa 35%, wenn man ihn auf das Verschwinden der lindlichen Selbst-
versorgung mit nur Brot bezieht, da bei einer Anzahl Familien das Backen
vom Ofenhaus ins Wohnhaus verlegt wurde. In den nichsten fiinf bis zehn
Jahren ist das weitere Verschwinden einer ganzen Anzahl Ofenhiuser zu et-
warten, die vor allem den Strassenkorrektionen zum Opfer fallen. Einesteils
bringt so das Motorfahrzeug traute Stiicke alten Dorflebens und alter lind-
licher Kultur zum Verschwinden. Andernteils muss als Trost erwihnt wer-
den, dass das Auto zur Erhaltung solcher Bauten beitrigt, indem man sie in
Garagen verwandelt, wobei sie allerdings oft entstellt werden.

Zusammenfassend darf festgehalten werden, dass die behandelten Ge-
biete das letzte grosse Reservat von Ofenhdusern in unserem Lande dar-
stellen, ein Reservat, welches uns die Entwicklung und das Verhiltais zur
dorflichen Kultur in einzigartiger Weise vermittelt.

Biicherbesprechungen

Warmund Ygl, Karte von Tirol. Prag 1604/05. Neuausgabe 1962. Innsbruck, Selbst-
verlag des Osterreichischen Apenvereins, 1962.

Ein Jahr vor dem Jubilium des Schweizerischen Alpen-Clubs hat der Osterreichische
Alpenverein, anlisslich seinet Jahrhundertfeier, votliegende Erinnerungsgabe publiziett.
Als Herausgeber dieses nach den urspriinglichen Holzschnittplatten in neun Blittern ge-
druckten Kartenwerkes zeichnet der Innsbrucker Geograph Hans King/. Thm sind auch
die prignanten Begleitworte iibet Entstehung, Form und Inhalt der Karte zu verdanken,
in einem 47seitigen Heft mit ¢ Abbildungen von Ausschnitten aus zeitgendssischer Karto-
graphie. Den Anhang bildet die Ubersetzung der lateinischen Kartenlegende sowie ein
vollzihliges, nach Siedlungen, Landschaften, Bergen und Gewissern gruppiertes Namen-
verzeichnis.

Die Kaiser Rudolf II. gewidmete Ygl-Karte war das Vorblld einer Landeskarte. Sie
prisentiert sich in einfarbigem Schwarzdruck ohne jede bildliche Ausschmiickung (im
Unterschied zu andern Blittern des 16. und 17. Jh.) und ist nurmehr in 3 Exemplaren et-
halten. Ygl, dem als verlisslichste Quelle fiir sein Pionierwerk die Schweizetkatrte von
Aegidius Tschudis NOVA RHAETIAE ATQUE TOTIUS HELVETIAE DESCRIP-
TIO, 1538, zur Verfiigung stand, gibt den MaBstab mit 1: 247 coo in deutschen und italie-
nischen Meilen an.

Dem Volkskundler besonders wichtig sind, ausser den zahlreichen eingetragenen Na-
men mit oft originellen Signaturen (ein eigenes Rebenzeichen fiir «Weingewechs» z.B.),
die ebenfalls die biindnerische Nachbarschaft berithrenden Erliuterungen; darin liegt der
Quellenwert dieser Karte iiber die engere Landeskunde hinaus.

Zudem hat Ygl noch das Verdienst, im Otz- und. Stubaital «als erster die alpine Ver-
gletscherung auf einer Karte zeichnerisch dargestellt zu haben», wihrend auf Tschudis
obengenannter Schweizerkarte fiir das Gebiet des Theodulpasses wohl das Wort «Glet-
scher» vermerkt wurde, aber ohne sonstige topographische Andeutung. Diese erste wirk-
lich brauchbare kartographische Darstellung des Landes Tirol wirkte noch lange nach in
den grossen Atlaswerken des 17. und 18, Jahrhunderts, W. Tobler
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