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Rodb-s Banshaltuiigsjdule

Houswith(doftlide Gratisbeilage ver Hdpveizer Franen-Jeitung.

Erideint am erjten Sonntag jeden WMonats.

St. Ballen Nr. 5. Utai 1908

Vevhaltungsmafregeln bei Beanden,

€3 follte fidh Jedermann dbavan gewdhnen, alle Abende beim
@dylajengehen die Rleiver in einer beftimmien Ovrdbnung und an einen
beftimmten Plah vor dem Vett niedbevzulegen, wm bei Ausbrud) eined
Fewerd im Haufe felbjt, ober bei anberweitiger Gefahr im Nadybarhaus
rafd) angefleidet zu fein. Jedenfalld jollten die Rinder gang entjdhieden
an diefe Ordnung getodhnt, indbefondere aber Knaben angehalten werben,
jig vajdy anfletben zu lermen. Biel zu biel Beit wird von ben Rindern
mit dem Wngiehen vertrddelt und tn Ungliidsfiallen wird die BVerwirrung
nur nod) grofer, wenn dad Wntleiden nicht vafd) vollzogen mwerden
fann.  Cine weiteve VorfidtdmaBregel gebietet, ftetd ein Lidt und
Biindhslzer in dber Nacdyt bet Hand zu haben, denn die Duntelheit ift
nur geeignet, die LVerwirrung und die Unfiderheit ju vermehren. Jeden-
fall3 it e aud) zu empfehlen, fidh mit den Hrilichen BVerhdltniffen ber-
traut zu madjen, fid) fdliiffig 3u werden, wie man Dbei einent aus-
bredjenden Brande am beften und vajcheften aud feiner Wohnung ge-
langen fann.  Hdufig bieten Gdnge, Riickgebdude, Dicher bon Nady-
barhdufern ujw. nod) einen Riifzug, wenn dad Stiegenhausd {don in
Brand gevaten ift. Sehr zu empfehlen it e8, fidh in den Gafjthifen,
in Ddenen man logiert, nod) bei Tag: oder dod) vor Sdlafengehen
umgufehen, weldhe Audginge man bei einer Feuerdbrunjt haben wiirde,
penn gerade in foldjen Gebduden mit bielen BVewohnern ift meiftens
in Brandfillen ufo. die BVermwirvung eine gang auBerordentlide.

Beim Ausbrud) eined Vranded ijt folgendesd 3u beachten: Bebvor
bie Feuerwehr zur VBrandjtelle fommt, vergehen felbjt bei jehnelljter
Alarmierung und bei rajdjeftem Trandport von Gerdten und Mann-
jchaft oft fojtbare Minuten, in weldjen haufig dasd Leben der Bewohner
ped brenmenden Haufed auf dem Spiele fteht. Die bei den vielen
Brinden gejammelten Crfahrungen beweifen, daf durc) jielbeivuftes
Borgehen etned eingigen Menfdjen dag Leben von RKindern, Greifen



e

itnd anderen, mweld)e jonjt unrettbar bverloren getvefen mwdrven, gerettet
wurde. Hier gilt gany befonderd dber Sprud): ,Beniife jeden WUugen-
blicf: verlovene Beit fehrt nimmermehr Furiick!” Mancdjen Denjdjen ijt
e unbegreiflid), wie jid) dad Feuer mit joldjer Scnelligteit froh ber
feuerfejten Bauart der Haufer, der fjteinernen Stiegen ufiw. durd) bdie
groBten Wobhnungen, ja felbjt durd) gange Stocdwerfe im Verlaufe
weniger Winuten fortpflanzte und fo verhdngnidvoll fiir die Bewolhner
wurde. Die Sadje ift fehr einfach; denn dasd Feuer wurde durcy Jug-
[uft gefordert. Wie hiufig it e8 {dyon vorgefomnten, daf jemand, ald
er Feuer ober Raud) bemerfte, frijdhe LQuft einlaffen oder nady Hilfe
rufen wollte und zu diefem Behufe ein Fenjter oder eine Tiir Hifnete;
bad Ungliid war gejchehen, Feuer und Raud) breiteten fid) durd) den
Luftzug angefacd)t, ungeahnt vafd) aud und die betveffende Perjon mufpte
ihre uniiberlegte Handlungdmweife mit dem Leben biifen. Dad Deffnen
per iiven und Fenfter ijt nid)t nuv wegen der BVerbreitung ded Feuers
purd) Bug zu unterflajjen, jondern aud) bdedhalb, weil die Dffnenden
Lerjonen [leicht Opfer der Stidhflammen werven. Stidjflammen jind
Slammen, die zumeijt aud brennenden Jimmern und anberen Rdumen
ploglid) Dhervorfcdhlagen und eine ungeheurve Hibe bverbreiten. Jbhre
Wirfung auf den Wenjdhen ijt dem Blijchlage dhnlid). Die Stidy-
flammen entftehen durc) Sugluft und treten fo ploslid)y und unermwartet
auf, dap felbjt die vajdejte Fludyt feine Rettung mebr bringt, fie fiihren
meijt unmittelbar den Tod Dherbei ober haben duperit jdywere Wer-
Brennungen jur Folge. Um alfo jid)y und andeve Perfonenm vor dem
Flammentode ju bewabhren, gilt ald Hauptvoriid)tdmaBregel bei Brinden:
,Oefine nid)t uniibexlegter Weije Tiiv oder Fenjter!”

Da in Brandfillen jede Minute fojtbar ift, miiffen die Perfonen,
welche flithten, die Bewohner der Jimmer, an welden jie der Weg
vorbeifithrt, ebenfalld auf die Gefahr aufmerfjam macjen; denn e ijt
fchon Bfterd vorgefonumen, dafy durd) Nichtbeadytung diejer Lerhaltungs-
mafregel bet Brdnden Mienjdjen dad Veben verlovem, dba jie 3. B. im
Sdlafe die Gefahr nidht bemerften und fo elend erjtiden oder ver-
brennen mufBten. Der gemeinfame NRiidzug nehrerer Jnwobhner er-
feichtert auc) auferdem bden Rettungdweg, weil mandjer Flid)tende
bejjer mit den Raumlichfeiten befaunt it und fo gegenfeitig Hilfe ge-
leijtet werden fann. Vejonnenheit und Geijte8gegenmart {ind Zwei
Faftoren, weldje viel Unheil bet Vrdanden verhiiten fdnnen. Wenn in
ciner Wolhnung ein Brand entiteht, muf jeder Luftzug verhiitet werden.
Diefed gefchieht durd) Schliefen der Tiiven und Fenjter, weldje u den
brennenden Rdumen fiihren; diefe einfache Handlung trdgt viel Fur
Berminderung der Brandgefahr und Fur Rettung der Jmwohner ded
Haufed bei. Jjt man Fum Oefinen einer Tiir aud irgend einem Grvunde



gezioungen, fo fehe man unbedingt darvauf, dbaf alle Fenfter gefdloijen
jind; 1t hingegen dad Deffnen eined Fenfterd erforderlich, jind vorher
jamtliche Ziiven zu {dlieBen. Diefe IMaBregel beugt dem Entjtehen
ber Bugluft bor, it vor den ploglid) herborbredjenven Stichflammen
und fjichert die Rettung bedbeutend, indem Ddie Lerbreitung ded Feuersd
gehemmt und Beit gewonnen wird.

Cine tweitere grofe Gefalr bet Branden ift der Naud) und die
jid) bei Brdnbden entwidelnden Safe. Man lajje Perfonen nidht in
perqualmte Ndume gehen, um biefed ober'jeneé": nod) zu holen; man
unternefme ftetd alled gemeinjdaftlid). Jn diefer Weife bvorgegangen,
bleiben etiva ofumdachtig gewordene Perfonen nidyt Hiljlod liegen und
mandje unbefonnene Tat wird berhindert. Sind die Raume ftart mit
Raud) gefiillt, jo vergefje man nidyt, daf bdie Rettung bielleid)t nod
auf dem Boden friechend miglid) ift, da die =suntere Luft weniger Raud)
enthdlt und bdesdhalb hdujig am Boden die Wtmung nod) miglid) ijt.
Die auf foldhe Art ficd)y Rettenden miijjen untereinanbder in Fiihlung
bleiben. Jit dad Berlafjen ded bremmenden Haufed nid)t mehr moglid),
bann fudje man einen foldjen Raum ausd, der bom Feuer am iweiteften
entfernt ift, fdhliefe auf dem Riictzuge dorthin alle Titven und fonftige
Oeffnungen ab und erwwarte die nfunft der Feuerwelhr, die gewil nid)ts
sur Rettung unverjudht lakt. Man biite fich, in diefer lepten Bufluchts-
ftitte Tiiv und Fenfter unniip ju Hffnen, wegen der grofen Gefahr,
weldje damil verbunden ift. Jn fJoldjen Fdallen bheift ed rubig aus-
harren. Solange der Wenjd) nod) lebt, hofft er aucy; verliert er die
lefste Hoffnung, fo wird er gar oft zum Selbftmdrder!

Fajfen wir dad bigher in diefem Wbjchynitt Gefagte ujawtmen, fo
{affen fidy folgende RLeitfdpe fiiv dad BVerhalten bei Branden aufjtellen:

1. Die Tiiren und Fenjter Ddiivfen nicdht unniip gedffnet werden;
ift ein Fenfter ju Hifnen, {dyliefe man vorher die Tiir und um-
gefehrt miiffen aud) betm Oeffnen bder Tiir alle Fenjter ge-
jdhloffen fein.

2. Beim Riidzuge {dliege man jtetd binter jich die Tiiven, bleibe
jtetd beifammen und vergeffe nicht, die Vewohner, an Dderen
Bimumer man boriibergeht, von der Gefahr u benadyridytigen.

3. Bei ftarfer Raudjentiwvidlung jude man fid) am Boden friechend
aud den gefdhrdeten Simmern unb Gdngen zu entfernen.

4, Beim Oeffnen der Tiir it einc joldhe Stellung 3u nehmen, daf
man gegen Stichflammen durcy die Tiv gefdyiipt ift.

5. it bag Verlajjen ded Haufed nidht moglid), fo ziehe man fid
i die bom Feuer am weiteften entfernten Raume zuviicd, jdlieke
forgfdaltig alle Tifven und Fenjter und erwavte die nfunit ber
Feuerivehr,



Endlich verlangt aucd)y nocd) die LVorjicht, in jeder Wohnung jtets
eine geniigende Menge Waijer bei der Hand u haben. Der Familien-
bater und die Haudfrau follten ftrenge davauf halten, dap dad Wajfer
in der Riidje niemald audgeht, und daf aud) in den Jimmern inumer
eine Flajdhe Wafjer jur Hand ijt. Cine gemaue Nacdhjdhau vor dem
Sdlafengehen ijt gewif fehr am Plabe.

Lor allem aber vergefle man niemals, fobald man den Audbrud
eined Scyabenfenerd wahrnimmt, augenblicdlid)y die Bifentlide Hilfe an-
gurufen, und ja nidht glauben, dbap man ofhne weitere Hilfe ded Feuers
Herr werde. €3 ift leider eine bejonderd in den Stiibten biel berbreitete
irrige Meinung, daf dad CEingreifen der Feuerwehr dem vom Brand
Beiroffenen Koften verurjade. ‘ .

Die Hilfeleiftung der Feuerwehr bet den Brdnden fojten dem
Brandleider feinen Rappen!

€3 ift hier gang gleichgiltig, ob eine freiwillige, eine Pilicht- oder
eine Berufsfeuerivehr eingreift. Die Brandbilfe ift Pflidht der Se-
meinde, fiiv den Brandjdup werden die Gemeindemittel ebenjo ber-
enbdet, ie fitv andeve difentliche Wobhlfahrideinvidhtungen. Fjt jemand
jedbod) in Der Lage, fo mag er zur WUnerfennung ber ihm geleijteten
Hilfe der Feuerwehr eine beliebige Summe jdjenfen, die dann in der
Regel fiir verungliicfte und erfrantte Feuerwehrminner verivendet wird.

Wenn wir tm Vorjtehenden einige Fingerzeige gegeben haben, was
jeber Familtenvater ujw. jdhon vor Ausbruc) eined Feuerd ur Sidjer-
heit feiner Familie tun fann und iwie man jid) bet eingetretener Feuers-
gefahr verbalten foll, jo midgen die nadyjtehenden Siipe nod) weiter Zur
Belehrung beitragen.

€3 ift ja gang natiixlic), daf der uneriwartete und plosliche Aus-
brud) eined Feuers, indbefondere Fur Nadjtzeit grofen Schrecen ver-
urfacht. WBiele Menjdjen fommen bdadburd) gany auBer Fajfjung und
geraten in eine folhe Vejtiivgung, daf fjie threr Sinnme nidht mebhr
madytig werden. Statt eime jur Hand befindlidhe Flajdhe Wafifer auf
bad Feuer zu jdhiitten, dag fleine Flimmdhen einfach durd) eine Dede,
einen Mantel oder ein andered Kletbungsjtiict juzudecten oder e3 mit
einem durdhndfBten Vefen audjujdhlagen, tun fie gar nid)td oder nur
pagd ganz Verfehrte. Tiiren und Fenfjter werben aufgeriffen und fo
erft dem Feuer der vechte Jug verfdjafit. Dad erjte Gebot im Brand-
fall ift baher : ,Berliere nicht die Befinnung, wenn Du Dir und Anbderen
mit Crfolg belfen® willft.

Man madye i) vor Wllem flar, dafy ein Feuer ohne Luft nicht
brennen fann, und dap ein Feuer um fo lebhafter wird, je mehr man
thm durd) tdrichted Uufreifen aller Fenjter und Tiiven Luft ufiihrt.
~e mehr man aber dem Feuer die Luft abjdneidet, dejto eher erlijcht



8. Vet bielen Fauerdbriinjten gilt daher die Lojung ,Dad Feuer er:
fticfen”. Wer fid) diejes Wort ved)t einprdagt, wird dann aud) gegebenen-
fall8 die ridytige Abhilfe treffen fdnnen. Sehr zu empfehlen wdre e3
allen Familienvdtern, dafy jie ihre Sohne zum BVeitritt zu einer Feuer-
wehr veranfafjen.’ Neben bdem Wmitand, daf bder junge Mann jum
Gemetnfinu, zur Opfermilligleit und ur Menjdjenliebe erjogen iwird,
fhafft fidh) audy jede Familie etnen tidtigen Schup im Falle der Not,
penn der Feuermwehrmann, der ed jicdh Fum VBerufe madyt, jeinen IMit-
menjdjen Hilfe im Brandfall u bieten, wirb audy im eigenen Haufe
nidyt verfagen und die vecdhten IMittel ergreifen.

Wenn Feuer in einem Theater oder in etnem anbdern Gebdube,
wo fjich viele Menfchen aufhalten, ausbridyt, jo behalte jedermann faltes
Blut und tue alled, um bden Schrecen bvermindern zu helfen. Obne
{ibertriebene Furd)t it e3 meijtend nod)y Beit, daf fid) alle ju vetten
bermigen. JIn unferen jepigen Theatern, wo fiir geniigende Audgdnge
und alle jonjt nod) mbglichen BVorfihtdmafregeln gejorgt wird, it e3
befler, fich) nicht zu iiberjtiivzen und mdglicdhit rubig zu bleiben, als
fibereilte Sdyritte zu tun und bdie oft bherridjende gremzenloje Wer-
wivvung und Panif zu bermelhren.

Begepte.
Grprobf und guf befunden.

Dirnfuppe Cin Kalbdhivn wird in laued Waffer gelegt und
gehdutet; dbann wird Biebel und Peterfilie fein geiviegt, dag Hirn
erfleinert, und bied alled in 50 Gramm Cocodnufbutter mit einem
Ciloffel voll Mehl geddmpft. INit ber notigen Fleijdhbriihe abgelbidyt,
iiber gebibte Sdynitten oder KIvBden angeridytet.

*

Altbayprifde Suppe. Neid, Gerite und griine Crbjen, bon
jedem 60 Gramm, twerden blanfdyiert, dann gut gewafdjen und abge-
trodnet, mit in fleine Wiirfel gefdynittenen verjdjiedenen Gemiifen und
RKartoffeln in 60 Gramm DButter angeddmpft und mit Fleifdybriihe
weid) gefocht, hievauf durd) ein Sieb gejtrichen, mit 3 Cigelb und
Sahne abgezogen und mit gebacenen Brotwiirfeln zu Tifd) gegeben.

*

dilet in Madeiva-Sauce. (Bereitungdzeit 1 Stunde. Fiix
5 Perjonen.) Butaten: 1z RKilo Filet, 30 Gramm Spedfiden,
110 Grantm Butter, 30 Gramm Mehl, */s Liter Waffer, mit Salj
abgefdymectt, worin 20 Gramm Liebigd Fleifc)-Crivatt aufgeldit jind,




I Prife Preffer, '/s Liter Mabdeira, 300 Gramm Kalbdmild, 125 Gramm:
Doje Champignons, Fletjdtlope von 125 Gramm RKalbfleiid), 1 Ei,
10 @ramnt geriebene Semmel, 50 Gramm Triiffeln. — Man Hautet
1> Qilo Lende, fpict, falzt und bratet jie in 80 Gramm Butter unter
Dfterem Begiepen 10 Minuten. Jngwifden riihrt man aud 30 Gramm
Butter, 30 Gramm Mehl, der Brithe ausd 10 Gramm Liebigd Fleifd)-
Crtraft, Pfeffer und einem grofen Glag Madeira eine feimige Sauce,
iibergiet dad audgebratene Filet damit, fiigt Scheiben von bland)ierter
Kalbdmild) und Champignond hingu und (Gt e3 bdarin 20 bid 25
Minuten braten; fury vor dem Unvidhten gibt man in Bouillon ausd
10 Gramm Liebigd Fleijd)-Crtvatt gar gefodhte Fleijdytlvpden, fomwie
einige Tviiffeln dagu. Man zerfdyneidet die RQenbde, legt fie wieder 3u
ihrer natfivfiden Form Fujommen, uwmgibt jie mit den iibrigen Sadyen
und fiberfiillt fie mit der Sauce.

*

Sletfdygelee fiir Krvante. /2 RKilo Odfenfleifcy, /o Rilo
Kalbsfufy werden mit Waifer bededtt und | Glad guter  NRheinvein
pagu gegofjen. Died (it man 2 Stunbden flangfam und gleidhmdfig
fodjen, giet ¢8 durd) ein ZTud) in einen Porzellannapf und ftellt
e3 falt.

*

Poulet a "ejtragon. Ctiwad frijde Butter wird mweid) geriihet,
mit Salz, Preffer und einigen feingehactten Eftragonblittden vermengt
in bad vorbereitete Poulet eingefiillt, dad hievauf zugendht, drejfiert,
mit Jitvonen eingerieben und mit einer Spedbarde umbunden 1wird.
Sn die Bratpfanne flegt man Sdyinfen oder Spedjdniticdjen, nad) Be-
lieben den Hald und alljallige Abfalle vom Hubn, einige Scheiben von
gelben Miiben und Jwiebeln, jowie ein Strduden Cjtragon, gibt das
Hubhn davauf, fiigt ztemlic) viel Briihe oder heiBed Waffer und ein
Gla3 Weifwein bei und [kt in */, Stunden gar werben. AlZdann
wird e8 angerichtet und in der Warme behalten. Jn einem Pfanndyen
wird ein wenig Mehl leicht gerditet, mit der entfetteten, pafjierten
Briihe ur Sauce aufgefod)t, nad) 8—10 Minuten mit 1—2 Cigelb
gebunden, mit einigen Tropfen Magqid Wiirze abgejdymedt und fiber
pad Poulet angerichtet.

i *

Sdottifde Sdnitten. Lon der Kalbsfeule rerden fd)one
Trandjen gefcynitten, geflopft, gefalzen und gepfeffert; dann in ver-
flopftem €i getunft und in Butter gebaden. Kuriy vor dbem Anridyten
libevgiept man die Sdnitten mit folgender Sauce: Man. nimmt e
bid dret Eigelb, 2 Loffel Senf, 2 Lifrel INilch unb 1y Liter ,\$u§
pied dhldgt man, bi3 e emfangt 3u fochen, S
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Limwengahn-Gemiife. Sehr {dybner Lowenzahn wird jauber
gemwajdjenr, abgequellt, zum Rocdjen gebradyt und mit frifdhem Wafifer
abgefpiilt; nacdydem DHad Wafjer abgetropft tjt, wird dasfelbe mit einem
Ctiitdjen Vutter gediinjtet, bid er weid) ijt, mit Fwet Eigelb, ehwasd
fiigem Rahm, einem Stiickchen Vutter legiert und dad nidtige Gewiiry
pazu getan.

*

Griine Ravtoffeln. (Badler Wct) ECin Kilo fleine, nidht
meblige RLartoffeln wird gewafdjen, gejd)dlt, in nicdht u diinne Scjeiben
gefcdhnitten und in jiedendem Salzwajjer halb weid) gebriiht. Jn etwasd
frifdjer Butter wird ein aufgehdufter ERIB{fel voll verwiegted Griined
(Spinatbldtter, Peterfilie und Bwiebelrdhrlt) famt 1—2 RKod)liffel
Wehl gediinjtet, mit Fleijhbriihe oder RKartoffelbriihwaifer Fu einer
glatten Sauce aunfgefodyt, etwad Salz, eine bhalbe Tafje Iild) oder
ein hatbed Glad WeiRwein ben Karvtoffeln zulept zugefiigt, Ddiefe nod)
gar gefodyt und beim Unvicdyten mit einem Gitgchen Maggid Wiirze
abgefdymectt. :

*

Spinatrdlliden Cin Kilo reingewajdener Spinat wird gefodjt
und fein gewiegt. Mun bereitet man folgende Favce: Jirfa 200 Sramm
feingehactted Sdyweinefleic) wird mit 2 Elern gemijdht, Saly und
Prefrer, etwad geriebene Semmel dazu, daB die Mafje mit dem Spinat
einen didlidjen Teig gibt. Gewdhnlidjer Vutterteig wird nun ju Hhand:
groBen bievedigen Stiicten audgewallt, in deren Mitte von der Spinat-
fitllung gejtvichen ; beide Enden gut jufammengedriictt und die Rollchen
im Salzwaffer gefodt.

*

Um altbadenen Sudjen wieder aufzufrifden, taud)t wman ihn
einen Augenblid in falte IMild) und [GRt thn dann in mdaBig wavmem
Ofen aufbacten, big die Krujte wieder hart geworden ift: Sov behandelter
KQuchen jhmeckt ioie  frijdjer und fann jedermann vovgejept mexbe
Alted Brot faun im devjelben Weije behandelt werden.

*

Hygienijde @tgenid;aften dDer Gemiije. Spinat foll cine
divefte Cinmirfung auf die Nieven haben, cbenfo Lowenzabn, griin ge-
nojfen.  Spargel veinigt das Blut und wivft aut vermehree Urinab-
jonderung, aud) foll Spargehvajjer jur Heilung ded Reumatidmusd bei-
tragen, eine Cigenfd)aft, die aud) der Sellerie 3ugefdjrieben 1wird.
Tomaten find gut fiiv die Leber, Lattich und Gurfen wirfen fiihlend.
Befjondere mediginijdje Krdfte bejipen Kuoblaud) und Ofiven, jie regen
pic Vlutzivfulation an und vermehren die Abjonderung des Speidjels



el

und ded Magenfafted. Swiebeln find ein boraliglides Heilmittel bei
Sdwidjezufttinden der Verbauungdmwerfzeuge. Die jungen Blittdjen
bed Qiwenzahnd gehiren zu ben leicdhtejt verdaulichen Gemiifen, dad
jelbjt auf den Rranfentijd) gebradyt werden darf.

*

Wie man fidher beim Rodjen weidje Cier erhdalt. Man
Dringt Waijer in einen Topf zum Sieden; fobald died eingetreten ift,
tirt ntan die Cier hinein, entfernt aber den Topf vom Feuer und jtellt
ihn gur Seite. Dad Waifer ijt hinlinglich hei, damit die Cijubjtany
gerinnt, aber nidyt heip genug, dafp die Eier hart werden.

*

Cin vorziiglidesd Mittel 3um BVertilgen dber Sdyildlauje
auj Palmen it dad ,wafferldsliche Objtbaumtarbolineum (Arboline-
um)“.  Wenn man Dhievon eine 10 prozentige Lijung berjtellt, alfo
1 Qiter Arbolinentm und 10 Liter Wajfer mijdht und biemit die Sdild-
[duje mit einem fleinen jdharfen Pinjel iiberftreicht, gebhen bte Sdyild-
[dufe ficher ein. i

Behandlung der HYyazinthen in Gldjern. Um bdie in
Gldfern gefebten Hyazinthen vor dbem Faulen zu bewabren, ijt e8 gut,
einige gewdhnliche Holzfohlen unten in dad Glad zu legen. Die Cr-
neuerung ded Wafjers erfolge jtetd vorfidtig, damit feine Wurzel ab-
bricht. Man muf immer Ddarvauf fehen, befouderd in ber Vliiteseit,
dap dad Wajjer bi8 an bdie Jwiebel retdht, aber ja nidht weiter, da
diefe dann leidyt fault.

*

Wafdymittel fiiv Seiden- und Wollftoffe. Cin vorzig-
lihed Wafdymittel fiir jede Wrt Kleiderjtoffe bilden wilde Kaftanien.
Hierfiic werden die Kafjtanien zerfdynitten, itber Nadt in faltes Waffer
gelegt und am andern Lag im gleiden Wajfer mehrere Stunden ge-
fodht. Hierauf feiht man dad Waffer durd) ein Mulltud), wafdt den
Stoff darin ofhne jeden Bufaf von Seife und jpiilt in favem Waffer
nad). Selbjt bdie zartejten Farben fbHnmen Ddavin gemwajden terden.
Man vedhnet fliiv ein Damentleid 2—3 Liter Rajtanien auf 5 Liter, dad
noc) verdiinnt werben fann. Selbjtverjtindlid) fann Kajtanienwajjer
aud) zum Reinigen von Herrenjadjen und zum Entfernen von Fleden
beniift werden. Hierfiic werden die betvefjenden Gegenjtdnde flach auf
ven Tijd) gelegt und mit einer VBiirjte gebiivitet. Zu beadjten ijt nur,
pafy bad Wajd)ymwaifer nicht u warm ijt.

Redattion und Verlag: Franw €life Honegger in &t. Sallen.
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