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Rod-« Banshaltuiigsidule

Honswivthlhaftlide Gratisbeiloge der Hrpweizer Franen-Beifung.

Ericheint ant evjtenr Sonntag jeden Vionats.

St. Ballen v, 10. Oftober 1899

AReimiguarg und Ordnent der Wobnrdune.
® o &Y
(Winte fitr das angehende Dienjtmiadden.)

@%Q taglidhe Stmmervichten nimm in der Weije vor, daf du Tijd),
% Sofa und Bodenteppidhe aud bder Wohnung trdgit und wenn
miglicd) tm Freten austlopfejt und audbiivjteft. — Sudje iitberhaupt allen
Staub auperhald der Wohnung 3u entfernen.

Oeffne die Fenjter, dafy die {dhlechte Luft audjtrdmen und bdie
frifhe wieder einbringen fann. Daf diefed zum fhrperlichen Wolhl=
befinden fehr notwendig ijt, wirjt du bei forqlichem BVeobadhten an dix
jelbjt erfahren Ednmen.

»Dad tdgliche Litften it von grofer Widytigkeit, denn wenn der
Kbrper gefund evhalten werden joll, {o muf der Menjdy jid) in ge-
junder Luft bewegen und jtatt der Koflenjdure, welhe er audatmet,
Sauerjtoff einatmen. Findet bdiefer Wed)jel infolge von Mangel an
frijer LQuft nicdht jtatt, fo jtellen jich allerhand Krantheiten ein. Gang
bejonbers notwendig ijt djtere Liftung jolder Ndume, in denen viele
Menfchen beijammen wohuen und {dlajen, weil fonjt die tmodphire
bald nidht mehr dem erforderlichen Sauerjtofr enthalten wiivde. Wufer
per durd) dad Wtmen audgehaudyten Kohlenjdurve wirkt aud) der durd)
pad Wtmen erjeugte Wafjerbunjt jtorend auf bie Utmung, wenn er in
su groBer Mienge in der Jimmerluft borhanden ift. Jn einer wmit
Seuchtigteit itberladenen Luft wird nid)t nur dad Atmen, jfondern aud)
die durd) die Haut jtattfindende Ausdiinjtung gehemmt und die eine
wie die anbdere Stirung hat Unwohlfein zur Folge. LWie bebeutend bdie
Wafjermenge ift, welche durd) dad Atmen in die Jimmerlujt gelangt,
gewabrt man jehr deutlid) tn engen Sdjlaffammern, in welden frith
die fithlen Fenjterjcheiben mit Waijertropfen itberladen jind. Die Jim-
merluft wird ferner durd) Heizung und BVeleudhtung verjdhlechtert, denn
beim Verbrennen findet genau Dderjelbe demijdhe Vorgang ftatt, iwie
beim Atmen, e3 wird Sauerftoff berzehrt und Kohlenjtoff ergeugt. Cine
gewdhnliche Lampe 3. B. verbraud)t bet rubhigem Brennen Halb jo viel
Sauerjtoff und evzeugt bHalb jo biel Kobhlenfdure, ald ein erwadyjener



G e

Menfd) durc) dag Atmen. Davaud geht die Notwendigleit herbor, ein
Bimmer, in dem nidyt nur Menjcdjen atmen, jondern in dem auc) Ver-
brenmung ftattfindet, umijo Bfter und jtarfer zu Giften. Die Wiftung
ijt gugleic) dad bejte IMittel, vorhandene Feuchtigleit aufzunehmen und
forvtzufithren, wibrend lang verjdhloffene Luft einen moderigen Gerud)
annimmt und die davin befimdlichen Iiobel verjtoden und Fu Grumnbde
gebemn.”

Nad) dem Liften vdaume im Simmer ebwaige nod) vom Tage
borher aufliegende Arbeiten und Jeitungen auf und pute den Familientifd.

Pat der Tifd) eine Whorn- oder fonjtige weife Platte, fo muft
bu Denfelben mit weiem Sand puben, gut abipiihlen und Platte
wie Tijdjrand jehr gqut auftvocknen.

It ver Tifch) mit Wadhdtuc) bezogen, jo mupt du denfelben mit
warmem Wajjer abmwajdjen und jo lange froden veiben, bid dad Wad)3-
tuch fetnen urjpritnglichen Glang evhalt.

Qijt der Fijch poliert oder hat er etne Cidjenplatte, fo bitte deine
Hecvin Det der Verjdhiedenheit der anguwendenden Methoden um An-
wetjung.

Den angeftrichenen oder lactterten Tijd) und das-Fenjtevbrett wajde
mit warmem Wajjer, dem etwad Salmiaf ugejeht tjt, jpithle alled
gut ab und rveibe ed dbanad) mit etnem Lebertuc) wieder trocen.

Die Mobel ftaube mit dem Staubtud) ab, die gejdynitten Ver-
yterungen fehre mit eimem Borjtenpinfel oder einer weidjen, auBer Ge-
braud) gefetten Rfeidervbitvite aus. Den Voden pube, wijche oder bohune,
je nad) dber Bejdyaffenheit dedjelben. Da tn bielen Wohnungen unan-
geftridjene Fupbdben find, jo will id) in evjter Linie bdie Vehandlung
bon biefen angeben.

Den Boben wijdje auf den Knieen hinaud und jpare dad Waffer
nicht. Dad haufig beliebte Wijdhen mit dem Scdyrobber oder VBefen,
um welcdhen der Puplumpen gejdhlungen wird, folljit du jtetd vermeiden,
denn e8 ijt died tmmer eine halbe, unordentliche Avbeit.

Sn die Ccden fannjt du auf diefe Weife gar nicht fommen und
gerade Diefen mufp eine piinftliche Wrbeitevin thre ganze Sorgfalt wid-
men. Beniipe dazu die newe, jo {iberausd FwedmdBige Ectenbiivite, welche
fi) jede praftifcdhe Haudfrau jider angejdyafft hat.

Stiihle, Tijdye, tiberhaupt alle leichten IMiobel viide jur Seite. Bei
denjenigen Mibbeln aber, weldje an dben Winben ftehen bleiben, veide
mit dem LPuplumpen bid jur Wand, denn fein Staubdjen darf Fuviid:
bleiben. — Wifdye mit dem najjen Scdheuertud) niemal8 an bie Mibel=
fiige — ober an die Wand. €3 ijt Haglid), an den Wanden jdymupige
Streifen oder jdhymubige Flecken 3u haben.



S E

It nad) demt ufiwajdhen der Boben etwad abgetvodnet, fo fehre
etwaigen Unvat Fujammen und Fwar darfjt du denjelben niemald in die
Ecten, oder iiber die Schwelle fehren, jondern bringe thn gleich auf die
Sdyaufel und leeve jie aus.

Bon der fo hdufigen ithlen Gewohnheit der Midddyen, die gefiillte
Kehrichtihaufel vor der Tiive jtehen zu lajfen, b8 aud) die anberen
Rdume gerichtet find, mbchte i) dich warnen. Abgefehen davon, daf
es eine Nadyldfjigkeit ijt, o trdgt ed div in der Negel mehr Avbeit ein.
Durd) Anjtofen Iwird entweder die Schaufel audgejdiittet, oder Fum
mindejten aber der Staub durd) Hin= und Hergehen verweht.

€5 jdjeint mir notwendig, aus Gejundheitsriictijichten hier iiber das
Kehren vor dem Wifdjen, dad fo vielen Dienftmidchen nur jehr jchwer
abzugemdhnen ijt, ein belehrended Wort etnzujdhalten.

Bor vem Wijdhen zu febhren ijt etne ganz gejundheitdvidrige Wrbeit.
Aller Staub wird mit demt Befen aufgejdheucht, wasd du am deutlichjten
erfennen fannjt, wenn bdbie Sonne tn dad Jimmer {djeint. — Diefer
Staub, weldjer fid) genau jo tm ganzen Binumer befinbet, wie du den-
jelben an den burd) dbie Sonne beleudhteten Stellen fiehjt, fihrt {dyid-
lige Keime (Bazillen genannt) mit jich, welche vor allem von div jelbit
wihrend der Arbeit eingeatmet werben. WAud) lagert fid) derfelbe wieder
auf Nidbeln, Winden und den Gejimjen ab. Diefer Staub, mehrt jid)
tiglich und bdie ganze Wohnung ift jtetd unrein und ungefund.

Darum hange jtetd ein gqut najjed Sceuertud) an den BVefen und
wijdje erjt den Staub und Smup Fujowumen und dann erft wijdpe
obder pupe auf den Knieen dad Jimmer, wie oben gejagt.

Bet einem folchen Verfahren bletben Wohnungen, felbjt wenn in
penjelben Kohlen und LTorf geheizt wird, verhiltnidmakig ftaubfrei.

Bift du in einem Gajthaufe Dedienftet, ober hajt du Rdume 3u
richten, wo biele Menjchen verfehren, jo ift ed hier am zwedmifpigiten,
bu jtreujt vor dem Pupen reidhlid) najje Sdagipdhne und veibjt damit
pent Voden. Da hangt jidh nidht nur aller Sdhmup an, jondern e
wird aucd) ein Aufliegen bed Staubes verbhindert, und du bijt fidyer,
paf3 bu feine Rranfheitdjtoffe einatmejt. Weife FuBbiden — iwie fie
nod) auf dem Lande und in Glteren Haujern angutveffen find — pute,
tndemt du eine nicht Fu grofe Stelle gut naB mad)jt und weifen Sand
mit etwad abgeldjdhtem Kalf vermijht aufftreweft. — NHeibe mit einem
Stroh- oder Roghaarwifd), oder jujammengeballten Lumpen ober einer
Wurzelbiirite ber Bretterlinge nad) den gangen Fle tiichtig durd);
jweimaliged Nadyjchwenten ift unerldplid), dann erjt trodne fejt auf.
Wird ohne Sand pepubt, jo nimm eine gute, allen Schhmup leicht

[6fende Seife und Sobawajjer. Jn beiden Fallen ift div zu empfehlen,
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etivad Chlorfalf in dDasd Wajjer zu mifdhen, da diefer Wadhfen und Fout-
fommen von Ungeziefer verhindert.

Qafierte Fupbven glingend zu erhalten, erfordert fehr viel Auf:
merfjomfeit und Scdjonung. Die Voden fehre mit: einem Franjenbejen
jorgjam, eil ein joldher nicdht jtaubt, ab. Da du dazu fein Waffer
nehmen jolljt (dbadfelbe witrde den Glang Ferjtdven), nimm ein ftartes,
grobfiadiges ZTud), befeuchte e8 durdhausd mit etnem billigen Vel (etva
Ritbol), wicle den Scheuerlappen iiber den Sdyrobber, befejtige die bier
Cnden und reibe den Voden feft auf. Wller Schmuly heftet fich an dbasd
Tud), welched dut wenden ober ermeuern mupt, bid du den ganzen Vo-
pen durdhjtrichen Hait.

Gebohnte Fupboden diirfen niemals mit Wajjer bearbeitet werden,
pa died Flecten verurvjacht. Bei devr taglidhen NReinigung wird der Boben
mr mit einem groben Tudje gewifd)t, ober mit dbem Franjenbejen;
etivatge Flecten werden mit Stahlipdbhnen abgerteben und mit Bohn-
majje geftridhen, al8damm mit dber Biirvjte glinzend gerieben.

Lon Ddiefen Biden wird gewdhnlic) alle Monate die aufliegende
Bohnmaije mitteljt Stahlipdhnen entfernt und wieder frifdye Mafje auf-
getragen. Mit einer Hand- oder Fupbiirite wird Stelle um Stelle o
fange gebiivitet, bi8 der vichtige Glang erzielt ijt.

Stein=, Mojaif- und Asphaltbiden {ind in bder NRegel jehr leicht
nur durd) Aufwajdjen rein zu maden. Von Jeit zu Sett nimm eine
griindlidhe NReinigung mit Sobalauge und Seife mitteljt einer VBiivite
bor. Hauptjadye ift guted uftrodnen, denn namentlic) tm Winter Eonute
purd) Ausgleiten auf jdhlecht getroctnetem und dann gefrorenem BVoden
etn Unglitct pajjieren.

Fahren wiv nun in den angefangenen tdglichen Reintgungsgefddfte
fort. — Spucndpfe, welche jich ebenfalls in jedem veinlichen Hawuje
~ befinden, entleere tdglich. IMit Wafjer gefiillte jind die FwectmiBigiten
und Heien dedhalb auc) die ,hygienijchen Spuckniipfe”.

Sollten bdeine jtetd blanfgepubten Spiegel und Fenjterjcheiben
Slecten bon etwaigen Kinderhindden, Jnjeften w. j. w. befommen haben,
jo macje fie mit einem in etwad Spiritus getaudhten Leinmmwandbinjd)-
chen oder mit einem feuchten Ledertuch ieder blant.

Lege Detne Teppide ivieder auf und fepe dad Orduen in einem
andern JSimmer fort.

Sdylafzimmer. Deine erfte Arbeit jei hier, die Feberbetten tiid)tig
nad) allen Seiten 3u {dyiitteln und zu flopfen und diefe, wie die Couvert-
pecte itber Stithle zu hHangen, die dbu an die gedffneten Fenjter geviictt
hajt. ©o lange du andeve Avbeit vervichtejt, fonnen die Betten bon der
Quft umzogen und von der Sonne bejchienen werben.



bl e

Gehe vor allem an dad Ordnen ded Wajdtijches. Waijd)jdyitijel,
Seifen= und Biicjtenjdjale jdyiitte aud und wifche fie jamt Wajdhtijch
troden. Alled Waijer von den verjdyiedenen Gejcdhivven jdyiitteft du in
ben 3u diefem Swede fajt in jedem Haufe befindlichen Totletteneimer.
Den Qammt biivjte rein und die {ibrigen Wajdjutenjilien hange zum
Troctnen auf.

It der Wajchtijh) mit einer Marmovplatte verjehen, fo jtelle dasd
Wajdygejdhive rvedht adhtjam Hin, daf du nidht an den oft fehr teuven
Servicen einen Splitter abitdpit.

Bon den LToilettengegenitdnden deimer Hervin Heimlic) etivad 3u
bentigen, warne i) didh eindringlidh). $Hange die Kleider an die Rah-
men und jtelle die Fupbetleidung, jowie alled andeve an jeinen Plap.
Die Betten madje jorgfdaltig und niemald mit jhmupigen Hinben.

Bejud)3- oder Hervenztmmer. Haft du ein jolded zu rvidhten, fo
berfahre in der Hauptjacdhe wie oben angegeben. An dem Schreibtijd
ped Herrn nehme feime Verdnderung vor, jondern jtelle oder lege nad
pem Abjtauben alled wieder an feinen Plas. Entferne niemals ein Pa-
pier; aud) dad fleinfte bejchriebene Setteldhen fann Notizen enthalten,
bie fiiv Deinem Hevrn jehr widhtig jind. Raudht der Herr, jo entferne
pie Wjcdhe (fammle fjie, denn fjie ijt jehr qut um Zrocenmpuben bvon
Gold, Silber, Kupfer w. |. w.), jtelle dag Raucdjzeung an feinen Plasp,
fieh nacd), ob in dem Leuchter ein Licht, in dem Feuerjtinber Siind-
holzchen jind. Sdylafrod und Haudjdyuhe bringe dahin, wo man fie jud)t
und aud) im Finjtern finden fann. Den Papierforb entleere unbd die
RKletder trage zum Ausbiiriten aud dem Jimmer.

Gind Waffen vorhanden, jo nimm {ie nie in die Hand. E3 ijt
jhon fehr biel Unglict gefchehen, wenn ein neugieriges Mdaddhen fid)
in Abmwefenbeit ded Herrn mit deffen Waffen Fu [dajfen madyte. Jn
Sdyubfadern herum zu judjen, oder Briefe zu lefen, wire eine Unart,
peven fid) fein braves IMddcdhen {dhuldig madjen darf.

Bijt dbu mit dben Jimmern fertig, jo gehjt du itber Korridor und
Treppen. Je jorgfiltiger du nad) aufen rveinigjt, defto weniger Schmub
hajt du in den Wohnrdumen, denn bon auBen wird aller Shmup
bineingetragen.

Kehre niemald den Treppenjdhymup von einer Stufe ur andern,
jondern ftetd auf dbie untergehaltene Schaufel.

Rezeple.
Crprobf und guf befunoen.
Odjfenfleifdy mit Senflaure, Uebriggeblicbened Siedfleifd) wird in
- Schetben gejdynitten, ein Scppfldffel brauner Sauce wird mit 2 Eh-
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[Bffeln Senf aufgefocht, dad Fleifch) barin heify gelegt und die Sauce

betm nridyten mit etwad ,Maggi” aufgefrijdht. Jteue Kartoffeln in

ber Sdjale jind eine pajjende Beigabe.
*

Odfengoumenfnlal, Cin in Salzwajfer ieidhgefodhter Ddhfen-
gauwmen wird nac) volligem Crfalten feinbldtterig aufgefdynitten und
mit fetniiivielig gejdynittenen Siviebeln, Saly und Pfeffer, Vel und
€iitg, wozu man einige Tropfen ,Maggi” mijdhyt, jaftig gemadht. Cinige
Sdyeibdjen Salz ober Cfjiggurfen fann man ebenfalld daviiber geben.

Saures Shweinshers. 2 frijde Sdhweindherzen werden feinblitterig
aufgejchnitten und mit Salz und weifem Pieffer beftreut. Jn Butter
obder gutem Bratenfett brdt man eine groBe feingejdnittene Zwiebel
blafgelb, gibt dbie gejchnittenen $Herzen dazu und vdjtet fie unter be-
jtaindigem llmwenden mit einem Sdydufeldhen nur einige Minuten.
Stiaubt gang wenig Mehl davitber, gieft einen Schvpfldffel BVouillon
oder nuv heiged Waffer davauf, {d)drft die Sauce mit Citronenfaft ober
Ciftg, [t nur einmal auffodhen und frdftigt jie mit etwasd Liebigs
Sletjchertratt.

*

Feiner Hiihuerfalal, Junge Hithner werden mit Spedidyeiben um-
widelt und jaftig gebraten. Nad) dem Crfalten [6{t man das Fleijd)
bon den fnodjen, entfernt die Haute und Sehnen, dneidet dad Fleijch
in feine Sdjeibcdhen, vermifdht diefe mit ganz feinem ERHI, etiwvad €3-
bragon — oder feimem Weinejfig, einer Kleinigfeit Smwiebeljaft, jamt
pem ndtigen Pfeffer und Saly und hauft das Fleifd) in einer mit einer
fnoblaudyzehe leicht Dejtrichenen Schiiffel auf. Nad)dem died etwa zivei
Stunden gejtanden hat, itbergiept man den Salat mit einer Vel oder
Majonaife-Sauce. Mit Streifen bon havtgefodhten Ciern, tleinen Hery-
den bon Kopfialat und eingemadyten Pexrlzviebeldhen gavniert, gibt
diefer Salat eine hiibjdje und feine Sdciijjel.

Rothohl mit Raftanien. Man Hoble die Rotfohlfdpfe, nad)dem die
Striinfe bheraud genommen, fein, dampfe fjie in Butter mit fein ge-
dnittenen Swiebeln, gebe etwasd Weinefjig und roten Wein, nebit 2
mitrben, gefchdlten und in Sdeiben gefdynittenen Wepfeln dazu uud
pdmpfe.ed weid). Dann vidte man e8 in Krangform an und lege in
pie IMitte geddmpite Kajtanien.

Loudhfuppe, 1 Laudyftoct und 1 @eﬁerieﬁnu%ef werden in Wiirfel
gejcynitten, mit 8 Loffeln Miehl in veichlic) Butter geddmpft, langjam
mit Fletjchbriihe aufgefiillt und ein Stitd Sd)warzbrot bazu gegeben,
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enn die Suppe tidhtig gefodht hat, qibt man fie durd) ein Sieb urd
perbitunt fie nad) Velieben mit Fleijc)briihe.

Primef-Suppe. Gemabhlene Haferferne werben in Butter geddmpft
und mit Fletfchbriihe aufgefitllt. Kury vor dem Unvidjten thue man fol
gende RUbBchen hinein: Semmel werden in fleine Wiirfel gejdnitten,
in Milcd) mit 1 €t eingeweid)t, in dad Wbgeriebene der Semmeln ge-
taudyt und in Vutter gelb gebacten.

Pofen-Juppe. Man gerhaue Kopf, Hald und Vorderldufe, nehue
$Herz, Qunge und Leber daju und fodje e in Waffer mit Salz, Lor-
beerblatt, Jiebel, Melfen und Pieffer ved)t weid). Dann gebe man
bie Brithe durd) ein Sieb; vifte 2 Liffel Mehl in 100 Gramm Butter
hellbraun, gebe eine feingefchnittene Sivtebel und die Briihe davan, lafje
fie auffochen und richte die Suppe, mit Liebigd Fleijchertvaft gefrdftigt,
1iber gerditeten WeiRbroticheibdjen an.

Mehlhlshden mr Suppe, 1 G dict Butter wird jdaumig gerithrt,
nad) und nad) wird dann ein Cidbotter, 1 ganzed Ci, Mustat, gehactte
Peterjilie, Salz, 2 gehdaufte E3lbffel feined Mehl dazu gegeben. Nad)-
bem bdie Mafje jtart geriihrt ijt, fticht man KIBBden dabon aus, mweldpe
man 10 Minuten lang in Fleijdhbrithe fod)t.

Nievenfdnitiden, Die Nieven werben gebraten, dann fein zerhackt;
unterdejfen (iRt man eitvad Vutter mit 1 feingejchnittenen Sioiebel gelb
erben, [t bie Nieven, Salz, Mustat, 1 Liffel jauren Rabhm, vz Lofjfel
Genf mit etwad Liebigs Fleijdhertratt darin dampfen und jtreicht died
auf gerditete Brotjdynitten.

Hirnfmitten, 1 Hivn, feingefdhnittene Schalotten und gehactte
Peterfilie wird in Butiter mit einer Mefferipite boll Liebigs Fleifd-
extraft zu eimem dicfen Bret geddmpit, dann gibt man 1 €, Salz und
Pfeffer dbagu. 3 Semmeln fdhneidet man in feine Schnitten, 3ieht fie
jhmell duvch Niild), bejtveicht jie mit dem Brei, taudht jie in € und
Gemmelfrummen und backt {ie in heifer Butter.

Ruffifder Salat, 3 havtgejottene Cidotter werden mit etwasd faltem
Waffer glatt gevrithet, 4 Cplbffel Oel, Cfjig, Lieffer, Salz bazu ge-
geben. Dann {dneidet man Kalbsbraten, gefalzene Sunge und gefodhte
Kartoffeln in fleine Stiide, vermijht died mit dem Jubeveiteten, um-
jaumt den Salat mit Oliven, Kapern, Sardellen, Krebd{d)wdnzen und
hartgejottenen Ciern und gibt folgende Brithe dariiber: 3 hartgejottene
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Cigelb mit Del, 1 EHlbffel geriebener Rdfe, einige Lffel Senf, 1 Cf-
[6ffel jauren Nabhm und wenn nitig nod) etivad Ejjig und Del.

Ein Mobnwort an die Hausfromwen. Reine Flitfjigteit ift gegen
Geriiche fo empfindlichy wie die Mild). Wenn man 3. B. in einem Sint-
mer eine Sdjale voll Wiild) in der Ndhe eined {dhlecdht verfdhlojjenen
dlajdydhend mit Holzteer jtehen [aBt, fann man fidjer fein, dafy die
- Mild) am nddyiten Tage einen ftarfen Gerud) und Gejdymad nad) Teer
seigen oird. Die gleidhe Veobadhtung fann man madjen, weun bdie
Meilch) neben anderen jtarf viedjenden Stoffen [dngere Jeit jteht. So
jtellte man, wie eine Zeitjdyrift meldetr, neben eine nzahl von Mild)-
friigen ®efdjje mit verjdhieden viechenben Stoffen und unterjudjte nad
8 Stunden den Gejdymact der Mild) in ben eingelnen RKriigen. Jn
allen Fdllen hatte die NMild) den Gerud) ded benad)barten Riedjtoffes
angenomutent und jdhmectte darnad). Von Ried)jtoffen waren benupt:
Siviebeln, Kohlengas, Terpentin, Tabafraud), Mojdyus, Paraffindl, Asa
foetida, Sampher und faule Fijdhe. Wber nicdht nur, daf die verfdyie-
benten IMildhproben bden Gerud) und Gefdhymact bder ihnen Fundchit
jtehenden Stoffe angenommen Hatten; e3 mwurde ferner aud) fejtgeitellt,
baf die Mildyproben den frembden Gerud) und Gefdymad fehr lange,
in eingelnen Fallen bid zu 14 Stunbden, beibebielten.

Wie fdmiert mon die Shuhe? Dad am  meiften angewandte
Mittel zum Sdymieren der Schube ift der Tram, obgleid) er daj
fdylechtejte ift; Demn er it gleich dem Leindl ein eintrocdnended Oef,
und dad Leder bleibt nur etiva etnen Tag davon durvdhtvantt, wird
dann wieder havt und briidhig. Die bejten IMittel jind dad aud Tier-
wolle gewonnene gereinigte Lanolin und gelbed Vafelin. Beide INittel
braucdhen nur mit einem Lippdjen aufgetragen zu iverden; fjie 3iehen
nac) einigen Minutten volljtindig ein und dad Leder bleibt, viele Tage
von ihnen duvchtrdnft und gejdymeidig. Diefe Miittel {ind etwad teurer
al8 der Fvan, man braud)t aber weniger davon; aud) find fie gerud)-
(05 und fiiv dad jartejte Leber nid)t von Nad)teil.

Die Gefahr des Gefrierens dev IWifde befeitigt man daburdy,
pafy man bem [eBten Spitlivajjer eine Hand voll Kodyjalz Fufiigt, das
fid) gut auflsfen und jo gleidhymdpig dem Wajjer beimengen mup. Man
fann unbejorgt dann dad feinjte Wajchejtiict jum Trodnen aufhingen,
ohne befiivchten 3u miijjen, daf e8 beim Wbnehmen bejd)ddigt werbe.

Alie Oelfarben-Flede aus Hleidern ju entfernen. Xylol, ein Produft
aud Steinfohlentheer [8jt vertrodnete Oelfarben fehr vajc) und jidjer auf.

Jtedaition und Verlag: Frou Clije Honegger in &f, Gallen.
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