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Rod-« Baushaltuiigs

Howswirthiiyaftlide Guatisheilage dev Gdpoeizer Fronen-Jeitung,

EvTdheint am Svitfen Honnfag jeden Nlonais.

. Gallen P, 7  nli 1893

Aer Haushalt im Jommer,

So Jehr die Haus: und Kiichenbejorgerin tm Winter  die jchone
Jabredzert herbenvinfdht, wm von der Wvbeit ded Ofenjduberns, Hols:
tragend und Heizens cntlajtet 3u werden, jo bietet ihr der Sommer dodh
auch manchen nlap zu allerlet Sovge und vevmehrter vbeit.

&8 bedarf oft der guogten Achtiamteit und Ueberlegung, wm fjid)
die ndtigen Yebensmittel jtetd frijch ju bejchajfen und fie gut zu evhalten.
Die Wintevtletder und Do bel miiffen vor Dden Motten gejdhitist,
Siften und K ajten mitfjen ausgeraumt, de Vetten miljjen gejonnt
und Friihte und GSemiife miiffen  fonfevviert werben; die Be:
jorvqung dev Waide evforbert mehr Arbeit und der Gavten ver:
fangt feine Pilege. Dad Fleijd) fann widht in grogerem Luantum u:
genommen werdent und oft halt ed fdhon jdhwer, dadjelbe vom Miehger
frifg zu erhalten.  Und wo u alledem nod) landwirvtjchaftliche Ve-
jorgungen fommen, da evfehut die Hausfraw oft allen Ernjted den un:
freundlichen LWinter als eine Beit ded Ausruhens ober dod) der gemdd):
lichen nbeit.

Da Heifpt e3: den Keller moglichit Fithl Halten, den Fliegen den
Rugang verwehren, die beften Methoden ded Konfervievend audfinden, den
Einfauf jo treffen nnd den Riirf)eng,ettc[ jo jufammenitellen, bdaf nmichi3
- Grunde gehen muf.

Jiicht memgcr ald Dbad 8[61{&) exfmbelt die Mild b bie
%uttcr im Sommer die Achtjamteit und Sorge der Kbhin. Ojt
witd die Mild beim Trvansport jtundenlang im Wagen ober auf dem
Nitden Ded Trdgerds an der DHeiffen Sonne durchgejchitttelt. Je bejjer
nun die Mild) ijt, je mebhr Fettgehalt fie hat, um fo [leichter wird fie
jauer werden, oder ,jdeiden”. Gany befonderd bemertbar madyt fich) .
Der Uecbelftand Hes Sauerwerdend da, wo die Movgen: und Abendmild)
sufammengefdhiittet wird, Dad evjte Gebot heift da: Haltet dre
Mildhgefdfe vein und jtellt bie Milh fofort nad Erhalt in den
tiihlen Keller, wombglich in cin Sefig mit frijhem Wafjer. Wo fein
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titgler Rellev jur Verfitgung jteht, da mufy die Mild) abgetocdht werden.
Die Butter legt man in einen tiefen Jteiernen Lopf, frellt dicfen
e ein Oefdp mut faltem Wajjer und bedectt den Topf mit einem vetnen
weiRen Tuche, deffen Enden in dad Waffergefdh hinetnhangen.

Tagsitber mitjjen die Sellerfenjter und Yadben gejdhlofjen jein, desd
nadhtd halt man jie gedffnet, muw durd Drvabtgitter gegen dad
Gidringen von Tieven vevwabrt.

Uebrvig gqebliebene, tm Keller aufbewmahrte Speifen
it man  vevmittelit Dvahtdecteln vor den Fliegen. Jn fchadhaftem
Email= oder Thongejdhivr aufbewahrt, verderben die Spetjen viel rajder.
&3 it aud) fehr davauf ju acdhten, daf feine ¥offel m den von dev Mahl-
seit iibrig gebliebenen ©peifen ftecten bleiben, wad bei forglofen und wne
ordentlient  Knichenbejorgerinnen oft vorfommt.  Ferner mufy die Haus:
frau davauj fehen, daf die Speifevejte fofort nad) deven Abtragen
vom Tijdh) in pafjended Gejdhivy getan und i den Keller gevdumt
werder,

Jiachldfjige Dienjtboten lafjen dad Efjen oft unbedectt, den Fliegen
sur willfommenen BVeute, jo lange o der Heifen Kiche jtehen, 018 dasd
Gyefdhive gewajdhen und die Kiidhe aufgevdawmt und getehrt ijt, dann exit,
ald Tetsted, verforgen fie Dag Gjjen.  Diefe Unavt follte m femer ordent:
lichen Siiche geduldet wevden.

Gemiije, die man einige Tage frifdh) evhalten will, flegt man im
Kellev auj feudhten Sanbd.

Dag angejdnittene Brot wied fejt n e leinened Tudy ge-
Bunden und auj die Schnittfliache gelegt.

Wavrm gewordene Getvante i Flajdhen werden vajd) ab-
qgefithlt, wenn man  Ddiefe mebhrfac) m ein najjed Tud cmfd)lagt 1nd
filv furge Beit tm Sdatten an den Jugwind Hingt.

Ginen einfadgen Cigdhehalter {dafft fih bdie Danﬁhau mit

swei Riften von erheblich ungleiher Grdfe, wovon die eine in die andere
3w jtehen fommt,  Der feere Mauny, der fich in der dupeven Kijte erqibt,
witd - mit Sdgejpdnen audgefiillt. Sujanna Mitllerd Selbit:
todyer eignet fih) ebenfalls fehr gut sum Aufbewahren von Eis.
e e “’If)f [Ifu[le[ i den Kiihen find fleifig su entlecven.  Wo
aber dies, wie i Stidten gebraudhlich, nur u - beftimmten Tagen ge-
jdhehen tann, da muf jtreng Ddavauf gehalten werden, daf die in dic
Kitbel “gejdyittteten - Speifes und Gemiifeabfalle jofort mit ciner Schidht
Wjche Oedectt werben.  Der Kitbel muf mit einwent qut JdhlicFenden Dectel
vevfehen fein. | ‘ ' ‘ e

Gvofge  Achtfamteit it audh) denw Abovten und Wafjevaus:
giifjen in Kide, Wafdhhaus und Vadgimmer 3u widmen,  Tev Aus-
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gufp mup tdiglid) m allen Telen griindlic) geveinigt und mit einer be-
fiebigen  dedinfizievenden Flitffigkeit ausgefpiilt werden. Die  Ausgiijfc
mitjfen mit Wajjerverjchlitfjen verfehen fein.

Jn den S@hlajzimmern und BVetten mup durd) tdglicdhed
Nadhjehen und Sdubern dafiiv  geforgt werden, daf feine IJnjeftenbrut
auffommen  famu.  Vejdmubte Wajde darf nmicht in Bimbeln liegen
bletben, fondern e8 joll diefelbe miglichit vajd) einmal audgewajdhen und
getvoctiet werden. €8 ift ftreng davauf ju fehen, dafy joldhermweije duvch
Audwurfitoffe vevunveinigted Wajjer nicht 1 Kiihenaudquije entleert
werde, jondern nuv in den Abort,

Wo bdie Wohn: und Schlafzimmer fehr der Sonne andgejeht,
choa unter dem Dach gelegen find und nmicht Hihl gehalten werben Ednnen,
empfiehlt 8 jid), ein in Wafjer und Cijig getauchtes groferes Tucd) auf-
subdngen; e8 fiihlt und evfrifht dies n angenehmiter LWeife.

Kletne Kinber und St\ranfe wajdht man fleigig mit frijdem
Wafjer ab.

Die BVetten pon leicht 1rI)mtBenben Sdylafern miiffen taglich dem
Luftsuge ausgefest werben. Federfifjen und Federdecten miiffen fitv foldhe
gang in Wegfall fommen,

WAud) der Kitdhengettel ectmer Ddenfenden Haudfraw wird dev
Sommerhite Recdhnung tragen; e werden davin die leichten, fiihlenden
Opeifenn vorherrjhen; Scharfed, Crhitendes, Fetted ijt nad) Widglichteit
we befdhranten.  Wad auf diefe Weife quantitativ und qualitatio an einer
Wableit gefpart wird, dad weif eine jovgende Hausfraw in fleinen G-
frifdungen angulegen, die zwifchenhinein geveidht, von jedem Tijdhgenoijen
gevit wird angenommen werden.  Eine Crleihterung fann die Hausjrau
ben Jbhrigen aud) fhaffen, wenn fie die Frithjtitctsjtunde am Morgen
frither und die Abendmabhlzeit auf cine jpdatere Stunde anorvdbnet. Sie
witd 8 aud) den Kindern cvmbdglichen, e jidh) tn dev erfrifchenden Abend:
tihle etwas ldnger ald jonjt wohl fein zu lafjer; wenn das Vebitvfnis
vorhanden ift, fo fann der Ausfall an Schlaf tn dev driictenden Mittags:
ftunde nachgeholt werben.

Die gute Hausdfraw bejitt aud) einen Wunderborn, dev m ber
heipen Jahreszeit fiihlt und erfrifdht und n der Kdlte cunaunt bas ift
thre gleihmdRige Hettevfeit, die Hie und Kalte fiegreich iiberfteahlt, ihr
hersliched Vejtreben, den andeven wohl ju thun und die Fdahigteit, iiber
diefem Vejtveben die cigenen Unbequemlichfeiten nicht u adhten.



[

Bimmer und Kiidje.

Wer feinen Aujenthalt n der Stadt nimunt, der bemithe Jidh etne
Wohnung ju finden, dic hell, lujtig und gevdumig ijt; demn Lujt, Vit
und veidliher Rauwm jur Vewegung |ind bdie Sjauptbebmgungcu jum
gefunden ¥eben, Eine Ungahl von franthajten Rujtdnden danft ihre Quelle
eingig dem Mangel an luftigen, gehovig belichteten und gerdumigen Wohn:
tatten.  Namentlidh dic Blutavmut mit deven ticfgreifenden Folgen Judht
und findet ihre Opfer hauptiadhlic) in licht: und luftarmen, engen Wolhn:
und Sdlaframmen. Ju evjter Yinie aber fudhe man eme trodene Wob-
nung.  Feudhte Wohmungen entbehren dev vidtigen Ventilation duvd) die
Poren e WMaucrwertes, denn die Loren (ind durd) Wajjer verjdhlofjen.
Alle Krantheiten, welde in mangelhaft gelitfteten Wohnungen aujtveten,
finben fich davum aud) in feuchten Wolhnungen. Jjt es mdglich, mut dev
Wobhnung i der Stadt jugleid) bdie 911§>[ic[)t auf etnen Gavten ju be-
tommen, dann entjage man wm biefer nnehmlicheit willen gerne den
Bovteilen, dic cine vielleicht grofere oder bequemere Wohnung bieten
wiivde, weldye jedod) ded fegensveihen Einfluged von wad)jendem Griin
entbehrt,  ‘Cenn die gewaltigen Saucrjtoffquellen, die Vdwme, find it
bte menjdhlichen Lungen chenfo wohltatig, als ihr frijdes Griin fiiv das
Auge evquickend ijt. Dag Schlafzimmer foll eine mbglichit vubige Yage
haben, e8 foll fuftig und trocen fein. Gvriimer njtrih und gritne Ta:
peten find nicht vatfam, weil dag Gritit gevade tn feinen {chonften Nitancen
metftentetls arfenithaltig ijt. Der Arfentt jtaubt {ich mit der Beit ab und
gelangt durd) die Athmungdorgane i den menfdlichen Organidmus, wo
er Nervengufialle, Veldubungen, Schwindel und devlei Krantheitdjymptome
evyeugt. Bettgardinen find vom gejundfeitlichen Standpuntt ausd verwerf:
li. ©ie engen die dunftige, audgeatmete Luft in die wmmittelbare Itdhe
bes Sdhlafenden em. Dad Wolhngimmer fei — ald dev gemeinfame Auf:
enthaltsort dev Familienglieder — fitv alfe o freundlid) und bequem als
mdglid) emgevichtet, damit fic) cin jeded davin dafheim fiihlt. Keine tahlen
Winde, fetme dunfeln, jdweven Vorhange, fondern vedht viel Lidht und
Luft und Sonne; bafa vegt Gdemitt und Nevven an und befdvdert die
Clujt. - Dag vidhtige Augemmert in Begug auf die Gevdtichaften, dev
Ausjdhmiictungd- und VerjddnerungSgegenitiande, die JEEIgIIQtC Sarbenmwabh!
ut Tapeten und Mbbeljtoffen, Teppichen, Vorhangen u. . w. ikt [id
nicht evlevnen, fondern ift eigentlih) Talent, und war ein Talent, dad
gevade Ddie Frauen in Hohem Erade Dbefiben. Wo die Mittel ur An-
jdhaffung grofeven Komjortd fehlen, erfete Mettigteit und bejdheidene
Glegans den dufeven Glany ded Wohljtandes. Mettigteit ift die Harmo:
nijhe  Cintgung von  Reinlichfeit, Ordnung und Sdhidlicheit und ein
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Schmuct, welder dev [dlichten Handwerterftube cbenjo wolhl a:tfte'[)t ald
pem Wohngimmer des veihen WManncs. (Fovt]. folgt.)

Die Kodyin, wie fie fein foll.

So nett und jo blant, wie tm LWaldbe dag Neb,

Dag Hiubden — die Sdhiivge — fo weif wie der Sdhnee,
So Jauber die Hand und fo vein dadg Gefidht,

Dann mundet pon thr aud) dad jdmaljte Gevidht,

it dem Kopfe avbeiten!

A die brittend Beipe Sonne Jjtellt cin jaubernder Hausgeijt bas
geanunte  WMobiliar  cined  Rimmers; feime Nipptijdhhen, Ehaife long,
Poljterjefjel, mit bunten Sticteveien bedecfte Yehnijtithle, Kifjen, Teppide
i, drgl. Jebt, da die CGfen und Winde leer find, fann dag Puben im
Atmmer vergniigh) losgehen und nadhher ijt dad frifhe Einvdumen cine
preude. (8 gibt aber unevwartete Abhaltung fiiv die fleifige Hausfee,
unb bic Sone I)at bul f)aIDcu Lag 5Lit, ]’id) biL I)iibftf)ul Qlubfta tuugf
Das 5[06 mit den \gaubut avbeitet, Fam i etier \.)tllllbt, mcf)1 wmnen
alg der Hausherr i cinem Monat ju verdienen im Stande it

Ziiv Riide und Haus.

Stadelbeeven. Die eingemadyten Stachelbeeven lafjen fih tn Bledh-
bithlen gany vovyitglich aufbewahren.  Man  beveitet fie auf folgenbde
Weife.  Nad)pem man grofe, unveife, gritne Stachelbeeren von den Sticlen
und Blitten befreit hat (man fanwn aud) cinen Einfdnitt in die Veeven
madgen und die Kevne hevauduehmen) durdhmengt man fie mit ehwad
Saly wnd [aft fie bis zum folgenden Tag jtehen. Dann wifdht man
lie, |chiittet jie in Fochended Wafjer, Iat fic ait der Seite ded Feuers
Innq]am ein wenig giehen, thut fie in falted ° ~anu, [aft jie dann auf
cinem Siebe abtvopfen und legt fie behutfam i einen grofen Napf.
Nun focht man  auf jedes Kilogramm Stacdhelbeeven 1 kg Rucer mit
ls L. Wafjer auf, {haumt ihn gut ab, (&Gt thn ein wenig vertithlen,
giet thn warm auf die Stadjelbeeren und bebect diefe mit Vapier. Am
nadyjten Fage giept man den Ructer ab, Focht ihn unter gutem Ab-
fehdumen um ein Dvittel etn und giet ihn heify itber die Stachelbeerven;
ant dritten Tage [dBt man die Frithte auj einem Siebe abtvopfen, Fodt
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Den Aucer fo weit e, daf ev breit vom Lofjel tropjt, legt die Fuiihte
behutfam in den Bucter, (ARt fie fodjend Heiy werden, Ffitllt fic n die
Biidyfe, [Bthet diefe su und fodht fie 15 Minuten im Wafjerbabde.

Johannisbeeren. Man vemigt jchone grofe IJIohannisbheeren von den
Sdammen und nimmt auf je ! kg Johannmisbeeven 1z kg Bucter. Dev
Bucter wird geldutert, jum trodenen Flug gefocht, die Johannigbeeven
hineingefdhitttet und mit dem Bucker einige Male aufgefocht.. Wian jdhiittet
pann die Veeven in Sdhitffeln, wo man fie 24 Stunden ftehen (AL,
Am  andern Tage wird der Bucer jum ftavfen Faben gefocht und
“wihrend des Kochend fleifig abgefchaumt.  Hat ev diefe Probe evreidht,
Jo werben die Johanni8beeven hineingejdhiittet und, wenn jJie ju foden
anfangen, vom Feuer genommen und in die Gldjer gefitllt,  Wian fann
aud) et Drittetll wetge Johannidbeeven davunter nehuren.

s

@vdbeer-Belie.  Man nimmt 3 kg Gartenerdbeeren und 3 kg weife
Johanmigbeeren, madht fie bheip und prefit den Saft aud.  Diefer wird
filteiert und abgewogen. Man nimmt auf 1 kg Saft Y2 kg Ruder,
welcher geldutert und jum Flug gefocht wird, Der Sajt wird dagu ge:
goffen und die Gelée nodh) s Stunbe getodht, in Glajer gefitllt und
aufbewabrt.

Himbeev-Belie. Man jerdeitctt in emer veinen Shiijjel die Hims
beeven mit cutem filbernen ¢offel und I[apt fie einen Tag jugedect jtehen.
Dann giet man fie duvd) et didhtes Tuch und nimmt nun auf jeden
halben Yiter Des o gewonnenen Safted a2 kg Aucer. Diefen (dutert
man, mbem man ihn vajd) in frijhed Wajjer taud)t und jogleidh) ins
Kochen ju bringen fucht. Man jhaumt die fich obenauf bildende Haut
mehrmalg ab, dlittet dann deu Saft dagu, jdhawmt es abevmals und
fod)t die SJelée noc) eine Vievteljtunde lang. Nad) threm Evfalten fitllt
man fie tn Gldfer, legt in Rhum getauchtes Bapier davauf und bindet
fte mit emem andern ftavfen Papier 3u.

*

Vecfalldhfer Spavgel. 3w dem evjten Gemiife, weldhes der Frithling
seitigt,  gehovt aud) der Spavgel. Do) manch etmer wirh, wemn ev
mittags die Stengel der Lilange faut und fie ohne voma und Gejdhmack
findet, 3w dem Rejultat fonumen, dag der Spavgel ded Aufhebens nicht
wert, weldes gewdhnlich von thm gemad)t wird. Sdhon mande Haus-
frau Hat jid) davitber gewunbdert, namentlich wenn fie davan Ddentt, wie
frither  bte Pilange jchon jhmedte und vod). Wovan liegt dag nun?
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Gany emfach ;- Wie eben immer ctwad Hevvorgefud)t witd, um diefes oder
jenes Nahrungdmittel gu verfdljchen, o aud Bcim_@pqrch Gr wird
nad) Gewicht vevtauft, wnd wm nun die Pilange vedht jhwer ju maden,
wird jie pon mandhen Handlern cine adht m Wajfer gelegt. Wie jede
andeve Pflange, fangt aucd) der Spavgel wabhrend diejer Beit eme WMenge
Wajjer auf, wodurc) er an Gewicdh)t bedeutend unimmt, ‘Dadurd) geht
aber das Avoma verloven, dic Stengel werden audgejangt wund bitfen den
Giejchmact ein,  Dagegen tonnen fid) die Kdufer wur jdyiiben, wenn fie
ieden gewajchenen Spavgel juriicfoeijen.  Dev Spavgel mufy, wenn ev
burchbrochen wird, avomatijeh) viehen, fich jehu leicht auf der Hand an-
miflen und mup im vohen Bujtande ji-avomatijd) jdhmecten.
" :

Die Movdel, n frijeh) gepflitcttem Bujtand genojjen, wivtt gijtiq;
dies Gift gefht durd) wiederholtes Ueberjpitlen mit Beiffem Wajjer und
gehrigem Ausdricten vevloven.  Wovcheln Dditvfen deshald niemals vof
oder falh gefodht (als Salat) gegeffen werden.  Wadh fimfmonatlichent
Liegen find die getvoctneten Wovcheln giftfret und tonnen obhne jedes V-
penfen verfpeijt- werden. i

Kiblgefvink aus Honig. Gin Getviink, licblic), tiihlend, belebend
und moujjicvend, beveitet man, wenn man auf einen Gimer voll Wajjer
200 big 700 Gramm Honig nimmt, Heides auf einander evhikt, davauf
cmen offenen Gimer angdfren [Gft, was man duvd) Sujah von etwas
Bievhefe fhnell evveicht und nad) cingetvetener Gahrung gleich am- evften
Tage auf Brunnenfriige ober jtavte Minevalwajjevflajchen fitllt, die
Slajchen gut vevfortt und verbindet wund dann tn cinen tiiglen Keller
jtellt.  Nach adht Tagen ijt die Mijchung trintbar und muf allen andeven
Gietednten vorgesogen mwerben.

*

Bebackener Bedif. Chrdfeve Hechte jhuppt und veipt man, (Bit den
Riidgrat. aus, fchneidet fie n qrofe Stiwete, forbt fie cin, Dejtrent Jie
mit Saly, (@Rt fie 15 Miwten 3ichen, jdldgt wibhrenddem . einige iev
ik, wilyt die Fifdjticte davin, bejtreut fie mit gevicbener Semmel, bictt
Jic i beier, abgetl@vter Butter und gavniert jie mit in heifer Butter
gebratener Peterfilic, | ik :
. 5

 Kebecklgfe, dic nicht zevfochen.  Ruerft beveitet man 250 Gramm
¥eber vov, entjehnt fie, jchabt und twiegt fic fehr fein, jonjt jertodhen dic
Ridge.  Dann dimpft man in 30 Gvamm Butter cine  fein gebactte
Bwicbel weify und weidh, gibt 60—S80 Gramm  geweidjtes, ausgedriictes
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Mildhbrot Hinein, viihrt & tiidhtig und nach cinigem Verkiihlen 2 gange
Gier, Saly, Vieffer und nady gutem Mijchen aud) die LYeber hingu. Nun
mufy man probieven, ob die KIbe Halten; ijt die Wajje noch u loder,
fo verbefjert man jie mit 1 Lbffel geviebener, tvoctener Semmel.  Wian
tocht Die KIBRe in Fleifhbrithe, demn fic geben der Suppe einen guten
Giefdymact.

Um vevgilbfe Mafdie wieder weiff ju madien, weicht man jie
jauer gewordene Vuttermildh) und [t fie davin liegen, und 3wav grobeve
[inger ald feine. ASdann wdjdht man jie mit Sefe e (awwavnen
Waffer, fpitlt fie i faltem nach wund tvoctnet jie.  Hilft diejes Vevjahven
nidht 9as evfte mal, fo wicherhole man e8. Vet fehr feiner Wijche dary
pie Mild) nidht 3u fouer fein. :

Uerwendung von alfen Seifungspapicven. Altes Beitungdpapier behalt
befanntlid) den Gerud) der Dructerfdhwivze an fich und madyt Ddefjen
Quwendung dafer nicht immer mglich.  Dev i New:Yorf evjdheinende
, Tortichritt dev Beit” giebt die Tatfache ald gang jicher an, daf Beitungs:
papier von Motten niemal§ aufgefreffen witde, denn die Drucerjdwdrze
wivkt fo qut wie Kampher und 3 ift dedhalb aud) vovteilhajt, alte Journale
unter dic Stubenteppiche u legen, wm Mottenfraf u verhindern; ebenfo
hat e8 fich Bewdhrt, Pelzwert, Tud) und devgleichen in Beitungen eingus
jdhlagen, damit genannte Jnfeften fic nicht gerftoven. Reitnngdpapier wirtt,
indem e8 feine Luft durchlaRt, evhaltend auf Avtitel, die Muftdicht veridhlofjen
fein mitffen.  Gin Krug Wajfer mit einem Stitd Eis davin lipt dasjelbe
im Beifeften Sommer iiber Nadht nicht verjchmelzen, wenn dag GefaR gan
in Beitungdpapier eingehitllt ijt.

Grosse Ersparnis Kein liistiger
an Butter und Feuerungsmaterial! Rauch und Geruch mehr!

Die Braunmehl=-Fabrik
von Rudolf Rist in Altstatten, Kanton St. Gallen,

empfiehlt fertig gebranntes Mehl, speciell fir Mehlsuppen,
unentbehrlich zur Bereitung schmackhafter Suppen, Saucen, Gemiise etc.
Grosse Aunstalten, Spitiler und Hoteliers sprechen sich tiber das Fabrikat
nur lobend aus. — Chemisch untersucht. _
Ueberall zu verlangen! In St. Gallen bei: A. Maestrani,
P. H. Zollikofer z. Waldhorn; F. Klapp, Droguerie; Jos. Wetter, Jakob-
strasse; in St, Fidemn bei: Egger-Voit; Joh. Weder, Langgasse.

Revattion ﬁlts_-ﬁ-}erfng: %rﬁu (&Iiie@nneggé-r- in St Gallen. ;
Druct von Th. Wirth & Co. in St. Gallen.
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