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Howswirvthdaftlice Guattabeilage der Gedpweizer Frouen-Jettuug.

Erlheink am Sriffen Sounfag jeSen Hlonafs.

$t Gallew B 10 Ohtober 1892

Greu im i’{lemen

Sm Gebiete Dder S)au%mtrtmc{)art por allem aud fHhat die Treue
im Rletnen Gelegeneit, fidh) ju bewdhren. Vejteht dod) die Fithrung
ped Haudmwefens aud einer ununterbrochenen KNette von Kleinigfeiten, von
beren freuer, gewifjenfafjter Veforgqung ded Haufed Gedeihen abhingiq ift.

Jm allgemetnen wird aber den Klemnigfetten von den Frauen viel
su wentg Wichtigleit beigelegt und vielfac) werden bdiejenigen iiber die
Adyjel angejehen, die trew im Kleinjten auc) dem unbedeutend {dheinenden
ihre volle Adhtfamteit und Sovge fhenten. Wobhl gibt 8 in der That
eine vt von Frauen, welde in den Kleinigteiten ded Taged vollig aufs
gehen, nicht weil fie deven Vedeutung in der Kette einfehen, jondern weil
thnen die Fabigleit abgeht, dad Wejentliche vom Unwefentlichen ju unter-
fchetdent, weil fie e8 nicht verjtehen, fich mit dem Kletnen ju befafjen,
ohne fich davin gany zu verlieven.

Jn der egel find e8 aud) blod unbeachtete, {hlecht beforgte Kleinig:
feiten, bie den Anftoff geben um Verfall bdes Hauslichen Wolljtanded
und ded hauslichen. Glitctes.

Was fiir unbedeutende Kleinigteiten find ¢ dod), bei jedém Kodyen
ctnige Schett Holy wmbthig ju verbvennen; tdglich eine Wenigteit unnii
etgufaufert; die gebrauchten Kleider tm Staub hangen oder unordentlic
herumliegen zu lajfen; Speifevejte unbeniipt wegiuichiitten; tleine Schiden
tn Der Wdjche nicht audgubejjern; die Vorrathe nidht jur vedpten et
nachzujehen, die Oefen nicht vechtzeitiq zu bediemen; feinen Vedarf an
Lebengbeditvfniffen ju jpat einjufaufen; mit den Stunden nidht ju geigen,
jte 3w verjchlaferr, 3u verjhwagen, mil Fomanen Fu verivumen; dem
Berjchluf der Fenfter und Thiven, dem Ldht und Feuer nicht nachzu-
fehen; fleine Vetvdge vom Haudhaltungdgeld ju Puls odber Ndjdjereien
3w vermenden: bad Frithftiick oder bdie Suppe nicht pinttlich auf dem
Tijdh 3u I)af)cn und hundevterler joldes nrehr,

Woh {ind’s Kletnigferten, oft an und fiw fich Faum Der Jtede werth).
Aber an diefen fjtets {id) wiederholenden Kletnigteiten leidet dag hHauslice
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Behagen Sdhifforuc), durvd) jie wird der Wohlftand untergraben, davan
jcheitert Dad LVertvauen, die Ahtung und die Yiebe; denn wer tm Kletnen
nicht trew u fein verjteht, der fann’s aud) im Grvofen wicht jein.

Die Treue tm Kleinen gegiemt cbenjo jehr der hochgejtellten, gebil:
deten Frau, wie der ungelehrien jdhlichten WMagd.

Wohlbejtellt ift dad Haus, wo bdie Trewe tm Kletwen bet Herr:
jdhajten und Dienjtboten gu finden ijt und wo die Kinder jchon von flen
an 3u Ddiefer Tugend crjogen werben. ES wird aud) dem Frembden, dev
ber darin Einfehr nimmt, cine Stitte ded Friedend und Vehagens, nad)
ber er fich) allegeit mwieder Hhingejogen fithlt.

LWer modhte ein fold)’ trauliches Ajyl den Seinen nicht gerne jdhaffen!

Aer Wein.

@3 ijt wohl allgemein Braud), daf der Frau bag Regime der Kiiche
{ibertvagen ift, wdbhrend der Hausherr fiir den Weinkeller verantwortlid)
gemacht wird, und tn diefe ehrliche Arbeitsthetlung wird fich die Haus:
fraw wohl mit wenigen usdnahmen jchicken ; da e3 indefjen felbit in den
befteingerichteten Haudhaltungen nicht ofhne Storvungen abgeht, o diirjten
einige Winfe liber diefed Genufmittel und feine Behandlung aud) fiiv die
Haudfraw nidht {tberflitffig cricdhemen.

Die erjte Forderung, die gejtellt werden muf, geht dabhin, daf der
Wetn gut ijt; fiiv viele Frauen allerbingd bleibt Wein Wein und in
thren: Augen iyt cv defto befjer, je jiiger ev tft. €8 wird f{icd) Ddefhalb
empfehlen, nicht dem eigenen Gefchmadt allein ju vertrauen, jondern jchon
betm Einfaufe verjchredene Umijtande in Vetvadht ju tehen. Ruerft berviid:
jihtige man, daf guter Wein felten billig ift; ferner it jiemlich ficher
angunehmen, daf der Hiandler mehr von feiner Waave verjteht, afd dev
Sdufer, wenn diefer lebteve nicht ein gany bejonderd befdbhigter Kenmer
it, dephalb judhe man, wie wetland Diogenes, ecinen ehrlichen Miann,
und wenn man ihn gefunden hat, bletbe man thm frew; ift der Handler
ehrlich. o wird er eine Ehre davetn fepen, fitv emen anfehnlichen Preis
teine jchlechte Waave u liefern. |

Uber der bejte Wein fann durd) eine jdlechte Behandlung total
verdorben werben; e3 witd tmmer wahr bletben, daf der n Kellev
lagernbe Wein entweder Deffer ober fdhlechter wird, ein Mittelding gibt
ed Biev nicht. GEin Weinteller muf giemhd)y fiihl und trocen fein; eine
gleihmiige Tempevatur ijt erjtes Grforderniy. Rothwein fann eine
Zemperatur von 8 15° G vertvagen, weidht die Tempevatur nad) unten
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oder oben ab, fo fdadet Dad Dem Wein. Die mit Wein gefiillten
Slafchen mitfjen liegend aufbewahrt werden, dev Kovt bHleibt dadurd) feudht
und der Abjhluf gegen die Yuft wird fomit volljtindiger. Sute alte
Weine enthalten einen Vobenja, d. §. eine Abjdheidung ded Farbitoffes
aud der Traube, diefe Weine milfjen 24 Stunden vor dem Sebraud
ftehen und  vorfichtig eingefchentt werben. Tie Frage ded Einfdhentens
ift tm allgemetnen widhtiger als man dentt. Die Flajhe muf vorfidhtig
entforft und der Wein mit rubiger Hand in die Kavaffe gefhentt werden,
jo daf ungefabhr ein BViertel . der Flajhe uriickbleibt. Diefen Neft
giefpt man langfam in ein Glad und beobadhtet genau wenn der Wein
tritbe wirh.  Tie hellere Flitjfigteit gieht man dann nod) in die Kavaffe
nad) und dad Aurviidgeblicbene findet in der Kilhe ju Saucen u. dgl.
Berwendung. 8 wivde eine faljhe Sparfamteit fein, den Vodenfabs
mit audjujchenten, da derfelbe den Gejchmad ded Weined gany bedeutend
beeintrdachtiqt; e8 tjt daher auch ju vathen, dag Cinfdjenfen ded Weined
nicht dem Dtenftperfonal u iiberlajjen.

Der eingige Wein, mweldher durdy lingeres, felbft mehrtdgiges Stehen -
jich nicht u vevdandern fdheint, ift Sherry; mandhe behaupten, daf guter
Sherry gewinnt, wenn er am Tage vor dem Gebrauc) entforft wirh
und unveridhloffen in der Kavaffe ftehen bleibt; alle andern, indbefondeve
Nothwetne, verlieven daduvd), ja werdben fiv Feinfdymeder jogar unge-
niefbar.  Portwein darf befanntlich nicht gefchiittelt, aud) nicht fange vor
pem enufy gedffnet werden.

Was dag Wdrmen ded Weined betrifit, o fann man wohl fagen,
dafy jede Hausdfrau ithre eigene Wiethode hat; aber weldhed diefe aud) fein
mag, itmmer muf Ddafiiv Sorge getragen werben, daf dag Gefaf, in
weldes der Wein nad) dem Gvmdrmen gebradt wird, diefelbe Temperatur
habe, wie der Wein felbit. B Rs

Die Rodhunft.

Die Wiege der Kochfunft ift Ajien. Jn den dltejten Betten mwurbe
jfie nur von Mdnnern audgeitbt; bei den Gviedhen war fic Sache bder
Srouen, befonderd der Stlavinnen; bet den Rdmern wurbe anfanglich nur
ben Leibeigenen die Bereitung der Speifen itbevtragen. Die Mahlzeiten
ber Nomer beftanden meijtend aud drei Gdngen, erft famen bdie Serichte,
bie ausjchlieRlich den Rwect Hhatten, den Wppetit ju rveijen, dann famen
bie Hauptipeifen und jum Shlujje dad Teffert, dad aud Friichten unbd
Gebactenem bejtand.  Diefelbe Einvidhtung aljo, wie die Mahlzeiten in
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unjever Beit.  Naddem jedoch) die Mdmer mit afiatifhem Yurud bHefannt
- geworden waven, jtieg bet ihnen die Verjdhwendung an der Tajel 3u
einer Joldhen Hohe, dap das Gefes dagegen Maf und Riel fetsen mufte.
Unter Tiberiug qab e in PNom {dhon vegelvedhic Schulen der Kodyfunit;
und die Kodhfiinftler, weldhe nene Gevichte evfanden, Jtanden in Hobher
Gunjt.  Auch) mwrde jdhon von den MRdmern ein Kodhbud) ujammen-
geftellt.

Dte frangdiijche Kodhfunjt dativt aus der Beit Ludwigd XIV. und
pevbreitete fidh) {tber den gangen Kontinent, nadhdem fic befonders an den
Sdfen Gingang und Beifall gefunden hatte.  Sie jtvebt vor allem Ddavs
nach, durdh) Mannigfaltigteit der Speifen dem Sefchmadsiinne ju jdhmei-
deln, wdhrend die englijhe Kithe mehr auj eine frdftige und nabrhajte
Sojt Vedadht nimmdt,

Qie Crfindungen auf dem Oebiete der Kodhfunjt aus der neuejten
Aeit haben vornehmlich den Bwed, die MNahrung mehr ald frither in
Uebevemnftimmung mit der Hygiene gu bringen. MDian Hat cinfehen gelernt,
pag wir nidht efjen jollen, um den Sinnen ju frohnen, jondern um unjern
fovper gejund gu evhalten,

3t Haarfdueiden ein Haarwudysmittel 2

Las Haav it ein todter Hovnfaden, der auf feiner Bildbungditdatte,
ber fogenannten Haavpapille, unter denfelben BVedingungen wddhst, wie
per Jtagel an der Fingerjpibe. Die Rahl diefer Haavpapillen it bet den
ver{hiedenen Menfhen jwar gany ungemein verjchieden, beim Eingelnen
aber eime gegebene und unverdnderliche; wenigjtend fann man auf feine
Weife und durd) fein Mittel die Rahl der Haarpapillen vermehren, ebenfo
wenig wie man Ddiejenige der Fingerndgel vermehren fann. Dad eingelne
Haar ded Menjdhen hat nun je nad) feinem Standort eine gany bejtimmte
Lange, bad RKopfhaar durd)jchnitthich etwad iiber emen halben Mieter,
wenn man e8 audwadien (At Die Lebenddbauer eined Haared mag fid
auf vier big fechs Jahre belaufen, dann fdllt ed aus, und an Stelle desd
alten: bildet fich e wened in demjelben Haarbaly. Bundadjt wid)st es
nun ungemein jdnell, aber dag Wachsthum verlangfamt fich mehr und
mehr je ldnger dag Haar wird. Man famn folgende Regel ald eine fejt:
ftepende Thatjache betradhten: Dad Haav wdd)st um jo {dneller, je Fitrger,
und um jo langjamer, fe [dnger e8 ift im Vergleid) mit der thm nad
jetnem Standort jufommenden Yange. Sdhnetdet man aljo audgewad)jenem
Srauenfaar einige Centimeter jeiner Spiben ab, jo braudt es Woden
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ober auch Monate big e3 biefen fletnen Verlujt erfebt hat und jeine alte
Linge mwieder erveicht. Sdyneidet man nun diefed felbe Frauenhaar nahe
jeter Wurgel ab, o wadhst e8 in Dder erjten Reit unvergleichlidh viel
jchneller alg in jenem Fall, gany entfprechend dem eben angefithrten Wad)s-
thumsgefets ded Haared und gany entfprechend dem, wad man an Knaben-
topfen, benen man einen , Schwedentopf” aefdnitten hat, 3u beobachten
jo oft Gelegenbeit hat. Hatte nun dad Haavidhneiden einen frdjtigenden
Cinflug auf dad Haavwaddthum, jo jollte man evmwavten, dafy der Bopf
fehliefslich fanger und dichter wiirde nad) dem Abjdhneiden; aber dag Gegen-
thetl tritt etn, der nadypwacdjende Bopf evveicht niht jeme frithere Lange
wieder.  ‘Died Jpricht nun aber auf dag Entjdhicdenfte gegen die Vor:
ftellung von dem haarwudgbefordernden Einflufy bes Schneidend der Haare,
bie fich auf michtd weiter griindet ald auf die faljch gedeutete Veobadhtung
pe8 fidhtlich fo reifend jdhnellen nfangdwadsthums Furzgejdhnittenen
Haares.

Fiiv Riide und FHaus.

@ine ncue Avt dev Thee-Beveifung. Man wafde ditnnen, weifen
- Baummwolljtoff gut aud, damit nidhts von der Wpprehnwr davan zuriic:
bletbe und made davaus Veuteldhen, die mit einer Shmur Iugezogen
werden dumen.  Jn ein folded Veuteldhen lege man die Theeblitter;
man bange dadjelbe i dag fiedheife Waifer in der Theefanne, und nehme
ed nach) dret Minuten wieder heraus. Da der Baunmuwolljtoff einen fehr
grofen Theil der Gerbjdure abforbivt, o {dhmedt der auf diefe LWeife
jubeveitete Thee fehr mild. Oie Veuteldhen mitflen nach jedem Gebraud)
recht qut audgewajchen werben; Biter ald ehn bis Hochitens fiinfzehn
Mal fonnen fie aber nicht mit Erjolg angerwendet werben.
' ' Carl Ofwald, Winterthur.

.J".

Weintranbenpudding, 125 Gramm Butter werben ju Sabne gerithrt,
bann 8 Eigeld und 250 Gramm Ruder, etwad Btmmt und fein gemwiegte
Bitvonenjchale dagu gerithrt, fowie 100 Gramm geftoene Mandeln. 375
Gramm WeiRbrod wirh dinn abgejchalt, zerpflitct und mit wenig Mildh
angefeudhtet und nebjt einem Suppenteller voll Traubenbeeven in die
Mafle gerithrt, julet wird der zu Sdnee gejhlagene Eiweijchaum
bavunter gemijcht.

Oer Pudding wird entweder 2 Stunbden gefod)t ober bet mittlever
Dite s Stunben gebacten.
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Bekodites Rindfleifth wird in feine Scheibdhen gejdhnitten, lagemmeije
mit geviebenem Schwaribrod und geriebenem Kdje in eine mit Butter
audgejtrichene Form oder Schiifjel gelegt. Die letite Lage muf Brod jein.
Bon fletnwiteflig gefdnittener Imwichel tn Butter braun gebraten und jwei
Loffen Wehl braun gerdjtet, mit Fletfdhbrithe abgeldjcht und nacd) Belichen
gewiigt, wird eine Sauce durdhgefodht. Diefe wird ifiber dasd Fleijdh und
pad Vrot gegoffen und Aled wird o Stunde gqut jugedectt im Bratofen
gebacten,

"y

Sprifhucien. Echtes Wiener Regept: I e Liter Mildh gibt man
70 Gramm Butter und (GGt e3 aufjieden; dann jchiittet man rajcdh einen
hatben Yiter Mehl Hinen, zieht die Pfanne zuriick, vihrt e uerit ab:
feits vom Feuer, dann auf dem Feuer, big jich ein glatter Teig von Ldffel
und Panne [68t, worvauf man thn m ein anbdered Gefdf leert und fo
lange vithrt, 618 ev falt tjt; dann rvithrt man allmdbhliy 6 gange Crer
und 1 ERBifel Rhum Hinetn, fiillt die in heifed Sdhmaly getauchte Spritse
und badt die Sprigtuchen {hon Hellbraun.

*

Altes BGefliigel (aft fich gqut mivbe machen, wenn man dagjelbe, che
man e vupft, 24 Stunden in Wajler legt, dem einige Wiefjerpien voll
Dolzajche beigegeben find. Nachher wird ¢ gewajdhen und gerupft und
mettere 24 Stunden in gewdhnlichem Wafjer liegen gelaffen. Auf diefe
Weife tann dag dltejte Hubhn zu einem delifaten Vraten vermwendet werben,

Billiges Frihficksgebick, Man nimmt 1 Piund Miehl, fie 5 Cs.
Hefe, tnapp e Liter Miild), 5 Pfund Rucer, ctwad Saly und madht
dapon am Abend etnen Teig, der tiichtig duvchgetnetet wird. Dann formt
man einen Latb und (ARt thn itber Nacht in Der warmen Kiidhe gehen.
Am andern Tage wird er mit ehwad Buderwajjer beftriden und betm
Kodfeuer gebacten. Diefes Brot ijt nad) 8 Tagen nod) feucht und wobhl-
fchmectenbd.

*

Aufoemaheung dec @ier, Weit verbreitet ijt die Anficht, dag Ei
werde por dem Verdevben am fiderften bewahrt, wenn man den Rutritt
ber Yuft ju ithm verhindeve; man leqt deghalb die Eier in Sagefpdne,
Hadjel, Salz, ©and, u. {. w. odber iiberzieht jic mit Wad)g, Gununi-
(Biung w. dgl.  Jndeffen jind alle Ddiefe Miittel nicht von Erjolg, weil
m Gt felbjt tmmer ein wenig Luft enthalten 1jt, welde geniigt, um Faulup
herbeigufithren.  Cin andered, fehr gebraudliches Mittel ift dad Einlegen
per Cler im Kalf.  In diefem Stoffe halten jid) diefelben ywav ziemlich



gut und lange, allein fie nehmen aud) oft etnen widerwdrtigen, erdigen
Beigejdhmat an,  Am  bejlen halten fich die Gier evfahrungdgemdp auj
pen befannten Geftellen, welche aud mehreven itbereinander rubenden, mit
dchern verfehenen Vrettchen bejtehen; o8 empfiehlt {ich jedoch, Ddiefen
Lochern nicht eine freidvunde, fondern vievedige Fovm ju geben.  Wan
untevlajje nicht, von 8 ju 8 Tagen die Cler umgumwenden, fo daf ab-
wed)jelnd cinmal bdagd breitere, dann wieder dasd jpibe Ende nad) unten
gefehrt ift.  AlS WAufbewabhrungdort ijt ein trocener, tiihler Raum, bder
tn Winter gegen Froft qefichert fein mup, ju empfehlen. Dev Keller
it durchaus ungeeignet.  Hauptjadye bleibt unter allen Umitdnden, daf die
Gier, welhe man aujbewahren will, vollig frijh und nocd) ganzlich un-
bebrittet {ind. Bur Pritfung der Eier auf diefe ju threr Erhaltung un:
er(dliche Befdhaffenheit bedient man jich mit beftem Criolg bed Cierpiegels,
eined Gevdathes, weldhes jhon fiiv 40 €13, ju befdhaffen ift. Frijhe Eier
mitffen fell, duvchjchetnend fein und diirfen an der Spie nuvr eine jehv
fleine Yujtblaje haben, Faule Eier fmb gingli) undurchlidhtig.

Verfaheen jue @ntfamumg non $mme Nadhs:, Theer: wnd Haryflecken.
Bur Vejeitigung diefer Verunveinigungen crfcdheint eine unter dem Namen
, Englijhes Flectwafjer” betannte Mijdhung von BVengol, Alkohol und
Galmiatgeijt al8 geeigneted Jetnigungdmittel.  Dad Miijchungsverhaltnify
biefes englifchen Flectmajjerd ijt folgendes: 0,1 Theil Vengol - 6 Theile
95 progentigen Wlfohol 4 2 Theile Salmiatgeijt. Aehnliche Mijchungen,
weldhe gufolge threr verfeifenden ober aufldfenven Wirtung diedbesliglich
in Betvadht fommen, gibt e8 eine grofeve Wienge. Jtad) IMudprats
, Tednifdher Chemie” eignen (i) ur Entfernung von Sauves, Wads:,
Theers und Harsflecen nod) folgende Mijchungen: 4 Gewidytstheile Ter-
pentindl (reftifizivies), 1 Gewichtdtheil Weingeift, 1 Sewichistheil Aether
(Jauvefret), fermer 2 Theile zerichnittene Seifenmwuriel, 30 Theile Waijer,
1Ye Thetl Salmiatgeiit. Nad) Winfler: 1 Thetl Pinolin, 1 Theil
Aether, 1 Thetl WAltohol (abjoluter, mit etwad Citronendl und Bergamotol
permijdht). Jadh) « Le Francais»: 64 Theile Setfenwurgel und Seifen-
fraut, 45 Theile Citronenjaft (getldrt), 185 Theile Weingeift, 1700
Theile FluBwajfer; ferncr: 1 Theil Seife, Yo Theil Odfengalle, 0,1
Terpentin; ferner: 1 Theil venetianijde @eife g Thetl Vchfengalle,
0,15 Theile Hontg, 0,1 Theil Bucter und ein wenig Tevpentin.

*

Um Polfiecungen vor Motten ju [duihen, hat jidy als jicherjtes Wittel
etn 3ufab von frijch) aufgeblithtem Hanf jum Poljterungdmaterial bewdhrt.
Der Hanf wird ju dem Bwecte anfangd Juli gejamntelt, im Sdatten rajd)
getvoctiet und fo dem Seegras, RNofhaar u. drgl. beigefiigt. Ein etngiger
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Stengel (natiivlich mit Bldttern und Bliithen) geniigt, um eine Voljterung
auf Jahre hinausd gegen diefed Ungeziefer zu {dhiiben. Hanf ijt aud) ein
febr gutes Mittel, um die Kohhweiglinge von den Gemiijebeeten ferngu:
halten. Wo der Gemiifegavten an verfchiedenen Orten mit Hanfitengeln
beftanden 1t, bletbt man von der Raupenplage verjchont. Hanfjtengel jollen
auch die Motten fernhalten. Auch Loljterungen, in welden fidh beveits
NMotten eingenijtet haben, fonnen auf diefe Weife bet etwaigen Nepavatuven
griindlich) von diefen fdhadlichen Da]ten befreit werden.

Reinigen von Bandfduuhleder. %m Reintqung von Glacehandichuben
mendet man gewdhulich das fehr feuevgefdhrliche Vengin ai.  Aud) der
Scruch) dedfelben ijt vielen Perjonen uwider. Ein aubum ywedmdfpiges
Bervfahren tjt folgendes: WPran jtellt jidh eine jtarfe Aufldjung von Seife
in Heifer Milch Her, in die man auf ')z Yter cin gefhlagenes Cidotter
einviihprt.  Die Handjchubhe werden itber eine Hand gezogen und mit dev
Seifentdfung, der man etwad Wether oder Salmiatgeift zufepen fanm,
mitteljt eines feinen wollenen Ydappdhend janjt abgevieben. Damn Hangt
man fie im Sdhatten jum Trvocknen auf.  Weike Handjdhuhe wverlicren
nicdhts an threr Favbe durc) diejed Verfohren, dag Yeder wird vein und
bletbt weid).

Gedanken wnd dpriidye.

Die wirtliche Grofe befteht nicht bmm, alfe au thint, wad man will,
fondern alles zu wollen, wad man 3u thr hat.

*
Treue ijt Kraft und des %ciﬁeé hiochite Stirvfe. Wo Treue ijt, da Hhort
nicht mur gerijje, jondern aud) alle Lajjigteit, Schlendrian und Vergejjenheit auj.

5
& *

Was du ald wahr erfennit,
BVerfitud' es ohne Sagen,
e trachte, Wahrheit jtets
Mit milderm Wort zu jagen.

*
*

Offnent. BlicE und treuwer Mund,

Walhrheit i des Herzens Grumd;

Doch) it Sdpeigen etngehiillt,

Wenn's ein fremd Gehetmnip gilt.

&
* S

Sprich fa und mein’ und dreh)’ und deute nicht,
Was du berichtejt, jage furg und jehlicht,
Was du gelobejt, jei div hdite Pilicht,
Dein Wort ]E[ f)uhg, bLum DEL]LI)rUtnb’ es mcf)t

E}%G‘Daﬂmn unb Berlng ?frau @lt}e Sgonegger in St. @aﬂeu
Drud vorn TH. Wirth & €o. in St. Gallen,
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