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Ankochversuche mit Kochgefissen verschiedener Grosse.

Mitteilung der Materialpriifanstalt des SEV, Ziirich.

Es wird anhand von Versuchen gezeigt, dass fiir das An-
kochen geringer Kochgutmengen unbedenklich auch kleine
Kochgefiisse auf grisseren Kochplaiten beniitzt werden kén-
nen, da bei kleinen Durchmesserdifferenzen der Unterschied
im Energieverbrauch unbedeutend ist.

Auf elektrischen Haushaltungskochherden waren
bisher vor allem die Kochplatten mit 18 und 22 cm
Durchmesser hevorzugt, wihrend die 14-cm-Platten
erst in neuerer Zeit neben den grisseren Kochstel-
len Verwendung finden. Bei der weitaus griossten
Zahl von Haushaltungskochherden wird man heute
nur die 18- und 22-cm-Platten vorfinden; es ist da-
her angezeigt, kurz auf die Frage einzutreten,
welche Kochgefissgrossen auf diesen Platten ver-
wendet werden sollen. Fiir die Zubereitung von
grisseren Mengen von Kochgut kann diese Frage
ohne weiteres beantwortet werden, indem nur Ge-
fasse in Betracht kommen, deren Bodendurchmesser
mit dem Kochplattendurchmesser iibereintimmen
oder nur wenig davon abweichen. Weniger bekannt
gind die giinstigsten Bedingungen fiir die Zuberei-
tung von kleinen Kochmengen; inshesondere frigt
es sich, ob z. B. geringe Mengen von Wasser, Milch,
Brei, kleinen Speiseresten usw. wirtschaftlich in Ge-
schirren erwiarmt werden konnen, welche die Plat-
tenaufstellfliche nicht vollstindig bedecken.

Zur Abklirung dieser Frage wurde von der Ma-
terialpriifanstalt des SEV im Auftrag der Beratungs-
stelle der Materialpriifanstalt fiir Priifprogramme
und Anforderungen an Haushaltungsapparate eine
Reihe von Ankochversuchen durchgefiihrt. Als
Kochgut wurde jeweils eine bestimmte Wasser-
menge gewihlt, die von 20 auf 95" C zu erwidrmen
war; die fiir diese Erwdrmung nétige Zeit wird im
weiteren als Ankochzeit bezeichnet. Die verwende-
ten Gefédsse und die Kochplatten hatten ebene Auf-
stellflichen (max. Abweichung von der Ebene ca.
0,02 mm) und sind durch die in Tabelle I zusam-
mengestellten Daten kurz charakterisiert.

Tabelle I.
Kochplatie Durcg:::esser Nennl&istung Ge]zv;cht
Grauguss 18 1500 3,07
” 22 1800 3,59
Aluminium- Boden- Fillung bis .
g}‘fgzlllses durchmesser | zum Rand Gewicht
£ cm Liter ke
9,2 14,4 1,25 0,73
10,1 16,1 1,85 0,76
10,9 18,3 2,55 1,05
12,4 20,3 3,5 1,48
13,2 22.1 4,6 1,65
14,3 24,3 5,8 2,30

Die Kochgefisse bildeten einen Satz dhnlicher
Geschirre gleichen Fabrikates. Die Ankochversuche
wurden fiir jede Topfgrosse und Wassermenge aus-
gehend vom kalten (20° C) und warmen Zustand

621.364.5 : 643.3.0014

Les essais montrent que Uon peut aussi utiliser sans incon-
vénient de pelits récipients sur des plaques de cuisson plus
grandes, lorsqu’il s’agit de faibles quantités d’aliments, les
différences de consommation d’énergie étani négligeables
quand les diamétres ne différent que trés peu,

(Temperatur beim Wassersieden) der Kochplatten
durchgefithrt. Durch Spannungsinderung wurde die
Leistungsaufnahme der Kochplatten wihrend der
Versuchsdauer genau auf den Nennwert einregu-
liert.

Die Resultate dieser Untersuchungen sind in
Fig. 1 und 2 graphisch wiedergegeben. Die Kurven
in Fig. 1 zeigen die Abhingigkeit der Ankochzeit,
wenn auf der 18-cm-Platte bestimmte Wassermen-
gen (0,5 bis 2 Liter) in den verschiedenen Gefissen
(Durchmesser 14 bis 22 em) erwidrmt werden.
Fig. 2 zeigt die gleiche Funktion bei Verwendung
der 22-cm-Platte und Gefidssen von 16 bis 24 cm
Durchmesser.

Fiir die Beurteilung dieser Resultate ist zu be-
riicksichtigen, dass die Aufstellflichen der hier ver-
wendeten Kochplatten und Gefisse gegeniiber den
handelsiiblichen Gerdten wohl verhiltnisméssig
eben waren, geringe Unterschiede dieser Flichen
an den einzelnen Objekten jedoch nicht vollstindig
eliminiert werden konnten. Immerhin lisst sich aus
dem #hnlichen Kurvenverlauf Fig. 1 und 2 schlies-
sen, dass ein Vergleich der ermittelten Resultate
ein richtiges Gesamtbild ergibt.
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Kochplatte 18 em o, Kochplatte 22 em o,
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Ankochzeit ¢t in Abhingigkeit von Gefdssdurchmesser d
und Wassermenge.
—— Versuch ausgehend von warmer IKochplatte.
--- » » » kalter Kochplatte.

Auffallend ist zunidchst die Tatsache, dass die
Ankochzeiten sich nur verhiltnismissig wenig &n-
dern, wenn fiir die Erwirmung einer bestimmten
Wassermenge verschiedene Kochgefdsse verwendet
werden. Es ist wohl bekannt, dass je nach dem
Grad der Bodenverbiegung bei sonst gleichen T6p-
fen Unterschiede der Ankochzeiten, z. B. im Ver-
hiltnis 1 : 2 auftreten konnen. Demgegeniiber wur-
den nach diesen Versuchen fiir die Vergleichsbe-
dingungen, dass das Kochgefiiss die Plattenaufstell-
fliache vollstindig, bzw. nur halb bedeckt, ein Unter-
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schied in den Kochzeiten von maximal 1 : 1,2 fest-
gestellt.

Die kiirzesten Ankochzeiten werden nach Kurven-
verlauf der Fig. 1 und 2 mit denjenigen Gefissen
erreicht, deren Bodendurchmesser mit dem Koch-
plattendurchmesser iibereinstimmt oder nur wenig
von diesem abweicht. Eine anschauliche Vergleichs-
basis kann auch durch Berechnung der Energie-
kosten ermittelt werden. Fiir einen Energiepreis
von 7 Rp./kWh ergeben sich z. B. nach den durch-
gefithrten Versuchen die in Tabelle II wiederge-
gebenen Grenzwerte.

Diese Gegeniiberstellung zeigt mit aller Deutlich-
keit, dass fiir das Ankochen von geringen Kochgut-
mengen unbedenklich kleine Kochgefisse auf gros-
seren Kochplatten beniitzt werden kdnnen.

Selbstverstindlich kommt die gleiche Ueber-
legung fiir grossere Kochmengen und dort, wo es
sich um lidngere Fortkochprozesse handelt, nicht in

Tahelle II.
Kochplatte 4 Energiekoste
Wasser- Zustang gﬁiz;s_ At rochei derli]nzélg.ll
menge Vo F @ messer erw. Wassermenge
1 V?)’ésg“i‘;};s‘ em em Rp. ‘ Differenz
\
0,5 kalt 18 18 0,91
0.5 . 18 14 0.96 ‘} 0,04
|
0,5 warm 18 18 0,46 ||
0.5 n 18 14 0,54 i j 0.08
0,5 kalt 22 22 1,03 || 0.11
0.5 , 22 16 Lie | %
0,5 warm 22 22 0,55 } 0.12
0,5 ” 22 16 0,67 ; ’

Frage. Es sei auch noch erwihnt, dass bei der Zu-
bereitung von kleinen Kochmengen vor allem prak-
tische Gesichtspunkte, wie geniigende Fiillung der
Gefisse, Aufbewahrung in nicht zu grossen Geschir-
ren usw., eine Rolle spielen.

Die Gittersteuerung beim unmittelbaren Drehstrom-Einphasenstrom-Mutator.

Von R. Feinberg, Amsterdam.

Die Wirkungsweise eines unmittelbaren Drelistrom-Ein-
phasenstrom-Mutators sowie die grundsitzlichen Gitlersteuer-
Bedingungen werden an Hand eincs einfachen Mutntorbei-
spiels erliutert. Die Gittersteuerung hat beim unmittelbaren
Mutator die Aufgabe, die Gefissanoden in den Bereichen
gesperrt zu halten, wo ihr Potential gegen die Kathode posi-
tiv ist, sie aber fiir den Stromdurchgang gesperrt bleiben miis-
sen. Die Gittersteuerung wird zur Erhéhung der Betriebs-
sicherheit des Mutators so ausgefiihrt, dass ein Gitter nur
dann Freigabespannung erhiilt, wenn die zugeordnete Anode
strombereit sein muss. Eine Verriegelungseinrichtung an der
Gittersteuerung und eine Schutzdrosselspule im Hauptstrom-
kreis verhindern die zusiitzliche Beanspruchung des Trans-
formators und der Gefiisse durch innere Ausgleichsstréme
und erhohen die Betriebssicherheit des Mutators. Sowohl
bei starrem als auch bei gleitendem Frequenzverhiiltnis wird
die Freigabe-Steuerspannung aus einer von der Primiirspan-
nung und einer von der Sekundirspannung abhiingigen Kom-
ponente zusammengesetzt.

Einleitung.

Fiir die Unformung von Drehstrom von 50 Per./s,
der von den allgemeinen Landesversorgungsnetzen
geliefert wird, in Einphasenstrom von 16%*s Per./s,
der zum Betrieb von Bahnnetzen erforderlich ist,
standen bisher nur rotierende Umformer zur Ver-
fiigung. Durch die Einfiihrung der gittergesteuerten
Quecksilberdampf-Entladungsgefisse (Mutatoren)
ist in der letzten Zeit ein neuer Weg zur Stromum-
formung eréffnet worden. Das Interesse an diesen
Mutatoren hat konkrete Gestalt erhalten durch den
Entschluss der Deutschen Reichsbahn, mehrere
Drehstrom - Einphasenstrom - Mutatorsysteme  im
praktischen Betrieb zu erproben. Diese Mutator-
systeme sind in zwei Grundarten zu scheiden: im
einen Falle geht die Stromumformung iiber Gleich-
strom als Zwischenglied vor sich, wihrend im an-
dern Falle der Drehstrom unmittelbar in den Ein-
phasenstrom umgebildet wird. Die Hauptaufgabe
bei der Durchbildung eines unmittelbaren Muta-

621.314.27

L’auteur expose, en se servant d’'un exemple simple, la
fonctionnement du mutateur triphasé-monophasé direct ainsi
que les conditions fondamentales de la commande par grilles
polarisées. Dans ce type de mutateur, la tache de la grille
consiste a bloquer U'anode dans les espaces ot celle-ci ne doit
pas laisser passer de courant bien que son potentiel soit po-
sitif par rapport @ la cathode. En vue d’augmenter la sécu-
rité d’exploitation du mutateur, la commande par grilles po-
larisées est concue de telle sorte que chaque grille n’est
amenée au potentiel permettant le puassage de courani que
lorsque Uanode correspondante doit étre préte & livrer du
courant. Un wverrouillage de la commande par grilles ainsi
qu’une réactance dans le circuit principal empéchent que le
transformateur et le bac soient sollicités outre mesure par

»

des courants internes d’équilibre; en outre ils augmentent
la sécurité d’exploitation. Lorsque le rapport de fréquence
est fixe comme lorsqu’il est variable, le potentiel de grille
permettant le passage du courant dépend et de la tension
primaire et de la tension secondaire.

tors liegt in der Durchfiihrung der Bedingungen fiir
die Gittersteuerung. In den folgenden Betrachtun-
gen werden diese Steuerbedingungen grundsitzlich
auseinandergesetzt.

Wirkungsweise des unmittelbaren Drehstrom-
: Einphasenstrom-Mutators.

Die Ableitung der grundsitzlichen Gitlersteuer-
bedingungen ist unabhingig von der speziellen Ge-
stalt des unmittelbaren Mutators. Es sei deshalb
von dem in Fig. 1 dargestellten Mutator ausgegan-
gen. Gemiss dem Schalthild Fig. 1a speist ein Dreh-
stromnetz a einen Transformator b, dessen drei-
phasige Sekundirwicklung iiber gittergesteuerte Ent-
ladungsgefdsse ¢ an den einen Strang des einphasi-
gen Sekundirnetzes d fithrt; der andere Netzstrang
ist mit dem Wicklungssternpunkt des Transforma-
tors unmittelbar verbunden. Die einzelnen Stringe
der Transformator-Sekundidrwicklung werden durch
die Entladungsgefisse in periodischer Aufeinander-
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