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In der Kliche (Aus dem Unterricht der 1. und 2. Klasse.)

Kinder sollen den Wert und die Schénheit
mutterlicher Arbeit kennen lernen. Schon die
Unterschiler werden dadurch zu eifrigem Hel-
fen erzogen. Nicht nur die Méadchen als kleine
Hausfrauen sind dabei, wenn von Haus und
Haushalt die Rede ist, auch die Buben leisten
ihre Beitrdge mit Stolz.

Die Arbeit der Mutter ist so wichtig, so viel-
gestaltig, dass sie uns léngere Zeit beschaftigt.
Wir begleiten die Mutter helfend durchs ganze
Haus, durch den Garten, bei den Einkaufen.
Wir lernen sie immer mehr als Kiinstlerin auf
verschiedensten Gebieten kennen. Und mit die-
sem Wissen um ihren riesigen Pflichtenkreis
mussen Liebe und Ehrfurcht wachsen, miissen
Helfen und Gehorchen selbstverstandlicher wer-
den.

Sachunterricht, in verschiedene Kapitel geglie-
dert.

Am liebsten sind Kinder wohl bei der Mutter in
der Kiiche. Jedes darf auf Papier die eigene Kiiche
zeichnen. Wir tragen im grossen Wandtafel-Bild
zusammen, was zu jeder Kiche gehdrt: Herd,
Schittstein, Gestell oder Buffet, Tisch, Kiichen-
stihle. Wir stellen Pfannen aufs Feuer, Teller und
Tassen, Brotbiichse und Kriige aufs Buffet. Wir
hangen Kellen an die Wand, Trocknetiichlein und
Kiichenschiirzen an die Haken, die Kiichenuhr ne-
ben das Fenster. o

Nun sind Kiichen frotz vieler gemeinsamer Dinge
recht verschieden. Wir reden vom Gas- und elek-
trischen Herd, vom Holzherd im Ferienhiuschen
und von der Kiiche im Hotel oder Befrieb mit
ihren riesigen Herden und Kochkesseln. Die Solda-
tenkiiche ist den Kindern woh! bekannt und viel-
leicht auch die kleine Kochnische der Grofstadt-
wohnung.

WirhelfenbeimKochen.

Wichtig erzshlen die Schiiler von ihrem eigenen
Kénnen. Wir merken, dass mit dem Munde gar
schnell ein Essen zubereitet, in Wirklichkeit diese
Arbeit aber schwer ist.

Vom Morgenkaffee bis zum abendlichen Bir-
chermus ist allerlei moglich: die Milch lauft iiber,
die Kartoffeln braten an, die Suppe ist versalzen,
der Haferbrei zu dick, die Salatsauce zu wésserig,
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das Fleisch zu hart. Also, erst gut zugeschaut und
aufgepasst beim Erlesen, Waschen, Schneiden,
Schélen, Schaben, Klopfen, Hacken, Riihren, Ksh-
ren, Wiirzen, Anrichten, Garnieren.

Wir lassen verschiedene Kartoffeln aufmarschie-
ren und ihr Schicksal erzdhlen von der dunklen
Erde bis in die dunklen Magen. Aha, Mutter ist
eine Kiinstlerin, sie bringt tiglich ein anderes Kar-
toffelgericht auf den Tisch. Sie weiss auch viele
Gemiise auf verschiedene Art herzubereiten. Und
das Birchermus schmeckt auch nicht immer gleich.

Und wie appetitlich es beim Kochen zugeht!
Mutter wascht eifrig die Hande, bindet eine Kii-
chenschiirze vor, vielleicht ein Tuch um den Kopf,
leert Abfille gleich in den Schweinekiibel und
achtet stindig darauf, Herd und Tisch sauber zu
halten. Sie zieht nicht unnétig Geschirr hervor und
versorgt gleich wieder, was nicht mehr gebraucht
wird. Wie sieht's in der Kiiche aus, wenn Anneli
allein Kaffee gemacht haf?

Allerlei Geriate.

Eine Kiiche ist der reinste Wunderkratten. Was
besitzt Mutter nicht alles, um gut und praktisch
kochen zu konnen!

Jedes Kind darf einen Kiichengegenstand in die
Schule bringen. Wir ordnen unsere ,,Handlung".
Was gehdrt in die Tischschublade, auf das Gestell,
ins Buffet, an die Wand, auf den Herd?

Das Besteck beschaftigt uns eingehend: Loffel,
Gabel und Messer in ihren Formen, mit Verzie-
rungen und Monogrammen. Wozu dient jedes
Stiick? Wie halten wir es?

Verschieden sind Suppen-, Kaffee-, Tee-, Ku-
chen-, Créme-, Saucen- und Kinderloffel. Messer
und Gabel sind schwieriger zu handhaben. Auch
hier kennen wir verschiedene Sorten.

Woraus sind unsere Kiichengegenstande herge-
stelli? Wie putzen wir sie? Wo heisst's beim Ab-
frocknen besonders aufgepassi?

Wer kann die Fleischmaschine auseinanderneh-
men? Und wie bedient man das Buttermaschineli?

Wir suchen das Schaufenster eines Haushaltge-
schifte auf und finden da verschiedenste Gegen-
stinde in schénen Formen und Farben. Vielleicht
besitzt Mutter dieses oder jenes Stiick nicht.

Da sind einige Gerite, die seltener gebraucht
werden: Das Kuchenblech, die Gugelhopfform,
das Bratzelieisen, die Holzmédeli, der Nidelschwin-



ger, die Mandelmiihle... Wo hat Mutter diese

Dinge versorgt, und wann holt sie sie hervor?
Vordem FesttaginderKiche.

Viel wissen die Kinder zu berichten von der
weihnachtlichen Kiiche, von Festvorbereitungen auf
Ostern, von allerlei Leckerbissen, die auf verschie-
dene Zeiten hergestellt werden. (Krdmli an Weih-
nachten, Oehrli in der Fasinacht, Eierzopf an
Ostern, Kuchen.am Geburistag . ..) Da riecht man
die Herrlichkeit schon von weitem. Jedes will der
Mutter in der Kiiche am nachsten sein, um probie-
ren und ausschlecken zu diirfen. -

Vorsichtl!

Es gibt in der Kiiche noch schlimmere Dinge
als angebrannter Riebel oder eine Schnecke im
~ Salat. Unachtsame und unfolgsame Kinder haben
schon grosse Dummheiten angestellt. Der Herd
samt Feuerzeug ist nicht zum Spielen da. Die
Petrolkanne, die Salzsdure- und Salmiakflasche
gehéren nur in Mutters Hand. Kriige mit heissem
Inhalt fragen wir sorgfiltig und stellen sie immer
so, dass Briiderlein sie nicht anfassen kann. Die ge-
fullte Waschgelte decken wir, damit keines hinein-
fallen und sich verbrennen kann. Messer und Ga-
bel sind gefshrlich, kénnen wir sie so tragen, dass
sie nicht Schaden anrichten? Glaser mit zerschla-
genem Rand gehdren nicht mehr auf den Tisch.

Vom Sparenund Sammeln.

Jedes Kind weiss, wie gut Mutter heute eintei-
len muss, damit sich alle trotz Knappheit satt essen
kdnnen. Wir helfen freudig beim Sparen. Keinen
Zucker mehr naschen? Keine Brotrinde wegwerfen!
Kein saures Gesicht schneiden, wenn die Lieblings-
speise nur- mehr selten auf dem Tisch erscheinti
Nichts fortleeren oder fortwerfen, was noch ge-
braucht werden kann!

Wir machen uns niitzlich und sammeln in. der
Kiiche: Schweinekost, Kaffeesatz, Knochen, Eier-
schalen, Glasscherben, allerlei Tuben, Korkzapfen,
altes Geschirr aus Kupfer, Messing, Zinn, Silber.
Wozu werden all diese Dinge gebrauchf?

Erzdhlstoffe: Strohhalm, Kohle, Bohne.
Tischlein deck dich. Aschenputtel in der Kiiche.
Mann und Frau im Essigkrug. Der siisse Brei. Gre-
tel in der Hexenkiiche. Schneewitichen bei den
Zwergen.

Singen: ,Eia popeia” aus Ringe ringe Rose.
Griiess Goft, Baseli.

Sprachibungen.

Dingwort: Milchkrug, Kaffeekrug, Teekrug,
Mostkrug, Wasserkrug. — Kuchengabel, Fleisch-
gabel, Dessertgabel, Fischgabel, Heugabel, Mist-
gabel.

Wo die Dinge sind: Zucker in der Biichse, Teig
in der Schiissel, Brot im Kérbli, Eier auf dem Ge-
stell, Schmalz im Hafen, Meh! im Papiersack.

Was passt zusammen? Was kocht Schneewit-
chen? Bratwurst mit Kartoffelsalat, Erbsen mit Ribli,
Maisschnitten mit Tomatensauce, Bohnen mit
Speck, Kartoffelstock mit Hackfleisch, Schinken
mit Ei.

Was willst du werden? Koch — Ko&chin, Wirt —
Wirtin, Schneider — Schneiderin, Wirter — Wair-
terin, Lehrer — Lehrerin, Arzt —- Aerztin.

Reimwaorter:

Brot, Schrot, Lot, Not, Kot ...

Kelle, Schwelle, Helle, Felle.

Tunwort:

Kartoffeln waschen, putzen, schélen, schneiden,
sieden, stésseln, schmalzen, braten, kehren, essen.

Teig mischen, walken, knefen, rithren, klopfen,
salzen...

Die Kiiche puizen, reinigen, fegen, aufrdumen,
weisseln, scheuem.

Wiewort:

Loffel aus Silber — silberne Loffel,

Kessel aus Kupfer — kupfermner Kessel,
Herd aus Eisen — eiserner Herd,

Schiissel aus Glas — glaseme Schiissel . . .

Miindliche Uebungen:

An Hand des Wandtafelbildes:

Wo sind die Loffel? Wo sind die Kellen? Wo
sind die Glaser?

Elsa, versorg die Schiisseln!

Heini, versorg die Tellerl

Fritz, versorg die Tassen!

Hast du die Schiisseln abgetrocknef?

Hast du die Pfannen geputzi?

Hast du die Messer gereinigi?

Hast du die Gliser gespiili?

Hast du den Tisch gefegt?

Hast du die Trocknetiichlein aufgehéngt?

Rechnen. )

1. Klasse. Zahlibungen: Wir zahlen Loffel, Mes-
ser, Gabeln und legen sie dutzend- und halbdut-
zendweise zusammen.

Wir zdhlen zusammen: grosse und kleine Tel-
ler, kupferne und eiserne Pfannen, Holz- und Alu-
miniumkellen. '
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Wir zdhlen ab und nehmen Tassen vom Ge-
stell, Besteck aus der Schublade, aus dem Dui-
zend-Etui. .

Wir erginzen: die Weinglaser im Kasten, die
Vorratsbiichsen und Flaschen im Keller.

2. Klasse. :

Wir studieren die Lebensmittelkarte und berech-
nen, wieviel Liter Milch eine Person, wieviel die
ganze Familie beziehen kann. (Auch mit Brot giin-
stig.) Wir rechnen mit | und dl und helfen dem
Milchmann, die verkauften Liter im Monat fir eine
und mehrere Familien zusammenzahlen.

Einmaleins. Besuch kommt. Wir decken den
Tisch. Jeder Gast erhalt 2 Glaser. Jeder erhalt 3

Teller. Mutters schones Besteck: Jedes Etui enthalt
6 Loffel.

Die Mutter berechnet fiir jeden Gast 2 Wienerli,
4 Bratkartoffeln'.. Wenn mehr oder weniger Gaste
kommen, als berechnet war?

Fiir Rechnen und Sprachiibungen kénnen nur An-
deutungen gemacht werden, da man ja immer
nach dem jeweiligen Stand einer Klasse vorgehen
muss.

Zeichnen: Die Mutter rihrt Suppe am
Herd. Fritz und Bethli trocknen Geschirr ab. Ver-
schiedene Kiichengerate als Schaufenster-Ausstel-
lung. Wa.

Mittelschule

Jahresversammlung desVereins schweiz. Gymnasiallehrer

Unter dem Vorsitz von Rekfor Dr. Ernst
Kind, St. Gallen, fand am 30. September und
1. Oktober in Baden die 81. Jahresversamm-
lung des Vereins schweizerischer Gymnasial-
lehrer (VSG) statt. Sowohl in den beiden Ple-
narsitzungen als auch in den Arbeitsgemein-
schaften der verschiedenen Fachverbande des
VSG wurde des Interessanten so viel geboten,
dass wir in diesem kurzen Berichte nur die
wesentlichen Ziige des ersten Hauptreferates
festhalten konnen.

In der ersten Gesamtsitzung erhielt nach der
Erledigung des geschéfilichen Teiles Herr Dr.
Armand Pittet, Rekior des Kollegiums
St. Michael in Freiburg, das Wort zur Bericht-
erstattung iiber die Ergebnisse der Konferenz
der schweizer. Gymnasialrektoren, die in ihrem
Gremium das Thema:

..Der Gymnasiallehrer

behandelt hatte. Die fir das Gymnasium so
ausserordentlich wichtige Frage der Auswahl
und Ausbildung seiner kiinftigen Lehrer war
bereits schon in der Rektorenkonferenz, die
vom 8. bis 10. Juni 1942 in La Chaux-de-Fonds
tagte, zur Diskussion gestellt worden.
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Vortrdge und Aussprache bilden den Ge-
genstand einer sehr aufschlussreichen Publika-
tion: ,,Der Gymnasiallehrer. Seine Person und
seine Ausbildung."” Verlag: Sauerlander, Aarau,
1942, An jener Tagung wahlte die Konferenz
eine Kommission von 5 Mitgliedern, die auf
Grund der aufgestellten Leitsétze und angehor-
ten Referate weiter arbeiten und Vorschlage
machen sollte, Diese Kommission nun hat zwei
Jahre hindurch in zahlreichen Sitzungen die
Frage studiert. Und, was ihr hochangeschlagen
werden muss: sie hat zu den Sitzungen jeweils
kompetente Personlichkeiten der Universitat
und des Gymnasiums zur Beratung beigezogen.
Bereits an der letzten Jahresversammlung des
VSG hat ein Kommissionsmitglied, Dr. Reinhart,
Rektor der Kantonsschule Solothurn, Uber die
Bildung des werdenden Gymnasiallehrers ge-
sprochen. Seither hat die Kommission ihre
Arbeit abgeschlossen und am 24, Mai 1944 der
Rekforenkonferenz in Lausanne die Resultate
vorgelegt. lhre Thesen und Postulate wurden
genehmigt. Herrn Rekfor Pittef, ebenfalls Mit-
glied jener Studienkommission, fiel heuer die
ehrenvolle Aufgabe zu, vor dem Forum der
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