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laufe, tripple, trapperle, zabele, beinle,
firre, . schlarpe, schiegge, pflatsche,
trample, zottle, plampe, jokle, gheie,
troole, stérchle, kugle, gumpe, schliche,
latsche . . . '
Was wiirde aus all dem farbenfrohen Reich-
tum dieser Anschaulichkeit, wollten wir nun
plotzlich den Meltau der Schulsprache dar-
ibersenken? Dann wiirden wir eben gehen
und noch einmal gehen, hie und da einmal
lauten, und ein paarmal springen. Damit
deckten wir den ganzen reichen Schatz der
Kinderseele, wie ein vergrabenes Pfund, er-
barmungslos zu. Wir bekdmen nur noch
nja" und ,,nein” zur Antwort. Der kindliche
Begriff wiirde umsonst nach einem schrift-
deutschen Ausdruck suchen. Aus 30 Mund-
artsekunden gébe es 5 und noch mehr
schriftdeutsche Minuten. Keines wiirde sich
zur Antwort melden, aus Furchi, es sei ja
doch alles falsch, was man auch sage, und
wie man es auch sage. — Die Schulsprache
erscheint dem Kind anfangs einfach schwer.
Als jene Sprache mit den wunderbar ver-
schlungenen Satzreihen und -bindungen, mit
insofern und inwieweit, wenngleich, indes-
sen, dessenungeachtet und nichtsdestoweni-
ger. Wahrhaftig, es wére noch ein kleiner
Schritt zu jenem trostlosen, interessearmen
Schulehalten, das da heisst:
Wenn alles schlaft und einer spricht,
den Zustand nennt man Unterricht,
Hat sich das Kind aber glicklich daran ge-
wohnt, seine Gedanken zutraulich in der ihm
geldufigen Mundart zu &ussern, ist die wich-
tigste Voraussetzung fir den Uebergang zur
Schriftsprache erfiillt.

Hier bewahrt sich die alte, padagogische
Regel, dass wir vom Bekannten zum Unbe-
kannten schreiten, dass wir die Kinder Schritt
fur Schritt aus der Mundart heraus in den
Gebrauch der Schriftsprache einfihren. Wir
beginnen bei der Uebereinstimmung der
beiden Sprachen und gehen allméhlich zu
ihrer Verschiedenheit Uber. Es gibt eine
ganze Reihe Worter, die in Mundart und
Schriftsprache gleich ausgesprochen werden,
z. B,

Hand, Land, Bach, Fisch, Fass, Nuss, Ross,

Bett, Blatt, Tisch, Hals, Heft, Schiff, Nacht,

warm . . .

Erst dann beginnen wir mit Wértern, die im

Schriftdeutschen ein wenig anders lauten,
oder eine andere Bedeutung haben. Erst an
dritter Stelle folgen Worter, die der Schrift-
sprache ganz fremd sind. (Schluss folgt.)
Oberriet. H. Loher.

V.K.L.S.

10./11. Juli: Einkehrtag H. H. Dr. J. Fleischlin.
26. Sept. bis 1. Okiober. Exerzifien (4 Tage). H. H.
Dr. J. Fleischlin.
Exerzitienhaus Schénbrunn bej Zug.
4.—9. Oktober: Exerzitien in Wolhusen, H. H. Dr.
Gebhard Frei, Schoneck.
Anmeldungen direkt.
Der Vorstand.

Der Schweiz. kath. Frauenbund

ladt zu seiner Generalversammlung auf
Montag, den 5 Juli recht herzlich ein. Es
wird ihn freuen, wenn recht viele Mitschwestern aus
dem ganzen Land sich zu einem festlichen Frauen-
tag in Luzern zusammenfinden, Vielleicht kann
die Teilnahme mit einer Wallfahrt zur ‘lieben Gna-
denmutter oder zum Bruder Klaus verbunden wer-
den.

Volksschule

Wasser=H,0
Was bedeutet die Formel H,0?

1. Ein Molekiil Wasser besteht aus zwei

Atomen Wasserstoff und einem Atom Sauer-

stolt oder aus zwei Gewichtsteilen Wasser-

stoff und 16 Gewichtsteilen Sauerstoff.
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Raum % Gewicht %
Sauerstoff = 335 % 88%/s %
Wasserstoff — 66%: % 1%y %
100 % 100 %

2. Wasser ist das Oxyd des Wasserstoffes.
Nachweis?

Vorkommen

1. Wo? Ueberall. Ohne Wasser kein Leben,
Biologisch ist das Wasser von grosser
Bedeutung; denn das Protoplasma als leben-
diger Zellinhalt kann seine Tatigkeit nur ent-
falten, wenn es durch Wasser gequollen ist.
In wasseriger Losung geht die Umwandlung
der Nahrstoffe in Kérpersubstanz vor sich.
Die Nahrstoffe, Fermente (Schlisselstoffe),

Hormone (Botenstoffe) und Exkrete werden
durch das in Blut, Lymphe und Drisensaften
enthaltene Wasser durch den Kérper getra-
gen.
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Wasser- und Land-Oberfliche der Erde.

Wasser-Oberflache der Erde
Land-Oberflache der Erde .

Erd-Oberflache .

Wassergehaltder Gewebe.

Knochen — 30 %% RS
Knorpel = 60 °/o &\
Leber = 70 %0

Muskel = 75°%

Gehirn =— 79 %o

Nieren =— 83 %
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361045105512 km* = 70,8 % = 7 Teile
148 905 608,488 km* = 29,2 % = 3 Teile
509 960 714,000 km* = 100 % = 10 Teile

Wassergehalt der Nahrungsmittel

Brot =— 40 o/o
Ei — 65 %
Fleisch = 75 %o
Fisch = 80°%
Milch — 87 %
Gemiise — 83 %o

2. Wie?

fest: Eis, Hagel, Rauhreif, Schnee; Firn und
Gletscher.

flissig: Wasser, Tau, Regen.

gasfdrmig: Dunst, Dampf, Nebel, Wol-
ken.

Die Zustandsform oder der Aggregat-
zustand ist abhangig von der Temperatur —
eine Funktion der Temperatur. Je hoher die
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Temperatur, umso grosser ist die Bewegung
der Molekiile; bei gasférmigen Kérpern herr-
schen zwischen den Molekiilen Abstossungs-
krafte — Expansionskrafte.

Schmelzen, verdunsten und verdampfen,
verdichten oder kondensieren, erstarren oder
gefrieren, sublimieren (fest-gasférmig, z. B.
Kampfer).

Schmelz-,
Gefrier-Punkt.

Siede-, Kondensations- und



Schmelz-, Verdampfungs-, Kondensations-,
Erstarrungs-Warme.

Eigenschaften

1. Farbe: Reines Wasser ist blau, Nachweis
mit einer 3—4 m langen R&hre; am einen
Ende eine weisse Porzellanschale hinhalten.
Schaut man durch die Réhre, so erscheint die
Schale blau.

BlaueGrottezuCapri:Dasweisse
Sonnenlicht muss durch das Wasser hindurch.
Dieses verschluckt gelbe und rote Strahlen
(verwandelt sie in Warme). Weil diese dem
weissen Licht entzogen werden, bleibt nur
die Erganzungsfarbe Blau (Spektralanalyse).

Blauseebei Kandergrund: fast
spektralreine Farbe und Klarheit. Befremdend
wirken hier die ertrunkenen Tannenleichen
mit ihren weisslichen Klumpen aus Gallert-

Erwarmt man Wasser tber 3,8° C
Kihlt man Wasser unter 3,8° C ab

algen, Diatomeen und wundervol| ausgebil-
deten Calcitkristallchen und Kristallaggrega-
ten von 0,01—0,1 mm Durchmesser.

Unreines Wasser hat alle Farben:
Algen, Schwebeteilchen usw.

2. Rauminhalt und Dichte.

Rauminhalt bei 3,8 °C am kleinsten.
Dichte bei 3,8 °C am gréssten.

1 Gramm =1 g = 1 cm® Wasser bei 3,8 ° C
und 760 mm Barometerstand.

Raumvergrosserung, kleinere Dichte;

SR Eis schwimmt auf Wasser.

Gefrieren eines Gewassers; Vorteil fir die Lebewelt im Wasser.

10==08== OS2 g4 gowmem 6, sy -10
B==6== o= o kg2 - -6
== - =Top 0 : 3 Eis, =— schlechter
S =4- 4 0 Warmeleiter.
b—— 4 —4 A=T4 = s== =0
== 4°_=4 44— —4— A== 2 Wasser.
b= 4— 4= 4= 4= =4—4== 4
— 4= 4= = 4= = 4 == 4

Gefahren des Eisganges.

3. Temperaturpunkte, Warmemenge.

Gefahren des Steinschlages im Gebirge.

Gefrierpunkt = 0° C  Schmelzwérme = 80 Calorien.
Siedepunkt = 100° C  Verdampfungswérme = 536 Calorien.
Eis Wasser Wasserdampf

80 + 100 + 536 = 716 Calorien.

Eine Calorie ist die Warmemenge, die
notig ist 1 kg Wasser von 3 °C auf 4 °C zu
erwarmen.

Wasserdampt nimmt einen 1650mal gros-
seren Raum ein wie die Flussigkeit.

Beim Uebergang von Wasser in Eis dehnt
sich das Wasser um */11 aus. Folge?

Ist der Luftdruck geringer als 760 mm, so
siedet das Wasser unter 100 °Celsius.

Versuch: Wasser zum Sieden erhitzen
und sofort mit einem Gummistopfen ver-
schliessen. Durch Abkiihlen mit dariiber flies-
sendem Wasser entsteht in der Flasche ein
luftverdiinnter Raum, und das Wasser siedet
weiter, also unter 100 ¢ C.
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Abkihlen

HOH
siedet
unter
100° C.

Erwdarmen

4, Geschmack und Geruch. Chemisch rei-
nes Wasser (aqua destillata) ist geschmack-
und geruchlos, Gestandenes oder gesottenes
Wasser schmeckt fade, weil es die erfri-

VersuchmitKaliumchlorat:

a)

gesattigte Losung

b)

TR
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gewdhnliche
Zimmertemperatur
4, Loslichkeit — diejenige Menge des
Stoffes, die mit 100 g Wasser (= 1dl Wasser)
eine gesattigte Losung zu bilden vermag.

ungeséttigte Losung

|6st noch mehr

kein Bodensatz

erhohte Temperatur
80—100" C.

schende Kohlensdure verloren hat, die in
dem Naturwasser vorhanden ist.

Wasser als Losungsmittel

1. Unlésliche Stoffe: Granit, Marmor, Kie-
selstein, Glas, Holz, Papier, Starke, Leder,
Metalle usw.

(Theoretisch sind alle Stoffe 16slich; steter
Tropfen hohlt den Stein.)

2. Lésliche Stoffe: Zucker, Kochsalz, Soda,
Salpeter, Waschmittel wie Persil und Henco;
Alkohol, Sauren, Laugen, Glycerin; Ammo-
niak, Kohlens3ure und viele andere Gase.

3. Ungeséttigte, gesattigte und ibersattigte
Lésung.

c)

Ubersattigte Lésung

scheidet Kristalle
aus (schneien)

(Losung gesattigt)

abkihlen bis auf
Zimmertemperatur

Die Loslichkeit ist abhangig von derMenge
des Wassers und von der Warme desselben.

Loslichkeit von Salzen:
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Name: Formel: o° 10° | 20° | 30° | 40° | 50° | 100°
Kochsalz . . . .| NaCl 35,6 | 35,7 | 358 | 36 36,6 | 37 39,1
Kaliumnitrat . . | KNO; 13 21 31,6 | 459 | 64 86 246
Kaliumchlorat .| KCIO; 3,3 5 7,1 1101 | 12 19 56
GebrannterKalk | CaO 0,131} 0,129]| 0,126} 0,116 0,117 0,098 0,060
Borax . ..... Na, B, Oy 1 1,6 2,1 3,9 4,3 | 10,5 52,3
Alaun. ... .. NH,; Al (SO, )s 2,6 4,5 6,5 9 12,3 | 15,9 70,8
Kaliumchlorid KCI 28 31 34 37 40 43 58
Bleinitrat . . . .| Pb(NOs), 38 45 54 62 71 80 128
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5. Salzlésungen haben einen tieferen
Schmelzpunkt und einen hdheren Siedepunkt
als Wasser.

Versuch:

a) Ammoniumnitrat in grosser Menge mog-
lichst schnell durch Umrihren in Wasser
|6sen (wenn moglich das Becherglas in
Eis stellen).

b) Umriihren mit einem Reagensglas, das bis
zu einem Drittel mit Wasser gefillt ist,
welches dabei gefriert.

c) Temperatur-Erniedrigung bis —10 bis
—12° C, ohne dass dabei die Lésung
gefriert.

Anwendung: Kaltemischungen; Kalte-
maschinen; Eismaschinen; Befreien der
Platze und Treppen von Eis durch Salz-
streuen.

Versuch:

a) Wir bringen die vorhergehende Losung
von Ammoniumnifrat zum Sieden.

(o 7o° go®  qo° {00’

b) Figen wir neues Salz zur Lésung, so er-
kennen wir einen Temperaturfall, ver-
ursacht durch die Losungswarme.

c) Die Losung siedet erst bei ca. 108° C.
Ein hinein gestelltes Reagensglas mit
Wasser siedet weiter, auch wenn man die
Flamme entfernt.

6. Das spezifische Gewicht einer Lésung
ist umso grésser, je mehr Stoff aufgelost ist.

Losungen eines und desselben Korpers
haben fir denselben Gehalt stets dasselbe
spezifische Gewicht. Man kann daher aus
dem spezifischen Gewicht auf die Starke
einer Losung schliessen.

Versuche mit der Senkwaage (Ardometer).

7. Auskristallisieren von Kristallen aus
Flussigkeiten.

Versuch: Einfillen von heisser Alaun-
I6sung in ein Gefass und Hineinhdngen eines

1M1



Formenkombinationen des Alaunkristalls

kleinen Alaunkristalles. Sehr langsames, ruhi-
ges Abkuhlen. Wachsen desKristalles. Boden-
kristalle. Mutterlauge = enthalt die unreinen
Stoffe und Wasser.

Reinigen der Stoffe durchUmkristallisieren.

Herstellen von Kandiszucker (Schnire) aus
einer reinen ZuckerlGsung.

Kristallinische Korper = ge-
setzmassige Anordnung der Molekiile (Nach-
weis mit den Rontgenstrahlen; Rontgen- oder
Laue-Diagramm bei den verschiedenen Kri-
stallen verschieden). Bergkristfall, Diamant,
etc.

Amorphe Korper = Molekile
nicht gesetzmassig geordnet, z. B. Kohle.

Es gibt sechs Kristallsysteme.

Die Kristallform eines Kérpers richtet sich
nach der chemischen Zusammensetzung.

Dimorph, trimorph = ein und derselbe
Stoff tritt in zwei oder drei Kristallsystemen
auf.

Isomorph = verschiedene Stoffe haben
dieselbe Kristallform.

8. Kristallwasser — Wasser, zum Aufbau
der Kristalle nétig.

Versuche: Austreibung von Kristall-
wasser durch Erwarmen aus:

a) Kochsalz: Knistern, indem die Kochsalz-
kristalle zerspringen. Das Kristallwasser
setzt sich am Glaschen ab,

b) Kupfersulfat: Die blauen Kristalle werden
weiss, das Kristallwasser kondensiert an
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den Wanden. Durch Wasserzusatz farben
sich die Kristalle wieder blau.

c) Soda: Sie schmilzt im eigenen Kristall-
wasser. Verwitterte Soda ist weiss und
pulverig (kalzinierte Soda).

Kalzinieren = Austreiben von Kri-
stallwasser durch Warme.

9. Hygroskopische Kérper — wasseranzie-
hend und dann zerfliessend, z. B. Chlorkal-
zium, Potfasche, Kochsalz (feucht werden,
Wetterumschlag).

10. Léslichkeit von Flissigkeiten genau wie
bei festen Korpern: Aether, Alkohol, Glyce-
rin, Sauren (verdinnen derselben, Vorsicht:
Sdure in Wasser in dinnem Strahl, nicht
umgekehrt).

Emulsion: Gemenge zweier praktisch
unldslicher Flussigkeiten, z. B. Wasser und
Oel, Kupfersulfat und Petroleum, Milch,
Skott's Emulsion, etc.

11. Léslichkeit von Gasen — Absorption
— je niedriger die Temperatur und je gros-
ser der Druck, um so grésser die Absorption.
Wassertiere leben von dem im Wasser ge-
|6sten Sauerstoff. Rosten und Verwesen un-
ter Wasser, Kohlensdure ist leicht [8slich
(kohlensaure Getranke und Fruchtsafte). Ein
Liter Wasser 16st 1000 Liter Ammoniak (Sal-
miakgeist).

Die natirlichen Wasser enthalten immer
Gase gel6st: Mineralquellen.



Wasser-Reinigung

Flissigkelt
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1 3.

Verdampfungs- Vorlage:
gefass— Destillat.
Retorte, ,,Blase".

Rickstand =

Kesselstein, usw.

Grundwasser und Quellen

Ein Teil der Niederschldge kehrt
unmittelbar durch Verdunstung oder mittel-
bar durch die Tatigkeit der Pflanzenwelt wie-
der in die Atmosphére zuriick. Ein anderer
Teil fliesst oberflachlich den nachsten Bachen,

Flissen und Seen zu und endlich kann ein

A. Filtration:

Reinigen von festen Stoffen.

AlsFilter dienen: Papier, glatt und gefaltet.

Versuch mit geleimtem und ungeleimtem
Papier betreffs Durchlassigkeit von Wasser.
Tuch, Flanell, Baumwoll- und Wollgewebe,
Filz, Zellulosefasern, Asbest, Bimsstein, Glas-
wolle, Knochenkohle und Holzkohle; ge-
brannter, unglasierter Ton. Birkelandfilter.

Entfuseln von Alkohol.

Filtration in der Natur:
mus, Sand, Kies, Gestein, etc. Quellen.

Hu-

B. Destillation:

Trennen von gelosten und festen Stoffen.

Stoffe mit niederem Siedepunkt verdamp-
fen zuerst und gehen zuerst durch den Kuh-
ler.

Alkohlbrennerei: Anstellen, ga-
ren; Alkohol- und Kohlenséurebildung.

Kirschen = Kirschwasser

Trester — Tresterbranntwein, Schnaps
Korn = Kornbranntwein

Datteln = Arrak (Neger)

Zuckerrohr = Rum (Indianer)
Weinbeeren — Kognak

Wermut, Anis = Absinth

Gerstenmalz = Whisky (Irland)

Kartoffeln — Spiritus, denaturieren

(warum?)

Teerdestillation: Leichtol, Mit-

telol, Schwerdl, Anthracendl, Pech.
Destillationsprodukte des Rohpetrols, Erd-

6ls, Naphthas = Petrolather, Benzin, Ligroin,

Putzol, Brennpetroleum, Vaselin, Paraffin,
Destillation in der Natur:

Dunst, Wolken, Niederschlage.

mit der Bodenbeschaffenheit schwankender
Anteil als Sickerwasser in den Boden
eindringen und dort den iiberwiegenden An-
teil des Grund- und Kluftwassers
bilden (Bergfeuchtigkeit), um sich spater
vielerorts als Quellwasser mit flies-
sendem und stehendem Tagwasser
Zu vereinigen.
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l. Grundwasser.

Die Menge des abfliessenden Wassers
steigt:
a) mit der Starke der Niederschldge;
b) mit der Neigung der Oberflache;
c) mit der Undurchlassigkeit des Bodens
(Ton-, Mergel-, Lehmbéden);
d) mit der Kahlheit des Bodens (Karstbildung,
Karrenfelder).
Das Eindringen des Wassers in den Boden
wird begtinstigt:
a) Schneewasser und feiner Regen netzen
tiefer;
b) durch geringe Neigung der Oberfliche;
c) durch dichte Pflanzenbedeckung (Wald);

d) durch die Durchlassigkeit des Bodens (Na-
gelfluh, Sand, Kalkstein).

Was den Abfluss erleichtert, erschwert die
Versickerung und umgekehrt. Strassen der
Ebenen trocknen unter sonst gleichen Vor-
aussetzungen langsamer als Bergstrassen.
Flache Ricken und breite Wasserscheiden
tragen sehr hdufig sumpfige Stellen, Timpel,
kleine Seen. (Beispiele?) Eine Bodendecke
in Form von jingerem Schnee, Rasen, Wald,
Auflockerung durch Ackerbau begunstigt die
Sickermenge. Das Schluckvermégen oder die
Wasserkapazitat des Bodens richtet sich vor
allem nach seiner Porositat — der Summe
der die einzelnen Teilchen trennenden Hohl-
raume, wonach man seit altersher zweierlei
Boden unterscheidet:

1. wasserliebende, leichtdurchlassige =
hydrophile Boden: reichlich durch-
kluftete Kalkfelsen und Schuttmassen in Form
der Bergstirze (wo?), Schutthalden, Ober-
moranen, fluvioglazialem Schotter und der
vielen Sande und Kiese der Aufschiittungs-
ebenen, Schwemmkegel, usw. Diese durch-
lassigen Boden haben relativ trockene Ober-
flachen, wenig, aber grosse Quellen und sind
gegeniiber den atmosphérischen Einflissen
widerstandsfahiger.

2. wasserabweisende — hydrofuge
Boden: geringe oder fehlende Porositat,
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wie gefrorenen Boden oder durch anhalten-
den Landregen geséattigter Boden, kompakte
Felsmassen, alle durch ihre tonigen Verwit-
terungsprodukte Klufte stopfenden Gesteins-
arten, Mergel, Ton, Lehm. Diese Boden-
arten sind reich an kleinen Quellen, Sinter-
stellen, besitzenviele Uberwasserte, sumpfige
Orte und sind von Atmosphérilien leicht an-
greif- und zerstérbar, besitzen besonders auf
Bdschungen zahlreiche Rinnsale.

Die Unterschiede der Gesteine in der
Wasserdurchlassigkeit sind fur den landwirt-
schaftlichen Charakter einer Gegend von
grosser Bedeutung.

Die weniger durchlassigen Schichten hin-
derndas tiefere Einsickern des Niederschlags-
wassers, So enisteht innerhalb der pordsen
Bodenarten in Behaltern, Becken, Rinnen das
Grundwasser, dessen Spiegel nach
der Méachtigkeit des durchlassigen Bodens,
der Neigung der Oberflache und der Nie-
derschlagssumme schwankt. Meist gutes
Trinkwasser — Sodbrunnen, Pumpwerke.
Schaden durch Grundwasser in Kellern.

Il. Quellen.

In unserem so mannigfach zerschnittenen
Lande muss das Grundwasser an Uberaus
zahlreichen Béschungen zum Austritt gelan-
gen. Die niederschlagsreiche Schweiz ist
durch den Reichtum an Quellen ausgezeich-
net; man schatzt deren Zahl mindestens auf
250 000.

Im Gegensatz zu Flachlandern tritt der
Sodbrunnen (sét = Brunnen) als
Schopf-, Loch-, Rad-, Gamp- oder Pump-,
Ziehbrunnen sehr zuriick und der lau-
fende, klingende oder fal-
lende Brunnen zeichnet das Gebirgs-
land aus.

Flur- und Ortsnamen: Brunn-
adern, Brunnen, Brinigen, Lauterbrunnen,
Kaltenbrunnen, Frau- und Marienbronn, St.
Jakobs-, St. Meinradsbrunnen, Fontenais, Fon-
tana, usw.



Die Zahl der Quellen, ihre Verteilung, ihr
Wasserreichtum und ihre Bestandigkeit sind
abhangig von klimatischen und geologischen
Verhaltnissen:

Klimatisch: In Landern mit spar-
lichen oder ganz fehlenden Niederschlagen
bilden sich wenige oder gar keine Quellen.
Wo der Regen auf eine bestimmte Jahreszeit
beschrankt ist, da versiegen die Quellen in
der trockenen Zeit; wo dagegen zu allen
Zeiten des Jahres reichlich Niederschlage fal-
len, finden sich zahlreiche und bestandig
fliessende Quellen.

Geologisch: Neben der Durchlas-
sigkeit der Gesteine spielt noch die Lage-
Schuttquelle:

Schutt, Gerall
Moréane
Bodenwasser
» Q =

Quelle = Q

Wasserundurchldssige Schichten = Ton,

rung derselben eine Rolle, sowie der Ver-
lauf etwaiger Klifte und Verwerfungsspalten.

Die Quellen erscheinen baldals Einzel-
quelle von dem einfachsten Quellpunkt
bis zu Riesenquellen der Kalkgebirge, bald
als Quellgruppen. Stets haben sie ein
Sammelgebiet, das nach Form, Grosse, inne-
rer Struktur und Bedeckung massgebend fur
Ertrag, Temperatur und Klarheit, sowie die
chemischen Eigenschaften ist.

Imkristallinen Gestein herrschen Schutt-
guellen (Schutthalde, Bergsturz, Morane)
vor, von Felsquellen die Spaltquellen,
wdhrend  Sedimenigesteine  reich  an
Schichtquellen sind.

Schichtquelle:
Wasserdurchlassige Gesteine:

geschichtet
Kalk-,
Sandstein usw.

Mergel, Lehm

Antiklinaltaler:
arm an Quellen

Quertaler 6ffnen Quellhorizonte und sind
daher reich an guten Brunnen.

Eigenschaften einer

Quelle:

a) Geringe Schwankungen nach Temperatur:
im Sommer , kalt”, im Winter ,,warm'"?

b) Geringe Schwankungen nach Erirag:
Ertragsverhaltnis von Minimum zu Maxi-
mum = 1:2 sehr gut; 1:5 nicht schlecht.
Im schweizerischen Mittelland kann man
pro ha mindestens 1—&é Minutenliter rech-
nen, durchschnittlich 3—8, im Maximum
3—30 Minutenliter.

c) Das Wasser soll klar und rein sein (keine
Krankheitskeime!). Reichliches und klares

Wasser liefern bewaldete und auf wenig

guten

Synklinaltaler:
Quellenreicher

Isoklinaltaler:
S = Schichtkopfhédnge
trockener
F — FuB der Schichtflache
quellig.

durchlassiger Molasse ruhende Decken-

schotter.

Wie alle sich im Innern der Gesteine be-
wegenden Wasser, so wirken auch die Quell-
wasser auslaugend und zersetzend auf die
Mineralmassen, mit denen sie in Berlihrung
kommen.

Hartes und weiches Wasser:

a) Gesamtharte — Gehalt an kohlensaurem
Kalk und Gips.

b) Bleibende Harte — Gehalt an Gips.
Nachweis mit Seife? (Zuerst nichtschdu--
mende Kalkseife.) Bildung von Kessel-
stein, Tropfstein, Hohlen und Grotten.
Mineralquellen enthalten Mineral-

stoffe aufgelést. (Heilquellen, Bader.)
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Mineralquellen:

(° C=Thermen)

Art der Quelle

Vorkommen

Schweiz

Ausland

Wildbader =
indifferente
Thermen

Pfafers-Ragaz (37°)

Bormio, Gastein (20°),
Johannesbad

Erdige Quellen:
kohlensaure —
schwefelsaure —
Erden

Montreux, Henniez, Rheinfel-
den, Andeer, Bergiin, Eptin-
gen, Vals (25°

Rappoldsweiler, Wildungen

Alkalische Quellen:

do. Séuerlinge -

do. muriatische Quellen

do. salinisch-
sulfatische Quellen

Passugg (Helenenquelle),
Passug (Fortunas, Ulricus),
Schuls-Tarasp, Tiefenkastel,
Eglisau

Giesshiibl, Vichy, Selters, Ems,
Marienbad, Franzensbad,
Karlsbad

Schwefelquellen

Bex, Champéry, Lenk, Heu-
strich, Stachelberg, Rietbad,
Stabio, Alvaneubad, Lavey
(49°), Baden (46,9°), Schinz-
nach (33°)

Boll, Spa, Sandefjord, Aachen,
Budapest, Brussa, Aix-les-
Bains, Helvan

Solen =

Kochsalzquellen
e ]

Bex, Rheinfelden, Wildegg,
Schweizerhall, Lostorf, Baden,
Solis

Aachen, Baden-Baden, Kreuz-
nach, Nauheim, Ischl,
Reichenhall, Biarritz

Jod- und Brom-Quellen

Saxon, Passugg, Schuls-Tarasp,
Rhaziins, Wildegg, Schinz-
nach, Rheinfelden, Baden

Kreuznach, Heilbrunn, Hall,
Besangon

Eisenquellen

Gurnigel, Lenk, Seewen, Rigi-
Scheidegg, Heinrichsbad,
Gontenbad, Jakobsbad, Elm,
Fideris, St. Moritz, Passugg,
Schuls-Tarasp, Ardez,

San Bernardino, Aquarossa

Pyrmont, Schwalbach,
Marienbad,
Franzensbad, Santa Catarina

Arsenikquellen

Val Sinestra, Aquarossa

Roncegno, Levico, Vichy

Bitterquellen

Birmenstorf

Friedrichshall, Kissingen

Radiumhaltige Quellen

Disentis, Locarno, Orselina,
Solis, Alvaneu, Andeer, Aqua-
rossa, Baden, Eglisau, Val Si-
nestra, Rothenbrunnen

Gastein

Moor-, Schlamm- und
Sandbader

Aquarossa, Andeer, Lavey,
Rothenbrunnen

Acqui, Battaglia, Elster,
Franzensbad, Marienbad,
Kostriz, Spa

Einfache kalte Quellen

Aigle, Disentis, Knutwil, Wal-
zenhausen,Gyrenbad,Attisholz

Bibra, Evian, Nocera,
Traunstein
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Thermen = warme Quellen:
Die Wassertemperatur ist hoher als die mitt-
lere Ortstemperatur. Absolute Thermen mit
einer Thermalitat von mehr als 30 © C finden
sich in der Schweiz nur in tiefen Talern: Lavey
im Gneis des Rhonebettes, Baden im Trias-
felsen der Limmat, Pfafers in der tiefsten
Schlucht der Tamina.

Profilskizze durch das Ther-

mengebiet von Baden:

Baden nahrt sich aus dem alpineén Gebiet, aus der
Zone des Hochgebirgskalkes und vielleicht der Trias
vom Maderanertal-Engelberg.

Limmat.

Unter dem Mittelland durchgehend, bis die Limmat
den Gewdlbescheitel anbohrt.

Hihe Temperatur  Mittlers

liber beim Luft-

Meer Austritt  Temperatur ~ Thermalitéit

m °C °C
Tenigerbad 1273 14,3 5,5 8,8
Rotenbrunnen 614 16,5 7,7 8,8
Yverdon 440 24,0 9,0 15,0
Saxon 470 24,5 9,2 15,3
Acquarossa 530 26,0 9,0 17,0
Vals 1248 25,6 5,2 20,4
Schinznach 351 36,0 9,0 27,0
Pfafers 685 370 7,5 29,5
Baden 357 47,8 9,0 38,8
Lavey 422 52,0 9,5 42,5
Leuk 1415 51,35 4,9 46,45

Baden 47,8°

Profilskizze durch dasThermengebiet von Pfafers:

Graue Hoérner
Verucano

Gelbberg
ob Vattis

Ragaz

des Aarmassivs. Mesocoisch. Therme 37°
Geysire = warme Quellen vulkani-
schen Ursprungs, die von Zeit zu Zeit heisses

Wasser ausstossen. Oft kieselhaltige Terras-

In der Kirschenzeit

Zur Behandlung eines akfuellen Themas
im Unterricht.

Der Trager einer herrlichen Frucht, die in
dieser Mangelzeit doppelt und mehrfach
willkommen ist, unser Kirschbaum, ist ein
Fremdling. Wann die Stisskirsche (Pru-
nus Avium) zum erstenmal in unserem Lande
auftauchte, ist nicht bekannt. Sie ist jeden-
falls im Mittelmeergebiet schon seit Jahr-
tausenden gepflanzt und kultiviert worden,

In der Taminaschlucht hat derF luss den Gewdélbe-
scheitel der wasserfiihrenden Seewerkalkschicht
angenagt;
Lauf der Tamina.

Veranlassung zum Ueberfliessen des Wassers.

senbildung. Island, Neuseeland, Nordamerika
(Yellowstonepark). (Schluss folgt)

Gossau (St. G.). Arnold Guyer.

kommt aber auch bei uns wild vor. Die
Sauerkirsche, Weichsel (Prunus Ce-
rasus) kommt nur in Transkaukasien wild vor,
bei uns kultiviert seit dem 13, Jahrhundert.
in den Schweizer Mundarten taucht die Be-
zeichnung Kirsche (lat. ceresia, ital. cirie-
gia, franz. cerise) schon frith und zwar in
den beiden Formen Chirsi und Chriesi auf.
Das | in der Endung deutet auf eine Verklei-
nerung wie Beri fur Beere.
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An die verschiedenen Formen der Mund-
art und an die vielen mundartlichen und
schrittsprachlichen Bezeichnungen lassen sich
im muttersprachlichen Unter-
richt allerlei reizvolle Uebungen, fir die
die Schuler grosses Interesse haben, ankniip-
fen. Man vergleiche Band drei, S. 478 bis 483
des Schweizerischen Idiotikon (Mundartwor-
terbuch). Von altersher wurden die Kirschen
nach Grosse, Form, Farbe von Haut und
Fleisch, Stein, Festigkeit, Stiel, Reife, Her-
kunft und vielen andern Merkmalen benannt.
Bei den Susskirschen unterscheidet der beste
Kenner Dr. F. Kobel (Wadenswil) zwi-
schen Wildkirschen, Herzkirschen und Knor-
pelkirschen. Er beschreibt in seinem Stan-
dardwerk Uber diese Friichte 264 Sorten.

Die Sauerkirsche wird in der Mundart
auch Zahmkirsche genannt und das
mit gutem Grunde.

Der Sortenreichtum ist auft die Art
der Bestdubung zurlickzufthren. Ein Zuviel
ist zu bekampfen, und doch ist ein gemisch-
ter Baumbestand unerlasslich fir den gunsti-
gen Verlaut der Bestdubung. Die Natur kennt
eben den Begriff der reinen Rasse nicht,

Die Kirsche gedeiht in den Alpen und im
Jura bis Uber 1000 Meter hinauf. DieBerg-
| a g e begiinstigt den herrlichen Geschmack
und auch die guten Ertrdge der Kirschen-
sorten. In den regendrmeren Gebieten der
Nordschweiz gedeiht die Tafelkirsche,
die sehr empfindlich ist gegen Nieder-
schlage; in den innerschweizerischen Gebie-
ten die Brennkirsche, die jedoch
auch als Ess- oder Konservenkir-
sche anzusprechen ist. Als Kirschen-
gebiete sind bekannt: Baselland mit Ein-
schluss der Umgebung von Basel (Riehen),
die Kantone Zug und Schwyz und die berni-
schen Kirschlagen von Spiez und Tauffelen.

Das Brennen der Kirschen ist einige
Jahrhunderte alt, es geht auf die Zeit zurick,
da das Brennen von Kartotfeln und Kernobst
nicht oder wenig bekannt war. Schon frih
wurde in bernischen, solothurnischen, basle-
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rischen und zircherischen Regierungserlas-
sen (Mandaten) aus gesundheitlichen und
wirtschaftlichen Grinden das Kirschenbren-
nen zeitweilig verboten, handkehrum nach
der Weise jener Zeit auch wieder begiin-
stigt. ,,Kirschen dienen der Nahrung in
schweren Zeitlauften'’, das ist eine alte Weis-
heit.

Die Schweiz z3hlt heute

unter rund

" 12 Millionen Obst- und Nussbdumen nach

der Zahlung von 1929 (die erste Obstbaum-
zdhlung) 1 352 877 Kirschbaume,
mit Einschluss der Busch- und Spalierbdume.
Das macht rund ein ein Drittel Million Baume.

,Von neun Bdumen in Garten und Feld ist

immer einer ein Kirschbaum.

Die Grosse der Kirschernten
schwankt ganz bedeutend. Eine H6chst-
ernte (auch im letzten Weltkrieg von 1914
bis 1918 gab es gute Ernten) wie im Jahre
1922 bringt 524 000 Zentner (wie viel Wa-
gen zu 10 Tonnen, wie viel Kg.?). Eine M in -
desternte wie im Jahre 1930 bringt
120 000 Zentner. Die Kirschernte betragt im
Jahresmittel 233400 Zentner. Heuer
(1942) steht der wunderbare Ertrag von 75
bis 80 Prozent einer Rekordernte zur Ver-
fligung. '

R echnungen (andeutungsweise): Ver-
teilen der Ernte auf die Baume, Verteilen
aut den Kopf oder den Mund der Bevolke-
rung, Verteilen auf 1 Million Haushaltungen
usw,

Kirschennahrung: Wertvoller Er-
satz fir Brot und Fleisch. Kirschen haben
weniger Wasser (77 g auf 100 g Kirschen)
als Milch, sie haben mehr Zucker als Aepfel
und Birnen, Milch, Fleisch und Kartoffeln.

. Sie sind ein billiges Nahrungsmittel, das man

allen zugute kommen lassen sollte. In den
Kirschen ist Zucker in der edelsten und
wertvollsten Form. Wie viel besser ist es in
Friedens- und Kriegszeiten, wenn man sei-
nen Bedarf an Kohlenhydraten (Zucker u. a.)
mit Friichten deckt als mit Teigwaren und
Ribenzucker! Nach einer Erhebung west-



schweizerischer Aerzte decken eine grosse
Menge Haushaltungen und Menschen immer
noch 60 Prozent ihres Bedarfes an Kohlen-
hydraten mit diesen teuren und unzweckmas-
sigen Nahrungsmitteln. Zuckerrechnungen!

Kirschen essen, aber wie?
Unsere Vorfahren assen sehr viel Kirschen,
roh und gekocht. In Graubiinden wurden die
Kirschen im grossen gedorrt, in bernischen
Bezirken (Emmental und Oberland) wurde
Saft gewonnen und durch Kochen einge-
dickt, Das letztgenannte Verfahren geht viel-
leicht sogar auf die Rémer zuriick. Das G e -
winnenderKirschen ist oft mit gros-
sen Schwierigkeiten verbunden (unginstige
Witterung, Platzregen, Faulnis der Frichte,
viel sonstige Arbeit in der Landwirtschaft wie
Heuen und Hacken; wenig geeignete Ar-
beitskrafte, starker Preissturz war friher még-
lich, Transport und Absatz der Frichte auf
den Maérkten). Gemeinsamer Einkauf bei
Landwirten und Genossenschaften ist sehr
zu empfehlen. Kirschenkdnnen gar nicht ,,bil-
lig" sein. Sonst lohnt sich die heutige Kul-
tur und das wichtige Spritzen gegen die
Schadlinge nicht mehr.

Sterilisierenin Glasern. Nach-
teil: das Glas kann nicht gefillt werden,
die Glaser sind teuer und die Gummiringe
und Korke rar.

Darum vor allem Heisseinfillen
der Friichte in vorerwdarmte Flaschen. Sehr
zu empfehlen sind weithalsige Flaschen
(Bulach),

Dorren aut flachen Hirden oder Git-
tern, auch an der Sonne.

Konfitire, Saftgewinnung,
Eindicken, Zuckerreserve fir spater.

Brennen von Kirschen heuer
durch das eidg. Kriegserndhrungsamt nur
gestattet, wenn keine andere Verwendung
moglich ist. Fir einen Liter Kirschwasser
braucht es 8—10 kg gesunde Frichte. Ein
Korbchen Friichte fur einen Liter ,,Gebrann-
ten"’. Brennkirschen brauchen nur gerupft zu
werden, Kirschbrennen lohnt sich bei hohen
Preisen., Grosse Nachfrage von Seite der
Brenner und Handler.

Eine Erzdhlung aus einem Kirschengebiet:
Schwarzmattleute” von Jakob
Bosshart (SJW). ,Der Kirschbaum”
Gedicht von Keller. ,Abenteuer im
Kirschbaum"” von Alfred Huggenber-
ger (Thurgauer Lesebuch fir Oberklassen).

Aufgaben: Abfassen von Briefen und
Bestellungen, Berichte Uber Kirschenernte-
aussichten, den Verlauf der Kirschenernte,
die Verwertung der Kirschen, ein Kirschen-
tag in der Schule, Kirschen als Verptlegung
auf einer Turnfahrt oder einem Schulausflug.

Bern. M. Javet.

Umschau

Leitender Ausschul3 des KLVS.
Sitzung vom 19. Mai 1943 in Luzern,

1. Die Sitzung des Zentralkomitees wird auf den
10. Juni festgesetzt. Sie findet in Zirich statt.

2. Die Delegiertenversammlung wird, wenn immer
moglich, anldsslich eines Kurses fiir Erziehungs-
fragen an der Hochschule in Freiburg abgehal-
ten (im Juli).

3. Der Beitritt zur Arbeitsgemeinschaft fir Sprach-
gebrechliche wird beschlossen.

4. Weiter kamen zur Sprache: Zuschriffen aus dem
Ausland, die Fihlungnahme mit den Tessiner-
freunden, das Schweiz. Schulwandbilderwerk, Be-
richte diber Tagungen, an denen der Leitende
Ausschuss vertreten war, Auswertung des Refe-
rentenkurses.

Der Aktuar: J. Miller.

Schweizerischer Lehrerbildungskurs
in Sitten 1943

Fir den 52. Schweizerischen Bildungskurs fir Leh-
rer der Knabenhandarbeit und des Arbeitsprinzips

19



	Wasser = H2O

