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MAS in nachhaltigem Bauen
5 HOCHSCHULEN ^ 1 MASTER
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MEHR VERDIENT

ALS EIN LOB.

GEWINNEN SIE

DEN PRIXFORIX

2015.

Der PRIXFORIX ist der einzige Award fur
Architekten mit innovativen Ideen für Glas- und/
oder Metallfassaden. Wie Sie ihn gewinnen

ppiyCORIY unt* was ^'e dafür tun müssen, erfahren Sie

FASSADENAWARD.CH unter www.fassadenaward.ch. Viel Erfolg!
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JETZT ANMELDEN UND EINSTEIGEN!
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Das Geheimnis professioneller Köche
Jetzt in Ihrer Küche.

Mit dem Electrolux Profi Steam -jetzt erstmals auch mit SousVide Funktion - profitieren Sie vom Wissen

der Sterneköche. Das Garen mit niedriger Temperatur erhält Intensität, Textur und Geschmack Ihrer Zutaten

perfekt. Genau wie in Ihrem Lieblingsrestaurant. Entdecken Sie mehr auf www.electrolux.ch

Der Electrolux Profi Steam.
Entdecken Sie die Möglichkeiten. BJ Electrolux


	...

