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Tabelle IV: Elektrische Kiiche: nutzbare Heizflichen, Kesselinhalte
und Anschlusswerte der Apparate

TR Heizfldche | Anschluss-
Apparate m? wert kW
cm bzw. 1
einzel | total |einzel| total
Tageskiiche
Grosser Herd:
Herdplatte 445><89 3,96 60,3
5 Backofen 50><105x<30{ 2,62 35.0
1 Wiarmeschrank 1159536/ 1,10 | 7,68 1,8 | 97,1
2 Kippkessel 400 1 45,0
2501 28,5 | 73,5
4 Kippkessel 160 1 18,5
1001 12,0
100 1 12,0
651 9,0 | 51,5
2 Bratpfannen 56><56 0,31 | 0,63 7,0 | 14,0
Spiessgrill
flir 15 Poulets 100 <36 0,36 11,0
Rostgrill 6336 0,23 | 0,59 | 11,0 | 22,0
Salamandergrill 125>< 36 0,45 14,0
Kartoffelddmpfer T0Ox< 5887 0,41 10,0
mit 10 Gefdssen zu je| 12,5 kg
1 Wéarmeschrank :
Deckplatte 38080 3,04 3,6
Boden und Tablar 370712 | 5,25 | 829 5,0 8,6
Bankettkiiche (einschl.
Kiiche fiir Personal)
2 Herde:
2 > Herdplatte 130<89 2,32 21,8
2 x 2 Backofen 5010530/ 2,10 ; 4,42 | 14,0 | 71,6
2 Bratpfannen 10056 0,56 | 1,12 | 12,0 | 24,0
4 Wirmeschréanke:
4 > Deckplatte 320<80 10,24 12,0
4 > Boden und Tablar | 31071 17,61 127,85 | 16,8 | 28,8
Patisserie
Patisserieofen:
3 Backofen 50><90<25 | 0,45 7.5
509020 | 0,45 7,5
50><90<18 | 0,45 | 1,35 75 | 22,5
1 Gérraum (nicht beheizt) | 50><90><30
Kippkessel 321 4,6
Kiichlipfanne 71 5,0
Tisch-Rechaud :
3 Platten 85332 0,27 Tl
Waéarmeschrank :
Deckplatte 280« 80 2,24 2,8
Boden und Tablar 27071 m? | 3,84 | 6,08 3,5 6,3
Gardemanger
Tisch-Rechaud :
1 Platte 32x<32 0,10 2,5
Serviceplatz
3 Wérmeschréanke:
3 > Deckplatte 300<92 8,28 129,0
3 < Boden und Tablar | 290<83%<2 | 14,42 | 22,70 | 15,6 | 28,5
Apparate Kiiche :
Total Kesselinhalt 11141
Total Apparate-Heizfldche 81,94 m?
Total Anschlusswert 492,2 kW
Kaffeekiiche im Office
Kaffeemaschine Still
mit Boiler:
2 Kaffeebehilter 91 7,5
2 Milchbehélter 51
Office Saalgeschoss
Tischherd:
Herdplatte 105><60 0,63 5,8
4 Wiarmeschridnke:
4 >« Deckplatte 300><80 9,60 17,2
4 > Boden und Tablar| 2905712 |16,50 26,10 | 20,8 | 38,0
9Tellerwdrmeschrianke
9 «« Boden und Tablar| 80x45x2 | 0,72 | 6,48 0,8 7,2
Buffets
3 Kaffeemaschinen
Therma 181 3,0 9,0

Apparate Kaffeekiiche, Office Saalgeschoss und Buffets:
Total Kaffeemaschineninhalt 821
Total Heizfldche

Total Anschlusswert

33,21 m?
67,5 kW

Abb. 76. Kiichen-Zwischendecke aus Blechtafeln mit
Absauge-Oeffnungen der Ventilation

der Ruhestellung héngen alle Ziige an den Bremsen der einzel-
nen Antriebe, sodass die Motorengruppe unbelastet ist. Soll ein
Zug bewegt werden, so wird an einem besonderen Stellwerk die
betreffende Kupplung eingeriickt, gleichzeitig aber werden auto-
matisch alle anderen Ziige in ihrer Stellung verriegelt. Die
Maschine kann den Zug mit zwei verschiedenen Geschwindig-
keiten auf- oder abwirts bewegen, so lange auf den zugehdrigen
Steuerknopf gedriickt wird. Das Ueberfahren der Grenzstellungen
16st einen Endkontakt aus, der die Bewegung fiir diesen Zug
sperrt.

Die notwendige Spielfldchen- und Prospekt-Beleuchtung wird
unterstiitzt durch zwei Vorbiihnen-Scheinwerfer mit automa-
tischem Farbwechsel. Diese haben eine Stdrke von je 1500 Watt
und sind iiber der Saaldecke montiert, die bei Gebrauch der
Scheinwerfer an zwei Stellen durch Klappen gedffnet wird. Die
ganze Beleuchtungsanlage wird bedient von einem Beleuchter-
stand, der an der vorderen Kante des Saalpodiums neben dem
Souffleurkasten mit guter Uebersicht auf das Biihnenbild ange-
ordnet ist. Eine weitere Unterstiitzung erhdlt die Biihnenbe-
leuchtung durch zwei Verfolgungsscheinwerfer aus der Kino-
Kabine an der Riickwand des Saales.

Die Kiichenanlage

Die Aufgaben der Kiiche im Kongresshaus sind ausseror-
dentlich vielseitig. Urspriinglich in der Hauptsache nur fiir die
Bedienung des Gartensaals mit rd. 600 Gedecken und des Restau-
rant dimensioniert, erweiterte sich ihr Wirkungskreis mit dem
weiteren Studium der Betriebserfordernisse ausserordentlich
stark. Nicht nur, dass die Mdéglichkeit grosser Bankette im Kon-
gressaal eingeschlossen werden musste, die Leistungsfahigkeit
sollte so gesteigert werden, dass mit Ausnahme des grossen
Tonhallesaales in allen Sidlen sowie auf der grossen Terrasse iiber
dem Gartensaal warme Verpflegung abgegeben werden konnte.
Aus verschiedenen Griinden entschloss man sich fiir eine rein
elektrische Kiiche, deren Ausfithrung den Firmen Therma A.-G.
in Schwanden und Oskar Locher in Ziirich iibertragen wurde.

Abb. 77.

Kongressaal-Office im Saalgeschoss (vgl. Abb. 8, S. 264)
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Abb. 75. Bankettkiiche (15), Blick gegen Tageskiiche (links)

Schon kurz nach der Eroffnung der Landesausstellung wur-
den Hochstleistungen der Kiiche erreicht. Bereits am 4. Juni 1939
wurden 2300 Gedecke pro Mahlzeit und 3300 Gedecke pro Tag
serviert, was bei drei verschiedenen Menus mengenméssig ein
Maximum bedeutet. Noch grossere Anforderungen in qualitativer
Hinsicht wurden am 17. Juni 1939 an die Kiiche gestellt, indem
bei acht verschiedenen Menus pro Mahlzeit 1250 Gedecke und
2250 im Tag verabreicht wurden. In diesen Zahlen ist die tég-
liche Verpflegung von rd. 260 Angestellten noch nicht inbegriffen.

Von Interesse diirften die fiir solche Tage notwendigen
Mengen von Nahrungsmitteln sein. So wurden fiir ein Menu von
2200 Gedecken die folgenden Quantitéten verarbeitet und serviert:
Suppe 700 1, Fleisch und Gefliigel 660 kg, Gemiise 400 kg, Kar-
toffeln, Reis usw. 550 kg, Salat 700 Stiick, total 1,7 t verarbeitet.
Fiir die am 4. Juni 1939 servierten 3300 Gedecke und die Ver-
pflegung von 260 Angestellten mussten also entsprechend von
der Kiiche in einem Tag allein 2,7 t Nahrungsmittel verarbeitet
werden. Hinzu tritt noch die Leistung der Patisserie, die bis
3300 Desserts, 1400 Stiick Patisserie und 1301 Glace pro Tag
erreichte, sowie die Leistung des Kellers, der maximale tédgliche
Verbrauchszahlen von 2130 Flaschen Wein, 1000 1 Bier und 2000
Flaschen verschiedener Wasser meldete.

Die Schwierigkeit in der Organisation der Kiiche lag nicht
so sehr in diesen maximalen Leistungszahlen, als vielmehr in
der ausserordentlich schwankenden Frequenz, die mit der charak-
teristischen Betriebsform des Kongresshauses zusammenhéngt.
Zwischen Tagen stdrkster Kiichenbelastung liegen Tage, an denen
nur verhiltnisméissig wenige Mahlzeiten im Restaurant serviert
werden.

Die Disposition der Kiiche (Abb. 73) wurde von diesem Be-
triebscharakter stark beeinflusst. Die Gesamtanlage ist in zwei
Teile getrennt: die sog. Tages (Restaurant)-Kiiche fiir den nor-
malen alltdglichen Betrieb einerseits und anderseits die Bankett-
kiiche, die bei grossen Banketten zusitzlich in Betrieb genommen
wird. Ein Office ist diesen beiden Kiichen vorgelagert und greift
winkelféormig um die Bankettkiiche herum. Das Office schafft
die Verbindung mit dem Gartensaal, dem Garten und dem Restau-

Abb. 74.

Wirmeschrank und Geschirrspiile (16)

rant im Parterre nach der einen Front und iiber
Servicetreppe und Dienstaufziige mit dem Saal-
office im Saalgeschoss nach der andern Front.
Die Speisen werden so nach vier verschiedenen
Verbrauchstellen abgegeben. Im Raume des
Office liegen Buffet- und Spiilanlagen; Argen-
terie und Glédserspiile schliessen an. Ebenfalls
ans Office schliesst die Patisserie an, die zwi-
schen Tageskiiche und Restaurant in der Gegend
der Ausgabe fiir Garten und Terrasse — den
Hauptverbraucherstellen — liegt. Zwischen
Tageskiiche und den Kiihlrdumen befindet sich
das Gardemanger (kalte Kiiche), widhrend die
Plonge (die Spiile fiir das Kochgeschirr) zwi-
schen den beiden Kochkiichen liegt. Auf der
Seite gegen die Beethovenstrasse sind Eingang,
Warenannahme, Kontrollrdume, Riistkiiche und
Angestellten-Essrdume angeordnet.

Die totale Nutzfliche der Kochkiichen mit
Warenannahme, Kontrollbureaux, Riistkiiche,
Kochkiichen, Gardemanger, Plonge und Patisserie
betrdgt rd. 400 m2. Offices, Spiilrdume, Buffets,
Personalzimmer und Nebenrdume betragen im Parterre rd. 645 m?,
im Saalgeschoss rd. 300 m2 Die Kellerrdume fiir Wein, Bier,
Gemiise, Kiihlrdume, Abfiillraum, Personalgarderoben, W. C. und
Douchen und Maschinenrdume weisen eine Fldche von rd. 620 m?
auf und sind, wie die Erfahrung gezeigt hat, dusserst knapp
dimensioniert. Insgesamt beanspruchen die gesamten Verpfle-
gungseinrichtungen des Kongresshauses eine Nutzfldche von rd.
2000 m?2. Dieser zur Verfiigung stehende Platz musste sehr stark
und rationell ausgeniitzt werden, um die oben beschriebene Lei-
stung zu erzielen. — Der Arbeitsvorgang entwickelt sich von
der Warenannahme, oder von der Liftauffahrt vom Keller aus
iiber die Riisterei zur Kochkiiche mit Kippkesseln, Bratpfannen
und Herden zur Speisenausgabe auf den grossen Warmetischen
gegen das Office hin.

Elektro-akustische Einrichtungen

Es musste die Moglichkeit geschaffen werden fiir: a) Spra-
che-, Musik- und Rundfunkiibertragung in allen S&ilen und Ge-
sellschaftsrdumen und zwar in einzelnen oder mehreren ge-
meinsam; b) Sprache- und Musikiibertragung von den Silen in

Abb. 73. Kongresshaus-Kiiche, Grundriss 1 : 400.

Legende: 1 Gartenbuffet, 2 Patisserie, 3 Servicegang, 4 Oekonomat,
5 Kiihlschriinke, 6 Personaleingang, 7 Kontrolle, 8 Hors d'oeuvres,
9 Gardesauce, 10 Gardemanger, 11 Tageskiiche (Restaurantkiiche),
12 Plonge, 13 Riistkiiche, 14 Personal-Essraum, 15 Bankettkiiche,

16 Geschirrspiile, 17 Korridor, 18 Getrinkeausgabe, 19 Silberschriinke,
20 Geschirrschriinke, 21 Gliserschriinke, 22 Gliserspiile, 23 Argenterie,
24 Abstellraum, 25 Abstellriiume, 26 Lagerraum
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