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70 Beat Rittlet

Die Hummel wird nicht gejagt, aber manchmal geht es ihr doch
tibel, wenn sie sich fur ihren Honig wehrt, den Naschmiuler im
Wiesengrund entdecken und sich aneignen.

Ameisenhaufen wurden gelegentlich nach Pech durchsucht, da
dieses Pech von den Ameisen besiduert werde und dann als Weih-
rauch oder daheim als Wohlgeruch Verwendung finde. Da dem
nicht so ist, rentiert sich das Suchen aber gar wenig. Auch ist bei
uns nicht in Erinnerung, dass man Stdbchen zart schnitt und rein
schabte, um sie in den Ameisenhaufen zu stecken. Zog man das
Stibchen heraus, soll es wie siisse Limonade geschmeckt haben,
sagen solche, die dieses Stochern kannten und ibten. Auch soll
dieser «Saft» als sehr gesund gegolten haben — es entging uns also
Wertvolles!

Diese Angaben beruhen auf Nachfrage und cigener Erinnerung,
beanspruchen bei weitem nicht die Wertung der Vollstdndigkeit.
Unsere Leute gehen wie mit den Menschen auch mit der unverniinf-
tigen Kreatur so um, dass eine friedliche Koexistenz gesichert bleibt.
Die Aufklirung der Schule, der landwirtschaftlichen Kurse u.a.m.
mag iiberdies in der Frage der Niitzlichkeit oder Schidlichkeit
mancher Tiere eine bessere Aufklirung gebracht haben, so dass
im Verhalten zu manchem Tiere eine gewisse Anderung eingetreten
sein wird. Meistens aber ist es heute wie frither: leben und leben
lassen!

Gebrauch und Herstellung von Holzgefidssen im Létschental

Von Beat Rittler, Wiler-Lotschen

Vor dem Bau der Lotschbergbahn und der Fahrstrasse war das
Lotschental abgeschlossen. Die Bewohner hatten wenig Geld und
waren daher weitgehend Selbstversorger. Dies gilt fiir Nahrung
und Kleidung sowohl wie auch fiir viele Gegenstinde des tiglichen
Lebens. Unter diesen Gebrauchsgegenstinden sind verschieden-
artige Gefisse aus Holz bemerkenswert und fiir die Volkskunde
von Bedeutung. Wir wollen diese zunichst in einem Uberblick
aufzihlen und dabei ihre Verwendung angeben. Danach wollen wir
in die Werkstatt eines Dotfkiifers treten und ithm aufmerksam zu-
schauen bei der Herstellung cines Holzgefdsses; wir wollen die
cinfachen, teils selbsterfundenen Mittel und Behelfe kennen lernen
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und ihn in seiner Sprache reden horen und dabei etwas von jener
Bauernkunst sehen, von der Baud-Bovy uns erzihlt!.

A. Aunfziblung der Holz gefésse; ihre Verwendung

I. Holzgefdsse aus Dauben

1. Der Tuitil. Uber ihn siehe weiter unten (S. 76ff).

2. I’ Milchgebsa, ein Milchgefiss mit ovaler, einseitig abgeflach-
ter Bodenform. Es fasst § bis 7 Liter und wird gebraucht beim
Melken der Kiihe. Bekam die Hirterin oder der Hirter zur Melkens-
zeit Besuch, so war es selbstverstindliche Pflicht der Hoflichkeit,
den Chalbertruich (Kilbertrunk) anzubieten. Man blies den hohen
Schaum zuriick und trank aus der Gebsa nach Herzenslust chua-
warmi (kuhwarme) Milch.

3. Die Treichmilehtra (Trinkmelchter), ein Trinkgefdss mit
Tragdaube und von dhnlicher Form wie die Gebsa. Es fasst unge-
fihr 20 bis 30 Liter. In der 7reichmilchtra trigt der Hirter das
Treichwasser (Wasser zum T'rdnken) in den Stall; das ist eine schwere
Arbeit, besonders bei hohem Schnee und wenn die Treichi (Trink-
stelle) weit vom Stall entfernt ist.

4. Die Gelta. Dieses Gefiss ist wiederum in der Form der Gebsa
sehr dhnlich. Es hat ein Saugrohr aus Holz, den Goiggn, aus dem
die Kilblein ithren Chalbertruich saugen.

5. Die Bdttelbranta, cin Gefiss mit etwas flacherm Querschnitt
als die Gebsa. Es wird mit einem Holzdeckel, dem Helsn, zugedeckt;
man braucht es, um Getrinke aufs Feld mitzunehmen. Die Bairg-
hirter (Leute, die im Winter in den Alpen das Vieh verpflegen) be-
niitzen solche Bdttelbrintd, die eine Mass halten, um die Nachtmilch
vom Stall heimzunehmen ins Béirgstibli, wo mehrere Barghirter (hie
und da ein halbes Dutzend oder gar mehr), die Geteilen, nichtigen.
Die Nachtmileh wird gemeinsam im Nachtmilehchessi (Nachtmilch-
kessel) gwellt (gekocht) und mit Holzlofteln gsxffn, eingenommen.
Darin besteht die Abendmahlzeit. Dem jungsten Hirter obliegt die
Pflicht, die Milch g’wellr (zu kochen), wihrend der ilteste das
Tischgebet vorbeten soll.

1 Daniel Baud-Bovy, Schweizer Bauernkunst (Ziirich 1926) 14, 42 und Abb. 23.
Er spricht da vom «Schreiner in Wyler» und meint damit die Schreiner- und Kifer-
werkstitte des Alex Rittler und seines Sohnes Moritz. Die folgenden Ausfithrungen
stiitzen sich auf langjihrige Beobachtungen, die ich in genannter Werkstitte gemacht
habe, sowie auf Notizen von alt Lehrer Johann Rittler, der in berufsfreien Stunden
selbst Holzgefisse anfertigte; er ist ein Sohn jenes Alex. Der Schreibende ist der Sohn
des Johann Rittler und hat in der Jugend oft bei den Drechslerarbeiten mitgeholfen,
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6. Das Aichichibli (Ankenkiibel, Stossbutterfass). Sein Quer-
schnitt ist rund; es hat eine Hohe von ungefihr 6o cm. Aus dem
mit einem Loch versehenen Deckel ragt der Stab hervor, an dessen
untern Ende eine runde Scheibe befestigt ist. Durch das Auf-
ziehen und Hinunterstossen des Stabes gewinnt man nach langer
und miihsamer Arbeit die Butter. Die Kinder warten mit Unge-
duld am Schiirzenzipfel der Mutter auf den .Aichn. Ist man brav
gewesen, so darf man den Stab ablecken oder man erhilt gar
ein Aichnbrot (Butterbrot), was in der Zeit, wo andere Siissig-
keiten unbekannt waren, einen Hohepunkt irdischen Genusses dar-
stellte.

7. Die Gratzti-Nidlu-Stanna (Gefiss fir «gesetzten» Rahm) mit
rundem Querschnitt, oft mit eingebautem Ridbrdr (Vorrichtung
zum Umschiitteln, Rithren), mit einem Inhalt von zo bis 30 Litern.
Die gsatzti Nidla ist ein Getrink, das man friither anfangs Sommer,
bevor das Vieh auf die Alp zog, bereitstellte fiir die heissen Tage des
Heuets. Die Milch wurde frischgemolken in die Stannu gegossen.
Man benétigte oft mehrere Mdilchind (Milchertrag je morgens und
abends), bis das Gefiss voll war. Dieses wurde zugedeckt, und der
Inhalt musste alle drei, vier Tage umgeriihrt werden. Der Ge-
schmack wurde angenehm und siduerlich. Der Vorrat, der jeweils
mit zur Arbeit genommen wurde, konnte nach Bedarf durch Zu-
giessen von Wasser gestreckt werden. Die gsafz#i Nidla wurde
wegen ihrer Bekommlichkeit hoch geriihmt.

8. D’ Richtgebsa (richtn = durch das Sieb giessen), ein Gefiss von
rundem Querschnitt mit einem Durchmesser von ungefihr 40 cm
und einer Hohe von ungefihr 15 cm. Man siebt die frischgemolkene
Milch hinein, um den Rahm sich absetzen zu lassen. Nach dem
Kisen giesst man auch die Késmilch in ein solches Gefiss und stellt
sie bereit als Getrink, das man friher vielfach beim Nachtessen
einnahm. Die Kismilch wird auch Siifi genannt. D’ Armu (die
Armen), die selber wenig oder keine Milch hatten, waren froh,
wenn ihnen &’ Richu (die Reichen) einen Napf voll 871 dr Gottschwilln
(um Gottes Lohn) gaben. So dn richi Froiw (eine reiche Frau) erzihlte
ihren ergotzlichen Traum: Sie sei nach dem Tod in einen langen
und dunklen Gang gekommen, an dessen Ende der Erzengel
Michael mit der Waage wartete, um die guotu und die beschu Wiirch
(die guten und bésen Werke) abzuwigen. O weh!, die beschu Warch
waren um vieles schwerer, Da kam im letzten Augenblick dn Armi
(eine Arme), der sie zeitlebens oft Siifi geschenkt hatte, mit einer
Gebsa voll Sitfi daher. D’ Richi packte in letzter Not die Gebsa und
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zog sie auf die Schale der guten Werke; nun waren diese schwerer,
und 4’ Richi war bhaltni (behalten, gerettet).

9. Det Kocheimr oder auch Morgnbroteimr (Eimer fiir Gekochtes
oder Eimer fiir das Morgenbrot = Mittagessen), ein Gefidss mit
rundem Querschnitt und mit einem Durchmesser von 12 bis 15 cm
und ebensolcher Hohe. Es hat einen Deckel und einen Traghenkel,
d’ Hiena. In diesem niedlichen und oft verzierten Gefiss trigt man
ds Koch aufs Feld. Gewohnlich besteht ds Koch aus knusperig ge-
bratener Polenta. In dem Eimer aus Arvenholz wird die Polenta
besonders wiirzig und schmackhaft.

10. Ds Aichichar und d’Salzystapna, zwei Gefidsse von rundem
oder auch ovalem Querschnitt und etwa 30 cm Hohe, bei einem
ungefihren Durchmesser von 20 cm; sie dienen der Hausmutter
zum Aufbewahren der eingesottenen Butter, dem Charaichn, und
als Salzgefiss.

11. D’ Vattira, ein rundes, niederes Gefiss mit gelochtem Boden.
Die Sennerin lisst darin den frisch aus dem Gracherchessi (grichu =
kisen) gehobenen Kise vertropfen, bevor er in dem Jirb (Kise-
formreif) gepresst wird.

12, D’Choristanna ist ein Korngefiss von dhnlicher Form wie der
Tuital, nur bedeutend grosser. Gewohnlich fasst eine Choristanna
zwei Scheflel (Fischini). Man braucht sie, um das Korn, meistens
Sommer- oder Winterroggen, zur Dorfmiihle zu tragen. Nach dem
Mahlen wird das Mehl darin aufbewahrt. Der Miller erhilt fir
jeden Scheflel ein Zmmi voll Mehl als Arbeitslohn. Das Jmmi ist ein
Messgefiss von bestimmter Grosse, ca. 1 Liter.

13. Ds Bicki oder auch ds Buicherbicki ist ein grosser runder Bot-
tich. Im Frithjahr und Herbst, wenn die Hausfrau ds Buich (die
grosse Wische) hat, wird ds Bicki ins Buicherbuis (Gemeindewasch-
haus) getragen. Die Wische wird ins Bicki eingespreitet und
stundenlang mit der Loign (Aschenlauge) durchgelaugt. Vor dem
Einlegen der Wische muss man diese scheewn (vorwaschen). Am
Schluss kommt das Uiswdschn (Auswaschen). Fiir das Scheews und
das Uiswéischn ruft man einige Verwandte und Nachbarinnen zu
Hilfe, denen die Hausfrau ihrerseits, wenn diese ds Buich haben,
den gleichen Dienst unentgeltlich leistet.

14. Um die siedende Lauge aus dem grossen Buicherchessi auf die
eingelegte Wische zu schopfen, verwendet man den Goon, ein
ebenfalls aus Dauben zusammengefiigtes Schopfgefiss, das 5 bis
10 Liter fasst und an einem langen Holzstiel befestigt ist.
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1I. Drechslerarbeiten

1. L5 Steifass (Steinfass). Das ist der Behilter fiir den Wetzstein
des Mihders. Ds Steifass ist 25 cm lang und wird aus Arvenholz
gedrechselt. Der untere, rund abgedrechselte Teil erhilt vom Dreh-
bohrer viele symmetrisch angeordnete Ringe, wihrend der obere
Teil achteckig abgehobelt wird. In fiinf von diesen Achteckflichen
werden oft die Initialen des Besitzers, die Jahreszahl und pflanz-
liche Ornamente eingekerbt. Erhielt der junge Mihder ein neues
Steifass, so ist die eingekerbte Jahreszahl stets eine liebe Erinnerung
an jenen Morgen, an dem ihn der Vater zum erstenmal die Sense
durchs taufrische Gras fithren lehrte.

2. D’ Aichischissla (Ankenschiissel). Dieses schiisselférmige Ge-
fiss von etwa 15 cm Hohe und 30 cm Durchmesser dient dazu, um
die Butter in schone eirunde Balli zu schlagen. Aus dhnlichen, etwas
grossern Schiisseln 16flelte man bei Bigrebdn (Begribnisessen) die
gwelltn (gekochte) Milch, oder nach einem Tschirdtspiel (Hornussen)
im Gmeibuis (Gemeindehaus) die siisse [NVid/a.

3. D’ Leibsira. Das ist die Brotform, in der man vor dem Ge-
meindebackofen mit den Handballen die Roggenbrote formte; sie
wird nicht immer gedrechselt sondern mitunter ausgestemmt. In
der innern Rundung ist sie mit Kerbschnittarbeit verziert. Oft
findet man den Namenszug Christi; auch geometrische und pflanz-
liche Ornamente sind beliebt. Die Formen prigen sich dem gebak-
kenen Brote in erhabener Form auf; so trigt selbst diese alltdgliche
Nahrung einen Hauch von kindlicher Frommigkeit und Freude am
Schénen auf den Stubentisch.

IT1. Schnitzlerarbeiten

Zu erwihnen sind die holzernen Loffel, die auf ihren flachen und
breiten Stielen sehr schone geometrische und pflanzliche Otrna-
mente tragen. Sie wurden frither hinter einen Holzriegel gesteckt
und bildeten einen Teil der Areisi, des Stubenschmuckes. Grosser
und mit tieferer Ausbuchtung ist &’Nidelehella (Rahmschopfer),
mit der man den Rahm von der Milch abnimmt.

B. Der Arbeitsvorgang bei der Herstellung des Tuitils

I. Die Dorfkiifer

Es ist nicht jedermanns Sache, Holzgefdsse anzufertigen. Jeder
Hausvater versteht sich etwa darauf, einen fa/b zu fertigen fiir den
Zapin oder eine Leiter fiir die Scheune. Die Holzgefidsse aber wet-
den vom Dorfschreiner oder Dorfkiifer hergestellt, der das richtige
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Werkzeug besitzt und die nétige Erfahrung, das Geschick und
kiinstlerischen Sinn hat. Das Volk anerkennt seine Fertigkeit, etwa
mit dem ehrenden Ausdruck: Er fuad schnitzu (er kann schreinern),
er chan tuitiln (et kann Twitd/ machen). In jedem Dorf wohnte
frither der eine oder der andere, der sich darauf verstand. Meist
arbeiteten sie auf Bestellung. Seltener kam es vor, dass sie Gefisse
ohne Auftrag anfertigten und damit, etwa zu Fastnachten, in die
Nachbardérfer hausieren gingen.

11. Das Holz

Wihrend man 4’ Malchtra, die Gebsd, d’Chiblini und die Gelti auch
aus Lirchenholz anfertigt, die Buicherbickini aus Tannenholz, wer-
den die 7wital fast ausschliesslich aus dem Holz der Arve herge-
stellt. Dieses Holz ist sehr weich zum Verarbeiten und hat ander-
seits den Vorteil, dass es stark Wasser ansaugt. So ist es moglich,
dass ein Gefiss, welches infolge langen Nichtgebrauchs erlichid
(ausgetrocknet) ist und daher rinns, wieder gschwilld (durch Auf-
schwellen des Holzes wasserdicht werden) kann.

Die Arve kommt im Lotschental nur auf der Nordseite vor,
etwa 1800 m iiber Meer und hoher. Frither durfte der Kiifer sich
das Holz selbst auslesen und schlagen ohne Schlagbewilligung
durch den Forster. Man ging ins arbi FHo/y. Nachdem man den
geeigneten Stamm gefunden und geschlagen hatte, sigte man ihn zu
Tetzn (Klotzen) und spaltete diese zu Mischli (grosse Keile). Diese
wurden im Unterdach zum Dorren aufgeschichtet. Waren sie im
Winter noch zu wenig trocken, so half man nach, indem man sie
eine Zeitlang auf den heissen Stubenofen legte.

Fir die Reifen benttigte man das Reifholy aus Lirchen. Doch
kann man nur Waslerch brauchen (Wasn = Rasen), d.h. Lirchen,
die unten im Tal auf Weide- oder Wiesenbdden vereinzelt wachsen.
Nur diese haben die notige Zihigkeit. Sie miissen méglichst glatte
Borke haben und sind nur vom Stock bis auf zwei Meter Hohe
brauchbar. Man muss dem Grundeigentiimer das Reifholz ab-
kaufen. Meistens zahlt der Kiifer durch Anfertigung von Holz-
gefissen. Das Reifholz wird in lange, diinne Riemen gespalten und
in den feuchten Keller gestellt, damit es zihe bleibt.

1I1. Handwerkliche Hilfsvorrichtungcn

Nebst den gewohnlichen Schreinerwerkzeugen und eigenen
Kiiferwerkzeugen, die in der Beschreibung des Arbeitsganges er-
wihnt werden, nennen wit drei Vorrichtungen,
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1. Detr Narrustuil (Narrenstuhl, Arbeitsbank), auf dem der Kiifer
die Reiien anfertigt. Er sitzt rittlings auf der Bank und kann das
Reifholz durch Fussdruck auf das Fussbrett mit Hebelkraft fest-
klemmen und ohne Miihe festhalten. Das Werkstiick kann ver-
schoben, umgekehrt und von allen Seiten mit zwei Zugmessern
(Ziggmessern), einem mit gerader und einem mit gekriimmter
Schneide, abgespint werden.

2. Der Fassboim (Fassbaum) ist ein etwa 160 cm langer und 15 cm
breiter Balken mit einem von unten eingelassenen Hobelmesser
und nach oben gekehrter Hobelfliche. Er steht an einem Ende auf
Fiissen, am andern wird er auf einen Stuhl gelegt und gegen die
Stubenwand angestossen. Uber den Fuasshoim schiebt man die
Dauben, um deren Schmalseite (Fugenseite) moglichst gerade abzu-
stossen. Oft behilft man sich einfacher, indem man einen Limboim
(Rauhbank) mit der Hobelfliche nach oben in der Zange der Werk-
bank festklemmt und dariiber die Dauben schiebt. Beide Vorrich-
tungen sind nichts anderes als ein umgekehrter Hobel, wobei das
Holz statt des Hobels geschoben wird.

3. Das Mode/ fir den Twitil. Aus einem Brett wird die typisch
ovale und einseitig abgeflachte Form ausgesigt. Das Model steht
auf vier Fiissen. Diese konnen verlingert oder verkiirzt werden;
so kann man das gleiche Model, infolge der leicht konischen Form
des Gefisses, fiir 7uitil von verschiedener Grosse brauchen.

1V. Grosse der Tuitil; Arbeitslohn

Der Tuital wird nach Massen (114 Liter), nicht nach Litern ge-
messen. Man stellt Gefisse von einer bis zwanzig Mass her. Ein-,
zwel-, drei- und viermissige 7#ita/ beniitzt man vor allem, um die
Getrinke aufs Feld zu tragen; grdssere braucht man, um die Milch
vom Stall nach Hause zu bringen. Nach der Grosse der Viehhabe
richtet sich jene des Twitdls. Wenn ein Hirter, um den Leuten etwas
vorzumachen, einen grossern 7wuitdl trigt, als er eigentlich brauchte,
so sagt der Volksmund spottisch: Er treid aber Ebrubolz (Er trigt
aber Ehrenholz).

Um einen Twitil fertigzustellen, braucht der Kiifer drei bis vier
Tage. Zu Grossvaters Zeiten, um 19co, erhielt man als Entgelt
tinf bis sechs Franken; spiter, ungefihr 1920-30, zehn bis zwolf
Franken.

V. Arbeitsgang

Zuerst werden die Dauben, die 7#iwd, vorgearbeitet. Sie werden
mit dem Schreinerbeil in die ungefdhre Form gebracht oder auch
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in der Dicke von 2—3 cm von den Mischlu abgesigt. Darauf wird die
Aussenseite rundlich abgehobelt.

Sodann kommt das Inbschtossn (Einstossen). Als erste wird die
Riickendaube gesetzt. Dann kommen die beiden schmalen Cher-
rwiwd (Kehrdauben), hierauf alle andern Dauben. Alle Dauben
miissen erst auf der Aussenseite an das Model sorgfiltig angepasst
werden ; sie miissen es gut ausfiillen. Darauf wird auf dem Fassbaum
die Schmal- oder Fugenseite gehobelt; das ist eine sehr wichtige
Sache. Es muss peinlich darauf geachtet werden, dass alle Dauben
aussen und innen gut schliessen. Die Dauben miissen nach oben ko-
nisch zulaufen, damit die zugespitzte Form des Gefisses erreicht wird.

Dann folgt das Reifen, die heikelste Arbeit. Der 7t/ hat immer
vier Reifen. Mit dem geraden Ziehschaber wird auf dem Narrustudl
die Aussenseite gut geglittet. Nachher muss man die Linge des
Reifens messen, entweder mit dem Stoffmeter, indem zum natiirli-
chen Mass 1%-2 cm Zumass gegeben wird, oder auch mit einem
Strohhalm, den man lose herumlegt, wobei kein Zumass notig ist.
Zu beiden Seiten des Reifens muss iiber das Mass hinaus noch ein
vorstehendes Stiick von etwa 12-15 cm stehen bleiben, der
Schlinggn. In der festgestellten Linge wird auf der Innenseite beid-
seitig 7 cm tief eingesigt. Hierauf wird der Reifen zwischen den
beiden Sigeeinschnitten mit dem gekrimmten Ziehschaber auf der
Innenseite leicht ausgehohlt. Die Schlinggn werden nach ihren En-
den hin zugespitzt. Sodann werden die Schlesser (Schlosser) ge-
macht, teils einfache, teils doppelte oder gar dreifache. Die etsten
haben je eine Offnung (Sehlitz ) und eine Fiillung, die andern je zwei.
Die einfachen sind leichter zu machen, aber sie gelten als weniger
gefillig. Die doppelten Sechlesser bieten ziemliche Schwierigkeiten
beim Ineinanderschieben des Schlosses. Sind die Schlosser fertig
geschnitzt, so wird der Reifen durch allmihliches und wieder-
holtes Biegen tiber dem Knie in die runde Form gebracht und dar-
auf das Schloss ineinandergeschoben. Ist der Reifen zu weit gera-
ten, was meistens der Fall ist, so muss man zwischen die beiden
gegeneinanderstossenden innern Enden der Schlingen eine Fiillung
aus Holz einfugen, die Lug.. Das nennt man /yginn. Sobald ein
Reifen geschlossen ist, wird er gleich mit Hammer und 77ibir
(Treiber = ein eigens geformtes Stiick Eschenholz) von oben
herab an dem Gefiss langsam nach unten gehimmert. So erhilt
der Reifen allmihlich die ovale Form. Bis der Reifen endgiiltig
sitzt, muss er mehrere Male von oben nach unten und von unten
nach oben ge#ribn (getrieben) werden.
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Nach dem Reifen folgt das Bidmin (Einsetzen des Bodens). Damit
das geschehen kann, muss der 744/ innen mit einem ovalen schar-
fen Eisen, dem Rdspel, gleichmissig ausgeglittet werden. Alle Ver-
zahnungen miissen verschwinden. Nachher folgt das Freschu, das
Ausfrisen der Nut fiir den Boden. Dazu benutzt man den Frescher,
ein halbrundes, kleines gezihntes Eisen mit Schublehre. Der
Freschn (die Bodennut) steht von unten herauf etwa 2 cm vom Ende
der Dauben ab und geht inwendig etwa einen halben Zentimeter
tief in diese hinein. Der Boden wird auf einem 18—20 mm dicken
Brett abgezeichnet, indem man den 7witd/ darauf stellt und den
Boden von innen her umreisst. Darauf wird er mit der Schweifsidge
ausgesigt, auf die Dicke der Nut abgefalzt und gut gfummiud. In
den oben erwihnten 77zbdr sind auf der Schmalseite Nuten einge-
sigt, etwas weniger weit als die Bodennut im Gefdss. Mit diesen
engern Nuten streicht man lange und sorgfiltig ringsherum tiber
den abgefalzten Boden und presst so das weiche Arvenholz zu-
sammen. Diesen Vorgang nennt man fumm/n. Nach dem Einsetzen
des Bodens liuft das zusammengepresste Holz wieder zuriick, be-
sonders sobald Feuchtigkeit hinzukommt. Das bewirkt, dass der
Boden die Nut gut ausfiillt und so undurchlissig wird.

Der Deckel des Tuitals wird Helsn genannt. Der ins Gefiss ein-
greifende Teil muss noch vor dem Einsetzen des Bodens von unten
herauf mit dem Bleistift inwendig abgezeichnet werden. Damit der
Helsn gut abschliesst, wird der obere Rand des Gefisses mit Ocker
einen Zentimeter hinunter eingefidrbt. Darauf wird der Helsn, der
bereits auf die ungefihre Form vorgearbeitet worden ist, auf den
cingefirbten Rand gepresst. An den aufgedriickten Farbspuren
sieht der Kiifer, wie er den Deckel nacharbeiten muss, damit er gut
abdichtet. In den Helsn wird noch ein Loch gebohrt, der Atmar,
damit die Luft und bei heissen Getrinken der Dampf entweichen
konnen. Sonst wird der Helsn beim Tragen und Schiitteln des Ge-
tisses aufgedriickt. In den Asmer steckt man gelegentlich den
hohlen Stengel des Lowenzahns, damit er besser zieht. Um den
Atmer herum kerbt man eine tulpenartige Verzierung ein.

Der fertige Twiti/ muss schliesslich verputzt werden. Das besorgt
der Kiifer mit Hilfe des geraden Schabziehers und mit Sandpapier.
Fiir die Reifen hat er eine eigene Schabklinge. Jeden Reifen verziert
er noch mit einem kleinen Hoblbohr.

Endlich werden die holzernen Triger geschnitzt, die Brditschol.
Diese werden aus Reifholz gemacht, durch tagelanges Einspannen
mit der notwendigen Kriimmung versehen und mit Schniiren am
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Tuitil befestigt. Unten gehen die Schniire rechts und links durch
je zwei Bohrlocher; oben werden sie durch eine Aushchlung unter
dem zweiten Reifen (dem Benderreif) durchgezogen und um ein
Holzstibchen geschlungen, den Twitilschnirz.

Der Twuitil und die andern Holzgefisse miissen nach Gebrauch
sauber gewaschen werden. Dazu braucht man das Sandfass, ein
kleines viereckiges Holzgefiss, und einen rauhen Wollappen, den
Sandgraam. Dieser wird in den Sand gedriickt, und mit dem sandi-
gen Lappen scheuern die T6chter am Dorfbrunnen.

Das alles war einmal. Noch vor dreissig Jahren ungefihr brauchte
der Lotschentaler fast ausschliesslich Holzgefisse. Heutzutage
werden sie immer mehr durch gekaufte Blechgefisse ersetzt. Man
hat mehr bare Miinze, und die Metallgefisse sind leichter sauber
zu halten. War das frither eine Stunde voll Poesie, wenn all die
Waischerinnen sich einfanden zu beiden Seiten des langen hélzernen
Brunnentroges und die Zungen noch flinker liefen als die scheuern-
den Hinde; wenn der neckende Zuruf voriiberstapfender Burschen
erscholl und glockenhelles Auflachen antwortete. Doch das alles
schwindet mehr und mehr dahin. Eine neue Zeit ist im Werden.

Taufnamen in einem Walliser Bergdorf

Von Hans Anton von Roten, Saas-Balen

Wie Kleid und Behausung, so ist im Bergdorf auch die Namen-
gebung einem zwar langsamen aber steten Wandel und Wechsel
unterworfen. In den folgenden kurzen Ausfiihrungen soll versucht
werden, diesen Wandel in der Wahl der Taufnamen in Saas-Balen
(1480 m 1. M.) im Oberwallis aufzuzeigen. '

Aus der Zeit um das Jahr 1300, da die Bewohner der Talschaft
Saas uns erstmals mit Namen entgegentreten, sind gliicklicherweise
eine ganze Anzahl Urkunden erhalten gebliecben, welche Giiter und
Kaufgeschifte des Saastales betreffen. Sie sind im bekannten Minu-
tar V des Stiftsarchivs von Valeria aufgezeichnet. Bei den 76 Min-
nern des Saastales (mit Einschluss von Eisten), welche in diesen
Urkunden von 1299-1309 genannt werden, sind folgende Tauf-
namen vertreten: 15 Johannes, 14 Wilhelm, 12 Peter, 9 Anselm,
7 Walter, 5 Jakob, 3 Thomas, 2 Gerold und je ein Andreas, Bruno,
Burkard, Hugo, Martin, Gerung, Mathidus, Merun (?) und Niko-
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