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Herausgegeben

Schweizer Archiv fiir Tierheilkunde ==

Schweizerischer
Band 104 .- Heft 4 - April 1962 Tierarzte

Revision der Eidg. Instruktion fiir die Fleischschauer
(Vorschlag der Spezialkommission der TVF)

Von E. Hess, Zurich!?

Im nachfolgenden Referat sollen einige wesentliche Abdnderungsvor-
schlige diskutiert und begriindet werden, wie die Einfiithrung eines bestimm-
ten Obligatoriums fiir die bakteriologische Fleischuntersuchung, die Beur-
teilung von Schlachttieren mit den bedeutsamsten Zoonosen sowie die neuen
Vorschlige iiber die Behandlung gemaflregelten Fleisches.

Das vordringlichste Anliegen des Fleischschau-Tierarztes ist zweifellos
der Schutz des Konsumenten vor Zoonosen.

Eine der folgenschwersten Gesundheitsschiidigungen, die durch Fleisch-
genul} acquiriert werden konnen, ist die Salmonellose. Diese Zoonose ist auch
die heimtiickischste der Gefahrenquellen, weil sie, zum mindesten beim er-
wachsenen Rind, sich nicht durch ein typisches Symptomenbild oder einen
einheitlichen Sektionsbefund manifestiert. Die Salmonellen-Infektion ist
also weder klinisch noch pathologisch-anatomisch zu diagnostizieren, son-
dern kann nur mit Hilfe der bakteriologischen Fleischschau nachgewiesen
oder ausgeschlossen werden.

Bakteriologisehe Fleischuntersuchung

In der neuen Instruktion sollte der Einsatz der bakteriologischen
Fleischschaw moglichst klar umschrieben und vorgeschrieben werden, und
zwar im Interesse des Gewerbetreibenden, des Konsumenten wie des Fleisch-
schauers. Eine prizise Regelung in bezug auf den Einsatz der bakteriolo-
gischen Fleischschau erleichtert dem Fleischschauer den Entscheid und ent-
bindet ihn von untragbaren Risiken.

Nach der neuen Verordnung sollen bakteriologische Fleischuntersuchun-
gen veranlaflt werden:

1. Bei allen Schlachtungen kranker Tiere mit Storungen des Allgemein-
befindens, insbesondere in Verbindung mit Entziindung von Magen-Darm,

1 Referat, gehalten anlaBlich der Jahresversammlung der TVF (Tierarztliche Vereinigung
fiir Fleischhygiene) in Solothurn vom 4. November 1961.
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Bauchfell und Gebédrmutter. Der Darm der warmbliitigen Tiere ist ja nach
Standfuss Refugium der Salmonellen und Ausgangspunkt ihrer Durch-
briiche via Lebersystem oder via Mesenterial-Lymphbahnen. Deshalb sind
Leber, Galle und Mesenterial-Lymphknoten fiir den Salmonellennachweis
von zentraler Bedeutung.

Eine bakteriologische Fleischuntersuchung sollte im iibrigen auch an-
geordnet werden:

2. bei Verletzungen mit Folgekrankheiten,

3. bei pathologisch-anatomischen Anzeichen von toxischer oder bak-
terieller Streuung,

4. bei anamnestisch begriindetem Verdacht auf Salmonellose,

5. bei Tieren, die nicht rechtzeitig oder fachgerecht ausgeweidet wurden,

6. bei Fehlen von Korper- oder Organteilen, welche fiir die fleischschau-
liche Beurteilung erforderlich sind.

Dem Ermessen des Fleischschauers bleibt es anheimgestellt, Labora-
toriumsuntersuchungen vornehmen zu lassen bei mangelhaft ausgebluteten
oder abgezehrten Tieren, bei Vergiftungen, bei organoleptischen Verinderun-
gen des Fleisches usw.

Dal} bei Tieren, die von vorneherein ungenie3bar erkliart werden miissen,
sich weitere Untersuchungen eriibrigen, ist selbstverstindlich, es sei denn,
diese Untersuchungen wiren aus seuchenpolizeilichen, epizootologischen
oder anderen Griinden erwiinscht.

Im Anhang zur vorgeschlagenen Instruktion ist eine Anleitung iiber die
Probenentnahme enthalten: Fir die Untersuchung auf Salmonellen sind un-
erlaflich auller zwei Muskelstiicken ein Stiick Leber (am besten der allseitig
kapselumhiillte Lobus caudatus), die abgebundene Gallenblase und einige
Mesenterial-Lymphknoten.

Es sei betont, dal} Leber, Gallenblase und Mesenterial-Lymphknoten als
Hauptfundort der Salmonellen nicht fehlen diirfen, wenn der bakteriolo-
gische Befund Gewihr fiir sicheren Ausschlul} von spezifischen Fleischver-
giftern bieten soll. Wir haben am Veterinidr-bakteriologischen Institut Zi-
rich in den Jahren 1959, 1960 und 1961 insgesamt 2422 bakteriologische
Fleischuntersuchungen durchgefiihrt und dabei 14mal Salmonellen bei Grof3-
tieren isoliert, und zwar 14mal aus der Leber, gleichzeitig zweimal aus Milz
und Niere, einmal aus dem Uterus und einmal aus der Muskulatur.

Im Entwurf der neuen Instruktion ist auch ein Hinweis enthalten iiber
den Untersuchungsauftrag des Institutes. Der Bericht an den Fleischschawer
soll mindestens drei Informationen enthalten:

Nachweis oder Ausschlulf}

1. von spezifischen Fleischvergifterkeimen,

2. von anderen pathogenen Keimen,

3. von apathogenen Keimen, und zwar getrennt nach Muskulatur und
Organen.
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In diesem Zusammenhang ist darauf hinzuweisen, daf} ein giinstiges bak-
teriologisches Untersuchungsergebnis, zum Beispiel Keimfreiheit von Fleisch
und Organen, fiir die endgiiltige Beurteilung des Tierkorpers nicht allein
mafigebend ist. Den Entscheid hat der zustédndige Fleischschautierarzt zu tref-
fen, gestiitzt auf das Laboratoriumsergebnis und den eigenen Beschau-
befund.

Was die Aufbewahrung von Tierkorpern bis zum Abschluf3 der bakterio-
logischen Fleischuntersuchung anbelangt, so sind sie voriibergehend zu be-
schlagnahmen und kiihl zu lagern, und zwar auf eine Weise, die eine mittel-
bare oder unmittelbare Beriihrung mit anderem Fleisch ausschlieBt. Die
Werkzeuge, welche mit dem fraglichen Fleisch in Kontakt waren, sind zu ent-
keimen.

Fleisch, das bei der Gewinnung und Lagerung mit Salmonellen-infizierten
Tierkorpern direkt oder indirekt in Berithrung gewesen ist, darf nur in
sterilisiertem Zustand abgegeben werden.

Im iibrigen vertritt unsere Kommission die Auffassung, dall die Kosten
fir die bakteriologische Fleischschau zu Lasten der Kantone gehen sollen. Es
handelt sich hier eindeutig um einen dringend notwendigen Schutz des Kon-
sumenten. Wir wissen alle, dafy die Zahl der bakteriologischen Fleischunter-
suchungen dann eingeschrinkt wird, wenn die Laborspesen dem Besitzer
verrechnet werden miissen. Damit hat aber der Fleischschauer oft untrag-
bare Risiken zu iibernehmen, denn eine Salmonellose kann auf Grund des
Beschaubefundes allein nie mit Sicherheit ausgeschlossen werden.

Zum Entscheid bei nachstehend genannten Tierseuchen hat unsere Kom-
mission folgende Vorschlige eingereicht:

Sehweinerotlauf

Ungenie3bar: Bei akut septikimischem Rotlauf mit spezifischen Ver-
anderungen an Organen, Lymphknoten und Haut, ferner bei chronischem
Rotlauf mit Abzehrung.

Bedingt bankwiirdig: Bei chronischem Rotlauf ohne Abzehrung sowie bei
Hautrotlauf — Hautquaddeln und innere Organe sind zu beseitigen.

Yiruspest der Schweine

Tiere mit Virus-Schweinepest sind ungeniel3bar, sofern hochgradige Ver-
anderungen oder Abzehrung vorliegen.

Sie sind bedingt bankwiirdig, wenn weder hochgradlge Organveranderun-
gen vorliegen noch Abzehrung eingetreten ist — vorausgesetzt, dal die bak-
teriologische Untersuchung der inneren Organe keine Salmonellen ergab.
Das Fleisch ist grundsétzlich in sterilisiertem Zustand abzugeben. Schlacht-
abfille und Konfiskate pestinfizierter Schweine diirfen nicht als Tierfutter
verwendet werden, sondern sind unschédlich zu beseitigen.
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Diese tierseuchenpolizeilichen Mallnahmen scheinen uns sehr wesentlich,
denn Schlachtabfille und Spiilwasser gehoren zu den gefahrlichsten Infek-
tionsquellen der Viruspest. Das Pestvirus hat ndmlich eine besondere Affini-
tit zu den Erythrozyten, und dank der hohen Kontagiositit konnen Uber-
tragungen mit einem fiinfmillionstel Kubikzentimeter Blut noch haften.
Dabei ist die Tenazitit des Infektionsstoffes so erheblich, dall im Gefrier-
fleisch Uberlebenszeiten bis zu vier Jahren und viereinhalb Monaten erwie-
sen sind. Auch in gepokeltem und gerduchertem Schweinefleisch und gesal-
zenen Dirmen kann das Virus monatelang infektios bleiben.

Auf Grund solcher Erkenntnisse ist unsere Kommission zur Ansicht ge-
langt, dal3 Schlachtabfille ber Viruspest unschéidlich zu beseitigen sind und
auch in allen anderen Fillen nur in gekochtem Zustand als Schweinefutter
abgegeben werden diirfen, und zwar wegen der Gefahr der Ubertragung von
Schweinekrankheiten aller Art.

Konfiskate sollten iiberhaupt unschéadlich beseitigt oder hochstens in hitze-
sterilisiertem Zustand als Tierfutter verwendet werden. Nachdem das zu
konfiszierende Material mit erheblichem Aufwand erfafit ist, sollte man es
auch sicherstellen und dafiir sorgen, daf} es nicht wieder in Form von Tier-
futter zur Infektionsquelle wird.

Bruecellose

a) Beim Abortus-Bang-infizierten Rind ist nach unserer Ansicht die Milz
zu konfiszieren und bei laktierenden Tieren das Kuter in der Haut vor dem
Enthéduten zu beseitigen.

"~ b) Schweine, die mit Brucellen infiziert sind, wiren nach Konfiskation
der inneren Organe bedingt bankwiirdig zu erkliren.

¢) Ungeniel3bar ist das Fleisch von Schaf und Ziege bei bakteriologisch
nachgewiesener Infektion mit Brucella melitensis. Die Ausschlachtung dieser
Tiere ist aus Griinden der Infektionsprophylaxe verboten.

Tuberkulose

Auch bei der Tuberkulose dringt sich eine Verschéirfung der fleisch-
hygienischen Vorschriften auf. Immerhin sind wir nicht ganz dem Vorschlag
des Eidg. Veterindramtes gefolgt, nach welchem schon bei Vorliegen eines un-
vollstindigen Primérherdes (im Sinne von Ranke [1]) héchstens bedingt
bankwiirdige Verwertung in Frage kame.

Wir glauben es vom Standpunkt des Konsumenten aus verantworten zu
konnen, Fleisch von nicht abgemagerten Tieren freizugeben, sofern lediglich
ein unvollstindiger Primérherd vorliegt, d.h. eine isolierte Tuberkulose eines
einzelnen Organlymphknotens ohne sichtbare Herdbildung im Parenchym.

Nieberle und Meyn [2] haben ja urspriinglich die Ansicht vertreten, da in der
Phase des priméren Herdes keinesfalls Tuberkelbakterien im Fleisch angetroffen werden
konnen. In spéateren Untersuchungen gelang Meyn [3] der Tuberkelbakteriennach-
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weis ausnahmsweise auch im Fleisch von Rindern mit Primarkomplex, allerdings nur
im besonders empfindlichen Meerschweinchen-Inokulationsversuch, bei dem nach
Wéamoscher und Stoecklin [4] schon 1-2 lebend inokulierte Tuberkelbakterien
haften kénnen. Meyn [3] schreibt denn auch: «In den bakteriologisch positiven
Fleischproben von Rindern, die lediglich primére Herde aufwiesen, sind offenbar nur
wenige Tuberkelbakterien enthalten gewesen.»

Zur peroralen Infektion beim Menschen diirfte derart minimal infiziertes
Fleisch auch bei ausnahmsweisem Rohgenuf3 nicht fithren. Unseres Wis-
sens stehen Versuche zur peroralen Infektion mit Fleisch zur Zeit noch aus.

Durch radikale MafBregelung aller Tiere mit unvollstéindigem Primérherd
wiirde man der Tuberkulosekontrolle einen schlechten Dienst erweisen, denn
dann wiirde vermutlich ein Teil der Reinfektionen — aus falscher Riicksicht-
nahme gegeniiber dem Kigentiimer — unterschlagen. Dabei kommt der
Fleischschau bei der Erfassung und der gezielten Bekimpfung von Neu-
infektionen eine hervorragende Bedeutung zu. Im iibrigen kénnen bei Frei-
gabe von Tieren mit unvollstdndigem Primérherd atiologisch unklare Falle
von Verkalkungsherden in einem Lymphknoten ohne Zeitnot im Tierversuch
abgeklirt werden.

Bedingt bankwiirdig ist unseres Erachtens das Fleisch von Tieren zu er-
kldren bei Vorliegen von chronischer Tuberkulose eines Organes ohne Mit-
einbezug von Fleischlymphknoten oder Skelett und ohne Abzehrung des
Schlachttieres (Brust- und Bauchfell sind dabei als Organe zu betrachten).

Bei Vorliegen von chronischer Tuberkulose eines Organes mit Einbezug
von Fleischlymphknoten oder Skelett und bei chronischer Tuberkulose meh-
rerer Organe, ohne Abzehrung des Tierkorpers, darf das Fleisch nur nach
Vorbehandlung durch Kochen oder Dampfen abgegeben werden. Sofern eine
solche Vorbehandlung nicht moéglich ist, mull das Fleisch ungeniebar erklirt
werden.

Ungeniefbar ist der ganze Tierkorper bei Vorliegen von akuter Friih-
generalisation oder Spitgeneralisation im Anschlufl an exsudative Organ-
tuberkulose; ferner bei chronischer Tuberkulose eines oder mehrerer Organe,
verbunden mit Abzehrung des Tierkorpers.

Das unverianderte Fleisch bedingt bankwiirdiger tuberkuloser Tiere mull
vor der Abgabe hitzesterilisiert werden, sofern mehr als ein Organ affiziert
ist, d. h. wenn eine hamatogene Aussaat mit Metastasierung in andere Or-
gane oder in Fleischlymphknoten nachgewiesen ist. Meyn und Mitarbeiter
[3, 5, 6] gelang der Tuberkelbakteriennachweis bei diesen chronischen Tu-
berkuloseformen mehrerer Organe in etwa 189%,, bei Mitbeteiligung der Se-
rosa in 209, und bei zusidtzlicher Eutertuberkulose in 319, der Félle.

Nach den heute geltenden Bestimmungen wird die Brauchbarmachung
dem Kiéufer anheimgestellt. Dabei mull man annehmen, dafl die Zuberei-
tungsvorschriften fiir bedingt bankwiirdiges Fleisch im Falle Tuberkulose
ihre Wirkung teilweise verfehlen. So werden zum Beispiel durch den an-
empfohlenen Bratprozefl die Mykobakterien im Innern grofBerer Fleisch-
stiicke nicht zuverlissig abgetotet. Fleisch ist ein ausgesprochen schlechter
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Leiter von Kontaktwirme, und Tuberkelbakterien sind seit den experimen-
tellen Arbeiten von Wagener [7] als besonders hitzeresistent bekannt.

Im Zusammenhang mit der Brauchbarmachung bedingt bankwiirdigen
Fleisches von Schlachttieren mit Tuberkulose oder mit Virusschweinepest
hat unsere Kommission angeregt, das Eidg. Veterindramt mochte die Frage
einer zentral organisierten Sterilisationsmaoglichkeit priiffen. Wir stellen uns die
Abgabe des vorbehandelten Fleisches in Form verbilligter Vollkonserven vor.
Nach amtlich kontrollierter Sterilisation konnte die Bedingt-Deklaration
vom bakteriologischen Standpunkt aus entfallen.

Parasiten

Nachdem die chronischen Zoonosen des Rindes, wie Tuberkulose und
Rinder-Abortus-Bang, bei uns ihrer vollstindigen Tilgung entgegengehen,
beanspruchen die auf den Menschen iibertragharen Parasiten in der Fleisch-
hygiene steigendes Interesse.

Daf} trotz der Bemiithungen der modernen Fleischschau eine allgemeine
Zunahme von Cysticercus inermis festgestellt wird, ist Ihnen bekannt.

Dennler [8], Miinchen, hat anldBlich der Tagung der Deutschen Veterindrmedi-
zinischen Gesellschaft vor Monatsfrist bekanntgegeben, dal3 in 9 deutschen Schlacht-
hofen unter rund 84000 Tieren 2,39, Finnen-befallen waren. Der Prozentsatz der
eruierten Finnentriger variierte je nach Schlachthof zwischen 1 und 13,79,.

Nach einer neuesten Veroffentlichung von Després und Ruosch [9] wurde im
Schlachthof Genf bei 2760 Tieren ein Finnenbefall von 5,39 ermittelt. Wesentlich
ist dabei die Mitteilung, daf3 die Autoren nur dann auf einen so hohen Anteil kamen,
wenn sie die inneren und &ulleren Kaumuskeln mit einem langen Messer in drei bzw.
vier dinne Tranchen zerlegten und die Schnittflichen bei optimaler Beleuchtung
minutios inspizierten. Die Ausbeute wurde zehnmal geringer, wenn bei Tieren gleicher
Herkunft unter moglichster Schonung der Kaumuskulatur je zwei Einschnitte gemacht
wurden. Rund hundertmal weniger Finnen wurden bei einer dritten Gruppe von Tieren
entdeckt, bei denen man nur die inneren Kaumuskeln oberflichlich inzidierte.

Aus diesen Feststellungen haben wir zwei Schluflfolgerungen gezogen:

1. Ist die Kaumuskulatur offenbar Prédilektionsstelle fiir Rinderfinnen
par excellence. Nach Literaturangaben und eigenen Untersuchungen der bei-
den Autoren wurden im allgemeinen iiber 709, der Finnen in der Kaumusku-
latur, und zwar vor allem im Masseter externus gefunden. Auch nach Denn-
ler [8], Miinchen, sind die Kaumuskeln im Durchschnitt mit etwa 709,
beteiligt.

2. Sind fiir die Finnendiagnose offensichtlich Art und Zahl der Masseteren-
schnitte entscheidend. In unserem Entwurf haben wir deshalb die Kau-
muskelschnitte zwingend vorgeschrieben und wie folgt prézisiert:

«Es sind durch jeden inneren und dufieren Kaumuskel mehrere ergiebige
Schnitte parallel zum Unterkiefer anzulegen. »

In bezug auf den Entscheid empfehlen wir:
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Bankwiirdigkeit des Fleisches bei Rindern und Kélbern mit wenigen ge-
sundheitsschéidlichen Finnen nach vorangegangener vollstdndiger Durch-
kiithlung bei 0 bis 4-4° C und anschliefendem amtlich kontrolliertem Durch-
gefrieren bei mindestens —10° C wihrend wenigstens 6 Tagen oder bei min-
destens —20° C wihrend wenigstens 3 Tagen. Das Fleisch ist bis zum Ab-
schluf3 der sechs- bzw. dreitigigen Gefrierperiode zu beschlagnahmen. Die
befallenen Organe oder Korperteile sind zu beseitigen.

Nach der einschligigen Literatur steht fest, da} das bisher erlaubte drei-
wochige Kiihlen keine absolut sichere Gewihr fiir die Abtotung der Finnen
bietet, abgesehen von den substantiellen Méingeln wie Oberflichenschmierig-
keit usw. und von der tiberméflig langen Beanspruchung der Schlachthof-
kiithlrdume.

In bezug auf die Gefrierzeiten hat Ransom [10], USA, schon in den Jahren 1914/15
Grundlagen erarbeitet, die noch heute giiltig sind. Er hat Viertel von finnigen Rindern
bei einer Temperatur von —9,4° C eingefroren und dabei festgestellt, da3 die Rinder-
finnen auch in den méchtigsten Muskelpartien innerhalb von 6 Tagen quantitativ ab-
getotet werden.

Nach Informationen von Prof. Bartels, Kulmbach (pers. Mitt.), verlangt das
deutsche Fleischbeschaugesetz im Prinzip eine Kiltebehandlung, bei der in der Tiefe
der Muskulatur eine Temperatur von mindestens —3° C wihrend wenigstens 24 Stun-
den geherrscht hat. Bartels benotigte zur sicheren Erreichung dieser Temperatur im
Kern eine Gefrierzeit von 5-6 Tagen bei —10° C oder aber eine solche von 3 Tagen bei
mindestens —18° C, immer nach einer Vorkiihlung wiahrend 24 Stunden bei 0 bis +2°C
Diese Forderung ist nach unserem Vorschlag erfiillt. '

Ausgiebig wurde im SchoBle unserer Kommission die Frage diskutiert,
ob schwachfinniges Rind- oder Kalbfleisch, auch nach der amtlich kontrollier-
ten Kiltebehandlung, nur bedingt bankwiirdig deklariert werden soll. Ich
bin der Ansicht, daf} eine solche einschneidende Mafiregelung bei geringem
Finnenbefall ungerechtfertigt, untragbar und schwer durchfiihrbar wére.
Schwachfinniges Fleisch ist nach der Brauchbarmachung durch Kilte-
behandlung volltauglich, weil es weder gesundheitsschédlich noch ekelhaft
noch minderwertig, also ohne substantielle Méngel ist. Diese Auffassung wird
auch in den neuen deutschen Ausfithrungsbestimmungen vertreten.

In bezug auf die Bandwurm- bzw. Finnenbekimpfung hat das Eidg.
Veterindramt angeregt, es sollte die Meldepflicht der Cysticercosefille an den
Kantonstierarzt des Ursprungskantons eingefithrt werden. Wir begriilen
diese Anregung, sind aber in unserer Kommission der Meinung, diese Mel-
dungen wiren in dem Sinne auszuwerten, daf3 von den Amtsédrzten Verfolgs-
untersuchungen und Behandlungen der Bandwurmtréger veranlaf3it werden.

Im iibrigen ist man sich in Fachkreisen klar dariiber, daf} die Tilgung der
Rinderfinne ein aulBerordentlich schwieriges Problem darstellt. Anldaflich
der bereits erwihnten Arbeitstagung der Deutschen Veterindrmedizinischen
Gesellschaft wurde dariiber in extenso diskutiert und festgestellt, da die
Epizootologie der Rinderfinne mit der Abwasserklirung und vor allem mit
der Beseitigung menschlicher Dejekte in engem Zusammenhang steht. Prof.
Lerche [11] hat wohl das maligebende Stichwort gegeben, indem er fest-

19
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stellte, man sei mit der Schweinefinne auch erst in dem Moment fertig ge-

worden, als man die Tiere vom Kontakt mit menschlichen Fakalien aus-
schlof3.

Ich moéchte mein Referat nicht abschlieBen, ohne auf die wachsende Be-
deutung eines anderen, ungleich gefihrlicheren Bandwurmes hinzuweisen:
ich meine Taenia echinococeus und ihre Finne. Von verschiedenen Schlacht-
hofen ist eine Zunahme der Echinokokkenbefunde gemeldet worden, die zum
Aufsehen mahnt. Im Schlachthof Ziirich waren in den letzten sechs Monaten
von 10936 Tieren 168 mit Echinokokken befallen, im Schlachthof Winter-
thur waren es wihrend sechs Monaten von 2101 Tieren deren 46. In den
Schlachthéfen Bern, St. Gallen und Basel stieg der Prozentsatz der befallenen
Tiere innerhalb von 4 resp. 6 Jahren von 0,3% auf 1,19, bzw. 1,9%, bzw.
2,49, an.

Es ist deshalb dieser fiir den Menschen gefidhrlichsten Finne unbedingt
vermehrte Beachtung zu schenken. Vor allem diirfen Echinokokken-befal-
lene Organe auf gar keinen Fall an Fleischfresser verfiittert werden. Echino-
kokkenblasen stellen aullerordentlich massive Invasionsquellen dar. Nach
Angaben des franzosischen Autors Dévé [12] konnen in einer einzigen Zyste
Scolices in der GroBenordnung einer Million enthaliten sein. Mein Mitarbeiter
Becht hat in einer nur walnul3grolen Echinokokkenblase nach peptischer
Verdauung der Parasitenmembran rund 250000 Bandwurmkopfe gezéhlt.
Aus diesen Uberlegungen haben wir im Antrag zur neuen Verordnung die
Bestimmung aufgenommen, daf} Organe mit Echinokokken vollstandig und
unschidlich zu beseitigen sind und dal} erkennbare Echinokokkenblasen
nicht eréfinet werden sollen.

Abschliefend darf ich feststellen, daf3 die Kollegen, welche in unserer
beratenden Kommission tétig waren, sich aulerordentlich intensiv mit dem
ganzen Fragenkomplex befal3t haben. Wenn der Entwurf eine brauchbare
Synthese von theoretischen Erkenntnissen und praktischen Erfahrungen ge-
worden ist, so verdanke ich das dem regen Interesse und dem verantwor-
tungsbewufiten Einsatz aller Mitarbeiter. Es wird nun Aufgabe des Eidg.
Veterindramtes sein, der neuen Instruktion die endgiiltige Form zu geben.

Résumé

L’auteur expose son point de vue a I’égard de I’examen des viandes d’animaux
d’abattage atteints de maladies infectieuses et en particulier de salmonellose, de tuber-
culose, de brucellose, de peste porcine et de rouget. On recommande de procéder a un
examen bactériologique lors de tous les abattages d’animaux présentant des troubles
généraux, des blessures avec maladies consécutives, des symptoémes toxiques ou
bactériels. On agira de méme avec les animaux suspects & juste titre de salmonellose,
avec ceux également qui n’auront pas été éviscérés dans les regles ou lorsque des parties
du corps ou d’organes, nécessaires a ’appréciation des viandes, feront défaut. Pour
terminer, I’auteur met ’accent sur la signification toujours plus importante des écchino-
coques et la destruction conséquente et totale des organes atteints.
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Riassunto

Si prende nota per valutare l’igiene delle carni di animali da macello affetti da
malattie infettive, delle quali in particolare da salmonellosi, la tubercolosi, la brucel-
losi, la peste porcina e il mal rossino dei maiali. Al riguardo si raccomanda di prescrivere
I’ispezione batteriologica delle carni in tutte le macellazioni di animali ammalati con
disturbi dello stato generale, affetti da ferite con malattie secondarie, nelle lesioni
anatomo-patologiche in seguito a spandimenti tossici o batterici, poi nel sospetto
anamnestico fondato di salmonellosi presso animali che non sono stati regolarmente
sviscerati o secondo una technica giusta, come pure quando mancano parti del-
I’organismo o di organi necessari per valutare l’ispezione delle carni. Seguono la
valutazione e lo sfruttamento di animali da macello infestati da panicatura. Infine si
indica I'aumentare importante degli echinococchi e la conseguente totale eliminazione
degli organi lesi.

Summary

The veterinary hygienic judgement of slaughtered animals with infectious diseases,
especially salmonellosis, tuberculosis, brucellosis, hogcholera and swine erysipelas is
discussed. Bacteriological examination of the meat should be compulsory after slaugh-
ter of any sick animal with general disturbances, with wounds with sequels, with
pathological-anatomical alterations which might be consequences of dissemination of
poisons or microorganisms, in cases of suspicion for salmonellosis, in animals which
were not eviscerated lege artis, when parts of the body, necessary for correct veterinary
inspection are missing. Follow remarks on judgement and preparation of animals with
cystcerci. The increasing importance of echinococcus is mentioned, which requires
complete elimination of the invaded organs.
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