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Schweizer Archiv fir Tierheilkunde =~

Gesellschaft
Schweizerischer
Band 103 - Heft 4 « April 1961 Tierarzte

Einfiihrung

Auf Seiten 175-204 Jahrgang 1960 des Schweizer Archivs fiir Tierheilkunde
wurde eine erste Reihe von 4 Vortriagen zum Thema « Revision der Instruk-
tion fiir die Fleischschauer » vom 1. Juni 1939 verdffentlicht. An ihrer Jahres-
versammlung vom 22. Oktober 1960 in Bern nahm die Tierdrztliche Ver-
einigung fiir Fleischhygiene 2 weitere Vortrige von kompetenten Mitgliedern
zum gleichen Themenbereich entgegen, die einer lebhaften Diskussion rie-
fen. Sie erscheinen vollinhaltlich in der vorliegenden Nummer dieses Ar-
chivs. Damit ist, ohne jeden Anspruch auf erschépfende Behandlung, eine
wesentliche Vorarbeit fiir die Erstellung eines Revisionsentwurfs zur An-
passung der « Instruktion» an den gegenwirtigen Stand der wissenschaftli-
chen Fleischschau und deren Anwendung in der téglichen Praxis geleistet.
Der Entwurf wird von einer siebengliedrigen, nach Bedarf durch Beizug
weiterer tierdrztlicher Fachleute zu verstirkenden Kommission erstellt
werden, die vom TVF gewahlt worden ist. Das Resultat wird von allen
in der Fleischschau beschéftigten Tierdrzten mit Spannung erwartet.

Herrn Prof. Dr. A. Leuthold, dem Chefredaktor des Schweizer Archivs
fiir Tierheilkunde, sei fiir seine freundliche Bereitwilligkeit zur Veroffentli-
chung der Vortrige namens der TVF bestens gedankt.

V. Allenspach, Widenswil

Aus dem Schlachthof Rorschach

Verwertung von bedingt bankwiirdigem und Beseitigung von
ungenieBbarem Fleisch und ebensolechen Fleisechwaren

Von H. Osterwalder

Fiir den ersten Teil des Themas bilden die Art. 104-107 der EFV die
Grundlage fiir die Verwertung von bedingt bankwiirdigem Fleisch und
ebensolchen Fleischwaren, und in der giiltigen Instruktion sind es die Art. 29,
45 und 46, welche zur Diskussion stehen. Uber den Begriff des bedingt bank-
wiirdigen Fleisches wurde frither gesprochen, und es eriibrigt sich, weiter
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darauf einzugehen. Es sei nur noch hervorgehoben, daf} es wiinschbar ist,
daf allgemein ein strengerer Mafistab angelegt werde. Denn unseres Erachtens
soll bedingt bankwiirdig deklariertes Fleisch in rohem und gekochtem Zustand
ohne Bedenken abgegeben werden kinnen. Fleisch, welches mit human-patho-
genen Kevmen infiziert ist, ist in jedem Falle als ungeniefbar auszuscheiden.
Wenn die von Hel} verlangte Verpflichtung der Vornahme der bakteriolo-
gischen Fleischbeschau in allen von ihm postulierten Féllen in der Instruk-
tion festgehalten wird, ist die Erfiillung dieser Forderung auch ohne weiteres
moglich.

Die einwandfreie Verwertung von Freibankfleisch ist der moglichst rasche
Verkauf unter starker Aufteilung an viele Beziiger mit einer Begrenzung
der Abgabe auf drei Kilogramm pro Kéaufer. So besteht am besten Garantie
dafiir, dafl keine weitere Verarbeitung erfolgt, dafl die Konsumierung mog-
lichst bald eintritt und daf} keine Versuchung fiir die Verwertung in Betrie-
ben des Gastwirtschaftsgewerbes besteht.

Die Vorbehandlungsverfahren, welche unter Umstianden vor dem Genuf}
des Fleisches angewendet werden miissen oder die fiir die Haltbarkeit nétig
werden, sollten darum nur in Ausnahmeféillen zur Anwendung kommen. Sie
sind in der Instruktion in Art. 45 und 46 aufgezahlt und umschrieben. Sie
haben ihre Bedeutung vor allem bei der Verwertung im Privatbetrieb des
Besitzers, wihrenddem sie auf der 6ffentlichen Freibank keine grofie Rolle
spielen. Kswire aber wiinschenswert, wenn deutlicher zwischen Vorbehandlungs-
und Zubereitungsverfahren unterschieden wiirde. Es konnte dadurch die da
und dort vorherrschende Meinung korrigiert werden, dafl zum Beispiel
Salzen und Riuchern eine Aufwertung und Verbesserung des Fleisches bedeuten
und nicht nur eine Konservierung.

Die frither angewendeten Konservierungsverfahren werden heute stark
verdringt durch die Tiefkiihlung. Die iiberall erstellten Gemeinschaftskiihl-
anlagen erlauben den Landwirten eine wesentlich bessere Selbstverwertung,
vor allem von bedingt bankwiirdig anfallenden Kéalbern und Schweinen, so
daB3 an den Freibanken der 6ffentlichen Schlachthofe, besonders auch nach
dem Abschlufl der Tuberkuloseausmerzaktionen, eine fithlbare Entlastung
eingetreten ist. Aber auch dort scheint uns bei Grof3anfall von bedingt bank-
wiirdigem Fleisch das heute allgemein iibliche und auch an den meisten
Orten mogliche Tiefkiihlen die weitaus einfachste Konservierung. Wenn die
Tiefkiihllagerung in ausgebeintem Zustand oder sogar in Ein- oder Zwei-Kilo-
gramm-Portionen erfolgt, kann das Vorurteil des Freibankpublikums gegen
Gefrierfleisch weitgehend behoben werden, weil die Abgabe so in festem
Zustand und ohne Saftverlust erfolgen kann. Die Platzbeanspruchung im
Kiihllager ist denkbar gering.

Die Verwertung des Freibankfleisches erfolgt entweder am Schlachtort oder
am Orte der Herkunft des Schlachttieres, sei es im Haushalte des Besitzers
oder durch Viehversicherungsmitglieder. Zur Abklirung dieser Frage ist
nach der definitiven Deklarierung auf Bedingtbankwiirdigkeit in erster Linie
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der Schlachtviehproduzent zu ermitteln. Diesist einfach im direkten Schlacht-
viehhandel, schwieriger, wenn ein Héndler als Vermittler auftritt, und viel-
fach unmoglich, wenn auf Viehmiérkten eingekauft wurde. Entweder sind
die Angaben der sogenannten Gesundheitsscheine ungenau, oder es wurde
ohne Garantie gehandelt. Es erscheint uns unverantwortlich bequem zu sein,
die Eruierung des Produzenten und die Riickgabe an diesen einfach dem
Viehhéndler zu iiberlassen. Nachdem der zusténdige Verwerter des Fleisches
feststeht, ist es wohl allgemein iiblich, dafl ihm der Entscheid schriftlich und
per Post auf vorgedrucktem Formular mitgeteilt wird. Gleichzeitig mit der
Grundangabe fiir die Deklarierung kann derselbe auf sein Einspracherecht
und die gesetzliche Frist dazu von fiinf Tagen aufmerksam gemacht werden.
Fallt der Lieferant nicht unter die in Absatz 2 von Art. 104 EFV aufge-
zahlten, kann ihm das Fleisch unter Meldung an die Fleischschau und die
Gesundheitsbehorde des Herkunftsortes ohne weiteres iibergeben werden.
Verschiedenenorts wird das Fleisch jedoch erst ausgehindigt, wenn der
Eigentiimer eine Bestéitigung unterschrieben hat, wonach er iiber die ein-
schlidgigen Vorschriften orientiert wurde. Alles iibrige Fleisch, fiir das kein
kompetenter Verwerter gefunden wurde, mufl auf der Freibank verkauft
werden. Dabei sei noch festgehalten, dafl Krankenanstalten im Kommentar
zur neuen F'V ausdriicklich zu den kollektiven Haushaltungen gezahlt wer-
den. Wir haben bis heute jedoch unserem Krankenhaus bedingt bankwiirdige
Schweine nie zur Verwertung iiberlassen, obwohl die Tiere aus der Mast die-
ses Betriebes stammten. Es ist zu wiinschen, daf} dieses Vorgehen allgemein
verbindlich wird.

Die Riickgabe von bedingt bankwiirdigem Fleisch ist 6fters mit einem ge-
wissen Unbehagen verbunden, da vielfach keine Gewéhr vorhanden ist, daf3
die Verwertung auf legalem Wege erfolgt, besonders dann, wenn der Héindler
den Riicktransport des Fleisches durchfiihrt. Es besteht hier offenbar eine
Liicke im Gesetz. Sie zu schlieBen ist nicht leicht, es sollte aber unbedingt
versucht werden. Vereinzelte Schlachthofverwaltungen sind darum dazu
itbergegangen, mit der Meldung an die Fleischschau des Herkunftsortes
gleichzeitig um Riickantwort, mit Angaben iiber die Art der Verwertung
des Fleisches zu bitten. Wahrend in zwei uns bekannten Fillen damit gute
Erfahrungen gemacht wurden, erfolgen die Antworten im dritten Fall mit
wenigen Ausnahmen iiberhaupt nicht. Obwohl die Uberlegung richtig ist,
daf} die Verpflichtung zur Riickantwort den gewissenhaften Fleischschauer
verletzen kann und den nachlissigen nicht mit Sicherheit zur Besserung
bringt, méchten wir doch dieses Vorgehen verallgemeinert wissen und zu-
sitzlich verlangen, dal} eine Kopie der Meldung an den Fleischschauer des
Herkunftsortes und an das Veterindramt des betreffenden Kantons geschickt
wird. Ich bin mir bewullt, dafl dieser Vorschlag auf Gegner stoflen wird und
daB es besonders in groBen Kantonen schwierig sein wird, den Uberblick
zu erhalten. Ich stelle mir jedoch vor, dafl es dem Veterindramt freigestellt
ist, die Nachkontrolle iiber die Verwertung stichprobenweise durchzufiihren,



170 H. OSTERWALDER

und zwar wird dieselbe besonders dort angebracht sein, wo die Fleischschau
als weniger konsequent bekannt ist. Im iibrigen erfolgen derartige bedingt
bankwiirdige Riicklieferungen nicht allzu héufig, und sie werden nach dem
Bekanntwerden der neuen Kontrollmafinahmen noch mehr zuriickgehen.
Zudem erfolgt diese Uberwachung in Ausfiihrung von Art. 14 EFV. DaB
die Uberwachung der Funktionen der Fleischschauer und der ortlichen
Gesundheitskommissionen in diesem Punkte dringend notig ist, beweisen die
Akten iiber die unrechtméfiige Verwendung von Freibankfleisch, welche
mehr oder weniger bei allen Veterindramtern anzutreffen sind.

Das Verbot der Ubernahme von Freibankfleisch durch Metzger, Fleisch-
hiindler, Gastwirte usw. (Art. 104, Absatz 2) sollte noch dadurch bekraftigt
werden, dafl3 die Riickgabe an die Genannten in der Instruktion strikte
verboten wird. Dieses Verbot diirfte zwar den Landgemeinden mit Versand-
metzgereien einige Schwierigkeiten bereiten und sie zwingen, den Absatz
von Freibankfleisch irgendwie regional zu regeln, denn das Abschieben von
bedingt bankwiirdigen Tieren an die Freibank eines offentlichen Schlacht-
hofes wird immer schwieriger. Gestiitzt auf berechtigte Einsprachen der
Metzgermeister mehren sich die Stadtratsbeschliisse, wonach auf der &rt-
lichen Freibank nur noch Freibankfleisch von Tieren, welche daselbst ge-
schlachtet wurden, verwertet werden darf. In diesem Zusammenhange
ergibt sich erneut die Wichtigkeit, die Einfithrung der obligatorischen Vieh-
versicherung in allen Kantonen moglichst zu fordern; denn es ist erwiesen,
daB diese Institution bei der Verwertung und der Beaufsichtigung des Ver-
kaufes von Freibankfleisch wertvolle Dienste leistet.

Damit ist auch die Frage beantwortet, ob auf der Freibank Fleisch und
Fleischwaren, die bankwiirdig sind, aber aus irgendeinem Grunde nicht
abgesetzt werden konnen, verwertet werden sollen. Sie ist zu verneinen, und
zwar auch dann, wenn es sich um bedingte Ware handelt, welche zum Zwecke
des Verkaufes auf einer der gré3eren Freibinke hergestellt wurde.

Abgesehen von einer ungerechtfertigten Konkurrenzierung der ortsan-
sassigen Metzgerschaft ist ein solches Vorgehen abzulehnen, weil es einem
unreellen Geschaftsgebaren Vorschub leisten konnte. Wir mochten die Ver-
arbeitung von Freibankfleisch zu Wirsten auch fiir den Privatbetrieb verboten
wissen, weil wir dies fiir gefihrlich halten und bei den heutigen Konser-
vierungsmoglichkeiten nicht fiir notig erachten.

Es ist allgemein bekannt, da vielfach Fleisch von neugeborenen oder
weniger als acht Tage alten Kélbern genossen wird. Anderseits ist die Hoch-
gradigkeit des Geschlechtsgeruches von Kryptorchiden, der Gasgeruch bei
Notschlachtungen wegen Tympanie oder die Verfarbung bei Gelbsucht ein
recht variabler Begriff und die Beurteilung weitgehend eine Ermessensfrage.
Es dringt sich darum die Frage auf, ob eine vierte Kategorie der Deklarierung
mit der Bezeichnung «Minderwertig» einzufithren ware. Dieselbe miilite
zwischen Bedingtbankwiirdigkeit und UngenieB3barkeit eingeschaltet werden.
Sofern die Einschriankung gemacht wird, daf} diese Deklaration nur bei den



BEDINGT BANKWURDIGES UND UNGENIESSBARES FLEISCH 171

wenigen erwiahnten Fillen nichtinfektioser Natur moglich ist und dafl die
Verwertung ohne Weiterverkauf ausschliefflich im Betriebe des Besitzers
erfolgt, konnten wir die Notwendigkeit der vierten Kategorie bejahen. Es
wiirde dadurch ein bestehender Zustand legalisiert, und anderseits wiirden
gewisse Hartefalle gemildert. :

Der gegenteilige Extremfall bedeutet die Aufgabe der Bedingtbankwiir-
digkeit nach englischem Muster, wo nur geniefbar und ungeniel3bar dekla-
riert wird. Diese Methode wird iibrigens auch bei uns, ohne gesetzliche Ver-
ankerung, bei der Fleischschau des Pferdes gehandhabt; denn meines Wis-
sens werden Pferde nirgends in der Schweiz bedingt bankwiirdig gestempelt.
Die Verallgemeinerung dieser Losung wiirde bestimmt von der Metzgerschaft
aus den bekannten Konkurrenzgriinden begriifit. Weite Volkskreise hingegen
wiirden sie ebenso entschieden und mit Recht als volkswirtschaftlich nicht
verantwortbar ablehnen.

Der Vollstéindigkeit wegen sei auch die Schwedenmethode erwihnt,
welche die obligatorische Sterilisierung des Freibankfleisches und dessen Ver-
wertung im normalen Metzgereibetrieb vorsieht. Wir glauben, dall weder die
Bevolkerung noch die standesbewul3te Metzgerschaft dieser Methode viel
Verstandnis entgegenbringen wiirden, und wir mochten einer solchen Ver-
flachung der Begriffe keinen Vorschub leisten, obwohl es den Eindruck
erwecken mochte, dafl unsere eingangs erwahnten Forderungen dieser Losung
entgegenkommen wiirden.

Als eine spezielle Behandlung und Verkaufsart von Freibankfleisch wére
die Konservierung in Dosen zu nennen. Mit dem Riickgang des Freibank-
fleischanfalles ist diese frither schon diskutierte Methode nicht mehr interes-
sant erschienen. Es ist aber bekannt, daf} in Zeiten, so Schweinepestfille auf-
treten, immer wieder Neuinfektionen durch das Verfiittern von Metzgerei-
und Hotelkiichenabfillen trotz allen Mahnungen und Verboten auftreten. Es
scheint darum wiinschbar, dafl an zustdndiger Stelle die Frage néher
gepriift wird, ob nicht bankwiirdiges Fleisch aus Schweinepestbestinden prin-
zeprell ausschlieplich zur Konservenfabrikation verwendet werden soll, wihrend
aus dem Fleisch der bedingt anfallenden Pestschweine sogenannte Freibankkon-
serven hergestellt werden kénnten. Vorldufig ist es von groflem Vorteil, wenn
alle Metzgereien, welche in Seuchenzeiten an MKS oder Pest erkrankte Tiere
verwerten, temporir zur Ablieferung aller Abfille im Schlachthof zum
Zwecke der Vernichtung verpflichtet werden.

Die Grundlagen fiir den zweiten Teil meiner Ausfithrungen bilden die
Art. 113-116 der EFV. Diese geben neben der Begriffsumschreibung auch
die Beseitigungs- und Verwertungsmethoden bekannt. Die zugehorigen
Artikel 30-32 der Instruktion umschreiben im einzelnen, was als ungenief3-
bar, das hei3t zum menschlichen Genusse untauglich erklirt werden muf3,
und wo gemif} Tierseuchengesetz die vollstindige Beseitigung durchgefiihrt
werden soll. Fiir die Eruierung des zustindigen Eigentiimers gilt das bei der
Bedingtbankwiirdigkeit Gesagte, doch kommt die Riickgabe an diesen nicht
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in Frage, weil die Fleischschauorgane fiir die richtige Verwertung oder Besei-
tigung verantwortlich sind. Der Begriff der Ungenie3barkeit kennt verschie-
dene Abstufungen. Wir haben Kadaver, welche in rohem oder nur in gekoch-
tem Zustand als Tierfutter verwendet werden konnen, oder aber solche, die
sowohl fiir Mensch und Tier unbrauchbar sind. Zur letzten Gruppe gehoren
vor allem Kadaver von Tieren mit anzeigepflichtigen Krankheiten und wei-
tere in Art. 30 der Instruktion namentlich erwihnte Infektionen. Die Ver-
wertung in rohem Zustand kommt in zoologischen Gérten, Menagerien und
Pelztierfarmen in Frage, wihrend die Verfiitterung in gekochtem Zustand in
Fischzuchtanstalten und Schweinemistereien erfolgt. Die dafiir giiltigen
Bestimmungen sind in Art. 115 der Verordnung ausfiihrlich umschrieben,
so daf es sich eriibrigt, in der Instruktion weiter darauf einzugehen. Wir
erachten es aber als angezeigt, dal} Fleisch von Tieren, welche wegen einer
Infektionskrankheit umgestanden sind oder notgeschlachtet wurden, die
anzeigepflichtigen Krankheiten selbstverstéindlich ausgenommen, nicht zur
Verfiitterung in rohem Zustande abgegeben werden, selbst wenn eine bak-
teriologische Untersuchung die Keimfreiheit des Fleisches ergeben hat. Diese
Vorsicht ist am Platze, denn es existieren im ganzen Lande viel mehr Betriebe,
welche Tierkadaver und Konfiskate verfiittern, als auf den Listen der erteil-
ten Bewilligungen der Veterindrdmter eingetragen sind. Es ist dies das Teil-
ergebnis einer Umfrage unseres Veterindramtes an alle Gemeinden des
Kantons, um einen Uberblick iiber die Zustinde im Fleischschau- und
Abdeckereiwesen zu erhalten. Auch die iibrigen Ergebnisse derselben sind
hochst interessant und wertvoll, so da3 der Fragebogen im Sinne einer
Gewissenserforschung recht viele und gute Nachahmungen verdient. Es ist
eine schiirfere Uberwachung solcher Betriebe und groe Zuriickhaltung in
der Erteilung von Bewilligungen sehr am Platze. Fiir Rohverfiitterung
kommt unter den genannten Voraussetzungen nur Frischfleisch in Frage.
Die iibrigen Konfiskate, bestehend aus Organen, Organteilen und Fleisch-
teilen diirfen nur in sterilisiertem Zustande verfiittert werden, und zwar,
wenn immer moglich, nur an Kaltbliiter. Als Schweinefutter kommen unse-
res Erachtens nur die Abfélle aus der Kuttlerei in Frage sowie eventuell
anfallende Milch von Schlachtkiihen. Ganz verwerflich ist die Abgabe der
ungekochten Dickddrme von Schlachtschweinen zur Verfitterung an Mast-
schweine. Daf3 dies sehr oft der Fall ust, ergibt sich aus dem Umstand, daf} in
vielen Landgemeinden angeblich gar kein Abfall zur Vernichtung aus den
Metzgereien anfillt.

Als weitere Verwendungsart von ungeniefbar erklartem Fleisch kommt
noch die Verarbeitung zu Konserven zur Verfiitterung an Hunde in Frage.
Sofern der Anfall nicht durch Direktverbrauch laufend verfiittert wird, ist
diese Verwertungsart nicht von der Hand zu weisen, wenn sich eine einwand-
freie und kontrollierbare Fabrikationsstelle finden ld(t. Der Absatz solcher
Konserven wird sich aber auf die grolen Konsumzentren beschrinken, so
daf3 die Angelegenheit wirtschaftlich nicht sehr interessant sein diirfte. Da
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sie ungenief3bar erklarten Inhalt aufweisen, kommt der Verkauf der Dosen
in Metzgereien nicht in Frage. Vom Standpunkt des Fleischschauers aus
mochten wir diese Art der Verwertung begriiflen, in der Annahme, daf}
dadurch der allzu héaufig betriebene, unkontrollierte Handel mit Inne-
reien reduziert wiirde. Denn leider herrscht da und dort noch die Meinung
vor, Organe, welche als Katzenfutter verwendet und deklariert wiirden,
seien nicht kontroll- und taxpflichtig.

Als Letztes bleibt noch die Beseitigung von Kadavern, Konfiskaten und
Schlachtabfillen zu besprechen, fiir die keine Verfiitterungsmoglichkeiten
bestehen. Art. 114 der Verordnung stellt es den Gemeindebehorden anheim,
ob sie zu diesem Zwecke Kadaververwertungsanstalten oder Abdeckereien
unterhalten wollen. Damit sind auch schon die Méglichkeiten genannt, wel-
che fir die Beseitigung zur Verfiigung stehen, wobei zu sagen ist, dafl die
Abdeckerei in der Verbrennung oder dem Vergraben bestehen kann.

Die dlteste Methode der Kadaverbeseitigung bestand darin, dafl die
Kadaver einfach in Fliisse oder Seen geworfen wurden. Leider wird diese
Methode, trotz Verboten, noch heute angewendet. Die Statistik, welche im
Kraftwerk Wynau seinerzeit iiber die angeschwemmten Tierleichen gefiihrt
wurde, ist Beweis dafiir und, dall es auch andernorts so ist, ist allgemein
bekannt. Nach Schitzungen von Dr. Vogel sind es Kadaver im Gewichte
von rund 5000 kg im Jahr.

Das Vergraben ist eine fast ebenso alte Methode. Die Vorschriften dariiber
sind im eidg. Tierseuchengesetz und in den zugehorigen kantonalen Abdek-
kereiverordnungen enthalten. Diese Bestimmungen iiber die sog. Wasen-
plitze sind Thnen bekannt. Sie sind teilweise zu wenig konsequent und revi-
sionsbediirftig. Wie Sie wissen, erfiillen die einzelnen Plitze die Bedingungen
betreffend Untergrund, Grundwasser usw. selten, und es gibt wohl iiberhaupt
keinen Platz, der so eingezdunt ist, dal} er fiir Hunde, Katzen und Fiichse
unzuginglich ist. Wo findet sich bei den heutigen Bodenpreisen noch ein
giinstig gelegener Platz, der keinen Nutzen abwerfen darf. Das Bedienungs-
personal ist selbst in landlichen Gegenden kaum mehr aufzutreiben. Der
Beruf des Schinders ist wieder in Verruf geraten, wie er es im Mittelalter war.
Dazu kommt der Umstand, dafl infolge stark vermehrten Trinkwasserbe-
darfes in den Ortschaften neben den Quellen das Grundwasser und die Seen
mehr und mehr fiir die Trinkwasserbeschaffung herangezogen werden miis-
sen. Dies zeigt, wie eng unser Problem mit demjenigen des Gewasserschutzes
verkniipft ist, und ich erachte es als unsere Pflicht, unser Moglichstes zur
gemeinsamen Ldsung beizutragen. Die Fleischschauer als Uberwachungs-
organe des Vollzuges der Fleischschauverordnung (Art. 15 EFV) konnen
durch die einwandfreie Organisation der Kadaverbeseitigung dem Gewasser-
schutz einen sehr groBen Helferdienst erweisen. Ks geniigt jedoch nicht, die
Bemiihungen auf die Abfille der Schlachthdfe zu beschrinken. Die Erfassung

aller Abgange, die in Privatbetrieben und der Landwirtschaft anfallen, ist
ebenso wichtig.
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In den groBleren Stadten der Schweiz stellten sich diese Platzfragen natur-
geméfl schon frith. Das Problem wurde in Ziirich, Basel, Bern und Genf
schon um die Jahrhundertwende durch die Inbetriebnahme grofer Kadaver-
verwertungsanstalten gelost. Witschi hat die Kadaverbeseitigung in seiner
Dissertation vom Jahre 1929 eingehend besprochen. Seine Feststellungen
und Schlufifolgerungen haben auch heute noch sehr weitgehend Giiltigkeit.
Die verschiedenen Systeme des In- und Auslandes sind dort ausfiihrlich
beschrieben. Teils konnten sie den Anforderungen auf die Dauer geniigen
und sind heute noch im Betrieb, teils sind sie wieder verschwunden oder
auller Betrieb gesetzt worden. So konnten sich vor allem die elektrisch
beheizten Anlagen aus verschiedenen Griinden nicht halten. Die GroBanlagen
kamen jedoch fiir mittlere und kleine Schlachthofbetriebe nicht in Frage, da
die Anschaffungskosten zu hoch sind und die Rendite, abgesehen von den
Kriegsjahren, schlecht ist. Der Kanton bezahlt 209, an die Betriebskosten
der Ziircher Anlage, und trotzdem sind aus dem Tierseuchenfond laufend
Defizite zu decken.

Mit dem Bekanntwerden der Kompostierung des Panseninhaltes in den
Beccarizellen glaubte man, eine Losung des Problemes auch fiir Kleinbetriebe
gefunden zu haben, da die Hersteller angaben, daf3 zu zwei Teilen pflanz-
lichen Abfalles ein Teil tierischer Herkunft zugesetzt werden kénne, um noch
eine vollstindige Verwesung zu erreichen. Diese Angaben haben sich jedoch
nicht bestitigt. Ganze Kadaver von Hunden und Rehen werden nach unse-
ren eigenen Beobachtungen in den Zellen einwandfrei und innert niitzlicher
Frist zersetzt. Stark fetthaltige Schweinedickdéarme oder gar Schweinekadaver
hingegen werden auch bei starker Ausdehnung der Lagerdauer nicht aufge-
16st. Genaue Untersuchungen von Fuhrimann und Weber haben ergeben,
daB3 hochstens 109, tierische Zusdtze bei sechsmonatiger Lagerung voll-
stindig und ohne Geruchsentwicklung zersetzt werden. Damit ist erwiesen,
daB auch Kleinbetriebe mit Beccarizellen allein nicht auskommen koénnen.

In den Jahren des Zweiten Weltkrieges befafite sich auch das KEA mit
der Abfallbeseitigung, wobei natiirlich zeitbedingt die Verwertung in den
Vordergrund gestellt wurde. In einer Zusammenstellung aus dem Jahre
1943 sind eine ganze Anzahl Kadaververbrennungsofen in Kleinbetrieben
aufgefiihrt, die aber zum grofiten Teil lingst wieder auller Betrieb sind,
weil sie technisch absolut ungeniigend waren.

Die technische Entwicklung der Kriegs- und Nachkriegsjahre ist uns auch
hier zu Hilfe gekommen. So konnte Benoit im Jahre 1946 eine Kleinver-
wertungsanlage beschreiben, welche geruchsfrei arbeitet und, da der Absatz
der Endprodukte in Lausanne gut ist, eine befriedigende Rentabilitit ergibt.
Es scheint, dafl die gleichen Endprodukte in der Ostschweiz allgemein
schlechter abgesetzt werden kénnen. In einem Falle deckt der Erlos angeb-
lich annidhernd die Unkosten. In einer anderen Gemeinde sind noch erheb-
liche Zuschiisse notig, obwohl von den Lieferanten Gebiithren von 10 bis 20 Rp.
pro kg Brenngut verlangt werden. Die vom Gaswerk gelieferte Wirme wird
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dullerst vorteilhaft berechnet, und die Anlage ist voll belastet. Da die Ge-
meinde laut Tierseuchengesetz fiir das Abdeckereiwesen verantwortlich ist,
werden diese Unkosten gerne in Kauf genommen, weil damit ein hygie-
nischer Fortschritt zu verzeichnen ist.

Auch wir befafliten uns in den Nachkriegsjahren mit der gleichen Frage.
Da wir Miithe haben, den Panseninhalt als Diinger abzusetzen, wollten wir
keinen weiteren dazu herstellen. Ferner war fiir uns die Uberlegung maf3-
gebend, dafl die Verbrennung von Konfiskaten, wie sie bei Seuchenschlach-
tungen anfallen, die sicherste und einwandfreieste Beseitigung darstellt. In
Kleinbetrieben mit geringem Personalbestand ist die Verbrennung geeig-
neter, weil bei Verwertungsanlagen durch einen einzelnen Bedienungsmann
die Reinfektion des sterilen Endproduktes nicht ausgeschlossen erscheint.
Durch die technische Entwicklung der Olfeuerung schien uns der Ausbau
einer rationellen Verbrennung gegeben, und tatsichlich konnte in der Folge
ein Verbrennungsofen entwickelt werden, wie wir ihn im Jahre 1955 im
« Schweizer Archiv fiir Tierheilkunde » beschrieben haben. Die Anlage arbeitet
einwandfrei. Die Kostendeckung ist mit 20 Rp. pro kg Brenngut inklusive
Amortisation und Kapitalverzinsung gewihrleistet, obwohl kein Endpro-
dukt verwertet werden kann. Die Gebiihr ist fiir ortsansassige Metzger in der
Schlachthofgebiihr inbegriffen, so dafl der Gemeinde dadurch keine wei-
teren Kosten erwachsen. Dies ist nur moglich durch Verwendung von
Heizol, als dem rationellsten Warme-Erzeuger. Der Vergleich mit anderen
Wirmequellen, zum Beispiel Gas, ergibt den vier- bis fiinffachen Betrag.
Die kleineren Anschaffungskosten und der geringere Raumbedarf waren fiir
uns ebenfalls mafgebend. Durch den Einbezug von Nachbargemeinden kann
die Amortisationsquote noch verbessert werden.

Ahnlich wie die Ziircher GroBanlage den Konfiskatanfall der Stadt Win-
terthur und von 24 weiteren Gemeinden des Kantons und benachbarter
Gebiete verarbeitet, sind bis heute in der Ostschweiz kleinere Verwertungs-
und Verbrennungsanlagen in Frauenfeld, Kreuzlingen, Romanshorn, Ror-
schach, St. Gallen und Herisau in Betrieb, welche den Anfall einer mehr oder
weniger groflen Umgebung als Einzugsgebiet iibernehmen. Weitere derartige
Anlagen sind im Fiirstenland und im Rheintal geplant oder bereits im Bau.
Es ist zu erwarten, daf} diese Beispiele Nachahmungen finden werden, so da3
in absehbarer Zeit die ganze Nordostschweiz mit Einschlul} des Fiirstentums
Liechtenstein die tierischen Abfille auf einwandfreie Art und Weise, unter
Aufgabe aller Wasenplatze, beseitigen wird.

Nach dem Ergebnis eines vor kurzem verschickten Fragebogens sind auch
in anderen Landesgegenden dhnliche Verhaltnisse anzutreffen, und es ist zu
wiinschen, dafl weitere solche Bestrebungen durch die zustdndigen Veteri-
naramter kraftig unterstiitzt und durch sachgeméfle Aufklirung weiter
gefordert werden, wie dies in Art. 102 der Verordnung zum Tierseuchen-
gesetz verlangt wird. Wéihrend anfianglich der Kadaververnichtung der Vor-
zug gegeben wurde, sprach man spater mehr von der Verwertung. Die Frage
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der Entscheidung, ob eine Verbrennungs- oder eine Verwertungsanlage
gewihlt werden soll, ist weitgehend den ortlichen Initianten zu iiberlassen,
denn sie ist abhingig vom anfallenden Material, den Platzverhéltnissen,
dem Personalbestand und den Absatzmdoglichkeiten von eventuellen End-
produkten. Soweit wir die Lage iiberblicken kénnen, hat die Mehrzahl der
offentlichen Schlachthofe der Schweiz eine Einrichtung zur Verwertung
oder Vernichtung der nicht verfiitterbaren Abfille und Kadaver, oder sie
sind einer solchen angeschlossen. Das Hauptaugenmerk darf sich aber nicht
nur auf die Schlachthofe beschrianken, sondérn ist ebensosehr auf die Ein-
haltung der Vorschriften in den lindlichen Bezirken zu richten, wo gemein-
sam mit dem Abwasserexperten noch vieles zu tun bleibt. Der vorgezeichnete
Weg diirfte in der regionalen Ordnung des Abtransportes und der Beseitigung
der Kadaver bestehen. Eine «Katasteraufnahme» der Gesamtverhéltnisse
in diesen Belangen nach dem Vorbilde von St.Gallen kann dabei eine wert-
volle Hilfe sein.

Wir halten es unter den geschilderten Umstinden fiir angezeigt, die
Beniitzung von Wasenplitzen innert niitzlicher Frist zu untersagen. Aus-
nahmen koénnten fiir Berggebiete und in unwegsamen Gegenden gemacht
werden. Auf keinen Fall aber sollten Pline von Neu- und Umbauten von
Schlachthéfen oder grofleren privaten Schlachtanlagen bewilligt werden,
wenn nicht gleichzeitig dafiir gesorgt ist, dafl die Schlachtabfille von einer
eigenen oder benachbarten Kadaverbeseitigungsanlage aufgenommen wer-
den koénnen.

Résumé

Enumération et description des procédés d'utilisation ou d’élimination de viande
ou de préparations de viande conditionnellement propres ou impropres a la consom-
mation. A cet égard, on émet le voeu qu’on fasse une meilleure distinction entre traite-
ment préalable et mode de préparation. Parmi les différents procédés de conservation,
la réfrigération a basse température occupe une place de premier plan. L’identification
des propriétaires légitimes d’animaux d’abattage saisis doit se faire conscienciensement
et la restitution de la viande ne s’opérera qu’en s’entourant de sérieuses garanties. On
interdira aux hépitaux 'utilisation de viandes saisies. Sont également interdites la pré-
paration et la vente de viandes conditionnelles & des entreprises privées. On ne peut
prendre la responsabilité de la création d’une 4e catégorie «valeur inférieure» qu’en
I’entourant de fortes réserves. Il en est de méme de la suppression compléte de la caté-
gorie « conditionnellement propre & la consommation». On recommande d’examiner la
possibilité d’une stérilisation générale de la viande de pores abattus pour cause de peste
porcine, Enumération de toutes les méthodes connues d’élimination ou d’utilisation de
viandes déclarées impropres a la consommation, leurs avantages et désavantages.
L’auteur n’oublie pas non plus de parler de la protection des eaux. Il décrit en détail et
oppose élimination & utilisation. Il recommande, pour I’avenir, I’organisation régionale
de I’élimination, afin de pouvoir interdire I’enfouissement.

Riassunto

Sienumerano e si descrivono i procedimenti per sfruttare o eliminare la carne condi-
zionatamente atta e non atta al consumo e le rispettive preparazioni di carne. Al rigu-
ardo si desidera una migliore distinzione fra una norma di trattamento preliminare e un
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procedimento di preparazione. Nel procedimento di conservazione oggi prevale soprat-
tutto la congelazione a bassa temperatura. La ricerca dei legittimi proprietari degli
animali da macello contestati va effettuata coscienziosamente e il ritorno della carne
deve succedere solo sotto condizioni sicure. Istituti di ammalati vanno esclusi dallo
sfruttamento di una tale carne. La vendita di preparazioni di carne di bassa macelleria
va in generale proibita ed anche per I'esercizio privato. La ereazione di una quarta cate-
goria « qualita inferiore » puo essere ammessa solo con molte restrizioni. La soppressione
completa della carne condizionatamente atta al consumo esonera da responsabilita.
La sterilizzazione generale della carne di animali ammalati da peste suina é da racco-
mandare con delle prove. Per ’eliminazione o lo sfruttamento di carne dichiarata non
atta al consumo e di rifiuti di macellazione si enumerano tutti i metodi noti e se ne
descrivo i vantaggi e gli svantaggi, anche riguardo alla protezione delle acque. In for-
ma diffusa la distruzione si mette di fronte allo sfruttamento. Per ’avvenire si racco-
manda 1’organizzazione regionale per I’eliminazione, affinché si possa vietare il sotter-
ramento.

Summary

A description of the methods of utilizing and elimination of conditionnally eatable
and not eatable meat and meat products. A better differentiation of pre-treatment and
preparation is wanted. Among the methods of conservation deep cooling is predo-
minant to-day. The recognition of the real owner of objected slaughter animals and
the return must be careful. Hospitals should not receive conditionally eatable meat, nor
private meat product manufacturies. The creation of a 4th class of «inferior » meat may
be performed under careful restriction. The abolition of «conditionally eatable » is not
wanted. Investigations into general sterilization of meat of pigs suffering from hog
cholera is recommended. The methods of elimination or utilization of not eatable meat
and offals of slaughter are described and criticized, and also the protection of waters
is mentioned. Stress is laid on the difference of destruction and utilization.

For the future a regional organization of elimination of offals and carcases is
recommended, so that burial may be forbidden.
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