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Produktion und Kontrolle von Vorzugsmileh.

Von O. Felix,
Tierarzt und Betriebsleiter der Verexmgten Ziircher-Molkereien.

Die Erkenntnis, dass Kinderkrankheiten und Sterblich-
keit mit der Qualitit der als Ersatz fiir die Muttermilch
dienenden Kuhmilch in engerem Zusammenhang stehen,
hat schon friih Veranlassung gegeben, der Produktion und
Behandlung der fiir diesen Zweck bestimmten Milch beson-
dere Sorgfalt angedeihen zu lassen. Als dann die bakterio-
logische Forschung den Nachweis von der Ubertragung an-
steckender Krankheiten durch die Milch erbrachte und zu-
gleich die Mittel an die Hand gab, diese Krankheitserreger
in der Milch durch Hitze unschiddlich zu machen, fanden
hiefiir verschiedene Verfahren Eingang. In erster Linie sind
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hier die Sterilisation und die Pasteurisation zu erwihnen.
In jiingster Zeit sind Versuche mit einem neuen patentierten
Verfahren, Biorisation genannt, im Gange. Die Milch wird
unter erheblichem Druck auf eine bis zu einem bestimmten
Grad durch Dampf erhitzte Blechfliche fein zerstdubt,
wobei die Eigenschaften der Rohmilch in der Hauptsache
nicht beeintréchtigt, die schédlichen Keime jedoch abge-
totet werden. Ob dieses Verfahren die fiir Stidte mit weit
ausgedehntem Einzugsgebiet gebrduchliche, bedeutend bil-
ligere und auch zweckentsprechende Pasteurisation der
gewohnlichen Konsummilch zu verdringen vermag, ist zu
bezweifeln. ' ,
Kaum ein zweites Gebiet weist so wiederholt griindliche
Anderungen der Ansichten der Fachautorititen auf wie
dasjenige der kiinstlichen Sauglingsernihrung. Heute
scheinen sich die Meinungen endgiiltig abkldren zu wollen.
Von der sterilisierten Milch ist man wegen den nachteiligen
Verdnderungen derselben, bedingt durch die lang andauernde
Einwirkung von Hitze, fast allgemein abgekommen. Die
ausschliessliche Trockenfiitterung der Milchtiére, sowie das
Pasteurisieren der Milch wird in neuerer Zeit ebenfalls nicht
mehr durchgehend verlangt. Die Behauptung der defini-
tiven Abklirung mag um so weniger gewagt erscheinen, als
man sich endlich auf das Natiirlichste geeinigt, indem man
eine von absolut gesunden, tierdrztlich streng kontrollierten
Kiihen stammende, hygienisch einwandfrei gewonnene und
behandelte Milch, im rohen Zustande an die Kundschaft
abgegeben, fordert. An Stelle der Trockenfiitterung wird
sogar Weidgang zu geeigneter Zeit und auf guten Wiesen
vorgeschrieben, der mit der besseren Gesunderhaltung der
Viehstinde auch die Qualitit der Milch giinstig beeinflusst.
Allerdings werden heute schon wieder Stimmen laut,
welche die Produktion von Spezialmilch unter dem Hin-
weis auf die allgemein verbesserten Produktionsverhéltnisse
und eine rationellere Behandlung der gewGhnlichen Milch
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als iiberfliissig betrachten. Sie glauben, eine unter Beobach-
tung der gesetzlichen Vorschriften (fiir unsere Verhiltnisse
kommt die eidg. Lebensmittelverordnung vom 8. Mai 1914
in Frage) gewonnene und in gréssern Quantitéiten gemischte
Milch geniige. Je grosser das gemischte Quantum, desto
weniger macht sich Anormalitdt der Milch einzelner Tiere
geltend. Eine gewisse Berechtigung kann dieser Strémung
nicht abgesprochen werden, namentlich unter Beriick-
sichtigung der ganz gewaltigen hygienischen Fortschritte,
welche die stddtischen Milchversorgungsanstalten gebracht
haben. Entfernung des Schmutzes aus der Milch durch
Filtration oder durch Reinigungs-Zentrifugen, Kiihlung
vermittelst besonderer Apparate in den Sammelstellen auf ‘
dem Lande und nochmalige Tiefkiihlung in den Molkereien
sind als besonders nennenswerte Verbesserungen anzu-
fithren. . _
Leider hat aber die Sorgfalt in der Milchgewinnung trotz
den auch hier eingetretenen Verbesserungen mit der Ent-
wicklung der Molkereitechnik nicht Schritt gehalten. Aus
der Giite neuer gesetzlicher Verordnungen ldsst sich eben
nicht ohne weiteres der sichere Schluss {iber deren tatsich-
liche Einhaltung ziehen. Die amtliche Kontrolle in bezug
auf die hygienische Milchgewinnung ist, Privatinstitute
mit eigener tieriirztlicher Uberwachung ausgenommen,
noch sehr liickenhaft, oder sie fehlt meistens ganz, so dass
mit einem anndhernd befriedigenden Resultat derselben
auf lingere Zeit noch nicht zu rechnen ist. Man hat iibrigens
auf anderen Gebieten, wo die Einhaltung bestimmter gesetz-
licher Vorschriften mit weniger grossen Schwierigkeiten
verbunden ist, geniigende Erfahrung iiber deren Misserfolg
bei mangelnder Kontrolle. In bezug auf die Milchproduktion
sei nur auf die unreinliche Gewinnung verwiesen. Wegen der
grossen Bedeutung, welche der Vermeidung schmutziger
Milch fiir unsere gesamte Milchindustrie zukommt, ist es
bei dieser Gelegenheit wohl gestattet, kurz etwas von der
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eigentlichen Aufgabe abzuschweifen. In jedem milch-
technischen Laboratorium weiss man zur Geniige, welch
gewaltigen Schwierigkeiten trotz allen behérdlichen Erlassen
selbst bei ausgiebiger Kontrolle die Gewdhnung der Produ-
zenten an ein sauberes Melken begegnet. Die Verunreini-
gung der Milch ist geradezu der wundeste Punkt unserer
Milchwirtschaft. Es ist gewiss unerfreulich, wenn Vorkeh-
rungen zur Entfernung des Schmutzes aus dem notwendig-
sten und wertvollsten Lebensmittel erforderlich sind, das
von sich aus rein ist und nur durch Nachlédssigkeit des Melk-
geschiiftes teilweise entwertet wird. Wenn die Verhéltnisse
anderswo noch mehr zu wiinschen iibrig lassen als bei uns,
so beweist das nur, dass unsere Milchwirtschaft in dieser
Beziehung zum mindesten nicht riicksténdiger ist; ent-
schuldigt werden die Ubelstande dadurch nicht.

Die in Art. 10 der Lebensmittelverordnung den srtlichen
Gesundheitsbehorden zugestandene Berechtigung, die Milch-
tiere und deren Besorgung, sowie die Gewinnung der Milch
amtlich iiberwachen zu lassen, ist bis heute grosstenteils
illusorisch geblieben. Die meisten lindlichen Behorden
leisten in dieser Sache viel zu wenig, und die stddtischen
Gesundheitsimter haben keine Befugnis, die Kontrolle iiber
das Stadtgebiet hinaus auszuiiben. Eine Ausnahme hievon
macht unseres Wissens in der Schweiz eine einzige Stadt-
gemeinde, welche in ihrer Verordnung betr. den Verkehr
mit Nahrungs- und Genussmitteln in Ausfiihrung der
kantonalen Vollziehungsverordnung zum eidg. Lebensmittel-
gesetz sich auch das Recht wahrt, durch einen Milchexperten
jederzeit bei simtlichen Milchlieferanten der Stadt ohne
Riicksicht auf die Gemeindegrenze Milch- bezw. Stallunter-
suchungen vornehmen zu lassen. Auch die vor zirka
10 Jahren gegriindeten Milchproduzentenverbéinde, ' welche
neben der besseren Milchpreisgestaltung zugleich eine
Verbesserung der Beschaffenheit der Milch auf ihre Fahnen
geschrieben haben, sind die Einlosung dieses Versprechens
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bis heute noch grosstenteils schuldig geblieben. Die kanto-
nalen .Lebensmittelinspektoren, denen die Kontrolle der
Milch in den Milchsammelstellen auf dem Lande zuge-
wiesen ist, sind so vielseitig beschiftigt, dass die Zeitab-
stinde dieser Kontrolle viel zu weit auseinander liegen.
Ohne eine grossere Anzahl staatlicher Kontrollbeamter
wie wir sie bis jetzt haben, ausgeriistet mit der notigen
Kompetenz zur Strafverfiigung gegen riickféllige Milch-
lieferanten, ist jeder Kampf gegen den Milchschmutz unniitz.
Wenn man sonst nicht Anhinger des Bussensystems ist
und den Erfolg mehr durch Belehrung zu erreichen sucht,
50 muss man hier, um zu einem bessern Resultat zu gelangen,
unbedingt die Verhdngung von Busse befiirworten. Die
Ubelstéi,nde sind allzustark eingefleischt, als dass man ohne
dieses rigorose Mittel Erfolg erwarten kann.

Angesichts der Tatsache, dass der Produktion der ge-
wohnlichen Konsummilch immer noch gewisse, teilweise
durch unsere vorherrschend kleinbéuerlichen Verhéltnisse
begriindete und nicht so leicht zu beseitigende Mingel an-
haften und auch der Vertrieb infolge der Bestrebungen,
die Milch nicht allzu stark zu verteuern, hygienisch vieler-
orts zu wiinschen iibrig lasst, wird man nicht ohne weiteres
auf die Gewinnung von Vorzugsmilch, speziell fiir Saug-
lingserndhrung bestimmt, verzichten wollen. Die Abgabe
von Vorzugsmilch, herstammend aus Spezialstallungen mit
streng kontrollierten Viehstdnden, deren Besitzer sich zur
Einhaltung eines besondern Reglementes ‘verpfhchten,
bietet in der Hauptsache folgende Vorziige:

1. Die. Tuberkulinisierung der Viehstinde und die Aus-
- schaltung tuberkuldser Tiere verhiitet, Vermeidung von

Infektionen der Milch nach dem Melken vorausgesetzt,

eine Ubertragung der Tuberkulose auf die Sauglinge.
2. Die vermehrte Kontrolle der Milchtiere auf ihren Ge-

sundheitszustand, namentlich auf Euterkrankheiten,
sowie die immer wieder erfolgende Instruktion des Melk-
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personals, alle irgendwie euterkrank verdachtigen Tiere
von der Lieferung auszuschliessen, bietet fiir die Abgabe
gesunder Milch entschieden eine grossere Gewihr, als
das bei der gewohnlichen Konsummilch der Fall ist.

3. Die geregelte Fiitterung nach eng umschriebener Be-
grenzung der zuldssigen Beilagen zum Rauhfutter
schliesst in dieser Hinsicht jede nachteilige Wirkung auf
die Zusammensetzung der Milch aus.

4. Die bessern hygienischen Verhéltnisse (Luft, Licht und
Reinlichkeit), welche in den Spezialstallungen infolge
strengerer Beaufsichtigung herrschen, iiben auf die Vieh-
stainde und infolgedessen auch ganz entschieden auf die
Qualitdt der Milch einen dusserst giinstigen Einfluss aus.

5. Die Besorgung des Melkgeschéaftes geht fiir alle Fille
‘bedeutend. reinlicher vor sich als in den gewdhnlichen
Betrieben.

6. Die sorgfiltize Behandlung der Milch, die sofortige
Filtration und Kiihlung des Gemelkes jeder einzelnen
Kuh hélt die Vermehrung der Keime sehr stark hintan
und verlingert dadurch die Haltbarkeit der Milch nicht
unwesentlich.

7. Der kurzen Zeit des Transportes der Mchh kommen
ebenfalls bestimmte Vorteile zu.

Nach Artikel 21 der Lebensmlttelverord_ilung sind die
ortlichen Gesundheitsbehérden befugt, iiber Gewinnung,
Behandlung und Verkauf von Kinder- oder Krankenmilch,
sowie liber die Haltung der betreffenden Milchtiere hygie-
nische Vorschriften aufzustellen. Bis heute hat in unserem
Lande mit Ausnahme von zwei Stadtgemeinden noch kein
Gemeindewesen solche Vorschriften in Kraft erkldrt. Fiir
eine weitere Stadt sind sie in vorbereitendem Stadium.
Da in solchen Verfiigungen eigentlich' die Grundsitze der
Milchhygiene festgelegt werden, schlagen sie (trotz allen
Einwendungen der Lebensmittelchemiker) wohl weit mehr
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in das tierdrztliche Gebiet ein, als in dasjenige des Chemikers.
Es muss somit Aufgabe der Tierérzte sein, in dieser Sache
das erste Wort zu sprechen und den Gesundheitsbehérden
beratend zur Seite zu stehen. Die Bekanntgabe eines seiner-
zeit von der wissenschaftlichen Kommission der Vereinigten
Ziircher-Molkereien ausgearbeiteten Reglements mag des-
halb an dieser Stelle einiges Interesse bieten.

Reglement
fiir die Lieferung von Sanititsmilch.

I. Qualitit und Beschaffenheit der Milch.

| Art. 1. Als Sanitéatsmilch darf nur Milch geliefert werden,

welche von gesunden Kiihen unter Beobachtung grosstmoglicher

Reinlichkeit gewonnen, vorschriftsgem#ss behandelt, und deren

natiirliche Zusammensetzung nicht verindert worden ist.

Art. 2. Esdarfnur frisch gemolkene Milch geliefert werden.
Milch, die mehr wie 8° Saure aufweist, ist unzulassig, desgleichen
diejenige, welche bei der Schmutzprobe Schmutz zurucklisst.

Art. 3. Die Milch muss bei 15° C. ein spezifisches Gewicht
von 1,030—1,033 = 30—33 Grade, mindestens 3 ,3% Fett und
124 A, Trockensubstanz aufweisen.

Art. 4. Von der Lieferung ist ferner strengstens aus-
geschlossen :

a) Milch, die in Farbe, Geruch, Geschma,ck oder sonstlger
Beschaffenheit fehlerhaft ist;

b) Milch, die in den ersten vierzehn Tagen nach dem Kalben
gemolken wird;

¢) Milch von Kuhen welche bald Galt gehen wenn dieselben
nur noch tiglich 4 Liter Milch geben; acht Wochen vor
Ende der Trichtigkeitszeit darf iiberhaupt keine Milch
mehr geliefert werden;

- d) Milch von Kiihen, die an einer Krankheit leiden, welche
auf die Milch einen die Gesundheit des Konsumenten
schidigenden Einfluss ausiiben kann (Euterentziindungen,
Eutertuberkulose, Aktinomykose, allgemeine Abzehrung,
Magendarmentziindung, Durchfall, Zuriickbleiben der
Nachgeburt und Gebarmutterentziindungen, Ausfluss aus
den Geschlechtsteilen, Maul- und Klauenseuche, Kuh-
pocken und andere Ausschlige am Euter, fieberhafte Er-
krankungen, Blutvergiftungen usw.);



435

e) Milch von Kiihen, denen innerlich Arzneimittel oder milch-
treibende Mittel verabreicht werden;
f) Milch von briinstigen und erhitzten Kiihen;
g) Milch, welche Konserwerungsmlttel oder andere Zusitze
enthilt.

Art. 5. Als Milchfilschung wird betrachtet: Wasser-
zusatz, Abrahmung, sowie die Lieferung des nicht ganzen Ge-
melkes, einer, mehrerer oder aller Kiihe, wobei der letztgemolkene
fetteste Teil zuriickbehalten wiirde; ferner Beimischung von
Buttermilch, alter Milch, Ziegen- oder Schafmllch und Zusitze
irgendwelcher Art.

IL. Stille.

Art. 6, Die Stalle sollen baulich bestmoglichst unter-
halten werden, gerdumig, geniigend beleuchtet und leicht laftbar
sein. -

Decken und Winde sind von Zeit zu Zeit griindlich zu
reinigen und jedes Friithjahr frisch zu weisseln.

Die Stallbtemperatur soll tunlichst auf 15 bis 18° C. gehalten
werden. Im Hochsommer und namentlich bei gewitterschwiilem
Wetter soll besondere Sorgfalt auf die Temperatur und Liftung
des Stalles verwendet werden.

Art. 7. Der Standort der Tiere ist durch fleissiges Weg-
schaffen des Kotes und Mistes moglichst trocken und sauber Zu
halten.

Das Ausmisten des Stalles darf erst nach dem Melken ge-
schehen. Als Lager fiir die Tiere ist ausschliesslich Streue oder
Stroh zu beniitzen. Die Einstreue soll reichlich und unverdorben
sein., ,

Art. 8. Die Krippen und Raufen sind vor jedem Futtern
griindlich zu reinigen.

L Fiitterung und Pﬂege der Milchtiere.

Art. 9. Die Fitterung hat in regelmissigen Zeitabschnitten
stattzufinden. Die Futtermittel sollen von guter Qualitdt und
unverdorben sein, nicht unnétig oft und nur allméhlich gewech-
selt werden. Nebst dem Normalfutter (Heu, Emd und Griin-
futter) sind statthaft Getreide (Schrot, Kleie, Mehl), Runkeln
und gelbe Riiben in kleineren Quantitaten.

Verboten ist die Fiitterung von verdorbenen (verschimmmel-
ten, verfaulten, giirenden) Futterstoffen, Riibenblédttern, Obst-
trestern, Biertrebern und Brennereiriickstédnden.
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Bei Fitterung von kaltem, nassem Gras, hat eine Vor-
fiutterung mit Heu stattzufinden.

Wiahrend dem Melken darf nicht gefiittert werden.

Art. 10. Zum Trianken der Tiere darf nur frisches, reines
Wasser von missiger Temperatur verwendet werden.

Die Brunnentroge, sowie die Selbsttrinkeeinrichtungen und
Triankgeschirre sind des 6ftern zu reinigen.

Art. 11. Die Milchtiere sind stetsfort auf ihren Gesundheits-
zustand zu beobachten und taglich mlt Stnegel und Burste
griindlich zu putzen.

Aufenthalt im Freien, speziell Weldegang bei geeigneter
Witterung, wird verlangt.

IV. Melkgeschirre und Milchgefiisse.

Art. 12. Die Melkgeschirre und sonstigen Milchgefisse
dirfen nur in ganz reinem Zustande gebraucht werden. Sie
diirfen weder als Trankgeschirr noch zur ‘Aufbewahrung oder
zum Transport irgendwelch anderer Gegenstinde oder Stoffe
verwendet werden.

Die Reinigung ist jeweilen kurz nach Gebrauch zu voll-
ziehen und hat mit heissem Sodawasser und Biirste zu geschehen.

Die Transportgefiasse werden vom Kaufer gereinigt geliefert.
Zur Zeit des Nichtgebrauchs sind diese, sowie das Melkgeschirr
an einem luftigen, nicht zu sehr der Sonnenbestrahlung aus-
gesetzten Ort, welcher speziell zu diesem Zwecke bestimmt ist,
behufs Austrocknens, umgekehrt aufzustellen. -

Y. Melken.

Art. 13 Das Melken ist taglich zweimal in fiir die Milch-
lieferung entsprechenden Zeiten vorzunehmen. Dabei soll- die
grosstméglichste Reinlichkeit beobachtet werden.

Das Euter ist vor dem Melken sorgfiltig zu reinigen.

Der Schwanz des Tieres ist festzubinden.

Der Melker hat sich auch in bezug auf seine eigene Person
sorgfaltiger Reinlichkeit zu befleissen, also saubere Kleidung zu
tragen und vor, notigenfalls auch wahrend des Melkens Hande
und Arme mit Seife zu waschen.

Das Anriisten der Euter (,,Hanteln”) darf nur mit Milch
geschehen, jedoch so, dass von letzterer nichts in das Melkgefass
gelangen kann,

Die ersten Strahlen Milch eines jeden Viertels sind nicht in
das Melkgeschirr, vielmehr separat aufzufa,ngen, behufs Kon-
trolle’ auf Abnormitaten, Milchfehler usw.
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Art. 14. Personen, welche an einer ansteckenden oder
ekelhaften Krankheit leiden, namentlich solche, welche mit
Lungenschwindsucht, Hautausschldgen oder eiternden Wunden
behaftet sind, diirfen weder melken noch die Milch besorgen.
~ Wo im Hause des Lieferanten ansteckende Krankheiten
unter den Menschen aufgetreten sind, wie Pocken, Scharlach,
Typhus, Diphterie, Keuchhusten, Ruhr usw. ist dem Kiufer
unverziiglich Anzeige zu machen.

- VI. Behandlung der- Mllch

Art. 15. Die Milch jeder einzelnen Kuh ist sofort nach dem
Melken in den Kiihlraum zu bringen, durch ein Wattefilter von
allem Schmutz zu reinigen und vermittelst Kiihler gut zu kiihlen.

Erst vor der Abfuhr ab Kiihlraum diirfen die Gefisse ver-
schlossen werden und miissen plombiert auf Federnwagen, vor
der Sonne geschiitzt, moglichst rasch an die laut Verbra,g verein-
barte Stelle befordert werden.

“Art. 16. Der Milchkiihlraum muss angemessen kuhl
luftig, sauber gehalten und mit geniigendem Kiihlwasser versehen
sein.

Dieses Lokal soll speziell zur Behandlung der Milch und
Aufbewahrung der Milchgeréte reserviert sein.

Letztere sind nach jedesmaligem Gebrauch mit helssem
Sodawasser zu reinigen. -

VIL Spezielle Bestimmungen betreffend die Milchtiere.'

Art. 17:

a) In dem Stalle diirfen nur Samtatsmﬂchkuhe aufgestellt
werden, welche als solche in una.usloschhcher Weise be-
zeichnet werden miissen;

b) dieselben miissen die Tuberkuhnprobe bestanden haben;

c) samtliche Milchtiere sind jahrlich mindestéens einmal auf
- Tuberkulose zu impfen;

d) bevor die Milch neueingestellter Kiihe als Sa.mta,tsm]lch
geliefert werden darf, miissen dieselben vom tierdrztlichen
Inspektor untersucht, tuberkulinisiert und als gesund
befunden worden sein.

e) jede Kuh, welche an einer der in Art. 4 genannten Krank-
heiten leidet, oder deren Milch aus andern im zit. Artikel
angefithrten Griinden nicht geliefert werden darf, sowie alle
Tiere, welche die Tuberkulinprobe nicht bestanden haben,
sind sofort aus dem Stall zu entfernen.



438

VIII. Kontrolle.

Art. 18. Die Kontrolle iiber Beachtung der Vorschnften
des Reglementes wird durch die hierzu vom Kiufer Bevoll-
michtigten a,usgeubt

Sie besteht in der Priifung der Stallverhaltmsse der Pflege
und Fiutterungsweise der Milchtiere und der Untersuchung der
letzteren auf ihren Gesundheitszustand. Sodann dehnt sie sich
aus auf die Milchgerite und die Milchaufbewahrungsraume, auf
die Uberwachung des Melkgeschiftes und der anschliessenden
Behandlung und Ablieferung der Milch.

Nebstdem befasst sie sich mit der Priifung der Milch auf
ihre Beschaffenheit und der hierzu nétigen Entnahme wvon
Proben.

Art. 19. Die Kontrolle wird mindestens einmal monatlich
durchgefiihrt. Sie darf in keiner Weise behindert werden.

Art, 20. Es ist Pflicht des Lieferanten, dass er selbst die
Lieferung von solcher Milch, welche durch Art. 4 ausgeschlossen
wird, einstellt und selbst die erforderlichen Isolierungen von
Kithen gemiss Art. 17e unternimmt, zu denen sich zwischen den
einzelnen Besuchen des tierarztlichen Inspektors Anlass bieten
sollte.

Art. 21. Die Ergebnisse der gesamten Kontrolle werden

in ein Spezialbuch eingetragen, welches von den Behorden und
Interessenten eingesehen werden kann.

IX. Strafbestimmungen.

Art. 22. Der Kaufer ist berechtigt, jederzeit' den Milch-
lieferungsvertrag zu lgsen, sofern die obgenannten hygienischen
Forderungen seitens des Lieferanten nicht aufrecht erhalten
werden.

Art. 23. Lieferanten, welche einer der in Art. 5 erwihnten
Milchfilschungen iiberfithrt worden sind, verfallen in eine Kon-
ventionalstrafe bis zu 500 Fr. pro Fall und verlieren im Wieder-
holungsfall das Lieferungsrecht.

Art. 24. Bei allfalligen Differenzen entscheidet endgu.ltlg
ein Schiedsgericht von drei Mitgliedern, je eines Vertreters beider
Parteien und eines Mitgliedes des Bezirksgerichtes Ziirich als

Obmann. In den Verhandlungen durfen Anwilte nicht mit-
wirken.

- Aus dem Inhalt vorstehenden Reglementes wird sich der
Fachmann die Bedingungen, welche an die Produktion von
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Vorzugsmilch zu stellen sind und die Ausfithrung der Kon-
trolle in der Hauptsache selbst zurechtlegen kénnen. Um
sicher zu sein, dass wirklich nur Milch von den Kiihen,
welche jeweils den Anforderungen des Reglementes ent-
sprechen, geliefert wird, soll von Zeit zu Zeit eine Kontrolle
des Quantums zur Melkzeit stattfinden. Die Festlegung
der Paragraphen iiber den Verschleiss der Milch ist aus-
schliesslich Sache der Gesundheitsbehérden. Behandlung
und Abgabe an die Kundschaft haben sich den hygienischen
Anforderungen bestmoglichst anzupassen. (Vertrieb in
plombierten Glasflaschen mit Aufzeichnung des Produk-
tionsdatums usw.) Damit die gute Qualitit der Milch
durch unrichtige Behandlung im Haushalt keine Einbusse
erleidet, hat der Lieferant seine Kundschaft vermittelst
Gebrauchsanweisung aufzukliren. Als oberster Grundsatz
diene zur Wegleitung, dass das beste Reglement wertlos
wird, wenn die Kontrolle ungeniigend ist, aber auch eine
fachménnische Beaufsichtigung schliesst die Erreichung des
Endzieles aus, wenn der Viehbesitzer nicht zum voraus den
absolut festen Willen besitzt, nicht nur den héhern Erlos
einzustecken, sondern dementsprechend auch fiir ein Pro-
dukt von besonderer Giite einzustehen. Man wird also schon
bei Auswahl von Vorzugsmilchproduzenten, um sich Ent-
tduschungen und Arger zu ersparen, nur wihrschafte Leute
ins Auge fassen, die das erforderliche Versténdnis fiir die
Sache an den Tag legen. Ferner ist darauf zu achten, dass
die hygienischen Anforderungen an die Stille in bezug auf
Luftraum, Licht und Ventilation, sowie an den innern
Ausbau erfiillt sind.*) Des weitern soll der Produzent
moglichst in der Ndhe des Konsumortes, und wenn der
Transport der Milch per Bahn geschieht, nicht zu weit von
der Aufgabestelle entfernt sein. Der gute Wille des Melk-
personals kann bei befriedigendem Resultat der Kontrolle

*) Schweizer Archiv fir Tierheilkunde Heft 2, Jahrgang 1913, und
Heft 1, Jahrgang 1914, ‘
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durch Ausrichtung von Melkerprimien vorteilhaft angeregt
werden. '

Die Arbeit des Chemikers besteht in der tiglichen
Untersuchung der Vorzugsmilch. Da aber die hygienischen
Eigenschaften derselben viel mehr Interesse beanspruchen
als der Gehalt, sofern dieser den etwas iiber dem gesetzlichen
Minimum gestellten Anforderungen entspricht, so ist mehr
Gewicht auf die Sdure- und Schmutzprobe, Katalase- und
Leukocytenprobe, eventuell bakteriologische Untersuchung
zu legen. Der Chemiker wird in Unterstiitzung der tier-
drztlichen Kontrolle auch o6fters wihrend dem Melken
Proben der Milch jeder einzelnen Kuh abfassen.

Art. 21 des Reglementes sieht genaue Buchfiihrung iiber
das Resultat der Kontrolle vor. Dieselbe wird moglichst
iibersichtlich angelegt. Der erste Teil enthilt Vorbemer-
kungen iiber die hygienischen Verhiltnisse der Stallungen
und iiber die Viehhaltung im allgemeinen und den Milchkiihl-
raum. Der zweite ist fiir die Eintragung der Inspektions-
resultate reserviert. Die erste Seite gibt Auskunft iiber den
Bestand an Spezialmilchkiihen (genaues Signalement), die
nachsten enthalten Aufzeichnungen iiber das Allgemein-
befinden der Kiihe und den speziellen Zustand der Euter,
den Ernihrungszustand, die Hautpflege und die hygieni-
schen Verhiltnisse der Stélle in bezug auf allgemeine Rein-
lichkeit, Ventilation, Temperatur, Lager und' Streue,
Krippe usw. Anschliessend folgen Notizen iiber die Fiitte-
rung, den Milchkiihlraum, die Melkgeschirre und Milchgerite,
das Melken und die Behandlung der Milch und endlich
Beobachtungen iiber das Melkpersonal. Jede der ange-
fithrten Abteilungen erfordert eine Seite (diejenige iiber
den Gesundheitszustand der Kiihe zwei) eingeteilt in die
nétigen Rubriken, wovon die letzte immer zur Aufzeichnung
der getroffenen Verfiigungen bestimmt ist. '

Das Bediirfnis der Produktion von Vorzugsmilch wird
sich nach der Qualitit der gewsOhnlichen Konsummilch
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richten. Stidte mit hygienisch weit fortgeschrittener Milch-
versorgung weisen heute schon trotz den der Milchge-
_"winnung noch anhaftenden’ Mingel eine kleinere Kinder-
sterblichkeitsziffer auf. Der Grund hiefiir ist nicht zuletzt
in der guten Milchkiihlung zu suchen, welche die. Ver-
mehrung der Keime und dadurch auch die Siurebildung
zuriickhdlt. Je bessere Verhéltnisse eine Stadt in bezug
auf Produktion und Verschleiss der Konsummilch zu ver-
zeichnen hat, desto entbehrlicher wird die Vorzugsmilch.
Wenn die Bekimpfung der Tuberkulose, dieser verheerenden
Tierseuche, einmal auf staatlicher Grundlage einsetzt und
durch Sanierung der Viehstdnde die Ubertragsmoglichkeit
der Krankheit auf den Menschen auf ein Mindestmass
reduziert und wenn es dann noch einer durchgehend ver-
schirften amtlichen Kontrolle gelingt, den Landwirten den
Begriff von Reinlichkeit im Melkgeschéft etwas deutlicher
beizubringen, so.sind wir dem Ziel einer fiir jung und alt
gleich bekémmlichen Konsummilch einen gewaltigen Schritt
nihergeriickt. Obwohl der Vorzugsmilchproduktion aus
den angefithrten Griinden fiir die néchste Zeit noch das
‘Wort zu redén ist, so ist und bleibt doch eine Qualitdtsver-
besserung der Gesamtproduktion die erstrebenswerte Auf-
gabe, an deren Losung natiirlicherweise wiederum dem
Tierarzt der grosste Anteil zufallen muss.

Literarische Rundschau.
‘Weitere Beobachtungen bei der Untersuchung' auf Trich-
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