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Saiten 03/24

Nebel

buesabqy

uf den Badumen am Waldrand balzen Raubvégel. Im Nebel sehe ich nicht,
ob es Milane oder Bussarde sind. Oder balzen Eulen auch am Tag? Ich bin
dabei, ein paar Pflanzen zu setzen: Boskoop, Rebe, Kirschpflaume, einige
Dutzend Eichen. Fiir Februar ist es zu warm, die Bienen fliegen und tragen
schon Pollen ein. Sehr erfreulich, dass sie den Winter liberlebt haben.
Gegen Abend gehe ich ins Dorf hinunter. Sechs Génse und zwei Lauf-
enten warten dort in der Ddmmerung. Sie wollen in den Stall getrieben
werden. Die Hiihner sitzen bereits im Dachgestédnge des Hiihnerhauses.
Am Morgen habe ich vergessen, sie zu zéhlen. Eigentlich spielt es keine Rolle, denn die
Leute, denen sie gehdren, wissen auch nicht, wie viele es sind. Gerade sei ein Raubvogel
dagewesen, sagten sie, bevor sie in die Ferien fuhren. Man habe nur noch seinen Schatten
gesehen. Die letzten Male habe er jeweils ein — : o
Huhn mitgenommen. :
Wegen des Nebels sehe ich Enten, Génse, g
Hihner unscharf. Auch die Schafe, denenich
zweimal pro Tag einen Sack Heu bringe. Am =
Morgen fiittere ich dazu trockenes Brot aus S
der Béckerei sowie Olkuchen, der hierim Dorf e
gepresst wird. Neben Kernen und Brot erhal-
ten die Hihner und Génse altes Gemiise aus
dem Dorfladen, man muss es dort nur holen.
Mit Schafen und Gefliigel bin ich aufge-
wachsen. Ich weiss ungeféhr, was sie brau-
chen. Die Leute, denen sie gehoren, haben
eine Aufgabenliste hinterlassen. Ich trage sie
ans helle Licht, um zu lesen. Als junger Stu-
dent probierte ich einmal die Hihnchenmast.
Eine Futtermittelfirma lieferte eine Schachtel
Eintagskiken per Post. Ich setzte sie unter die §
Warmelampe. Ausserdem hielt ich damals
Perlhiihner, die mit der Zeit alle entflogen und
nachts von Mardern gefressen wurden. In
einem Experiment gelang es, miteiner blossen
Gliihbirne ein Ei auszubriiten. Unterdessen
wurden die Mastkiiken grésser und fetter, §
schliesslich musste ich sie schlachten. Der
Reihe nach streckte ich ihnen die Halse und
schlug mit dem Beil ihre Képfe ab. Wenn sie
nicht mehr zuckten, hdngte ich sie ins Spalier,
damit das Blut abfloss. Sie wurden gerupft, &
ausgenommen, in die Kiihltruhe verbracht.
Der Nebelist auch bei Sonnenschein da. Es
ist nicht das Wetter, sondern das Augenlicht. |
Fur Schreibtischarbeiten sehe ich momentan &%
zu schlecht. Diesen Texttippe ich in einer gro-
tesk vergrésserten Schrift. Bald wird operiert.
Ein Routineeingriff, keine Sorge.

Der Autor hat Hithner geschlachtet. (Bild: Christian Briihwiler)

STEFAN KELLER, 1958, ist Historiker. Er sieht seit seiner Kindheit nur
mit einem Auge.
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BSINTI

LESECAFE & KULTURBAR
BRAUNWALD

«

Gastgeber:in

fiirs BSINTI
gesucht

Das Café mit Blicherei und Ausstel-
lungsraum in Braunwald sucht ab Friih-
ling 24 eine motivierte Gastgeber:in
(auf eigene Rechnung). Fiir eine gemiit-
liche Atmosphire, fiir dankbare Géste
und eine wunderschone Umgebung
konnen wir garantieren.

e
ﬁ(& Fiir Offenheit gegentiber Ideen, fiir
attraktive Konditionen und fiir tatkraf-
tige Unterstiitzung des Vereins BSINTI
Kultur ebenfalls. Versprochen!

&= Uber alles andere lisst sich reden

mit Marianne Daepp (078 641 42 67).
Schreibe an verein®bsinti.ch

Architektur, Gestaltung
und Bauingenieurwesen

aw

nevergiveupdreaming

=
- Masterstudlum Archutektur

PR R

Bachelorstudlum Archltektur

"Masterstudium Baumgemeurwesen
F X
=

B2
|

Bachelorstudlum Baumgenleurwesen

«Salz», sagte Nosrat, 60 «Fett, Sdure, Hitze: Das
sind die vier Grundele- mente des Kochens. Die Leit-
linien (...) fiir jedes einzelne  Gericht, immer und iiberall».
Also ein Kompass, wie der im letzten Inserat erwdhnte Deming-
Kreis: Plan-Do-Check-Act. Kombinieren wir beide und machen
einen Friihlingssalat mit Pilzcrostini:

Planen Sie einen Spaziergang und tun Sie ein paarjunge Lowen-
zahnpflanzen ausstechen. Zupfen Sie ein paar Blatter Barlauch.
Dazu braucht es: Brot, Sherry, Olivendl, Butter, Pilze, Zitrone,
Knobli, Schalotten, Peterli, Kresse, Salat. Fiir die Crostini: Oli-
venol in eine Pfanne, zwei zerdriickte Knoblizehen rein und das
Brot darin toasten. Die Pilze, geviertelt, mit etwas Salz, ohne Ol
in einer Eisenpfanne bei hoher Hitze zusammenfallen lassen.
Mit Sherry abldschen. Temperatur reduzieren, Butter und die
fein gehackte Schalotte dazu. Checken Sie den Geschmack, bei
Bedarf: Act mit Salz, Pfeffer, Zitrone. Auf dem Brot anrichten und
mit Peterli bestreuen. Den Salat mit den Krdutern anrichten. Fett,
Sdure und Salz heisst fiir die Sauce: Olivendl, Birnenessig, Salz.
Oder: Tahin, Zitronensaft, Salz-Kapern. Oder: Avocado, Sumak,

Sardellen.
Im letzten Saiten mahn-é -
Steuerunterlagen zu ®

Barlauch waéchst, ist
dran. Machen Sie es

ten wir Sie nicht, uns Ihre
liefern. Doch wenn der
im Demingkreis «Do»

/. etzt.
o 1
)

biiro 6, St.Gallen 071 222 58 15,
Heiden 071 890 00 73
www.b-oe.ch, info@b-oe.ch

Nosrat Samin (2018 ): Salz, Fett, Saure, Hitze.
Die vier Elemente guten Kochens. Antje Kunstmann Verlag. Miinchen

FUr eine langerfristige Mitarbeit
im Kinderlokal tiRumpel
suchen wir ab August 24 oder
nach Vereinbarung eine krea-
tive, selbstandige Person fir
Mittwoch- und Freitag-
Nachmittag / evtl. ca 30%.

Du hast Freude an der Arbeit mit Kindern

und machst gern handwerkliche Tatigkeiten.

Die Bereitschaft zur Zusammenarbeit in einem
Team zeichnen dich aus. Du Ubernimmst zuver-
lassig Verantwortung und setzt diese mit Freude
um. Aufgrund der Teamzusammensetzung sind
mannliche* Bewerbende bevorzugt.

Ein wertschatzendes Arbeitsklima,
ein lebendiges Team und Raum zum
Mitgestalten erwarten dich.

Der Verein tiRumpel fihrt im

Quartier Lachen einen Leistungs-
auftrag der Stadt St.CGallen in der
Offenen Arbeit mit Kindern durch.

Interessiert oder Fragen?

Wir freuen uns Uber deine
Bewerbung oder deine
Fragen an info@tirumpel.ch




comic von Julia Kubik
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Matthias
Bierkavalier

SCHUGA.

Wir nehmen uns Zeit fur unser Bier.
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