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a steht er wieder,
der Mann mit dem
besten Gemise-
hobel der Welt.
Vor ihm tiirmen
sich Zwiebeln, Riie-
bli, Knollensellerie, Kartof-
feln, Apfel, Gurken, Pe-
peroni, Lauch, Randen,
Pilze, Tomaten und noch
viel mehr. Daniel Meier aus
Ziirich ist einer der letzten
echten und lauten Markt-
schreier. Erst Mitte vierzig -
sein genaues Alter will er
nicht verraten — ist er schon
ein Urgestein der Schweizer
Jahrmirkte. Meier trifft
man tberall: Am Zibe-
lemirit in Bern, am Markt
von Bremgarten zu Ostern
und Pfingsten und eben an
der Olma. Wihrend die
Verkdufer an den Stinden
nebenan lediglich vor einer
Hand voll Leuten ihre
Haushaltsgerite und Putz-
mittel prisentieren, lockt
Meier mit seinen Gemiise-
hobeln mehrere Dutzend
Zuschauer an.
Das Geheimnis seines Er-
folges ist sein untotlicher
Enthusiasmus. «Die Finger
bleiben intakt», sagt Meier
ins Mikrophon, das im
Nacken befestigt ist und
sich zum Mund kriimmt.
Er steckt eine Kartoffel in
den Fingerschutz und fahrt
ein paar Mal uber die
Roschti-Raffel. Miihelos
hat er die perfekte Mi-
schung parat, die nur noch
in der Pfanne mit ein bis-
schen Butter angebraten
werden muss. Dann nimmt
er sich die Zwiebeln vor.
«Selbst die grosste Zibele
ist mit meinem Hobel im
Nu klein gehackt, auch die
ganz Grossen aus Tscher-
nobyl», sagt Meier. Bevor
er den Satz beendet hat,
liegt die Zwiebel fein zer-
schnitten vor ihm. «Saftig
ist sie auch noch», er
nimmt das Kleingehackte
in die Faust und der Saft
tropft ihm zwischen den
Fingern auf die vorher zer-
hackten Réschti-Kartof-
feln. Meiers Spriiche sind
abgedroschen. Nach uber
25 Jahren an Schweizer
Jahrmirkten ist das kaum
verwunderlich. Trotzdem
gewinnt er die Zuschauer.
Je linger Meier hobelt,
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desto mehr werden zu Kun-
den. Am Ende jeder Show
hat er Dutzende gelbe Pla-
stiksdcke mit seinen Stan-
dardraffeln und Informati-
onsbroschiiren zu noch
ausgefeilteren Hobeln ab-
gepackt.

Zuhause gestaltet sich das
Gemiisehobeln schwieriger
als von Meier versprochen.
Mit Zwiebeln ist es beinahe
unméglich zu arbeiten. Sie
rutschen im Fingerschutz
herum und am Ende bleibt
der dusserste Zwiebelring
immer intakt. Beim Ver-
such, ohne Fingerschutz zu
raffeln, kann man sich
schnell einmal ein Stiick des
Daumens abrasieren. Mit
den Tomaten klappt es
schon besser. Der Haupt-
hobel kann Scheibchen
schneiden, die so filigran
und schon sind, dass es
schade ist, sie zu essen.
Beim Hobeln von Cham-
pignons muss man darauf
achten, moglichst grosse
Pilze zu verwenden. Es
braucht etwas Ubung, um
nicht auf halber Strecke
hingen zu bleiben. Sobald
man den Dreh raushat,
macht man Pilze, die aus-
sehen wie die gewellten
Chips von Zweifel; nur
viel gestinder. Damit ldsst
sich allerlei Leckeres anstel-
len. Man kann sie kurz in
der Pfanne in Butter oder
Ol anbraten. Das Innere
der Rillen bleibt frisch und
knackig, wiahrend sich das
Aussere goldbraun firbt.
Freunde und Bekannte
staunen bei einer solchen
Salatgarnitur neidisch, mit
etwas Speck und Mayon-
naise kommen Sandwichs
mit gewellten Champignons
ebenfalls sehr gut. Nach
dem Hobeln beginnen
allerdings wieder die Pro-
bleme. Mit dem schnellen
Eintunken ins Wasser, wie
Daniel Meier behauptet, ist
es nicht getan. Besonders
der feine Hobel fiir Karot-
tenstengeli oder Pommes
Frites entpuppt sich als
schwer zu reinigen. Auch
hier holt man sich schnell
blutige Hande.

Barnaby Skinner, 1974, ist Journalist
und wohnt in St.Gallen. Er liebt Randen
und Knoblauch, verabscheut Rosenkohl.
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