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10 110 101 personnes ont ¢té appelées sous les drapeaux en
vertu du «Selective Service », soit prés des deux tiers des
16 452 000 qui ont servi dans les forces armées américaines.

Cravpe DUMONT

Petite question alimentaire

Flocons de fromage désséché pour l'armée

On rape le fromage pour obtenir de petites lamelles sans
que ces particules soient pressées ensemble. Illes sont ensuite
placées en couches minces sur des plateaux ou des filets.
(e rapage a lieu dans un fort courant d’air de sorte que, par
exemple, la teneur en eau du Cheddar descend de 38 a 32 9.
LLa masse est d’abord desséchée par soufflage superficiel d air
a la temperature ordinaire. La surface se desseche, devient .
dure ¢t empéche la sortie de la matiere grasse, a ¢cerit le pro-
fesseur (i. Sjostrom dans Svenska Mejeritidningen No 20, 1947,
apres un vovage d’é¢tude aux IEtats-Unis (trad. par Le Lait,
30, No 291, 1950). Nous v empruntons encore : Le produit
résultant, contenant de 12 a 15 9 d’eau, est placé dans un
s¢cheur ou de I'air sec et chaud est insufflé. La température
s'¢leve peu a peu a 57¢ (. Apres une heure et demie a deux
heures, la teneur en humidité est tombeée a 3 2, La teneur
du produit en matiere grasse est d’environ 50 9. Les paillettes
desscéchées peuvent étre empaquetées telles que ou comprimeées
ensemble pour lormer des blocs rectangulaires qui peuvent
¢tre paraffinés. Le matériel destiné a la préparation est bon
marché et on a utilisé ces paillettes pour la fabrication de
2 720 000 kg. de soupe desséchée au [romage contenant environ
70 9, de fromage. Ce produit, prépar¢ surtout pour des ufili-
sateurs de querre, convient parfaitement pour la cuisine, en
remplacement du [romage rapé, car on peut le rendre plus
sec et avec une teneur en matiére grasse plus ¢levée que le
fromage rap¢ ordinaire. ,

Cap. Dr E. SCHEURER
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