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LES VIGNES DE L'HÖPITAL DE VEVEY
AU XVe SIECLE:

RENTABILITE D'UNE EXPLOITATION

Cynthia Monselesan

L'Höpital du Vieux-Mazel a ete fonde en 1327, dans le quartier
homonyme, qui devait son nom aux boucheries de la ville (mazel est
la forme l'ancien fran^ais tire du latin macellum, la boucherie)'. On
l'appela l'Hopital-Neuf, car Vevey avait dejä un höpital, Sainte-
Marie-Madeleine, qui dependait des chanoines du Mont-Joux,
l'actuel Grand-Saint-Bernard. Aux XIIIe-XIVe siecles, toutefois, les

höpitaux monastiques - Orientes vers l'accueil des pelerins - ne
correspondent plus aux besoins des habitants des villes, qui se soucient
alors de prendre ces etablissements en main ou d'en fonder de nou-
veaux. C'est ce qui se passe ä Vevey: les fondateurs du Vieux-Mazel,
Wilerme d'Aubonne et son bis Mermet, sont des bourgeois de

Vevey, ainsi que les premiers donateurs qui assureront la prosperite
de l'etablissement.

L'höpital apparait dans les sources en mars 13272, lors d'un
premier agrandissement qui suit de peu sa fondation; en septembre de
la meme annee, le seigneur du bourg du Vieux-Mazel3, Jean de

Blonay, libere les immeubles abritant l'höpital de toute redevance.
En 1329, l'eveque de Lausanne, Jean de Rossillon, en avalise le

1 Cet article reprend certains resultats d'un memoire de licence de la Faculte
des lettres de Lausanne (octobre 1988) dinge par le professeur Agostmo Paravicim
Bagliam: Le vignoble de l'Hopital-Neuf du Vieux-Mazel de Vevey.

2 Pour les debuts de l'höpital cf. surtout Albert de Montet, Vevey ä travers les

siecles, Vevey 1978 (1884), p. 85 et Edouard Recordon, Etudes historiques sur le

passe de Vevey, Vevey 1970 (1944-1946), p. 112. Pour l'höpital medieval en general,
cf. Dieter Jetter, Das Europäische Hospital : von der Spätantike bis 1800,

Cologne 1986.
3 Vevey, au Moyen Age, est divise en plusieurs bourgs dependant de seigneurs

differents.
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reglement car, au Moyen Äge, un höpital est toujours un sanc-
tuaire et depend du droit ecclesiastique.

Mermet d'Aubonne, son fondateur, fut le-premier recteur du
Vieux-Mazel; d'autres bourgeois de Vevey lui succederent. Le lien
entre l'höpital et les bourgeois se fortifia encore ä l'apparition
destitutions communales fixes. Les franchises de 13564 prevoyaient la

designation de cinq syndics. Ceux-ci et le Conseil de ville vont
sieger dans les locaux meraes de l'höpital et en assumer le contröle;
l'hospitalier — appele aussi recteur — sera elu par eux et leur rendra
des comptes. Le premier de ces comptes date d'ailleurs de 1356-
1357 et correspond bien ä l'apparition d'une administration com-
munale institutionnalisee.

Le Vieux-Mazel est parmi les höpitaux les mieux documentes
du Pays de Vaud medieval5. En particulier, les comptes, conserves
aux Archives de la Ville de Vevey6, sont riches d'informations sur la
viticulture. Iis ont dejä retenu l'attention de la specialiste de l'his—

toire du vignoble vaudois au Moyen Age, Anne-Marie Courtieu-
Capt7. Une etude detaillee se justifiait encore, ces documents rece-
lant des renseignements de toute nature sur la culture de la vigne:
travaux viticoles, epoque des vendanges, rendement des parcelles,
salaire et origine des ouvriers, consommation et commerce de vin.
Certains de ces elements ont ete examines dans le cadre de notre

4 Albert de Montet, Extraits de documents relatifs ä l'histoire de Vevey depuis son

ongine jusqu'en l'an 1565, m Miscellanea dt stona üahana, 2e serie, t. VI (1884), p. 26.
5 Comme le montre le repertoire de Robert-Henn Bautier et Janine Sor-

nay, Les sources d'histoire economique et sociale du Moyen Age, t I, vol II, Paris 1971,
pp 937-943.

6 AcVevey, Comptes de l'Hopital, C2, 1356-57 (fol. 14-24), 1379-80
(fol. 37-65), 1380-81 (fol. 66-89), 1389-90 (fol. 90-104). AcVevey, Manual du
Conseil Aal, 1393-94 (pp. 30-68), 1394-95 (pp. 70-106). AcVevey, C2, 1401-04
(fol. 127-177 et 194-295: trois annees comptables ä deux exemplaires reliees en
desordre) C3, 1404-10 (fol. 2-96. 7 annees comptables, dont 6 ä double, sans
desordre), 1426-37 (fol. 98-183 onze annees comptables avec bilan), 1441-44
(fol. 184-242: 3 annees), 1457-58 (fol. 243-260). C4, 1484-85 (fol. 32-52), 1487-
88 (fol. 55-76), 1490-93 (fol. 102-194: 3 annees), 1494-95 (fol. 197-231), 1496-
97 (fol. 234-265), 1499-1500 (fol. 267-290).

7 Anne-Mane Courtieu-Capt, Recherches sur l'histoire du vignoble au Moyen
Äge dans la partie mendionale de l'ancien diocese de Lausanne, These de l'Ecole Nationale

des Chartes, 1959. Pour une histoire generale de la vigne au Moyen Äge, cf.
Roger Dion, Histoire de la vigne et du vin en France des ongines au XIX' siede, Paris
1959.
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memoire de licence. D'autres pistes de recherche meriteraient d'etre
suivies. Nous avons choisi ici de nous interesser ä un aspect d'his-
toire economique qui nous parait central: la rentabilite de l'exploi-
tation viticole. Pour un hopital medieval qui vit des ressources de ses

domaines, la mise en valeur des vignes et le commerce du vin
constituaient une priorite essentielle. Comme toute institution
medievale, l'höpital du Vieux-Mazel tirait la majeure partie de ses

ressources de l'exploitation d'un patrimoine et non de subsides. Par
ailleurs, les personnes qui y etaient recueillies ne contribuaient a son
fonctionnement que de cas en cas - la plupart, en effet, etaient sans

ressources soit qu'elles fassent un don, soit qu'ä leur mort leurs
affaires soient vendues au profit de l'institution; enfin, certaines
personnes aisees venaient y terminer leurs jours en echange d'une par-
tie de leurs biens. Aussi l'essentiel des ressources de l'höpital prove-
nait-il de l'exploitation de ses droits et possessions: il s'agit surtout
de cens, revenus fixes en nature ou en argent, perfus comme loyers
de maisons ou de terres appartenant au Vieux-Mazel ou comme
charges grevant certains biens, notamment ä la suite du legs d'une
rente. Le Vieux-Mazel, grand proprietaire foncier, exploitait aussi

directement une partie de ses biens. Ses fondateurs lui avaient
constitue un patrimoine de depart et il est vraisemblable que des

dons et des legs s'y etaient ajoutes.
L'essentiel du domaine etait fait d'une quinzaine de vignes, sises

ä Vevey et aux alentours (Corsier, La Tour-de-Peilz, Chailly-sur-
Montreux, etc.). L'höpital possedait ainsi 220 fossoriers de vigne, ce

qui correspond ä 116600 m2 en admettant un fossorier equivalant ä

530 m2. Ce vignoble etait assez important pour que l'höpital l'ait
exploite en grande partie lui-meme, avec tous les frais de materiel et
de personnel que cela impliquait, alors que ses terres agricoles
etaient pour la plupart louees. On comprend l'importance attachee
a l'exploitation viticole si l'on considere que le revenu que l'höpital
en tirait representait, selon les annees, entre 32,5 % et 80,7 % de ses

ressources en argent8.
Les comptes detaillent tous les travaux qu'implique naturelle-

ment l'exploitation directe et montrent que l'höpital les prenait tous
ä sa charge: taille et provignage des vignes, fossoriage, eflfeuillage,
vendanges et vindication. Cependant il ne cultivait pas tout son

8 Pourcentages calcules sur 28 comptes echelonnes de 1356 ä 1443.
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domaine. La surface cultivee directement par l'hopital subissait des

fluctuations tres importantes selon les annees. Elles pouvaient etre
influencees notamment par les choix de gestion des diflerents rec-
teurs ou par les variations du prix de la main d'oeuvre.

Si nous sommes si bien renseignes, c'est que la serie des comptes
est accompagnee d'un inventaire des droits et possessions de l'hopital.

Nous possedons ainsi une liste detaillee de ses vignes, qui specific

la situation et la superficie de chacune. Elle a ete dressee le
11 janvier 1401 par le recteurJean Gay et inseree dans un registre de

comptes9.
La fonction de ces comptes etait de justifier l'ensemble de la

gestion du recteur devant le Conseil de l'Höpital. lis ne presentent
done pas un bilan de la seule exploitation viticole. Cependant,
l'abondance des details concernant frais viticoles, produit des ven-
danges, rentes, consommation et vente de vin, surplus des annees
precedentes restes en cave, etc., nous donne la possibility d'etablir
un bilan proprement viticole, base pour etudier la rentabilite de

cette culture.
Reconstituer les depenses viticoles de l'hopital ne pose pas grand

Probleme. II suffit de relever, mois apres mois, celles qui ont ete

engagees pour les 39 annees dont nous avons conserve la comptabi-
lite. La täche est beaucoup plus ardue lorsqu'on tente de calculer le

revenu viticole annee par annee. Si nous connaissons les quantites
de vin encavees par l'hopital, il ne s'agit pas toujours de vin prove-
nant de ses vignes. En effet, une partie etait constitute de rentes et
cens en vin sans rapport avec les vignes de l'hopital. En outre,
l'hopital ne vendait qu'une partie de son vin, ce qui nous oblige ä

evaluer la valeur de celui qu'il consommait ou donnait.
Le vin encave par l'hopital avait plusieurs origines: l'essentiel

(86,4 % en moyenne pour les 39 annees en question) provenait de
ses vignes. II s'agissait soit du produit des vendanges conduites par
l'hopital lui-meme, soit de la part de la recolte que lui cedaient ses

tenanciers. En effet, lorsque l'hopital louait une vigne, il se reservait
une part de la recolte, en general le tiers ou la moitie. II faisait figurer

dans ses comptes les surplus de l'annee precedente ou de
plusieurs annees (4,5% en moyenne pour la periode qui nous concerne)
ainsi que le vin recupere aupres des tenanciers lorsque l'hopital avait

paye la dime ä leur place (0,2 %). II encavait en outre le vin qui lui

9 AcVevey, Comptes de l'Hopital, C2, fol. 180r-v.
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revenait de droit comme rente ou cens (8,7 %) auxquels s'ajoutent
encore 0,2 % d'arrieres de cens.

Le calcul de la rentabilite ne peut se baser que sur les chiffres

provenant des vignes de l'höpital exploitees directement ou indirec-
tement. II faudra done pour chaque annee deduire le montant
annuel des cens en vin. On trouvera en annexe (cf. annexe 1) les

chiffres de chaque annee comp table.
Chaque annee, l'höpital vendait une partie de son vin. Les quan-

tites de vin vendu figureront en annexe 2, ce tableau indiquera en
outre la consommation par les personnes residant ä l'höpital, ainsi

que le vin cede ä des tiers en cadeau ou en paiement de rentes
(dimes et cens). Le prix de vente nous permettra plus tard d'evaluer
l'entier de la recolte.

[ [ Recolte

Dime recuperee

Vin de cens

Vin vieux

Arrieres de cens

86,4%

L'importance que le commerce de vin revetait pour l'economie
de l'höpital apparait clairement dans le graphique ci-dessous: un peu
plus des deux tiers en moyenne (68, 5 %) de son vin etait destine ä

la vente et non pas ä la propre consommation. Celle-ci representait
26 %, tandis que 5,1 % etait livre en paiement de cens et de dimes
et 0,4 % en dons10.

10 Notons que le vin bu ä l'höpital represente des quantites importantes; il etait
utilise comme boisson ordinaire. II s'agit d'une constante dans l'Europe medievale.
Le vin etait alors nioins alcoolise que maintenant et remplacait souvent l'eau dont
la purete pouvait laisser ä desirer. On observe par ailleurs de fortes fluctuations de
la consommation de vin ä l'höpital, sans doute en rapport avec le nombre des

personnes hebergees.
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5J% 0,4%

[ | Vin vendu

Vin consomme

Vin donne

Vin dü

68,5%

Les resultats obtenus dans le tableau de l'annexe 2 nous permet-
tent de proceder au calcul de la valeur marchande de tout le vin pro-
duit par les vignes de l'höpital. II faut d'abord deduire le vin re^u
comme rente ou cens puisque celui-ci n'a pas ete produit par l'eta-
blissement hospitalier. On peut ensuite calculer la valeur marchande
fictive du vin produit en multipliant les chifFres (en litres) ainsi obtenus

par le prix de vente moyen de l'annee en cours11. Ces difFe-

rentes etapes figurent dans le tableau de l'annexe 3.
Les chifFres obtenus sont importants, parce que c'est ä partir de

la valeur marchande Fictive de tout le vin issu des vignes de l'höpital

que nous pourrons calculer la rentabilite avant consommation
interne; nous l'appellerons la rentabilite fictive. Les sommes ainsi
obtenues sont comparees avec les depenses occasionnees par les tra-
vaux viticoles annuels. Les benefices fictiFs oscillent annuellement
entre 62 et 882 % (voir graphique Bilan fictiF ci-dessous et chifFres

en annexe 4). La rentabilite du domaine viticole est done evidente.

11 L'Höpital vendait son vin ä divers prix au cours d'une meme annee, selon
la saison et la demande. Nous avons calcule un prix moyen annuel qui est la

moyenne arithmetique des prix de chaque vente. En ponderant cette moyenne -
nous l'avons tente pour les 16 premiers comptes — en fonction des quantites vendues

ä tel ou tel prix, nous n'avons pas obtenu de resultats sensiblement differents.
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Une autre fagon de demontrer la rentabilite de la culture de la

vigne est d'etablir un bilan reel. II suffit alors de comparer les

sommes encaissees grace aux ventes de vin et celles deboursees pour
l'execution des travaux viticoles (cf. graphique Bilan reel ci-dessous
et tableau de l'annexe 4 pour les details). Les benefices se situent
entre 8 et 786%; une seule annee, 1499-1500, est deficitaire
(—20 %). Cet unique mauvais resultat s'explique par le fait que, cette

bilan fictif

annee-la, seuls 19% du vin encave sont vendus alors que la

moyenne des comptes est d'environ 68 %; d'ailleurs, ä la fin de

l'annee, un report important est prevu pour le compte suivant: plus
de 12 000 litres.

On pourrait s'etonner qu'en 1389-90, 1393-4 et 1394-5, les

benefices reels soient plus eleves que ceux du bilan fictif. Cela
s'explique sans doute par des lacunes comptables: souvent le recteur
n'inscrit que les quantites et les prix sans indiquer la qualite du vin,
ni sa provenance; l'Hopital vend done du vin qu'il a re^u comme
cens sans le signaler expressement, ce qui nous a empeche de le
deduire et cela peut «gonfler» le bilan reel au detriment du bilan fictif.

Parfois aussi le bilan reel profite de ventes de vin de l'annee pre-
cedente, alors qu'aucun report de vin vieux n'est annonce en debut
de compte.

Cette tentative de reconstitution de la comptabilite viticole de

l'Hopital du Vieux-Mazel de Vevey nous offre des resultats d'une
grande nettete. Malgre les inevitables variations dues aux fluctua-
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Bilan reel

tions des prix et du climat, le bilan est extremement favorable pour
l'ensemble de la periode consideree, qui s'etend sur un siecle et
demi, soit de 1356 ä 1500. Comme nous l'avons vu, toutes les

annees saufune sont beneficiaires. Cela alors meme que les depenses
tres importantes - reparations ou remplacements de füts et de pieces
de pressoir — ne sont pas amorties sur plusieurs annees comme on le
ferait aujourd'hui. Les sommes sont portees au seul compte en
cours. C'est aussi le cas de la reconstitution de la vigne de Plan en
1490-91. Apres arrachage des vieilles souches, preparation du sol, on
y replante de jeunes ceps qui ne donneront leurs premiers fruits que
quelques annees plus tard. Les frais occasionnes grevent le seul

compte 1490-91 et, seule consequence sur les comptes suivants,
desormais le parchet ne porte plus le nom de «vigne» mais de «plan-
tage de Plan».

Si l'on prend la consommation en consideration, le benefice
correspond en moyenne ä 313,8 % des frais engages par l'höpital. En
ne tenant compte que du revenu marchand, la proportion reste ele-
vee: 188%; meme apres avoir consomme un quart de son vin,
l'höpital tirait encore un benefice tout a fait considerable de ses

vignes. On comprend aisement l'attention soutenue que I'Hopital
du Vieux-Mazel a accorde ä son patrimoine viticole, qu'il a du reste
maintenu pratiquement intact pendant toute cette periode.
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Annexe 1: Tableau de l'encavage (en litres)
Armee

comptable

Vin vieux

reporte
% L

Recolte

% 1.

Vin de

%

cens

1.

Recup. de

la dune

% 1.

Arrieres

% 1.

Total vin

encave
1.

1356-57 8 tonneaux 16 tonneaux 828

1379-80 93 9864 7 720 10584

1380-81 96 21888 4 960 22848

1389-90 93 13056 7 972 14028

1393-94 92 20886 8 1752 22638

1394-95 93 28228 7 2088 30316

1401 23,3 12096 70,7 36624 4,3 2232 0,25 132 1,4 720 51804

1402 93,1 36624 5,7 2232 0,35 132 0,8 336 39324

1403 83,5 12240 15,2 2232 1,3 192 14664

1404 89,5 15816 9,5 1656 1 192 17664

1405 84,5 12204 15,5 2232 0 0 14436

1406 86,7 15264 12,9 2268 0,4 72 17604

1407 81 9792 19 2268 12060

1408 88,7 11808 11,3 1500 13308

1409 93 30096 7 2268 32364

1410 36 8119 54 12144 10 2268 22531

1426-27 87 14976 12,6 2172 0,4 72 17220

1427-28 85 12672 14,5 2172 0,5 72 14916

1428-29 75,5 6912 23,7 2172 0,8 72 9156

1429-30 67 3744 31,7 1776 1,3 72 5592

1430-31 88,3 16128 11,7 2136 18264

1431-32 87,5 15000 12,5 2136 17136

1432-33 87 14185 13 2136 16321

1433-34 93 24192 7 1728 25920

1434-35 90 15720 10 1728 17448

1435-36 86 13536 14 2136 15672

1436-37 97 1728 3 48 1776

1441-42 624 30 654

1442-43 480 0 480

1443-44 432 432

1457-58 98 6912 1,4 96 0,6 48 7056

1484-85 82,6 2280 17,4 480 2760

1487-88 84 12096 3,3 480 14404

1490-91 12,7 1828 91 5760 8,4 528 6324

1491-92 0,6 36 93 11232 4 480 12048

1492-93 3 336 93,6 16128 2,8 480 17218

1494-95 3,6 610 61,2 6912 4,2 480 11293

1496-97 34,6 3901 93,6 23040 1,7 432 24624

1499-1500 4,7 1152 98 23040 2 432 23472

% de moy.

& total

4,5

28078

86,4

532727

8,7

53412

0,2

1086

0,2

1056
616359
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Annexe 2 : Tableau de destination du vin (en litres)
Annee

comptable

Vin dü (dimes

et cens)

% 1

Vin donne

% 1

Vm consomme

% 1

Vin vendu

% 1

Total

1

1356-57 6 2376 1 432 3 1200 90 35593 39601

1379-80 8 882 5,5 597 39 4260 47,5 5184 10923

1380-81 4,4 1020 29,9 6912 65,7 15168 23100

1389-90 4,3 684 95,7 15162 15846

1393-94 100 21754 21754

1394-95 4 864 96 26020 26020

1401 5,4 1305 6,6 1584 88 21274 24163

1402 4,5 1593 17,7 6336 77,8 27816 35745

1403 4 748 31,3 5712 64,7 11806 18266

1404 4,2 748 35,9 6336 59,9 10579 17663

1405 5,2 748 31,8 4608 63 9108 14464

1406 4,7 745 32,5 5184 62,8 9994 15923

1407 5,5 670 40,6 4896 53,9 6493 12059

1408 4,9 676 35,2 4896 59,8 8311 13883

1409 3,5 856 28,5 6912 68 16476 24244

1410 3,1 748 31 7488 65,9 15882 24118

1426-27 7 1204 45,2 7831 47,8 8280 17315

1427-28 5,9 892 45,9 6912 48,2 7255 15059

1428-29 7,7 700 43,6 3996 48,7 4464 9160

1429-30 11,5 640 51,5 2880 37 2071 5591

1430-31 4,8 897 36,7 6816 58,5 10840 18553

1431-32 5 945 31 5943 64 12252 19140

1432-33 5,4 873 35,9 5760 58,7 9414 16047

1433-34 5,2 1005 32,7 6336 62,1 12037 19378

1434-35 6,8 909 17,4 2304 75,8 10096 13309

1435-36 6,7 861 24,8 3168 68,5 8748 12777

1441-42 6,2 865 26,8 3801 67 9487 14153

1442-43 4 813 29 5760 67 13372 19945

1484-85 3,6 985 23,5 6336 72,9 19624 26945

1487-88 10 1437 32 4608 58 8359 14404

1490-91 10,6 633 65,3 3888 24,1 1437 5958

1491-92 5,8 669 0,1 12 35,3 4032 58,8 6724 11437

1492-93 4,7 717 2,6 390 24,6 3744 68,1 10381 15232

1494-95 6 717 5,6 672 30 3591 58,4 7003 11983

1496-97 6 861 32,4 4608 61,6 8750 14219

1499-1500 7,6 813 50,4 5424 42 4512 10749

% de moyenne

& total

5,1

32099

0,4

2103

26

164062

68,5

430862 629126
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Annexe 3 : Tableau de la valeur marchande du vin
recolte par l'hopital

Annee

comptable

Total du

tableau N° 2

Vin de cens i
deduire

Resultat apres

deduction

Prix moyen
de l'annee

(denier/ht)

Valeur fictive du

vin produit
hvres sous demers

1356-57 39601 828 38773 2,42 390 19 2,5

1379-80 10923 720 10203 3,51 149 4 4,5

1380-81 23100 960 22140 1,71 157 14 11,5

1389-90 15846 972 14874 1,67 103 10

1393-94 21754 1752 20002 1,9 158 7

1394-95 26020 2088 23932 0,63 62 16 5

1401 24163 2232 21931 1,36 124 5,5

1402 35745 2232 33513 0,74 103 6,5 1,5

1403 18266 2232 16034 1,48 98 17,5

1404 17663 1656 16007 1,52 101 7,5 0,5

1405 14464 2232 12232 2,49 126 18 1,5

1406 15923 2268 13655 2,95 167 16 10

1407 12059 2268 9791 2,78 113 8 3

1408 13883 1500 12383 2,4 123 16 7

1409 24244 2268 21976 0,99 90 13

1410 24118 2268 21850 1,03 93 15 5,5

1426-27 17315 2172 15143 1,89 119 5

1427-28 15059 2172 12887 2,05 110 1 6

1428-29 9160 2172 6988 3,72 108 6 3

1429-30 5591 1776 3816 3,63 57 14 0,5

1430-31 18553 2136 16417 1,23 84 2 9

1431-32 19140 2136 17004 1,41 99 17 11,5

1432-33 16047 2136 13911 1,47 85 4 1

1433-34 19378 1728 17650 0,73 53 13 8,5

1434-35 13309 1728 11381 2,82 133 14 6,5

1435-36 12777 2136 10641 2,91 129 5

1441-42 14153 624 13530 2,06 116 2 8

1442-43 19945 480 19465 0,89 72 3 8

1484-85 26945 480 26466 0,58 63 19 1,5

1487-88 14404 480 13924 2,83 164 3 9

1490-91 5958 528 5430 7,4 167 8,5

1491-92 11437 480 10957 5,96 272 2

1492-93 15232 480 14752 2,29 140 15 2

1494-95 11983 480 11503 4,03 193 3 1

1496-97 14219 432 13787 1,21 69 10 2

1499-1500 10749 432 10317 1,69 72 13
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Annexe 4 : Bilan de Sexploitation viticole
Armee

comptable

Frais viticoles

Livres sous deniers

Valeur fictive Brian fictif
%

Valeur reelle Bilan r£el

%

1356-57 105 11 4 390 19 2,5 + 270 379 19 11 + 260

1379-80 55 5 8 149 4 4,5 + 170 75 4 + 36

1380-81 71 19 8 157 14 11,5 + 119 107 6 8 + 49

1389-90 30 17 8 103 10 + 233 108 13 8 + 252

1393-94 52 17 3 158 7 + 200 162 10 5 + 207

1394-95 33 5 62 16 5 + 90 66 4 3 + 100

1401 22 13 6 124 5,5 + 448 99 3 11 + 337

1402 35 19 10 103 6,5 1,5 + 187 80 16 4 + 125

1403 26 10 1 98 17,5 + 273 72 2 3 + 172

1404 26 2 101 7,5 0,5 + 290 71 14 3 + 176

1405 29 16 4 126 18 1,5 + 326 91 1 5 + 205

1406 27 11 8 167 16 10 + 508 115 4 10 + 318

1407 35 2 3 113 8 3 + 223 75 13 + 115

1408 37 1 4 123 16 7 + 234 78 9 7 + 112

1409 43 11 10 90 13 + 108 70 5 7 + 61

1410 93 15 5,5 + 69 6 9 +

1426-27 19 9 119 5 + 513 61 11 + 214

1427-28 27 12 8 110 6 + 298 61 6 + 122

1428-29 27 19 108 6 3 + 288 65 4 + 133

1429-30 22 12 57 14 0,5 + 155 35 6 + 56

1430-31 25 16 84 2 9 + 226 53 16 3 + 109

1431-32 26 6 8 99 17 11,5 + 279 69 1 + 162

1432-33 26 18 6 85 4 1 + 216 56 2 + 108

1433-34 32 10 4 53 13 8,5 + 65 36 3 1 + 11

1434-35 28 18 8 133 14 6,5 + 362 124 14 6 + 331

1435-36 29 1 7 129 5 + 344 101 14 8 + 250

1441-42 11 16 7,5 116 2 8 + 882 104 16 7 + 786

1442-43 13 5 4,5 72 3 8 + 444 50 5 4 + 279

1484-85 31 7 3 63 19 1,5 + 104 443 14 8 + 39

1487-88 20 12 9 164 3 9 + 696 103 12 1 + 402

1490-91 24 11 3 167 8,5 + 582 43 19 + 79

1491-92 35 16 1,5 272 2 + 660 177 2 + 395

1492-93 27 16 10 140 15 2 + 406 101 9 10 + 265

1494-95 25 19 3 193 3 1 + 644 110 9 + 324

1496-97 42 18 10,5 69 10 2 + 62 46 7 1 + 8

1499-1500 40 17 10 72 13 + 78 32 15 1 20
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