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«Guter Wein hat diesen Lohn,
dass man lange redt davon»

Marcel Hauri

«Leichter Muskatton und etwas Zitrusnoten. Im Mund
eine schone Susse und eine ausgepragte, reife Sdure sowie
erstaunlich hohe Ochslegrade.» So beschreiben ausgewie-
sene Fachleute den Rheinfelder Stadtwein — «Rootsheere
Wy» genannt. Blicken wir zurlck auf die Entstehung die-
ses Weins, das Rebland in Magden, die Kellerei in Liestal
und wann der kostbare Saft im Rheinfelder Rathaus
getrunken wird.

Viele Jahre lang lagertenim Keller des Rheinfelder Rat-
hauses Weissweine wie Schinznacher Riesling X Silvaner
sowie Villiger Blauburgunder. Vizeammann Dr. Josef Heeb
brachte in den 70er Jahren eine Offerte vor den Gemein-
derat, fur den Kauf einer Reblandparzelle in der Gemein-
de Hornussen. Da eine Bewirtschaftung dieses Reblandes
von Rheinfelden aus zu umstandlich ware, wurde fur die
Ausfihrung dieser Arbeiten eine entsprechende Kosten-
berechnung eingeholt. Es zeigte sich, dass die Lésung in
Hornussen zu teuer ware. Kurz darauf wurde Stadtschrei-
ber Paul Weber von der Witwe Emma Sprenger (Mutter
des Architekten Ernst Sprenger), welche in Magden wohn-
te, kontaktiert. Diese wollte ihr Restaurant Hirschen sowie
den gesamten Landwirtschaftsbetrieb in Magden an die
Gemeinde Rheinfelden verkaufen. Paul Weber brachte
das Geschaft vor den Gemeinderat. Der Kauf kam schliess-
lich zu Stande, jedoch wurde das Restaurant Hirschen mit
Umschwung wieder an die Gemeinde Magden, flr einen
Freundschaftspreis, weiter verkauft.

Im Zuge der Guterregulierung wurden der Einwohner-
und Ortsbirgergemeinde Rheinfelden 1985 von der Bo-
denverbesserungsgenossenschaft Magden funf verschie-
dene Landparzellen mit einer Gesamtflache von tber 13
Hektaren zugeteilt. Darunter befandsich auch dasRebland
«Altaegerten» mit einer Flache von 124 Aren. Der Gemein-
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deratstimmte dieser Landzuteilung zwar grundsatzlich zu,
sah sich aber in der Folge mit einer Beschwerde eines Ols-
berger Landwirtes konfrontiert. Dieser verlangte, dass das
ihm zugewiesene Rebland vom Gebiet «Berg» in die «Alta-
egerten» verlegt wird, weil das Gebiet «Berg» viel zu weit
von seinem Landwirtschaftsbetrieb entfernt liegt. Der
damalige Stadtoberforster Otto Vogel meldete, dass die
Ausfihrungskommission dieses Argument als zwingenden
Grund ansehe, einer Neuzuteilung des Reblandes zuzu-
stimmen. So erfolgte im Jahre 1988 schliesslich ein flachen-
gleicher Landabtausch mit gleichbleibender Bonitat zwi-
schen dem Landwirt und der Ortsbirgergemeinde Rhein-
felden. Paul Weber, Otto Vogel sowie die Mitglieder der
Ortsbirgerkommission waren es denn auch in erster Linie,
die ab Beginn der Guterregulierung in Magden das Projekt
im wesentlichen férderten und vorantrieben. Das Resultat
dieser Guterregulierung lautete am Ende: Die Parzelle 5.1
«Berg» (heute Parzelle 4549) mit 25.4 Aren wird der Ein-
wohnergemeinde zugeteilt, die Parzelle 6.1 «Berg» (heute
Parzelle 4548) mit 39.4 Aren der Ortsblirgergemeinde
Rheinfelden.

Der Gemeinderat beabsichtigte urspriinglich, das Reb-
land selber zu bewirtschaften. Von dieser Idee waren aber
nicht alle begeistert und sie fuhrte schliesslich anlasslich
einer OrtsbUrgergemeinde-Versammlung 1988 zu hefti-
gem Widerstand. Dies bewog den Gemeinderat, fur die
Bewirtschaftung einen geeigneten Pachter zu suchen.
Landwirt Xaver Frey, damals auf dem Engerfeldhof zu
Hause, wurde vom Gemeinderat gewahlt. Am 11. Novem-
ber 1988 wurde daraufhin ein Pachtvertrag tiber 25 Jahre
mit der Familie Frey abgeschlossen. Die erste Bestockung
im Jahre 1989 erfolgte mit 3110 Blauburgunderstécken.
Ein Jahr spater wurden 710 Stocke Kerner angepflanzt.

Die intensive Pflege, welche nétig ist, damit die Trau-
ben ideale Voraussetzungen fur ein férderliches Wachs-
tum vorfinden, ist riesig. Hugo Schaffner, ehemaliges Mit-
glied der Ortsbirgerkommission, hat 1991 einen 45 Minu-
ten dauernden Film gedreht tiber die Entstehung des aller-
ersten Jahrgangs des Rheinfelder Stadtweins. Ein sehr
interessantes und wertvolles Zeitdokument. Uber eine

Folgende Doppel-
seite: Blick vom
Rebberg ins Dorf
Magden.









Xaver Frey.
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Zeitspanne von einem Jahr begleitete er mit seiner Kame-
raimmer wieder die Arbeiten am Rebberg in Magden und
auch Uber die Kelterung bei der Kellerei Schwob AG in
Liestal. Anna und Xaver Frey, sowie ihr 22-jahriger Sohn
Werner hatten den Weinbau bestens im Griff und wussten
Uber jeden einzelnen Arbeitsvorgang Bescheid. Schon im
ersten Jahr, 1991, erreichte der Blauburgunder den Wert
von 97 Ochslegraden. Der Start war somit gelungen.

«Im Wein sind MUhe, Winzers Fleiss

Im Wein sind Sonne, Sorg und Schweiss
Im Wein ist Erde neu entstanden

Im Wein ist Geist aus Vaterlanden

Im Wein sind Schépfung, Hoffen, Bangen
Im Wein sind Jahre eingefangen»

Vers im Rabhusli von Familie Frey

Die richtige Wahl bei der Kellerei

Keine einfache Entscheidung war die Wahl der richtigen
Kellerei. Am 7. Mai 1990 trifft sich die Ortsbirgerkommis-
sion im Beisein von Xaver Frey, um Uber die Vergabe des
Auftrages bezlglich der Weinkelterung zu diskutieren.
Lediglich die beiden Weinbaufirmen Paul Schwob AG,
Liestal (heutige Siebe-Dupf-Kellerei AG) sowie Fehr +
Engeli AG in Ueken besitzen laut Auffassung der Ortsbr-
gerkommission Weinhandelspatente und kommen somit
fur eine Auftragserteilung in Frage. Die Ortsblrgerkom-
mission beantragt schliesslich dem Gemeinderat einhellig,
der Firma Paul Schwob AG in Liestal den Auftrag fur die
Kelterung zu erteilen. Die Frage der Auftragserteilung
wird beim Gemeinderat jedoch heftig diskutiert. Die Fest-
stellung der Ortsblrgerkommission, die Firma Fehr+Enge-
li versuche seit langerer Zeit den Betrieb zu verkaufen,
wird in Zweifel gezogen. Schliesslich gewinnt beim
Gemeinderat die Auffassung an Gewicht, die Kelterung
eines echten Fricktaler und Rheinfelder Stadtweines sollte
im Kanton Aargau, respektive im oberen Fricktal durch-
geflUhrt werden. Er beauftragt die Ortsbirgerkommissi-
on, ihren Antrag nochmals zu tberdenken und Bericht zu
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erstatten. Diese halt aber nach weiteren, neuerlichen
Abklarungen an ihrem Antrag fest, und so beschliesst der
Gemeinderat dann doch noch, die Kelterung der Reben an
die Firma Paul Schwob AG in Liestal zu vergeben.

Die Geschichte dieser Firma geht auf das Jahr 1874
zuriick, als Johannes Schwob die Liegenschaft an der Kaser-
nenstrasse 25 in Liestal kaufte und mit dem Weinhandel
begann. Die Weinhandlung florierte und Johannes
Schwob leitete das Unternehmen bis zu seinem Tod im
Jahre 1912. Danach Ubernahm seine Frau Sophie, zusam-
men mit Sohn Paul und Schwiegersohn Heinrich Reich-
wein, die Fihrung des Familienunternehmens «Schwob-
Preiswerk & Cie». 1931 wurde Paul Schwob alleiniger
Geschaftsfuhrer, der die Einzelunternehmung 1952 in
«Paul Schwob AG» umwandelte. 1972 starb Paul Schwob
83-jahrig; in der Folge ging die Weinkellerei in den Besitz
der «Paul-Schwob-Stiftung» Uber. 1987 erdffnete das
Ladengeschéaft «Cave Siebe-Dupf» seine Tore und «Siebe-
Dupf» wurde damit endgultig zur alles umfassenden Fir-
menbezeichnung. Seither ist die «Siebe-Dupf AG» in der
Region die fuhrende Weinkellerei. Die sieben roten Tupfen
des Bischofsstabes erinnern Ubrigens an das Baselbieter
Wappen und betonen fortan den Namen des Unterneh-
mens. Einer von ihnen ist Kellermeister Martin Brumec, der
schon zu den «Geburtszeiten» des Rheinfelder Stadtweins
in dieser Firma tatig war und es mittlerweile seit 22 Jahren
ist. Er vinifiziert den Saft der Kerner und Blauburgunder
Trauben mit viel Engagement und Sorgfalt.

Kerner - eine Rebsorte im Kommen

Die von den Winzern und Verbrauchern mit so grosser
Begeisterung aufgenommene Traube ist einer ausserge-
wohnlichen Kreuzung einer roten mit einer weissen Reb-
sorte zu verdanken. Trollinger (Schiava Grossa) X Riesling.
Dieser Kerner weist Qualitaten auf, die ihm eine ganz
eigenstandige Note verleihen. Er bringt zuverlassige, um
10% héhere Ertrage als der Riesling und ist dank seiner
vom Trollinger ererbten Neigung zu spatem Austrieb
wenig frostempfindlich. Seine grosse Beliebtheit ist aber
vor allem auf seinen hervorragenden Geschmack und

Kerner-Trauben.
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seine unbestreitbare Qualitat zurtickzufuhren. «Getauft»
wurde er 1969 nach dem schwabischen Dichter und Arzt
JustinusKerner (1786 - 1862), derim deutschen Weinsberg
lebte und unter anderem Gedichte und Lieder (lber Weine
verfasste, obwohl der Kerner eigentlich bereits 1929 vom
Diplomlandwirt und Rebenzlichter August Herold (1902 -
1973 ) gezlichtet wurde.

Ich habe mir erlaubt, mich bei zwei ausgewiesenen
Weinkennern und Degustatoren, die schon seit Jahren die
Weine von Xaver Frey degustieren und in unserem Land
auf diesem Gebiet eine feste Grosse sind, nach ihrem Urteil
uber den «Rootsheere Wy» zu erkundigen. Einer von
ihnen ist der in Rheinfelden wohnhafte Hansruedi Béni.
Seine Degustationsnotiz Uber den Kerner 2004 lautet:

«Die Farbe zeigt ein helles Gelb mit leichtem Griinton.
In der Nase leichter Muskatton und etwas Zitrusnoten.
Auch etwas erdige Tone, was entfernt an Muller-Thurgau
erinnert. Im Mund eine schéne Siisse und eine ausgeprag-
te reife Saure, wie sie flr den Kerner typisch ist. Schoéner,
gut vinifizierter Wein, der ideal als Apérowein ausge-
schenkt werden kann.» |

Auch Kathi Hirt aus Magden ist eine bestens bekannte
Weinkennerin. Sie baut sogar eigene Reben an. Seit 10
Jahren istsie bei den Fricktaler Weinfreunden im Vorstand
tatig und organisiert einige Degustationen pro Jahr. lhr
Urteil Uber den gleichen Jahrgang Kerner:

«Generell ist der Kerner sehr laubwiuichsig, reift friher
als der Riesling, ist hier im Fricktal sehr verbreitet, auch
interessanterweise im Tessin und im Genferseegebiet. Fur
eine weisse Traubensorte hat der Kerner erstaunlich hohe
Ochslegrade, mehr als Riesling x Sylvaner; Geschmack und
Aussehen: sehr helle Farbe, Muskatellernote, fruchtig,
wurzig, Apfelaromen, feine, harmonische Saure, jetzt im
Sommer richtig erfrischend. Passt zu Apéro, Fisch, hellem
Fleisch oder auch rezentem Kése.»

Blauburgunder - Kénigin unter den Traubensorten
Der Blauburgunder ist eine wertvolle, edle Rebsorte, die
nicht nur in ihrer Heimat im Burgund hervorragende
Weine hervorbringt. Der Austrieb des Blauburgunders
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erfolgt frih, was ihn der Gefahr der Frihjahrsfréste aus-
setzt. Anderseits hat der Blauburgunder wahrend des
schlimmen Winters von 1956 doch recht gute Kalteresi-
stenz bewiesen und verfugt deshalb Uber ideale Voraus-
setzungen.

Auch Uber den Blauburgunder findet Kathi Hirt nur
lobende Worte: «Grundsatzlich wird der Blauburgunder
in der Schweiz in jeder Weinbauregion angebaut. Man
sagtimmer, dass der Blauburgunder, auch Pinot Noir/Clev-
ner genannt, die Kénigin unter den Traubensorten ist.
Man kann mit Blauburgunder auch Rosé, Blanc de Noir,
Federweisser, stiffige Rotweine und natlrlich Barrique-
weine keltern. Es ist eine edle Sorte, schdne intensive
Farbe, Kirschen-Erdbeerengeschmack, etwas Réstnote,
fruchtig, feine Vanillenote im Gaumen, geschmeidige
Struktur, feine Saure, trinkreif, eher kuhl trinken.»

Hansruedi Bédni bewertet den Blauburgunder 2004:
«Die Farbe zeigt ein schénes, warmes, fast etwas gereiftes
Rot mit leichtem Violettton. In der Nase typische Pinot
noir-Aromen mit Himbeer- und Erdbeerténen, etwas Kir-
sche und Bittermandel. Im Mund schéne Susse und eine
reife Saure, die kaum wahrgenommen wird. Insgesamt
schéner, fulliger, ausgezeichneter Pinot noir.»

Es sei an dieser Stelle noch erwahnt, dass die Barrique-
Version Jahrgang 2005 im Frihling 2006 zum Aargauer
Staatswein erkoren wurde, und zwar in einer breit ange-
legten Blinddegustation, der unter anderem auch Regie-
rungsrat Roland Brogli angehérte. Der Wein wird insbe-
sondere zu Reprasentationszwecken und als Geschenk des
Regierungsrates und des Grossen Rates verwendet. Diese
Jury tagte im Frithling 2006 zum ersten Mal, und zwar auf
der «Liebegg>. Die Jury kannte die Namen der im Wettbe-
werb vertretenen Weine nicht im Voraus. Drangt sich die
Frage auf, ob der ehemalige Rheinfelder Stadtschreiber
den Wein der Familie Frey erkannt hat? Fragen wirihn doch
selber: «Ich glaube, dass ich bei diesem Auslesegang auch
auf Seiten der Mehrheit der Jurymitglieder war, kann es
aber nicht mehr mit absoluter Sicherheit sagen.»

Die Gesamtrebbauflache im Kanton Aargau betragtim
Gbrigen ca. 400 Hektaren.
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Eine echte Rheinfelder Etikette

Fur viele Weinliebhaberinnen und Weinliebhaber bildet
der Anblick einer Etikette ein erstes, wichtiges Urteil.
Nachdem die ersten Flaschen abgefullt waren, galt es, fur
den erstenstadteigenen Wein ein entsprechendes Sujet zu
finden. Die allererste Etikette flr den «Rootsheere Wy»
kreierte Grafiker Chris Leemann im Jahre 1991. Vorerst
aber nur fir den Rotwein, weil der Kerner
erst ein Jahr spater soweit war. Es war der
eigentliche Startschuss far den ersten
Wein aus dem Hause ,Rathaus’. Der dama-
lige Stadtweibel Max Leiser hatte die Ehre,
dem Kunstler Chris Leemann im Auftrag
des Gemeinderates die ersten sechs Fla-
schen Wein in geeigneter Verpackung zu
Uberbringen.

Stadtrat Rudolf Vogel hatte dann spa-
ter den Auftrag, sich um ein Muster far
den Weisswein zu kimmern. Mit der
Hugellandschaft des Kunstmalers Viktor
Hottinger konnten sich die Ratsmitglieder
sowie Stadtschreiber Roland Brogli sofort
anfreunden. Auch die Ortsbirgerkommission, welche in
letzter Instanz dazu Stellung nehmen musste, war mit die-
sem Vorschlag einverstanden. Wahrend acht Jahren
wurde der «Rootsheere Wy» mit der Etikette von Viktor
Hottinger ausgeschenkt, ehe man im Jahre 2000 wieder
einen Wechsel vollzog.

Mit dem Kunstler Ettore Antonini wurde der Gemein-
deraterneutin Rheinfelden fundig. Seine Etikette mit den
9 Sternen im Vordergrund bildete das Hauptaugenmerk
seiner Kreation. Auch diese Etikette, sowohl fir den Weiss-
als auch den Rotwein, fand wahrend sechs Jahren Ver-
wendung.

Der Weinjahrgang 2005 fUhrte dann erneut zu einem
Wechsel der Weinetikette. Fritz Schaub, Kunstmaler aus
Rheinfelden, entwarf wieder eine ganz neue Variante.
Sein Thema lautet: «Die Erde und der Weinstock». Schon
seit Gber 25 Jahren arbeitet Fritz Schaub mit Erde. So war
es flr ihn auch keine Frage, als man ihm den Auftrag far
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die neuen Etiketten fir den «Rootsheere Wy» erteilte, sei-
ner Idee die Erde zu Grunde zu legen. Die Erde ist die Mut-
ter des Weins. Sie gebiert den Weinstock, «er —zieht» ihn,
gibt ihm die Kraft und bringt die késtlichen Trauben her-
vor. Der Wein bekommt durch die Mutter Erde seinen Cha-
rakter, seine ganze Tiefe, seine innere Glut und seine
unverwechselbare Farbe.

«Guter Wein hat diesen Lohn,

dass man lange redt davon»

Der «Rootsheere Wy» der Stadt Rheinfel-
den wird grundsatzlich ausschliesslich im
Rathaus ausgeschenkt. In ganz seltenen
Fallen im Waldhusli, nach erfolgreicher
Budgetsitzung, beim Martinihock der
Ortsbirgergemeinde im November auf
dem Forstwerkhof oder fir ein Dienstju-
bilaum eines langjahrigen Mitarbeiters
oder einer langjahrigen Mitarbeiterin der
Stadt Rheinfelden. Ansonsten braucht es
schon eine Sondergenehmigung des
Gemeinderates, wenn der Stadtwein aus-
serhalb der heiligen Hallen ausgeschenkt werdensoll. Wer
den Wein trotzdemin den eigenenvier Wanden geniessen
will, kann ihn mit der hauseigenen Etikette bei der Win-
zerfamilie Frey beziehen.

Im Weinkeller des Rathauses findet er die idealen kli-
matischen Bedingungen vor, ehe er im Foyer des Rathaus-
saales, im Rathausinnenhof oder auf der lauschigen Rhein-
terrasse von den beiden Stadthostessen oder dem Stadt-
weibel den Gasten serviert wird, die sich ausschliesslich
sehr positiv Gber die beiden Weine dussern und zwar nicht
erst nach dem dritten Glas, sondern schon nach demersten
Schluck. Der ehemalige Stadtammann Hansruedi Schny-
der pflegte nach seiner Begrlssung und der Einladung
zum Apéro Uber den «Rootsheere Wy» immer zu sagen:

«Wachsen tut er in Magden, gekeltert wird er in Liestal
und getrunken wird er in Rheinfelden». Na dann «zum
Wohl!».
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