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GASTRONOMIE ET VIN

Des Bystrsts de Cufsinzers

Cuisinier

Cuisinier de talent,

Jean Paul Lacombe a
repris, a I'age de 23 ans,
les rénes du restaurant
familial au déceés

de son pére en 1972.

n 30 ans, il a su faire de son
restaurant « LEON DE LYON » une
Jean Paul Lacombe

étape incontournable de la gastro-
nomie lyonnaise en obtenant en 1978
sa deuxieme étoile au MICHELIN et
18/20 au GAULT & MILLAU.

Depuis 1985, membre de la chaine
Relais et Chateaux catégorie « relais
gourmands » il a accueilli les 9 Chefs
d’Etats du G7 en 1996, et a eu le privi-
lege de faire la « Une » du NEW YORK
TIMES.

Tout en restant le gardien de la tradition
gastronomique lyonnaise dans son res-
taurant « LEON DE LYON », il a créé
depuis 1974, patiemment, un concept
nouveau a Lyon : « les Bistrots des
Cuisiniers » : un bistrot tenu par un cui-

sinier formé dans son restaurant et asso-
cié a la bonne marche de celui-ci.

Ainsi dans ses bistrots (au nombre de 8
aux quatre coins de Lyon et a I’extérieur), la
cuisine est faite avec des produits frais du
marché, et toujours par de vrais cuisiniers.
De plus le décor se doit d’étre chaleureux,
et ’ambiance conviviale.

Une carte de fidélité encourage les clients
a faire le tour des bistrots pour avoir ainsi
120 € de réduction chez LEON DE LYON.
Comme Paul BOCUSE, « pape » incontesté
de la cuisine lyonnaise, Jean Paul LACOMBE
a su constituer « un mini empire » et, grace
a son talent de cuisinier et de chef d’en-
treprise, développer aux quatre coins de
Lyon des restaurants ou il fait bon faire
la féte entre amis.

Le vin et la gastronomie :
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