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L'École Nationale Supérieure
des Industries Agricoles

et Alimentaires -
Un atout pour les industriels

Bernard Guérin,
Professeur, Directeur de l'ENSIA, Massy

Fondée en 1893 à Douai par les industriels alimentaires, l'École Nationale
Supérieure des Industries Agricoles et Alimentaires (ENSIA) est un établissement

public d'enseignement supérieur et de recherche dont le siège principal
est depuis 1960 à Massy (Essonne).

Dépendant du Ministère de
l'Agriculture et de la Forêt, l'ENSIA dispose
d'importants laboratoires dans les
principaux secteurs scientifiques qui contribuent

au développement des industries
alimentaires : Science de l'Aliment,
Génie Industriel Alimentaire, Microbiologie

Industrielle, Économie et Gestion,
mais aussi dans les secteurs technologiques

spécialisés comme la Brasserie,
les Industries des Céréales, des Sucres,
du Lait, la Distillerie, etc...

Les enseignants chercheurs de
l'ENSIA entretiennent des relations
étroites avec les professions qui leur
assurent des contrats de recherche, des
stages et des débouchés pour les
jeunes ingénieurs.

Recrutant sur les « math sup » et
«math spé biologiques» (Agrol et
Agro2) l'ENSIA forme en trois ans les
ingénieurs des industries agricoles et
alimentaires.

Les 65 ingénieurs formés annuellement

occupent rapidement des
postes-clés, non seulement dans les
entreprises agro-alimentaires, mais
également dans le secteur des constructeurs

de matériels, l'ingénierie, la
recherche, l'informatique, les sociétés
d'investissements...

L'enseignement

L'objectif
pédagogique de l'ENSIA

est de former les spécialistes des
industries alimentaires et

biologiques. Cette formation en trois ans est
sanctionnée par le Diplôme d'Ingénieur
en Industries Agricoles et Alimentaires

de l'ENSIA, délivré par le Ministère de
l'Agriculture et de la Forêt.

Pour répondre à l'évolution technologique

accélérée des industries alimentaires

et des bio-industries, l'Ingénieur

L'ENSIA EN QUELQUES
CHIFFRES

32 enseignants-chercheurs
250 élèves ingénieurs

60 doctorants
1 800 anciens élèves

ENSIA doit maîtriser à la fois : procédés,
produits, qualité et gestion.

Un enseignement évolutif et de haut
niveau prépare les élèves ingénieurs à

prendre une part active au développement

de ces industries. Stages et
projets industriels jouent un rôle
important dans la scolarité.

La recherche

Les équipes de l'ENSIA ont un
rayonnement international dans les domaines
suivants :

Génie Industriel Alimentaire :

traitements thermiques, séchage, techniques
séparatives (échange d'ions -
membranes).

Science de l'Aliment : rhéologie,
arômes, couleur, analyse sensorielle.

Microbiologie Industrielle : différenciation

des souches, production de
composés organiques, levures.

Microbiologie Alimentaire :

techniques rapides.
Économie de la production :

diagnostic et plan d'action pour maîtriser la

gestion des flux de production.
SIARC (Section Industries

Agro-Alimentaires Régions Chaudes) au sein
d'Agropolis Montpellier.

La recherche, effectuée principalement

sur contrats, est largement
orientée vers les applications
industrielles.

Le potentiel de l'ENSIA au
service de l'industrie

• La compétence des équipes de
recherche.

• Les équipements adaptés : laboratoires

dotés des matériels les plus
récents, halle N. Appert pour les
travaux sur pilote informatique.

Contrats :

• convention de recherche (clauses de
confidentialité possibles) ;

• convention d'exclusivité d'exploitation

;

• mise à disposition de matériel
pilote ;

• prestation de services ;
• formation.

Actions concertées :

• avec un ou plusieurs établissements
publics et un ou plusieurs partenaires
industriels
- Actions Ministère de la Recherche -
Ministère de l'Agriculture et de la
Forêt (DGER - DGAL) - ANVAR -
AFME.

Consultation - Conseil :

• assurés par les enseignants-chercheurs
et les chercheurs.

Les moyens humains :

Ces prestations peuvent être prises
en charge directement par le
personnel de l'ENSIA ou dans le cadre
d'études doctorales, des travaux de
stages et des projets des élèves
ingénieurs ENSIA.

• Doctorat (par exemple convention
CIFRE) : 3-4 ans de recherche.

• Diplômes d'études approfondies
(DEA) : 6 mois de recherche.

• Mastères spécialisés (label Conférence

des Grandes Écoles) :

Biotechnologie-Microbiologie industrielle -
Génie Industriel Alimentaire - Gestion
industrielle appliquée aux industries
alimentaires - Maîtrise de la qualité
des produits alimentaires - Technologie

Agro-Alimentaire pour les
régions chaudes.

• Projets et stages de fin d'études des
élèves ingénieurs de 3e année : 5 à
6 mois.

• Contrats avec la Junior entreprise de
l'ENSIA : SVP IAA.
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