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RESTAURANTS

ou 'on mange bien a des prix raisonnables

Les restauranis précédés du signe * sonl ceux dont le directeur ou le propriélaire
est membre de la Chambre de Commerce suisse en France

a Paris
CHEZ ADRIENNE. — 99, rue de
Richelieu. Louvre 30-75 et 23-57. Ses
déjeuners, ses diners, soupers, dancing et
cabaret artistique. Ses spécialités. Sole
Cuba, rognons Maison, etc.

L’ANE ROUGE. — 28, avenue Tru-
daine. A. Choulot, propriétaire. Spécia-
lités : Homard grillé Choulot, timbale de
fruits de mer, coq au Chambertin, Pauillac

oulangere, paté de canard. Orchestre le

soir. Tél. Trudaine 23-67.

* “ ASTOR”’. — Restaurant de I'Hé-
tel Astor, 11, rue d'Astorg. Cuisine trés
soignée. Vins excellents. Situation trés
tranquille. Clientele fidele.

RESTAURANT & BRASSERIE A
LA POMME A TELL. — 32, rue
d'Hauteville (3 deux pas des Boulevards).
Propriétaire E. Wild. Dans un cadre
rustique vous dégusterez des mets déli-
cieux et des spécialités suisses. (Prix fixe
et a la carte). Biére Pilcen d'origine.

* BRASSERIE SUISSE. — Restau-
rant, 10, rue des Messageries. Métro
Poissonniére. Spécialités suisses. Crus de

Neuchatel de Vaud et du Valais
BRESSY. — 54, rue de Ponthieu (der-

riere |'Hotel Claridge). Cuisine soignée.
Cave de premier ordre. Service rapide.

* AU CANETON ”. — 3, rue de la
Bourse. Gutenb. 22-85. Ses diners de
luxe, sa cuisine russe, son caviar, son
orchestre russe.

JEAN CASENAVE. — 11, rue Ste-

nne. (Azémar, propriétaire.) N'a pas
de succursale. Simple. Confortable. Cui-
sine et cave de premier ordre. Centre des
affaires. Clientéle de bon ton.

* AU CHAPON FIN. — 161, avenue
Malakoff (Passy 57-11), prés de la porte
Maillot. Fine cuisine et fines bouteilles.
Spécialité de plats nationaux et régionaux.

LA CHAUMIERE NORMANDE. —
Chez JULEN, 22, rue Caulaincourt. Tél.
Marcadet 04-39. Déjeuners, Diners,

Salons particuliers. American Bar.

LA CIGOGNE. 17, rue Duphot
(Louvre 47-91). Ses spécialités alsacien-
nes. Ses foies gras de Sfrasbourg. Ses
grands vins et ses liqueurs des Vosges.

EMIL’S. — 6, rue Ventadour (angle
avenue Opéra). Central 31-69. La plus
fine cuisine de Paris. Ses spécialités re-
marquables. Ses grands crus. Tout cela
a des prix abordables.

SOAY FIN BEC ”. — 7, rue Roy (prés
St-Augustin) (Laborde 22-46). Cuisine
au beurre exclusivement. A la carte. Prix
moyens. Atmosphére cordiale. Fermé di-
manches et fétes.

GRIFFON. — Restaurant de réputation
mondiale pour sa vraie cuisine francaise.
Cave renommée. 6, rue d’Antin. prés

Avenue Opéra. Tél. Central 49-86.

* A L’HOMARD. — 28, avenue Vic-
tor-Emmanuel-11I. (Elysées 24-59). Cui-
sine variée de premier ordre. Cave de
choix. Spécialité d'huitres fines, langoustes,
homards et poissons variés.

CHEZ MARIANNE. — 72, Boule-
vard de Clichy (Montmartre). Marcadet
10-81. Déjeuners, Diners, Soupers, Ren-
dez-vous du monde des Arts, des L.etires
et du Théatre. H. Michel, propriétaire.

HOTEL dit « LE GRAND SUIS-
SE ». Grande Brasserie Alsacienne. —
7, Rue Notre-Dame de Bonne-Nouvelle.
Cuisine soignée. Grand salon de société
pour 250 couverts. Lucien Vonesch, pro-
priétaire.

CHEZ LETESSIER. — Chef de cui-
sine, 15, avenue Victor-Hugo. Téléph.
Passy 28-88. Cuisine honnéte. Bonne

cave. Prix moyens. Cadre coquet.

CHEZ LOUIS. — Restaurant Tchéco-
slovaque, 9, rue de Suréne (8%, prés de
la Madeleine. Tél. Elysées 38-47. Spé-
cialités de plats et patisserie tchiques.
Biere Pilsen.

MANOIR TOPSY. — 64, avenue des
Ternes (Etoile). Wagram 54-06. Mau-
rice Delzangles, propriétaire. Son cadre
normand. Ses rotis a la broche. Bon
accueil. Bonne chére. Pas cher.

MEDOVA TEA ROOMS. — 3, rue
de [I'Echelle. Tél.: Central 05-23.
Déjeuner, Diner 7 fr. 50. Thé complet
4 fr 25.

« AU PETIT PAILLARD ». — 7,
rue de Duras, Paris (8°) (3 deux pas de
'Elysée). Cuisine simple mais soignée.
Local sans prétention mais fréquenté par
les vrais connaisseurs. Vins vieux, trés
abordables et sans reproche.

LA POULARDE. — 6, rue St-Marc
(Bourse). Un petit restaurant trés fin.

La maison des spécialités lyonnaises a
Paris.

LA POULE EN CHEMISE. — Rs5-
tisserie. 6, rue d'Armaillé. Tél. Carnot
52-49. Méme maisons : Louigi's Bar, 6,
rue du Colysée, Paris et Deauville.

LE PRADO. — 41, avenue de Wa-
gram. Cuisine soignée, francaise et russe.
Orchestre renommé des 14 virtuoses de
Balalaika et chanteurs. Thé. Apéritif-
concert, diners. soupers. De 16 h. a 2 h.
du matin.

CHEZ RADLE. — Au Restaurant
Choiseul, 17, rue de Choiseul, pres du
boulevard des Italiens. Tél. Louvre 30-49.
Vins de Touraine et Marne. Prix fixe et
a la carte.

RESTAURANT BLANC. — 62, Fau-
bourg Montmartre, Paris (9¢), Tél. Tru~
daine 37-27. Cuisine et cave de 1°7 ordre.
Le Caneton Ruthénoise. Les Muscadet de
Vallet. Prix trés moyens.

RESTAURANT DE LA COUPE
D’OR. — 330, rue Saint-Honoré. Ré-
puté pour ses repas d'affaires et sa cui-
sine saine et soignée. English spoken.

* RESTAURANT DU GRAND
HOTEL DU PAVILLON. — 36, rue
de I'Echiquier. Trés fréquenté par clien-
téle suisse. Cuisine honnéte. Service con-
fortable. Prix modérés.

RESTAURANT DU PRE AUX
CLERCS. — 30, rue Bonaparte, angle
rue Jacob (rive gauche). Cuisine soignée.
Vins honnétes. Prix modérés. Spécialités :
Filets de Sole et Chateaubriant,

RESTAURANT SYLVAIN.
FLEURY, propriétaire, 4, avenue de Wa-
gram (Etoile). Tél. Elysées 17-09. Bonne
cuisine. Excellents Vins, Prix raisonna-

bles. English Spoken.

RODOLPHE & PICCO. — 9, rue
Washington. Tél. Elysées 00-39. Bar
américain. Restaurant. Prix fixe, 22 fr.
et carte. Quvert jusqu'a 2 heures du mat.

LA ROTONDE. 105, boulevard
Montparnasse. Bonne table. Bons vins.
Tous les soirs dancing. Etablissement le
plus curieux et le plus gai de Paris. On
y lit la N. Ziircher Zeitung. Exposition
de tableaux.

* TAVERNE DE GENEVE. — A.
Demellayer, 9, rue N.-D.-de-Bonne-Nou-
velle; 22, rue de la Lune. Tél. Central
21-08. Spécialités suisses.

TAVERNE MARTEL. — 6, rue
Martel (10°). Spécialités & Alsace. Dé-
qustation de bidre de Munich. Cuisine
solgnée. iénart Georges, propriétaire,
metn'b're honoraire et sidge de diverses
socletés suisses.

Environs de Paris

* RESTAURANT ET TEA ROOM
DE L’HOTEL DU PARC i Ville-
d'Avray, i la lisitre de la forét de Saint-
Cloud. Cuisine particuliérement soignée.

a Geneve

GRILL ROOM du GRAND HOTEL
METROPOLE ET NATIONAL. —
Grand Quai. Cuisine renommée. Vins de
choix. Prix modérés.

a Berne

BUFFET DE LA GARE. — Salle &
manger a part. Cuisine renommée. Ren-
dez-vous des hommes politiques,

CAFE VIENNOIS, WIENER
CAFE. H. Liberty, prop., Schauplatz-
gasse 33, prés de la gare. — Cuisine et
cave renommées. Biére de Munich. 200
journaux, 7 billards. Rendez-vous des
Suisses a I'étranger.
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