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ju erleichtern ober bie SBirfungen eine« 33refmittels ju befötbern. — 3m Ûbermoffe gebraust,
erregen bie Kamillen Ubelfeiten, erbrechen, Ângftliffeit unb Kopfffmetj, fo roie aud) ftampf*
bafte Bewegungen ber SJhtSfeln. —

Die ©albttanwntjel roirb auf al« SJlittel gegen ben SBanbrourm empfohlen. — £afer*
grüfce unb Sein* ober gtafSfaamen, ffäffen ebenfall« in »ielen Kranffjeiten Stuften, befon*
ber« bei 93rufifranfbeiten unb Durchfällen, in gorm »on Tbeeaufgüffen, ober auch al« ermei*

fenbe unb eibleitenbe Umff läge. — Der burf fofenbe« SBaffer au« bera Seinfaamen gejogene
©fleim wirb befonber« bei SMafenfranfbeiten, bei Katarrh, beim ©fneiben ober Siefen in ben

©ngeweiben, bei Skrgtfhingen unb bei ben fog. @fwämmfen ber Kinber angeroenbet.

SBaf bolberbeeren, bie nift allein für SBaffetfûf tige ein jwedmäßige« ©etrünf abgeben,

fonbern auf jum Durfraufern ber Slancile bei StbeumatiSmuS, ©ift unb anbern Uebetn

bienen.

gerner halte man immer etwa« fpaniff e« gliegenpfafter in 93ereitffaft, weife«
bei unjäbligen Kranfl)eit«fäUen nofwenbig unb leift anwenbbar ift. — ©ben fo — ©enf*
faamen jur Bereitung ber ©enfpflafter, al« 3«fa& ju gußbäbetn unb b. gl. — Die ©aamen

fomobl be« ffwarjen al« be« weißen ©enf« fmb ein »orjüglife« Heilmittel bei Skrff leimung
unb bei ©todungen ber ©äfte ; fte beförbern bie Abfonberung be« @fweiße« unb be« Urin«.
©ie leiften namentlif auf beim Scorbut ober ©fatbod treffiife Dienfte, weßbalb man fte auf
©eeffiffen in SJteng? mitführt.

3u einer britten Klaffe »on Heilmitteln gehören bie SJtagnefia, bet (Stern ottat tati, bie

©enneSblätt er, ba« ©lauber* ober SMtterfalj unb bie Stbabatbettinftur, fowie bie

Hofmann'ffenÜJtagentropfen. — H0fmannff er Siquor ift befonber« bei übnmaften,
unb Sta mpberfpirttuS jum SBaffen bei Ouetffwunben unb SSerftaufungen nöfig.

©üße unb bittere SJtanbeln bienen jur Bereitung fühlenber Smulftonen unb ber

SRanbelmilf
SBeineffig barf nirgenb« fehlen. Außer biefen Heilmitteln gibt e« aber nof einige anbere

33ebürfniffe, bie in Haushaltungen bei »otfallenben Ktanfeiten häufig gefühlt Werben. Darunter
gehört ein Staftftubl, wo e« fein lann auf wohl eine Unterffiebe für ffmere ©atienten,

weife nift gut au« ben Betten gebraft »erben fönnen; eine Klpftirfprifte, eine Babemanne

unb eine Aberlaßbinbe.

Übet bte m<iftmi$ beê ©eftögtlö.
3n »ielen Haushaltungen hegt man befanntlif jura Stuften unb Sergnügen allerlei ©efiügel.

— SBir wollen un« hier nift fowobl mit ber ©flege, SBartung unb 3"d)t, al« »ielmehr mit
ber SRäftung be«felben befaffen.

Um Hühner ju mäften, läßt man fte nift mehr herumlaufen, fonbetn ftetlt fte in befon*

bet« hieju gemafte Hübuetfötbe, weife »on Spoli »erfertigt unb mit ©proffen um unb um »er*

fehen fmb, butf weife fte mit bem Spald langen unb au« bem angehängten ober »orgefeftten

Troge ba« gutter nehmen fönnen. 3nwenbig wirb ber 33oben mit ©troh belegt unb burf öf tern

SBef fei bieratt ftet« retntif gehalten.

3um gutter gibt man fnen feil« abgefottene nnb mit friffem SBaffer au«gewaff ene

SBeijen* ober Dinfelförner, feil« in friffe SJlilf eingeweif te« unb Hein gebtödelte« Brob,
weffelt aber bamit juweilen um, bamit fie nift, wenn man fnen ftet« einerlei »orfefct, be«

guttetS übetbrüfftg werben. — SJian fann fie auf mit einem Slubelnteig »on ©erften* ober

Hafermehl, ben man Hein bröcfelt unb ein wenig troden werben läßt, raäfien.
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Die jungen Hühner mäftet man gewöhnlif mit ^trfen, bet juoor in SJtilf meid) abge*

fotten ift, ober man mifd)t Hafermehl unb 3"derf»tup fo untereinanber, baf) eê feinen förnigen
©rei gibt. Die jungen Hufner freffen biefeê gutter fehr gern unb nehmen babei fo ju, baö fie

in jmei SJionaten beinahe auSgcmaf fen finb unb ganj fett werben.

# Die Kapaunen pflegt man mit Stubeln ober auch mit gefoditem SJtaiS tagliò) [jmei* biê

brcimal ju ftopfen; boch muß man Sicht geben, baß fie juoor mobl Perbaut fjaben, ehe man fie
mieber ftopft, waê an bem Kröpfe leift ju »eifpüren ift. — golgenbe SJtäftung ber Kapaunen
unb beê gebcroieljê überhaupt gibt ein ungleich beffereê gleiff, utW ift auf nift »iel foftfpie*
liger alê baê SJtäftcn naf gemöbnlifer Slrt. SJian gibt nämlif einem Kapaunen täglif 6

Sof gcmablenen Sjitftn, 3 Outntfen S3utter unb 12 Sof SJlilf. SJlehl unb ©utter mad)t

man mit SBaffer in einer SJlulbe am Slbenb ju einem biden 33rei unb läßt biefen biê ben anbern

Sag frff »ier ober fünf Uhr flehen. Dann bringt man biefen ganj fieifen Seig auf eine Safcf
beftreut il)n mit Hirfenmebl, Würgt fn reft burdjeinanber unb feilt pie obige Quantität in
brei ©ortionen, nämlif für SJtorgem, SJtittag* unb Stbenbfütterung fämmtlif in fleine Kügel*
fen geformt. SJian tauft fie in etmaê SJtilf unb ftopft bamit bte Kapaunen. H«rnaf feft
man biefen nof 4 Sott) SJlilf in einem fteinen Sröglein »or. @o fährt man fefêjebn Sage

lang fort, worauf bie Kapaunen »ollfommen fett werben.
(Sin wälff er ober Truthahn befommt täglif 12 Sof Hirfcn, nebft anberfalb Sof

Sutter, morauê man 36 Kugeln maft, unb 24 Sof SJlilf ; alfo auf einmal 12 Kugeln unb
8 8of SJtilf. Sine mal ff e ober Sruthenne bebarf täglif 8 Sof Hirfe, 1 Sof ©uttcr
unb 16 Sott) SJtilf. ©omobl ben Hahnen alê bie Henne mäftet man 24 Sage lang.

Um ©änfe fett ju mafen, bebanbelt man fie eben fo wie bie wälffen Hübner, fomobl
in ber Dualität unb Duantität beê SJlaftfutterê, alê in ber ßnt, infofern fte reft roeiß unb fett
merben follen. — SBenn meut fie aber nift ftopft, fo füttert man fie gemöbnlif mit H^fer, ben

man ihnen entroeber troden mit SBaffer, ober in Si'affer getauft, mit etmaê ©anb »orfeftt.
Sßill man fte jebof ffneli unb ftarf fett mafen, fo ift baê ©topfen burfauö notbmenbig.
Daö gutter beftebt entmeber auê ganjen ober geffrotenen Körnern; lehtete erleichtern baö ©er*
bauungögeffäft. — SJlaiö ift am »orjüglifften, bof jiehen Slnbere — (Srbfen »or; biefe follen
namentlif ein belifatereö gleiff etjeugen. 23eibe muß man »otber quellen laffen, weil fte fif
fonft im SJtagen ju ftarf auöbebnen unb baö Shier leift erftiden fönnten. — Die befte unb

»orjügliffte Slrt ju mäften, ift auffier baö ©topfen mttSlubeln. SJtan fann baju jmei Sbeile
Stoggenmehl unb einen Stjeil Kleien, SJtaiömebt obet ©etftenfftot unb gefof te (Srbfen nehmen.

Daraus bereitet man mit SBaffer einen fteifen Selg, formt fn ju runben, fmgerêbtrfen Stubeln,

ffneibet biefe etwa balbjoWang ab, maft fte ju Kugeln unb ttodnet fie auf bem warnten Dfett.
Unmittelbar »or bem ©ebrattfe Weidjt man fie in lauwarmeö SBaffer, ober nof beffer, infüße
SJtilf ein.

SJliß man große Sehern sieben, fo mifft man in ber erften unb jweiten SBofe je ben

anbetn Sag eine SJteffetfpifte »od puloetifttteö ©pteßglanj unter eine Shtbel. 3e fetter bie ©ans
mirb befto gtößet witb auf bie Sehet. SBenn fte ganj urtb unjetbtücft auö ber ©anö genom*
men wotben ift, fo legt man fte uttoetmeilt in falteö SBaffer ober ©fnee, mooon fte reft weiß

wirb. Dann wafft man fte fauber, legt fie in warme SJlilf, beftreut fte mit fein geftoßenem

©feffer unb begießt fk alle jnpt ©tunbe« mit fufd)er Wlfy Dabw&wiife fie in awei Sagen
um bie Hälfte gtößet.

©ei bet SJläfhtng fommt SllleS auf Steinliffett unb Drbnung an. Dabur-f erfpart man
faft bie Hälfte beê gutters. SJtan ftopft gemöbnlif jnm Sag breimal, aber ja nift ju »tel
unb nift eher, bis bie ©etbauung »orüber ift. — Der ©tau" mußt fo beffaffen fein, baß fid>
bie ©ans batin nift umwenben fann, fonbetn auf einem glede fteben ober fthen muß; — Stoety

beffer für bie SJlaft — freilif etwas graufam ift eS, wenn man eine ©anS in grobe Sein*
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want ober in Skdtttf voicfelt, it)t bloß ben Spalt unb Kopf frei laßt, fie an einem finftetn
Ort auffängt unb ft bie ©bten mit SBafê »erftopft. Dergeftalt wirb fie fd)on in »ietjetm

Tagen ooUfommen fett.
©anj alte ©änfe merben nie recht fett.
Bot bem Schlachten gibt man fnen 12 Stb. meber ju freffen nod) su faufen. Slud) muß

man fte, ber gebern roegen, noch Waffen unb ihnen teineê ttocfeneê ©ttob unterlegen.
Den (Snten fann man baê gleiche SJtaftfuttet geben, mie ben Hifnetn uno ©änfen; nur

bebürfen fte noch beftänbig beê SBafferê.

Die Tauben mäftet man mit SBtden unb ©erfte, ober mit SSufmeisen. Slm beften unb

fettcften metben fie »om Hitfen mm »on (Srbfen, bie aber im SBaffer eingeweicht fein müffen.

— Die jungen, großen Hoftaitben taugen sum SJtäfttn beffer alê bie gelbtauben.

—B~atjgl6V.Br-

<@in Wlittel, baf? bte «*>ufmcr Sommet uttb 38tnte* @te« lege«,
SJtan nimmt ein beliebigeê SJtaß Seinhülfen, worin fein (Saamcn mcht ift, börrt fte in

einem mäßig marmen Ofen, setftößt fte ju einem gröblichen Stoiber, »etmifft fte mit einer

gleichen SJlenge SBeisenflee, nebft eben fo »iel (Sichelmehl, »etmifft eêmoljl mit einanbet, maft
einen Teig batattê unb füttert bie qpühnet oamit, fo werben fte baê ganse 3abt hinbutf faft

unauföttif legen.

SJtittel gegen bie fliegen.
(Sin Tbeelòffel »oll fein gepuloetter ffwatset SJfeffer, ein Ouintfen geftoßenet, weißet

3udet unb ein (Sßlöffel »oll gtaljm obet SJtilf witb untereinanber gemifft, auf einem flafen
Teller auêgeftrifen unb in bem 3immet, wo man gliegen »ettilgen will, aufgestellt. Sie
genießen k\)x begietig ba»on unb etleiben babutf eine ftatfe Betäubung, fo baß fte wie tobt

pa liegen unb man fie sum (Stfäufen ober ©«brennen leift fammeln fann.

Ober man maf t eine Slbfofung »on geffnittenem Ouafftenholj, mifft etmaê 3uder bei

unb ftetlt eê in flafen Sfaalen auf. Stuf baoon freffen bie gliegen gerne unb fterben balb baoon.

Ober man beftreif e einbûmteê, auftef t ftebenbeê, mit einem gußgeftell oetfehencê 33tettfen

mit bünncm SSogelletm unb Honig. Die gliegen bleiben batan hangen unb man fann fo in
futset 3eit eine SJlenge berfelben oertttgen.

Um bie gliegen »on ©egenftänben »on SJtobeln, j. 93. »on Spiegeln, weife fie nift
»etunteinigen follen, ab$ut)alten, beftteift man bie Hinterfette berfelben mit etmaê reinem Sor*

beeret. Deffen ©eruf ift fnen juwiber unb f)ält fte ab. — Daê gleife SJtittel fann auf bei

Tbieren, $. 33. bei ©fetben, angewenbet werben.

Wittel um bie J&anbe n>ei# nnb jatt jn machen.

SJtan nehme SJtanbelöl unb SBallraf ju gleifen Tbeilen unb laffe eê über bem geuer
sufammenfließen. Dann fefte man etwaê Saoenbelöl ju, reibe bamit bie $änbe am Slbenb »or
Dem ©flafengehen ein, jiehe Hanbffübe an unb Waffe fte am folgenben SJtorgen mit SJtanbeb

fleien unb «Seifenseift. • um n • •
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