Zeitschrift: Schatzkastlein : Pestalozzi-Kalender
Herausgeber: Pro Juventute

Band: - (1961)

Artikel: Das Zuckerrohr

Autor: [s.n.]

DOl: https://doi.org/10.5169/seals-988205

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 22.11.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-988205
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Auf den grossen Zuckerrohrplantagen in Hawaii werden zur Bearbeitung
der Felder immer mehr Maschinen eingesetzt. Statt wie frither mit der Hand
das Unkraut zu jiaten, bespritzt man die Felder gleich zu Beginn der Kultur mit
chemischen Mitteln, die das Aufkommen von Unkraut verhindern, den jungen
Zuckerrohrpflanzen aber nicht schaden.

DAS ZUCKERROHR

Habt ihr euch schon einmal gefragt, woher der Zucker stammt,
den wir so selbstverstindlich jeden Tag auf dem Tisch stehen
haben und in der Kiiche verwenden? Ich meine natiirlich nicht,
aus welchem Ladengeschift, sondern von welchen — Pflanzen?

Ja, er stammt von Pflanzen: entweder aus der Zuckerriibe, die
in Europa angebaut wird, oder aus dem Zuckerrohr, das man in
tropischen und subtropischen Gebieten kultiviert. An einem
Stiick Zucker konnen wir nicht mehr feststellen, von welcher der
beiden so verschiedenen Pflanzen er stammt; denn der aus ihnen
gewonnene Zucker sicht ganz gleich aus und hat die gleiche
chemische Beschaffenheit.

Wihrend man den Zuckergehalt ‘bei Riiben erst in der Mitte des
18.Jahrhunderts entdeckte und auszunutzen begann, kannte und
verwendete man das Zuckerrohr schon vor Jahrtausenden in
seiner indischen Heimat. Anscheinend hat schon Alexander der
Grosse bei seinem Zug nach Indien den Zucker kennengelernt.
Die Griechen fiihrten ithn jedoch nicht in das Mittelmeergebiet
ein. Erst als man etwa im 3.Jahrhundert n.Chr. lernte, den
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Zuckerrohr benoétigt zu seiner Entwicklung viel Wasser. Mit Hilfe von gros-
sen Bewisserungsanlagen konnen wertlose, trockene Gebiete jetzt auch fiir
die Zuckerrohrkultur nutzbar gemacht werden. Das Bild zeigt einen grossen
Bewisserungskanal mit einer Abzweigung, die in das Feld fiihrt. Die Versor-
gung des Seitenarmes mit Wasser wird durch Offnen und Schliessen eines
Schleusentores seitlich am grossen Kanal geregelt.

zuckerhaltigen Saft in eine feste, kristallisierte und damit trans-
portfahige Form zu bringen, begann die Ausweitung der Verwen-
dung und damit des Anbaues von Zuckerrohr.

Bliihendes Zuckerrohr in
kiinstlicher Beleuchtung,
auf einer Versuchsstation,
die sich mit der Ziichtung
von Zuckerrohr befasst.
Sehr schon leuchten die
reichverzweigten Bliiten-
rispen mit ihren seiden-
haarigen Ahrchen im Ge-
genlicht auf.
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Bis zu einer Hohe von 4-5 m entwickeln
sich die Halme des Zuckerrohres in knapp
einem Jahr, wihrend der Halm etwa 5 cm
dick wird. Der abgebildete Bestand ist nahe-
zu erntereif.

Die Araber brachten das
Zuckerrohr von Indien in
das Mittelmeergebiet, vor
allem nach Agypten, Cy-
pern, Sizilien und Spa-
nien, wo es in kleinem
Umfang noch heute an-
zutreffen ist. Mit den
Spaniern wanderte dann
der Zuckerrohranbau
nach Amerika, und 1515
konnte die erste Einfuhr
von Zucker aus Amerika
nach Spanien stattfinden.
Noch bis spét ins Mittel-
alter war in Europa der
Zucker als Sii3stoff un-
bekannt, man siisste nur
mit Honig. Nach der Er-
richtung von Zuckerrohr-
plantagen in Amerika
stieg der Verbrauch im-
mer mehr an, so dass der
Anbau von Zuckerrohr
zu  weltwirtschaftlicher
Bedeutung gelangte. Die
Hauptanbaugebiete sind
heute Indien, Java, Ha-
waii und Kuba.

Das Zuckerrohr (Saccha-
rum officinarum L.) ist
ein Riesengras, das zu
seinem Wachstum tropi-
sches bis subtropisches

Klima und sehr viel Was-

ser benotigt. In niederschlagsarmen Gebieten konnen Zucker-
rohrplantagen nur angelegt werden, wenn man fiir ausreichende

kiinstliche Bewdsserung sorgt.
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Auf den grossen, ebenen Feldern werden zur Ernte michtige, dem gewich-
tigen Zuckerrohr entsprechende Maschinen eingesetzt, wihrend man friiher
das Rohr von Hand erst schneiden und dann entblidttern musste; eine miih-
selige Arbeit in der Tropenhitze!

Das Zuckerrohr wird nicht gesit, sondern durch Stecklinge ver-
mehrt. Unter Stecklingen versteht man in diesem Fall etwa 50 cm
lange Halmstiicke, die durch Blattscheiden geschiitzte Stengel-
knospen und Wurzelanlagen haben, aus denen neue Sprosse und
Wurzeln treiben konnen. Man kann auch die alten Wurzelstocke
nach der Ernte der-Halme im Boden belassen, und diese treiben
im néchstfolgenden Jahr von alleine wieder aus. Auf grossen
Plantagen wie z. B. in Hawaii,von wo unsere Bilder stammen, be-
arbeiten Maschinen das Land; sie ziehen die Furchen, legen die
Stecklinge in die Erde, streuen Diinger und decken dann die
Stecklinge wieder mit Erde zu, alles in einem Arbeitsgang. Nun
wichst das Gras im Eiltempo. Nach etwa 11 Monaten ist es bei
einer Hohe von 4 bis 5 m und einer Dicke von 5 ¢cm schnittreif.
Man schneidet es, bevor die Bliite einsetzt; denn zu dieser Zeit
ist der Zuckergehalt im Mark am hochsten, ndmlich zwischen
16 und 209;.

Einst wurden die Halme mit dem Buschmesser abgehauen, von
ihren 2 m langen Blédttern befreit und dann durch eine von Wasser-
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Die geernteten Zuckerrohrstengel werden im Fabrikhof zu Haufen geschichtet.
Am Kran befindet sich ein Greifer, der die Stengel zur Wascherei und zu den
Pressanlagen befordert.

biiffeln angetriebene Presse gezogen. Noch heute arbeitet man in
entlegenen Anbaugebieten oder in kleinem Eigenanbau auf diese
Weise. In den grossen Plantagen jedoch geht alles maschinell vor
sich, nicht nur die Auslegung der Stecklinge, sondern auch die
Ernte (Bild S. 51). Die Halme werden in Fabriken sehr griindlich
ausgequetscht. Aus ihrem Saft gewinnt man den Rohzucker.
Dabei entsteht als Nebenprodukt ein Sirup, der durch Vergirung
und Destillation in Rum umgewandelt wird. Die Weiterverar-
beitung des Zuckers, die sogenannte Raffinerie, findet meist erst
in den Verbrauchsldndern statt. Wiahrend bisher die Stengel des
Zuckerrohres nach dem Ausmahlen als nutzlos verbrannt wurden,
dienen sie neuerdings als wertvoller Rohstoff zur Papierge-
winnung.

Obwohl das Zuckerrohr hauptsdchlich durch Stecklinge ver-
mehrt wird, kann es Bliiten bilden und Friichte ansetzen. Wenn
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das auch nur selten auftritt, so geniigt es doch, um zwischen ver-
schiedenen Rassen Kreuzungen durchfiihren und das Zucker-
rohr durch ziichterische Bearbeitung verbessern zu konnen. So
liess sich der Ertrag an Zucker wesentlich erhohen, ebenso die
Widerstandsfdhigkeit gegen gewisse Krankheiten. Griindlich ge-
plante Diingungsversuche und die daraus gezogenen Lehren in
bezug auf die anzuwendende Diingung trugen ebenfalls dazu
bei, dass die Ertrdge in den Anbaugebieten heute um ein Viel-
faches iiber denjenigen fritherer Jahrzehnte liegen. gr

FJORDFLUG

Fjorde — das Wort aussprechen und an Norwegen denken ist eins.
Und doch sind diese meist schmalen, aber tief — Sognefjord z. B.
170 km — in das Land eingreifenden Buchten nicht auf das namen-
gebende Land beschriankt. Wir finden sie nicht nur in Gronland,
in Labrador und Britisch Kolumbien, auch die Kiisten Siid-
chiles und zum Teil der Siidinsel Neuseelands sind von ihnen
zerspalten.

Wasserflugzeuge im Hafen. Links zwei der sehr alten, dreimotorigen Ju 52, im
Vordergrund eine amerikanische Maschine.
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