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Ein Chinese begiesst die in
Sandbeeten zur Keimung
ausgelegten Samen.

DIE OLPALME

Die Olpalme ist eine der schonsten und fiir den Menschen zu-
gleich niitzlichsten Tropenpflanzen. In ihrer Heimat Westafrika
bildet sie grosse Wilder.
Im 17. Jahrhundert ge-
langte sie mit den Ne-
gern nach Sidamerika,
und 1im Anfang des 20.
Jahrhunderts wurden Sa-
men auch nach dem Ma-
laiischen Archipel ge-
bracht, wo bald grosse
Plantagen entstanden. In
diesen sind unsere Bilder
aufgenommen. Die Ol-
palme wird etwa 15 m
hoch. Die Stiimpfe der al-
ten, abgefallenen Blétter

Bei der Ziichtung werden die
weiblichen Bliiten eingeschlos-
sen und dann kiinstlich be-
stiubt.
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Die Friichte werden gewogen, denn nach dem Gewicht der abgelieferten Friichte
richtet sich die Bezahlung der Erntearbeiter.

umgeben den Stamm wie ein Schuppenpanzer. Die Eingeborenen
beniitzen diese Blattstiimpfe als Trittleiter, wenn sie auf die Biu-
me klettern, um die Friichte zu ernten. Die Krone wird durch ei-
nen Schopf von 20-25 michtigen, gefiederten Blattwedeln gebil-
det. Eine Olpalme kann wihrend etwa 60 Jahren Friichte tragen.
Die Friichte bilden sich in riesigen, bis zu 50 kg schweren Frucht-
biindeln, welche Hunderte der pflaumengrossen Friichte enthal-
ten. Diese haben ein orangerotes, 6lhaltiges Fruchtfieisch und
einen steinharten Kern. Der Kern enthilt den Keimling einge-
bettet in einem weissen, sehr 6lhaltigen Nahrgewebe.

Schon seit Jahrhunderten gewinnen die Neger auf recht primiti-
ve Weise Ol aus den Friichten dieser Palme und verwenden es als
Speisefett und Schonheitsmittel. Wie geht die Olgewinnung aber
heutzutage vor sich? Die Fruchtbiindel werden, wie wir schon ver-
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Eine kleine Eisenbahn befordert die Ernte zur Verarbeitung in die Fabrik.

nommen haben, durch die Eingeborenen von den Bdumen her-
untergeholt. Wenn sich Affen und Papageien an den Friichten zu
schaffen machen, wie bei uns die Amseln an den Kirschen, so ist
dies ein sicheres Zeichen, dal} die Friichte gut reif sind. Die Friich-
te werden in der Fabrik abgeliefert und dort in Dampféfen er-
hitzt, damit man zunichst die Friichte aus den Fruchtbiindeln
16sen und nachher die Kerne vom Fruchtfleisch trennen kann.
Aus dem Fruchtfleisch wird dann dasOl ausgepresst. Dieses« Palm-
61» hat einen veilchenartigen Geruch und wird hauptsidchlich zu
Seifen und Kerzen verarbeitet. Die vom Fruchtfleisch getrennten
Kerne miissen erst in grossen Knackmaschinen aufgeknackt wer-
den. Dann 16st man das Olhaltige Ndhrgewebe von der Schale
und presst das Ol aus. Dieses «Palmkernél» wird zur Herstellung
von Speisefetten verwendet. Da es aber leicht ranzig wird, ver-
schickt man meist die Kerne zur Verarbeitung nach aussertropi-
schen Lindern.
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In der Fabrik entliddt die Lore die inzwischen gedimpften Palmolfriichte. Die
einzelnen Friichte lassen sich jetzt leicht aus den Fruchtbiindeln l16sen.

Bei der Anlage von Plantagen spielt hochwertiges Saatgut eine
grosse Rolle. Je mehr und je besseres Ol die Pflanzen hergeben
und je leichter verarbeitbar sie sind, desto wertvoller sind sie. Des-
halb werden an solchen wertvollen Pflanzen die weiblichen BIii-
tenbiischel in einem Sack eingeschlossen, so dass der Wind nicht
den Bliitenstaub von anderen, ungeeigneten Pflanzen auftrdgt.
Damit sich aber Samen bilden, muss die Bestiubung kiinstlich er-
folgen, und zwar mit dem gesammelten Bliitenstaub von eben-
falls wertvollen Pflanzen. Danach wird der Sack wieder geschlos-
sen, bis die Friichte zu wachsen beginnen. igr

Der liebe Handschlag gibt einen Menschenton; er ist das alte Zeichen
der Treue und des biederen Glaubens an das Worthalten des Man-
nes, der etwas versprochen hat; er ist das alte heilige Zeichen der
Freundschaft beim Kommen und Gehen. |

(Johann Heinrich Pestalozzi)
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