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Form auszudriicken verstanden.

Da findet man nun auch Dar-

stellungen vom Menschen, wie

er mit Bogen und Pfeil den

Hirsch erlegt oder im Kampfe

@ gegen Feinde sein Leben vertei-

digt. Die bisherigen Funde aus

den Kindheitstagen der Kultur-

geschichte des Menschen sind

durch die Entdeckungen der

Kunstschopfungen in Spanien

Dér ‘Honlgsuehee, EingPribe und Frankreich aufs wertvoll-

ostspanischer Vorzeitkunst.  ste bereichert worden. Je mehr

Lebensdusserungen aus den

Tagen der Urzeit uns bekannt werden, desto mehr diirfen

wir hoffen, einmal das Werden der Kultur liickenlos iiber-

schauen zu koénnen und daraus auch fiir die Gegenwart
hochst bedeutsame Schliisse zu ziehen.

» « « « UND DAS FLEISCH WARF MAN
IN DEN FLUSS.”

Jawohl, das Fleisch warf man grossenteils in den Fluss,
fiir die Fische, weil die Rinder nur der Felle wegen einge-
fangen und geschlachtet wurden. So geschah es vor 100 Jah-
ren in Siidamerika. Damals zogen Hunderte von Millionen
der fleischkraftigsten Rinder in voller Freiheit durch die
unendliche Weite der grasreichen ,,Pampas‘‘. In den sitdame-
rikanischen Stddten kostete ein Kilo des auserlesensten Flei-
sches 20 Rappen, derweil bei uns das Fleisch rar und teuer
war, genau wie heute.

Um Europa diesen siidamerikanischen Uberfluss zugénglich
zu machen, griindeten im Jahre 1865 unternehmende Minner
in London die ,,Liebig’s Extract of Meat Company*‘. Der ge-
niale deutsche Chemiker Justus von Liebig(1803—1873) hatte
Untersuchungen gemacht, um dem Fleisch wichtige Bestand-
teile — seine Kraft, seinen Geschmack, seine anregenden Mi-
neralsalze und kraftigenden Fleischbasen — zu entziehen und
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Zahllose Rinderherden weiden auf den
,Pampas‘, den grasreichen Ebenen Siidamerikas.

haltbar zu machen. Auf Grund von Liebigs wissenschaftlicher
Forschung und mit Hilfe seiner personlichen Ratschldage
arbeitete die Londoner Company eine Methode aus, die eine
Gewinnung des ,,Fleischextraktes‘* im grossen gestattete.
Zu Fray-Bentos in Uruguay wurde die erste Fabrik errichtet.
Die benotigten Maschinen waren aus Europa iibers Meer
geschickt worden. Bald wurden noch andere Fabriken er-
stellt; denn die Produktion wuchs rasch ins Gigantische.

Bereitung des Fleischextraktes. Berittene Hirten (Gau-
chos) treiben Tag fiir Tag neue Herden der kraftstrotzen-
den Rinder in die Ndhe der Fabriken. Dort geniessen die
Tiere einige Tage der Ruhe. Amtliche Tierdrzte untersuchen
vor und nach der Schlachtung Stiick fiir Stiick aufs genauste.
Besonders geschulte Metzger befreien das Fleisch von Kno-
chen, Fett und Sehnen. Das von Schneidemaschinen ganz
klein gehackte Fleisch wird dann in riesigen Kesseln mit
kaltem Wasser angesetzt und gekocht. (Tdglich mehrere hun-
derttausend Liter!) Durch das Erhitzen wird das gerinnbare
Fleischeiweiss abgeschieden, wahrend die obenerwidhnten Be-
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. 73

Tag fur Tag treiben die Gauchos neue Herden in die Na-

he der Fleischextraktfabriken. Dort werden die Tiere bis zur
Schlachtung in grossen Umzaunungen, Corrales genannt, untergebracht.

standteile, die sogenannten Extraktivstoffe, in den Kochsaft
tibergehen. Dieser wird durcheine Reihe von Filterpressen und
Klaranlagen getrieben und schliesslich so lange eingedampft,
bis ein Pfund Extrakt dem Saft aus 35 Pfund knochenfreiem
Fleisch entspricht. Wdhrend der ganzen Fabrikation wer-

Berge von HOrnern wer-
den im Freien getrocknet. -

den keine Zusdtze beige-
fugt, weil der Extrakt
schon durch seine na-
tirliche Reinheit, Fett-
losigkeit und die star-
ke Eindampfung unbe-

grenzt haltbar ist. Der

Extrakt wird von Bue-
nos-Aires aus nach allen
Erdteilen verschifft und
in den jeweiligen Ver-
brauchsldndern fiir den
Einzelverkauf in kleine
Steinguttopfe abgefiillt.
Nebenprodukte. Die
Fabrikation im grossen

25



In einer der riesigen Kihlhallen. 3000
,,halbe‘ Rinder harren hier der Weiterverarbeitung.

dort, wo das Fleisch spottbillig ist, erniedrigt natiirlich
den Herstellungspreis. Ebenso wichtig ist aber auch die Ver-
wertung der Nebenprodukte. Die ausgekochten Fleischfasern
ergeben Viehfutter, die gemahlenen Knochen Diingemehl, das
Fett Margarine und Seife. Aus den Hornern macht man
Knopfe, aus den Hufen ein besonderes Ol. Die Zungen werden
zu den geschitzten Fleischkonserven verarbeitet. Aus der
Leber und den Driisen bereitet man wertvolle Arzneimittel.
So geht also gar nichts verloren, im Gegensatz zu friiher.
Anderweitige Verwendung. Nicht alles Fleisch der Rin-
der wird auf Liebig-Extrakt verarbeitet. Getrocknet und
zu Fleischpulver gemahlen findet es in der pharmazeutischen
Industrie Verwendung. Von grosser Bedeutung fiir die Volks-
erndhrung ist das Einsalzen und Sterilisieren zu Cornedbeef.
So hat Liebigs Forschergeist, vereint mit dem Unterneh-
mungsdrang wagemutiger Londoner Mdnner, der blinden Ver-
nichtung des siidamerikanischen Fleischiiberflusses Halt
geboten — zum Nutzen aller.
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