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Landstrasse in Mexiko mit Agaven, die in
diesem Lande eine wichtige Kulturpflanze sind.

AGAVEN.

In Topfen und Kiibeln hdlt man auch bei uns etwa
Agaven in Garten. Mit ihren schon geformten, scharf ge-
zdhnten Bldttern, die in eine dornige Spitze auslaufen,
sind diese gut bewehrten Gewidchse eine Zierde, der
man allerdings nicht zu nah treten darf. Unsern Winter
vertragen die aus Mittelamerika stammenden Fremd-
linge nicht. Aber schon im Tessin und erst noch in den
Mittelmeerldndern sind die Agaven heimisch geworden.
Doch auch wo sie zu bedeutender Grosse heranwachsen,
wiirde man diesen ,,Spiessgesellen‘‘ nicht zutrauen, dass
sie dem Mexikaner ein kostbares Kulturgewichs sind
und eifrig angebaut werden. Die Agaven gewdhren nam-
lich vielfachen Nutzen. Abgesehen davon, dass sie bil-
lige und vollkommen undurchdringliche Gartenhage
abgeben, gelten die Wurzeln als ein Heilmittel fiir ver-
schiedene Gebrechen; die jungen, noch zarten Triebe
werden als Gemiise gegessen. Die ausgewachsenen Blét-
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ter finden Verwen-
dung als Belag fiir
Dacher von Schup-
pen und Scheunen;
ferner enthalten sie
einen vorziiglichen
Bast. Die scharfen
Blattspitzenschliess-
lich benutzten die
Indianervolker Me-
xikos alsPfeilspitzen,
die heutigen Ein-
wohner brauchen sie
als Nigel. Manche
Agaven-Arten die-
nen der Zuckerge-
winnung und wieder-
um andere liefern
ein Gespinst, Sisal-
hanf genannt, den
man aus den ge-

Aus dem abgeschnittenen Bli- schmeidigen Bast-

tenschaft stromt ein sisslicher fasern der Blatter
Saft, den der Mexikaner in einen erhilt

Flaschenkiirbis aufsaugt. Aus dem . ' .
Saft wird das mexikanische National- Die auf unsern Bil-
getrank, das Pulque-Bier, gebraut. dern gezeigten Aga-

ven jedoch ergeben
das schon von den Indianern bereitete Nationalgetrank
der Mexikaner, das Pulque, eine Art Bier. Pulque wird
auf die folgende Weise gewonnen: Wenn die Agave
nach 10—30 Jahren voll ausgewachsen ist und ihre
Blatter eine machtige Rosette bilden, schiesst aus deren
Mitte ein 5—10 m hoher Stamm empor, der unzdhlige
Bliiten trdgt. Ein reicher Saftstrom, in dem alle die
wdhrend langen Jahren aufgespeicherten Néhrstoffe
enthalten sind, steigt in diese Bliitenkrone empor. Wird
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der Stamm rechtzeitig herausgeschnitten, so ldsst sich
der stisse Saft gewinnen. Téglich quellen aus einer Agave
5—7 Liter heraus, im ganzen oft tiber 1000 Liter. Der
Mexikaner sammelt den Saft in Flaschenkiirbissen,
schiittet ihn dann in lederne Schlduche und ldsst ihn
vergdren. Es bildet sich ein leicht alkoholisches, wie Bier
schaumendes Getrdnk, das besonders von den Einge-
bornen Mexikos gerne genossen wird.

DAS REINIGEN DER BURSTEN.

Von der Biirste erwartet man zuviel; sie soll schmutzige
Kleider reinigen und dabei stets rein bleiben; es ist dies
eine Unmoglichkeit. Die Biirste nimmt sehr viel Staub
auf und reibt diesen in die Kleider ein, wenn sie nicht von
Zeit zu Zeit gereinigt wird. Am raschesten befreit man
eine Biirste von Staub, indem man einen Bogen sau-
beres Papier iiber die Tischkante legt und mit den
Borsten iiber die Kante fahrt.
Eine griindlichere, aber zeitraubendere Reinigung ist
das Waschen von Kleider- und Haarbiirsten. Man wadscht
die Biirsten in einer warmen Soda- und Seifenlosung,
der man auch etwas Salmiak beifiigen kann. Das Wasser
sollnurbisandas Holz heran-

reichen, da sonst die Politur
leicht verdorben wird. Zum
Trocknen legt man die
Biirste am besten an die
frische Luft, jedoch nicht an
die glithend heisse Sonne.
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