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Ein Restaurant auf Radern

Das Angebot an Speisen und Getranken ist sehr gross, die Bedienung
trotz der hohen Fahrtgeschwindigkeit sorgfaltig und gepflegt.
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Nicht nur im Zug bedient uns die Schweizerische Speisewagen-Gesell-

schaft, sondern auch auf den schweizerischen Bodenseeschiffen, in den
Bahnhofbuffets von Chur und Romanshorn und im Autobahnrestaurant
Inter-Rest an der N 1 in Forrenberg-Winterthur.

Der Schnellzug rollt dem Zurichsee
entlang. Urs und Peter schauen aus
dem Fenster. Segelboote fahren auf
dem See, dortrechts ist die grosse
Schokoladefabrik. Ein Mann offnet
die Tur des Zugsabteils. Doch halt,
das ist jJa noch gar nicht der Konduk-
teur. «Mittagessen — le déjeunery, ruft
er. Der Vater faltet seine Zeitung zu-
sammen: «Wir konnten heute einmal
Im Speisewagen essen. Dann brau-
chen wirin Bellinzona keine Zeit zu
verlieren. Was meint ihr?» Was Urs

und Peter meinen, braucht er gar
nicht erst zu fragen. Sie sind schon
von ihren Fensterplatzen aufgestan-
den. «Das Gepack lassen wir da, wir
haben spater noch genugend Zeit, es
zu holen.»

Der Speisewagen ist drei Wagen
weiter vorn. Der Zug fahrt jetzt durch
einen Tunnel. Vor Sihlbrugg kommt
er plotzlich wieder aus dem Berg ans
helle Sonnenlicht. Und da ist auch
schon der Speisewagen. «Nobel»,
denken Urs und Peter. Die Tische

211



sind weiss gedeckt, es hat hellblaue
Teller drauf. In den metallenen Hal-
tern beim Fenster stehen kleine
Weinflaschen. Die Banke sind be-
quem gepolstert wie in den Erstklass-
abteilen. «Man darf aber auch mit
dem Zweitklassbillett in den Speise-
wagen, junger Manny, lacht der Kon-
dukteur, der die Fahrkarten knipst.
Der Vater bestellt: Suppe, Kalbsbra-
ten, Bohnen, Ruebliund Nudeln.
Spater noch Kase und Dessert. Kell-
nerin weissen Jacken bewegen sich
flink zwischen den Tischen. In den
Kurven balancieren sie geschickt die
grossen Platten. Aber gar nichts
schwappt uber den flachen Rand.
Die Suppe kommt in grossen Tassen.
Die Buben lassen sich von'allem
zweimal geben. «Das kostet nicht
mehry», sagt der Vater vergnugt. Er
freut sich uber die vielen Kasesorten,
die nach dem Hauptgang serviert
werden. Urs und Peter warten auf
das Dessert.

In Arth-Goldau sind noch mehr Leu-
te eingestiegen. Das fahrbare Re-
staurant ist jetzt voll besetzt. Zwei
Herren haben sogarihre Mappen und
Regenmantel bei sich; sie sind direkt
vom Perron aus in den Speisewagen
gekommen. Am nachsten Tisch sit-
zen Englander. Sie sind ganz begei-
stert, als der Zug dem Vierwaldstat-
tersee entlangfahrt. Der Vater macht
es sich beim Kaffee gemutlich und
ztindet sich eine Pfeife an. Urs und
Peter zahlen, wie oft sie das weisse
Kirchlein von Wassen sehen konnen.
«Toll, so ein Speisewageny, meinen
sie, als der Vater seine Rechnung be-
zahlt hat. «Sicher eine moderne Erfin-
dung.» Doch damit haben sie un-
recht.
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Speisewagen rollten schon im
letzten Jahrhundert

Die ersten Speisewagen mit selb-
standiger Kuche rollten bereits in der
Mitte des letzten Jahrhunderts bei
den Chicago-Railways in den Verei-
nigten Staaten und in Europa zwi-
schen Moskau und Odessa am
Schwarzen Meer. 1868 wurde in
Belgien die «Compagnie des Wa-
gons-Litsy gegrundet. Wagons-Lits
heisst auf deutsch Schlafwagen. Von
da an verkehrten in Europa Schlaf-
wagen, denen bald auch Speisewa-
gen folgten. Auf den wichtigeren eu-
ropaischen Bahnstrecken gab es also
schon vor 1900 rollende Restaurants
und rollende Hotels.

Nachdem sich in der Schweiz die
grossen Privatbahnen zu den
Schweizerischen Bundesbahnen zu-
sammengeschlossen hatten, wurde
1903 von den SBB und einem Kreis
von Aktionaren die Schweizerische
Speisewagen-Gesellschaft gegrun-
det, deren Initialen SSG heute noch
das Tafelgeschirr in den Speisewa-
gen kennzeichnen. Auch das Publi-
kum von damals schatzte naturlich
den Restaurationsdienst in den
Schweizer Zugen. Heute sind die
Speisewagen fiur viele Reisende eine
beliebte und fast selbstverstandliche
Einrichtung.

Wer selbst schon langere Streckenim
Zug gefahren ist, kennt nicht nur die
Speisewagen, sondern auch die so-
genannte ambulante Bedienung oder
die «Mini-Bary. Das sind die netten
uniformierten Damen oder Herren,
die ein kleines Wagelchen durch den
Zug ziehen und uns auf Wunsch mit
Kaffee, Mineralwasser, Schinken-
brotchen und allem Moglichen ver-
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In der ganzen Schweiz haben taglich 90 fahrplanmassig verkehrende Zuge

o
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den Stewardessen-Dienst mit den kleinen Getrankewagen «an Bord».

sorgen. Zur Schweizerischen Speise-
wagen-Gesellschaft gehoren aber
auch die Bahnhofbuffets in Chur und
Romanshorn sowie die Restauration
auf den schweizerischen Bodensee-
schiffen.

90 Schnellziige mit Speisewagen

verkehren taglich fahrplanmassig auf
dem ganzen Netzder SBB. 90 weite-
re Zuge haben den Stewardessen-
Dienst mit den kleinen Getrankewa-
gen. Doch der absolute Hohepunkt
sind die Speisewagen im Trans-Eu-
ropa-Express, kurz TEE-Zug ge-
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und sogar mit einer Stehbar.

nannt. Der TEE «Edelweissy» bei-
spielsweise fahrt von Zurich Uber
Brussel nach Amsterdam, der TEE
«Bavaria» von Zurich-nach Munchen
und der TEE «Gottardo/Ticino» von
Basel nach Mailand. Sie alle haben
richtig luxuriose Speisewagen und
ein noch reichhaltigeres Menu als die
gewohnlichen Inland-Schnellztge.

970000 Schinkenbrote und
490000 Liter Mineralwasser
Wer auf der hinteren Seite des Zur-
cher Hauptbahnhofs, beim Landes-
museum, gegen die Limmatstrasse
geht, kann manchmal ein unge-
wohnliches Gefahrt sehen: ein Elek-
trokarren zieht einen oder zwei An-
hanger hinter sich her, beladen mit
Kisten voll Gemuse und Fruchte,
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Und das ist ein TEE-Zug-Speisewagen von heute: geraumig, elegant —
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Schachteln voll Eier, Getrankeharas-
sen und einem Korb, der seinen In-
halt nicht so genau verrat. Der Wa-
genzug kommt von der Schweizeri-
schen Speisewagen-Gesellschaft
und fahrt zu genau bestimmten Zei-
ten zum Bahnhof. Dort liefert er alles
Notige fur die «Grosskuche auf Ra-
derny, fur die Kuche in den Speise-
wagen der grossen, schnellen Zuge
ab.

Die Bezeichnung «Grosskiuchey»
passt allerdings nur fur alle Speise-
wagenkichen zusammen. Jahrlich
werden total etwa 350000 Fruhstuk-
ke und 620000 Mittag- und Abend-
essen serviert, 970000 Schinkenbro-
te verkauft, 90000 kg Fleisch ver-
braucht und rund 155000 Liter Wein,
560000 Liter Bier und 490000 Liter
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im Frack hat nicht allzuviele Gaste zu betreuen.

Mineralwasser und sonstige alkohol-
freie Getranke ausgeschenkt.

Die Kiiche im Speisewagen selbst ist
hingegen nur ganz klein: sie misst
genau 6,4 Quadratmeter. Neben dem
Herd und dem Kuchentisch, einem
Infrarotgrill, Friture und Kaffeema-
schine, den Kihlschranken, dem
Boiler und den Vorratkasten bleibt fur
den Koch und seine Gehilfen nur
noch wenig Platz. Die Pfannen und
Topfe jedenfalls hangen an der Dek-
ke. Dennoch wird in der winzigen
Klche richtig gekocht und nur teil-
weise Fertiggerichte aufgewarmt.
Auf grossen Schnellzuglinien berei-
tet der Kuchenchef pro Fahrt bis zu
150 Mittagessen und nochmals so
viele Nachtessen zu. Normalerweise
bestimmt der Kichenchef sein Ta-

gesmenu selbst. Erkann sich den
Verhaltnissen der Fahrstrecke anpas-
sen und bei der Auswahl oder beim
Bestellen die mit seinen Gasten ge-
machten Erfahrungen berucksichti-
gen. Nur an gewissen Tagen im Jahr
wird in allen schweizerischen Spei-
sewagen das gleiche Menu serviert:
zum Beispiel am 1.August. Dann ist
das rollende Restaurant besonders
festlich geschmiuckt, und im Dessert
stecken manchmal kleine Schweizer-
fahnchen. Wer dann abends im Spei-
sewagen nach Suden, durch den
Gotthard fahrt, siehtin der Inner-
schweiz auf allen Bergen und Hohen
die Augustfeuer lodern. Wer findet
solche Reiseerlebnisse nicht toll?
Gute Reise und «en Guetey!

Margrit Bruell
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