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Kokospalmenhain auf Java.

DIE VIELSEITIGE KOKOSPALME.

Die Kokospalme ist eine der niitzlichsten Pflanzen der Tro-
pen. Fast alles an dieser wertvollen Palmenart 14sst sich ir-
gendwie verwenden. Die Kokospalme fordert vor allem den
Wohistand der Eingeborenen, da sie weit weniger als andere
tropische Nutzpflanzen in kapitalistischen Plantagen ange-
baut wird, aber doch einen recht vielseitigen Nutzen abwirft.

In den Auslagen unserer stddtischen Geschifte bekommen
wir gewdhnlich nur die in brauner, knochenharter Schale mit
den drei typischen Keimlochern steckende Nuss zu Gesicht.
Beim Anbohren der Nuss entfliesst der von weissem, knorpe-
ligem Samenfleisch umschlossenen Hohlung die siisslich
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Kopragewinnung aus Kokosniissen.

schmeckende Kokosmilch. Die bei uns angebotenen Kokos-
niisse sind gewohnlich schon von der sie umhiillenden, in einer
lederigen Haut steckenden Faserschicht befreit. Die vollstdan-
dige, etwa kopfgrosse Steinfrucht hat eine dreikantig-rundli-
che Form.

Das getrocknete Samenfleisch der reifen Niisse, das etwa zur
Halfte aus Fett besteht, gelangt als Kopra in den Welthan-
del. Das aus der Kopra gewonnene Kokosdl ist der Rohstoff
fiir die Koch- und Backfett-, die Seifen- und die Kerzenindu-
strie und konkurrenziert daher die meist mit hoheren Lohnen
arbeitende lokale Fettproduktion in den einzelnen Erdteilen
oft sehr betrdchtlich. Die nach der Entfettung der Kopra ver-
bleibenden Kokosnusskuchen dienen den Milchviehhaltern als
Kraftfuttermittel.

Grosse industrielle Bedeutung hat auch die Kokosfaser

286



Riesenflosse aus Kokosniissen fahren auf dem Wasser-
weg nach Manila, der Hauptstadt der Philippinen.

(Coir), die zu Schniiren, Seilen, Schiffstauen, Teppichen, Biir-
sten, Maschinentreibriemen usw. verarbeitet wird. Fiir die
Fasergewinnung miissen die Niisse unreif sein. Fasern und
Kopra lassen sich also nicht von der gleichen Frucht gewin-
nen. Dagegen konnen die entfaserten unreifen Niisse noch als
Trinkniisse verkauft werden.

Die Eingeborenen verfertigen aus den harten NuBschalen alle
moglichen Haushalt- und Schmuckgegenstidnde, an verschie-
denen Orten sogar eine Art Zahlungsmittel. Die gefiederten
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Eingeborene auf Luzon beim
Flossen von Kokosniissen.

Blatterdienen als
Dachbedeckung
sowiezurHerstel-
lung von Matten
und anderem
Flechtwerk. Der
Kern der unrei-
fen Nuss und die
Endknospe des
Stammes, der so-
genannte Palm-
kohl, gelten als
Leckerbissen.

Die Gdr- und
Destilliertechnik
hat sich, wie so
vieler  anderer
Nutzpflanzen,

auch der vielsei-
tigen Kokospal-
me bemaéchtigt.
Aus abgeschnit-
tenen Bliten-
stianden zapfen
dieEingeborenen
den zuckerhalti-
gen Saft ab, aus
dem sie durch
Vergdarung den
Palmwein (Tod-
dy) bereiten.

Der Palmwein
wiederum wird
oft zu Arak (Ko-
kosschnaps) ge-

brannt. Das Holz des Stammes ist ein geschdtzter Bau- und

Werkstoff.
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Sag i L S ]

Kokosnuss und aus ihr hergestellte Erzeugnisse. 1. Frucht, ganz;
2. halbiert; 3. von oben. 4. Innere harte Schale, mit den drei Keimlo-
chern; 5. mit auswachsendem Keim. 6. und 7. Samenfleisch (Kopra).
8.und 9. Kokosfaser. 10. Biirste aus Kokosfasern, 11.und 12. Kokosseil.

Der Botaniker kennt nicht weniger als 36 Kokospalmenarten,
deren Heimat auf den zahlreichen Inseln des Indischen und
Stillen Ozeans zu suchen ist. Die gemeine oder echte Kokos-
nuss (Cocos nucifera) wurde durch Kulturausbreitung und
zufillige Anschwemmung fast in alle tropischen Kiisten-
striche gebracht. Ins Meerwasser gefallene Kokosniisse
schwimmen, dank der leichten Faserschicht, mit den Meeres-
stromungen oft Tausende von Meilen weit an fremde Kiisten,
wo sie auf zusagendem Boden zu keimen beginnen. Im Mittel-
alter konnte man sich die Herkunft dieser angespiilten frem-
den Friichte nicht erkldaren und nahm an, es handle sich um
Friichte von Biumen, die auf dem Meeresgrund wiichsen.
Die bis 30 m hoch werdende Kokospalme braucht vor allem
viel Sonne und Wasser. Dieser Umstand und nicht ihre an-
gebliche Vorliebe fiir Salzwasser, ist der Grund fiir die Be-
vorzugung freier Uferzonen. A. B.
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