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Fischerkutter fahren zum Heringsfang aus.

HERINGSFISCHER RUSTEN ZUR FAHRT.

Emsiges Leben herrscht im Fischerdorfe Scheveningen, die
Heringsfischer treffen Vorbereitungen zum bevorstehenden
Heringsfang. Scheveningen, bekannt als grosser Luxusbade-
ort, besitzt einen der grossten und bedeutendsten européi-
schen Heringshdfen. Jedes Friihjahr ist hier Hochbetrieb,
das verrdt schon das emsige Klappern der Holzschuhe in den
um diese Zeit sonst stillen Gassen. Berge von leeren Herings-
fassern werden angefahren und auf den Fischerbooten ver-
staut. Man bessert die schadhaften Boote aus und streicht
sie neu an. Hiibsche Fischermddchen flicken die grossen
Locher in den Netzen. Vom Heringsfange lebt fast die ganze
Bevolkerung, und seit Jahrhunderten ziehen die Fischer
hinaus auf den weiten Ozean bis nach Irland und Norwegen,
um die reichen Fischgriinde zu finden.

Wenn die Heringe in Ziigen von Millionen im Frithjahr und
im Herbst auftauchen und zu ihren Laichpldtzen wandern,
dann hat der Fischer gute, aber auch arbeitsreiche Tage.
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Sorgfaltig werden die Netze ausgebessert.

Das Ausbleiben der Schwédrme jedoch bedeutet ein mageres
Jahr. Der Hering lebt fast in allen Meeren. In der Laich-
zeit wandert er in unermesslichen Scharen zu den Laich-
platzen. Grosse Heringsschwdrme treten meist sehr unregel-
massig, manchmal jahrzehntelang hintereinander, dann wie-
der lange Zeit gar nicht in einer Gegend auf. Die Heringe
sind sehr empfindlich fiir die Temperatur des Wassers; sie
folgen den Meeresstromungen, die ihnen am besten behagen.
Die Meeresstromungen aber werden beeinflusst von der
Schneeschmelze in den Polargegenden, die ihrerseits wieder
durch die regelmaissigen Schwankungen der Einfliisse durch
die Gestirne bedingt ist. So erkldrt es sich, dass die Fisch-
perioden mit den sogenannten Sonnenfleckenperioden iiber-
einstimmen.

In den europdischen Gewdssern wird der Heringsfang haupt-
sachlich an den Kiisten von England, Schottland, Norwegen
und Holland betrieben. Wenn ausgesandte Flugzeuge ver-
mittelst drahtloser Telegraphie das Eintreffen von Herings-
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.
Zum Flicken und Trocknen ausgelegte Netze.

ziigen melden, so fahren viele tausend Seeleute zum Fange
aus. 20—60 km von der Kiiste entfernt, werden Netze in
einer Gesamtlange von iiber 3000 km gespannt. Ein guter
Fang bringt etwa 1000 Tonnen Heringe ein; aber bei Riesen-
schwdrmen sind schon 60 000—100 000 Tonnen Heringe ge-
fangen worden. Das Herannahen der Heringsschwadrme
erkennt der Fischer an den sogenannten ,,Heringszeichen.
Es sind dies hungrige Vogelscharen und verschiedene Raub-
fische, denen die wandernden Heringe eine willkommene
Beute sind. Bei dem Versuche, ihren Feinden zu entrinnen,
drdangen sich die verfolgten Heringe oft nahe der Oberflache
so dicht zusammen, dass ihre silbern blinkenden Leiber sich
im Wasser zu sogenannten Heringsbergen iibereinander-
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Silbern glitzert
es in den Net-
zen; ein reicher
Fang Heringe
wird in die
Boote gehoben.

tiirmen, wobei zwischen den Fischen aufsteigende Luftblasen
den Eindruck erwecken, als ob das Wasser koche.

In den Hafenstddten herrscht emsige Tatigkeit; Tausende
von Leuten sind damit beschéaftigt, die einlangenden Fische
auszunehmen und in Fassern und Kisten zu verpacken. Die
ganze Gegend riecht nach Heringen, wo man hinsieht und
hintritt liegen Heringe, frische, gesalzene, gerducherte,
tiberall nichts als Heringe. Man hat berechnet, dass in
den europdischen Gewassern durchschnittlich im Jahr zehn-
tausend Millionen Heringe gefangen werden. Diese Fische
sind wegen ihres Eiweiss-, Fett- und Jodgehaltes eines der
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- wichtigsten Volks-
nahrungsmittel; be-
sonders in  den
Grosstddten finden
sie riesigen Absatz.
Der Hering ist einer
der wertvollsten
Meerfische. Ein Kilo-
gramm  gesalzener
Heringe enthilt 165
gr Eiweiss und 134
gr Fett; dagegen ein
Kilogramm  Rind-
fleisch bloss 150 gr
Eiweiss und 40 gr
Fett. Heringe kom-
men entweder frisch
auf den Markt als
,,griine  Heringe,
oder gesalzen als
Salzheringe, in Es-
sig als Bismarckhe-
ringe oder Rollmops,
gebraten und in Es-
sig gelegt™als Brat-
heringe, gerduchert
als Biicklinge.

Bereits im Altertum
verstand man sich
darauf, Fische durch
Einsalzen  haltbar
zu machen. Der fla-

Viele Tausende von Heringsfassern lagern ) . )
am Hafen, um den Fang aufzunehmen. mische Fischer Wil-

lem Beukelsz (Bo-
kel), auf den der Ausdruck ,,einpdkeln‘‘ zuriickgefiihrt wird,
hat dieses Einsalzverfahren um 1400 betrédchtlich verbessert
und besonders bei Heringen angewandt. Zu Ehren des
Erfinders begab sich der grossmachtige Kaiser Karl V. vor
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In den Laderaum der Boote stapelt man die leeren Heringsfasser auf.

400 Jahren personlich an das Grab von Beukelsz, um dort
einen eingepdkelten Hering zu verzehren. Diese ergdtz-
liche Begebenheit wurde nachtrédglich auf dem Grabstein
vermerkt. ' St.

Der springende Fisch. Der als Volksnahrungsmittel so
beliebte, gewohnliche Hering wird 20—40cm lang. Zur
Familie der Heringsfische gehort auch der Tarpon, der
im westl. Teil des Atlant. Ozeans beheimatet ist. Dieser
Fisch erreicht eine Ldnge von 2 m und ein Gewicht von
100 kg. An der Kiiste von Florida hat sich sein Fang mit
der Angel zu einem mit Eifer betriebenen Sport entwickelt,
der Kaltbliitigkeit und eine sichere Hand erfordert. Kaum
hat der Tarpon ndmlich angebissen, so sucht er sich durch
mdachtige, bis 2 m hohe Spriinge von der Angel zu befreien.
Er kriimmt und wendet sich und schiittelt seinen Kopf
so heftig, dass man die Kiemen rasseln hort. Bei den Netz-
fischern ist er weniger beliebt, da der kraftige Tarpon das
Netz, in das er gerdt, oft zerreisst.
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