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Walfisch in Sicht.

Moderner Walfischfang.

Es ist eine Tatsache, dass mehrere Walfischarten seltener
werden und dass verschiedene Regierungen beabsichtigen, sie
durch eine internationale Uebereinkunft zu schiitzen.

Es hat dies die allgemeine Aufmerksamkeit auf die heutige
Art des Walfischfanges gelenkt. In frithern Zeiten wurden
diese Seeungetiime von Booten aus angegriffen. Das verlangte
grossen Mut und viel Geschick; denn der Walfischfanger setzte
dabei sein Leben aufs Spiel. Heute werden die Walfische mit
der Harpunkanone getdtet, welche eine an einem Seil be-
festigte, uber 50 kg schwere Waffe mit explosivem Kopf,
der Bombe, schleudert. Wenn der Mann im Mastkorb einen
Walfisch sichtet, so verfolgt das Schiff denselben mit Voll-
damp{f und stoppt dann plétzlich in dem stillen Flecken Wasser.
der durch das Unter-
tauchen des Wal-
fisches entstanden ist.
Dann folgt eine Zeit
des Wartens bis das
Tier wieder zum Vor-
scheinkommt. Wurde
der Platz gut gewdhlt,
so erscheint der Wal-
fisch beinahe unter

dem Schiffsbug.
Wenn er plotzlich in Abfeuern des Harpuns
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Harpun im Moment vor dem Einschlage. Man be-
achte| den Rauch und die Funken der Entladung.

Der Harpun hat in den Riicken des Walfisches cingeschlagen.

Sicht stiirzt und einen Strahl Wasser hoch in die Luft
schleudert, dann wird schnellstens die Kanone gerichtet, und
abgefcuert wenn der Riickgrat iiber Wasser erscheint. Der
Kanonier trachtet, das Tier in seinen verwundbarsten Teil,
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Erbeutete Walfische an der Landungsstitte.

die Lungen, zu treffen. Ein guter Schuss bedeutet augenblick-
lichen Tod. Es kommt jedoch oft vor, dass der Walfisch nicht
durch den ersten Schuss erlegt wird; dann folgt ein Kampf,
der mehrere Minuten oder auch mehrere Stunden dauern kann.
Wenn das Tier das erste Mal getroffen wird, taucht es sofort
unter und reisst oft mehrere hundert Klafter Seil mit sich.
Wenn es wieder erscheint, wird ein zweiter Harpun nach ihm
abgefeuert und vielleicht ein dritter und vierter, bis es tot ist.
Oft kommt es auch vor, dass der Walfisch ,,schmollt‘, indem
er sich in ziemlicher Distanz, soweit ihm das Harpunseil er-
laubt, vom Schiff weg an der Oberflaiche des Wassers aufhilt.
Es wird dann ein Mann in einem kleinen Schiff ausgesandt,
welcher dem Tier mit einem langen Specr den Todesstoss geben
muss. Am Ende der Jagd, welche einen Tag oder eine Woche
dauvern kann, werden die schwimmenden Walfischkorper ge-
sammelt und an die Landungsstitte gezogen. Sofort sind
Arbeiter damit beschiftigt, mit grossen Messern Langsschnitte
durch den Speck voni mehwanz bis zum Kopi, auf dem Rucken,
der Seite und der Brust zu machen. FEin Drahtseil wird am
IEnde eines der Streifen befestigt, eine Winde in Bewegung
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Zerlegen eines Walfisches.

gesetzt und langsam werden die grossen Stiicke Speck vom
Korper gerissen, geradeso wie man eine Orange schalt. Kein
Teil des grossen Korpers wird weggeworfen. Der Speck wird
zur Gewinnung von Tran ausgelassen. Das Fleisch und die
Knochen werden zum gleichen Zweck gekocht; spater wird
das Fleisch kiinstlich getrocknet, zerkleinert, gesiebt und wie
die gemahlenen Knochen als sehr geschatztes Diingmittel ver-
wendet. Selbst das Blut wird gekocht und mit dem Ileisch
getrocknet. Das Wasser, in dem der Speck ausgelassen wurde,
liefert einen ausgezeichneten Leim. Die Flossen und der
Schwanz werden in Stiicke geschnitten, gesalzen, in Fasser
verpackt und nach Japan gesandt, wo sie als Nahrung verkauft
werden.

Vielleicht gebrauchen wir eines Tages Extrakt von Wal-
fischfleisch, denn es werden schon Versuche gemacht, das-
selbe, statt es in Diinger umzuwandeln, in einer gewinn-
bringenderen Artauszunutzen. Das Fleisch des frisch getoteten
Walfisches ist sehr schmackhaft.
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