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Elektrowidrme im Landwirtschaftsbetrieb

Die Verwendung der Wirme im landwirtschaftli-
chen Betrieb ist mannigfaltig. Schon seit langem wird
sie angewandt — verwiesen sei nur auf die weite Ver-
breitung von Brutanlagen. Heute ist es aber ein ande-
res Gebiet, das besonderem Interesse begegnet, nam-
lich das der Trocknung. Es war recht eigentlich der
Plan Wahlen, das heisst die Forderung auf erhohten
Ackerbau, wodurch dieses Problem akut geworden ist.
Denn die direkte Folge dieses umfassenden Planes
war, dass der Ertrag von Acker und Baum bedeutend
grosser wurde, der aus Wiesland aber geringer. Die
Auswirkungen, die also nach zwei Seiten gingen, wer-
den aber durch rationelle Trocknungsverfahren we-
sentlich verbessert.

Was wiirde es niitzen, den Obst- und Gemiiseertrag
zu steigern, wenn man die Ernte danach doch wieder
verderben liesse. Es musste also von Anfang an dafiir
gesorgt werden, dass Konservierungsmoglichkeiten be-
reitstehen, damit die einmal im Jahr geernteten Pro-
dukte auf lange Monate hinaus geniessbar blieben.
Unsere Konservenindustrie hat zwar ihre Leistungsfi-
higkeit stark erh6ht und konnte damit einen Gutteil
der Landesprodukte {ibernehmen. Aber auch in den
Haushaltungen wurde mehr eingemacht als friiher.
Doch zeigten sich hier bald Grenzen. Denn das zuge-
teilte Zuckerquantum ist knapp, und auch die Biichsen
und Glédser sind oft schwer zu beschaffen. So wandte
man sich in vermehrtem Mass dem Dérren zu. Nie
vorher wie jetzt in der Kriegszeit sind so viele Dérr-
apparate in Verwendung gestanden. Man rechnet, dass
von kleinen Haushaltapparaten gut 75000 in Betrieb
sind, von den grésseren iiber 1000. Der grosste Teil
davon wird elektrisch gespeist und ist seiner Sauber-
keit und Anspruchslosigkeit wegen sehr beliebt. So-
wohl bei Friichten wie bei vielen- Gemiisen bewihrt
sich das Trocknen auch vom Standpunkt der Qualitit
aus. Nidhrgehalt und Geschmack konzentrieren sich
im getrockneten Gut und kommen bei der spiteren
Auflésung kréftiger zur Entfaltung, als dies bei vielen
Konserven der Fall ist. Wir haben hier ausserdem ein
billiges Verfahren vor uns, da die elektrisch beheizten
Apparate nur geringe Stromkosten verursachen. Durch
das Doérren aber wurde erreicht, dass die Haushal-
tungen selbst viel gréssere Mengen an diesen Erzeug-
nissen einlagern koénnen, so dass die Ernte rasch und
ohne Qualitdtsverluste unterkommt.

Fiir den Bauer aber ist das Aufkommen der Gras-
trocknung noch fast wichtiger. Die Erfahrung hat ihn
schon immer gelehrt, dass der Nihrwert des frischen
Grases bedeutend grésser als der des Heus oder Emds
ist. Der Milchertrag ist im Friihling doppelt so gross
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Durchhalten! Auf dieses Ziel ist unsere ganze Kriegs-
politik orientiert. Auf militdrischem, auf aussen- und
innenpolitischem Gebiet ist dieser eine Gedanke fiih-
rend. Und das gleiche gilt fiir unsere wirtschaftliche
Einstellung. Das ist der Grund, weshalb die Forderung
nach ausreichender Vorratshaltung gestellt wurde. Wie
sich das aber auf unsere Volkswirtschaft ausgewirkt hat,
davon soll hier die Rede sein.
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wie im Winter, wo mit Heu gefiittert wird — und wie
lange sind doch die Wintermonate in den Bergen. Man
stellte fest, dass der Nahrverlust beim Heu 4079/ be-
tragt, was einem Ausfall von 100 Millionen Franken
im Jahr gleichkommt. Der Landwirt musste es deshalb
begriissen, als bekannt wurde, dass durch kiinstliche
Trocknung des jungen Grases der Ndhrverlust bedeu-
tend reduziert werden koénne, namlich auf 5—10 9/,
Das ist besonders in unserer Zeit des Mehranbaus wert-
voll. Hatte doch der Bauer nur mit Bedauern ein Stiick
Wiesland nach dem andern unter dem Pflug ver-
schwinden sehen. Das bedeutete fiir ihn, dass die Fiitte-
rung der Tiere nicht mehr in gleichem Masse mdglich
sei, und dass damit auch weniger Vieh oder Pferde
durchgehalten werden konnten. Wenn nun aber der
Wiesenertrag durch kiinstliche Trocknung im Néahr-
wert bedeutend erhéht werden kann, so ldasst sich
auch eine betrichtliche Verminderung des Viehbestan-
des vermeiden. Und so entschloss sich manche Genos-
senschaft in den letzten Jahren, eine Grastrocknungs-
anlage anzuschaffen und ihren Mitgliedern zur Verfii-
gung zu stellen, Zur Erzeugung der notwendigen Warme
kommt vor allem elektrischer Strom in Betracht. Er
ist rasch verfiigbar, gut zu regulieren, feuersicher und
im Preise niedrig. Die eingerichteten Trockenanlagen
arbeiten rasch und sauber, Der Bauer hat einzig darauf
zu achten, dass er junges, eiweissreiches Wiesen- oder
Weidegras schneidet. Er kann dies fiinf- oder sechsmal
im Jahr tun und bringt damit meistens einen Schnitt
mehr ein als unter den bisherigen Verhiltnissen. Was
er aber nach der kiinstlichen Trocknung erhilt, ist ein
richtiges Kraftfutter, das als Ersatz von frither impot-
tierten Futterstoffen gelten kann. Dazu kommt, dass
der Verlust, den er durch die Umwandlung des Wies-
bodens in Ackerland erleidet, ein Opfer, das der Bauer
dem Mehranbau bringt, damit schon wesentlich kleiner
wird. Ein besonderes Interesse wird der Grastrocknung
aber in jenen Gegenden entgegengebracht, die haufige
Regentille aufweisen und demzufolde grosse Schwierig-
keiten mit der Trocknung haben. Gerade dort kann
durch elektrische Anlagen viel verlorene Wartezeit
vermieden und ein zusdtzlicher Schnitt eingebracht
werden.

Es sind hier zwei Beispiele behandelt worden, aus
denen ersichtlich ist, wie es unserer Landwirtschait
heute mit Hilfe der Technik gelingt, bessere Resultate
herauszuschaffen, Der Plan Wahlen hat in dieser Rich-
tung als Initialziindung gewirkt. Es ist zu hoffen und
wohl auch zu erwarten, dass dieser Impuls nicht er-

lahmt. Elko.

Es gehért ja zu den alten Traditionen unseres Vol-
kes, dass in der Familie Vorrdte gesammelt und auf-
bewahrt werden. Auf diese Tradition, die vor dem
Krieg insbesondere in den Stidten in Vergessenhe'it
geraten war, kam das Volkswirtschaftsdepartentent 1o
einer seiner ersten kriegswirtschaftlichen Verfiigungen
zuriick. Schon am 5. April 1939 wurde die Bevdlkerung
aufgerufen, Haushaltungsvorrate fiir einen Zweimonats-
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bedarf anzulegen, um eine erste Kriegskrisenzeit iiber-
stehen zu konnen. Schon vorher war der Handel ver-
pilichtet worden, Lager an Importwaren anzulegen, ins-
besondere die Inhaber von Kontingenten. Dadurch wur-
den Vorrédte an Nahrungsmitteln und Industrierohstof-
fen fiir einige Monate beiseite gelegt. Auch der Bund
stand nicht nach, Lagervorrite an Getreide, Zucker,
Hafer, Gerste anzulegen. Es darf als ein grosses Gliick
bezeichnet werden, dass sich auch in der ersten Kriegs-
zeit immer wieder eine Moglichkeit zeigte, diese Wa-
renlager zu ergdnzen. Dadurch konnte in den ersten
Jahren die Produktion auf vollen Touren gehalten wer-
den, womit nicht nur unsere Lebenshaltung auf verhilt-
nisméssig hohem Niveau verblieb.

Wenig weiss aber der Einzelne dariiber, wieviel
Arbeit mit einer solchen Lagerung verbunden ist. Es
handelt sich ja nicht nur darum, die Dinge alle unter
Dach zu bringen. Sind sie erst einmal sorglich einge-
fiigt, dann beginnt erst die Verwaltung des Gutes. Be-
sonders unter den Nahrungsmitteln sind viele, die ohne
besondere Behandlung nicht lange frisch bleiben wiir-

den. Fleisch, Fett und zudem manche Friichte miissen
erst tiefgekiihlt werden und danach sind sie nur in
Kélterdumen lagerfahig. Dafiir braucht es spezielle Ein-
richtungen, bei denen die elektrischen Apparaturen we-
sentliche Funktionen ausiiben. Aber auch viele andere
Stoffe brauchen sorgfiltige Pflege. Beim Getreide ist
ein regelrechter Kampf zu fithren gegen Ungeziefer,
Pilze, Mause, bei Fliissigkeiten gegen die Zersetzung
und bei vielen Rohwaren gegen den gefiirchteten Schim-
melbezug. Manche Produkte miissen gewendet, andere
gereinigt, geliiftet werden. Und wird ein Teil davon
herausgenommen, so geht das nicht ohne automatisches
Zihlen und Wiegen. Transportbdnder treten in Aktion,
mechanische Schaufeln, Hebezeuge und Saugapparate,
Ein modernes Lagerhaus besorgt das nicht mehr mit
Arbeitshanden allein, sondern beniitzt elekirisch betrie-
bene Maschinen dazu, die nicht nur eine rasche Ab-
wicklung, sondern auch Sauberkeit bei der ganzen Ma-
nipulation garantieren. Neben den Importgiitern werden
auch die Produkte unseres eigenen Landbaus auf diese
Weise dem Verderb entzogen. : E.G.

Sicherheits-Vorrichtungen an'elektrischen Wirmeapparaten gegen iibermiissige Erhitzung

Da zum Biigeln je nach Stoffart Temperaturen zwi-
schen 120—300° C notwendig sind, ist es begreiflich,
dass ein eingeschaltetes Biigeleisen nicht wéhrend lan-
gerer Zeit auf diesen brennbaren Unterlagen bleiben
darf, Aus diesem Grunde hat der Schweizerische Elek-
trotechnische Verein schon vor Jahren die Vorschrift
erlassen, dass eingeschaltete Biigeleisen, wenn nicht
gebiigelt wird, auf einen Rost zu stellen sind. Dieser
Rost muss so gebaut sein, dass er an den Fiissen nie
eine héhere Temperatur als 40° C erreicht, auch dann,
wenn das Biigeleisen wihrend mehreren Stunden ein-
geschaltet bleibt.

Fiir Schnell- und Expresskocher wurde eine &hn-
liche Vorschrift erlassen, denn auch diese Apparate
kénnen bei lingerer Einschaltung geféhrliche Tempera-
turen annehmen, Da auch der Kocher sehr oft in Schlaf-
zimmern, auf Kommoden und Nachttischchen aufge-
stellt wird, hat auch hier die Vorschrift Giiltigkeit,
dass der Kocherboden bei ldngerem Einschalten die
Temperatur von 40° C nicht iiberschreitet.

Einige Firmen sind dieser Vorschrift gerecht ge-
worden, indem sie am Kocher Fiisse anbrachten. Andere
haben einen Kocheruntersatz mitgeliefert, der den Vor-
schriften entsprach.

Einer Schweizer Firma ist es gelungen, sowohl Bii-
geleisen, als Express- und Schnellkocher zu bauen,
die gegen unzulidssige Ueberhitzung eine Sicherheits-
Vorrichtung besitzen, die Brande fast ganz ausschlies-
sen, auch wenn die Apparate wihrend lingerer Zeit
auf brennbaren Unterlagen im eingeschalteten Zu-
stande stehenbleiben.

’

Biicherbesprechungen

Das Erlernen des Wasseriahrens und der Seilverbindungen,
von Wachtm, Carlo Welchli. Herausgegeben vom Schwei-
zerischen Pontonierfahrverein.

Der Verfasser, ein alter Pontonier, hat auf Grund seiner
reichen Erfahrungen im Wasserfahren ein wertvolles Hand-
buch fiir den Unterricht im Wasserfahren und fiir die An-
“jendung der Seilverbindungen geschrieben, das eine sehr niitz-
iche Erginzung zu der vor kurzer Zeit erschienenen Ausbil-

Beim Reglereisen wird die Temperatur zwischen
120—300° C automatisch geregelt. Sobald die Sohle
des Biigeleisens die eingestellte Temperatur aufweist,
unterbricht der Regler die Stromzufuhr und schaltet
erst wieder ein, wenn die Sohlentemperatur um etwa
20° C gefallen ist. Allerdings darf auch das Reglereisen
nicht dauernd auf brennbaren Unterlagen bleiben, be-
sonders wenn der Regler auf der héchsten Stelle (300° C)
steht, den Stoffe wiirden sich bei dauernder Einwir-
kung einer Temperatur von 300° C rasch braunfirben.
Ein Rost ist also auch hier notwendig, obwohl die Ge-
fahr eines Brandes sozusagen ausgeschlossen ist.

Expresskocher weisen #hnliche Konstruktionen auf
wie Reglereisen. Auch diese besitzen eingebaute Tem-
peraturregler, die den Strom unterbrechen, wenn der
Kocher ohne Fliissigkeit in Betrieb ist.

Da der Expresskocher ausschliesslich zum Kochen
von Fliissigkeiten beniitzt wird, kann der Temperatur-
regler auf eine verhdltnisméssig niedere Temperatur
eingestellt werden, so dass iiberhaupt nie gefdhrliche
Temperaturen am Kocherboden auftreten,

An gewoénlichen Schnellkochern von 1/3—11/> 1 In-
halt, die nun alle Bodenheizungen aufweisen, ist eben-
falls eine Neuerung angebracht worden, indem diese
mit eingebauter Schmelzsicherung ausgeriistet sind.
Sobald ein solcher Kocher trocken eingeschaltet wird,
schmilzt die im Kocher eingebaute Schmelzsicherung
und unterbricht die Stromzufuhr. Getihrliche Tempera-
turen konnen daher auch bei diesen Kochern nicht
mehr auftreten, und auch diese diirfen laut Vorschriften
ohne Kochuntersdtze beniitzt werden.

dungsvorschrift «Pontonierdienst, I. Teil» bildet. Die klaren
und praktischen Erkldrungen, begleitet von sorgfiltig ausge-
fithrten Bildern, erleichtern das Verstindnis und die Ausfiih-
rung der zahlreichen Handgriffe, die jedem Wasserfahrer ge-
ldufig sein miissen zur Ausiibung dieser Sportart.

Die Schrift kann beim Kommissionsverlag H. R. Sauer-
linder & Co. in Aarau oder durch jede Buchhandlung zum
Preise von Fr, 3— (10 Stiick a Fr. 2.50) bezogen werden.

Oberst Niischeler.
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